                                       ANEXO DE ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

Renglón 1
	Concesión de uso de espacio destinado al buffet de la Sede Centenario de la Universidad Nacional del Oeste, por un periodo de dos años, con opción a prorroga por un período de 12 meses.
Para realizar la oferta deberán realizar la visita al establecimiento.
El canon base es de $5000 por mes, es decir que el oferente tendrá que ofertar como mínimo ese monto.  
El espacio es de 6 m2, cuenta solamente con electricidad y no está amoblado. El mismo está ubicado en el último patio interno, su acceso es por una puerta lateral, y cuenta con dos ventanas con vista al corredor interno y al patio.
El concesionario presentará en su oferta un listado de menú saludable  con opción vegetariana, vegana y libre de gluten (apto para celiacos), el cual debe estar avalado por un profesional de la salud.
 Ejemplo:
·  Sándwich de jamón y queso-salame y queso, con tomate y lechuga,  en pebete, pan árabe o francés,
· [bookmark: _GoBack]Milanesa de carne, pollo o soja al horno, al plato o en sándwich con guarnición opcional.
· Filet de merluza al horno con guarnición.
· Guarniciones: 
· Ensaladas sin condimentar.
· Papa o calabaza al horno o en puré solo o mixto.
· Papas fritas, al horno o hervidas.
· Tarta de jamón y queso, o verduras (zapallito, choclo, acelga, calabaza, etc).
· Pizza o pizzeta, de muzzarella, fugazzeta , vegetariana 
· Empanadas de carne, jamón y queso, verduras.
· Frutas de estación.
Presentar un menú saludable semanal con opciones que podrán variar según la temporada climática, contemplando la opción vegetariana y vegana.
Productos básicos :

· Te, Café corto, largo, expreso, doble, cortado y lagrima.
· Agua, gaseosa, agua saborizada, comunes y light, tamaño chico y grande.
· Galletitas dulces, saladas, bajas en sodio, baja en grasas y sin TACC.
· Golosinas y snacks, como barras de cereales, alfajores, caramelos, chicles, chocolates, etc.
· Pañuelos descartables.
· Se requiere además que brinde servicio de entrega de sus productos en las distintas oficinas de la sede. 

Asimismo presentará un listado con todo el mobiliario y electrodoméstico a utilizar durante la concesión y que deberá ser provisto por el concesionario. 
Todo cambio en la composición del menú y en la lista de precios deberá ser presentado para su aprobación a la Secretaría de Bienestar Universitario.
Se requiere que el potencial oferente posea un Patrimonio Neto mínimo de $250.000, certificado por Contador Público Nacional.
Deberá presentar  certificación de su idoneidad económica y comercial, manifestando su idoneidad técnica,  emitida por banco, sociedades, empresas. 
Indicar antecedentes en el ramo.

 


	
	



