

[image: image1.wmf] 

 



[image: image2.wmf] 

 


Las ESPECIFICACIONES TÉCNICAS de los productos a adquirir, son las que se establecen en los presentes aspectos particulares y en un todo de acuerdo a lo especificado en este Apéndice de Especificaciones Técnicas.

1. REQUISITOS GENERALES QUE DEBEN CUMPLIR LOS ALIMENTOS SOLICITADOS (EFÉCTOS)

1.1 Todos los productos deben ajustarse a las NORMAS del CÓDIGO ALIMENTARIO ARGENTINO (C.A.A.) y del INSTITUTO de RACIONALIZACION de MATERIALES (IRAM)

1.2 La fecha de elaboración no podrá ser anterior a TREINTA (30) días corridos inmediatos anteriores a la fecha de provisión.

1.3 Los productos y embalajes ofertados deberán ser NUEVOS.

1.4 Los productos ofertados deberán obligatoriamente estar inscriptos en el Registro Nacional, Provincial y/o Municipal de Productos Alimenticios y Productos Dietarios (R.N.P.A., R.P.P.A., R.M.P.A.)  y cumplir con lo establecido en las Normas establecidas en el CÓDIGO ALIMENTARIO ARGENTINO.

1.5 En caso que el oferente cotice efectos cuya fabricación es propia, aclarará la siguiente leyenda “FABRICACIÓN PROPIA”.

1.6 Cuando cualquiera de los productos sea importado, se aplicarán los requerimientos de este C.A.A.; dichas exigencias se considerarán también satisfechas cuando los productos provengan de países que cuenten con niveles de contralor alimentario equiparables a los de la República Argentina a criterio de la autoridad sanitaria nacional, o cuando utilicen las normas del Codex Alimentarius (Fao/Oms).  En los casos de importaciones desde países con los que rijan tratados de integración económica o acuerdos de reciprocidad, la autoridad sanitaria nacional podrá también considerar satisfechas las exigencias de este código, previa evaluación del sistema de control alimentario en cada país de origen.

2. REQUISITOS QUE DEBEN CUMPLIR LOS OFERENTES

2.1. Todos los oferentes deben ajustarse a las normas establecidas en el Código Alimentario Argentino tal como expresa su Artículo 1: “Toda persona, firma comercial o establecimiento que elabore, fraccione, conserve, transporte, expenda, exponga, importe o exporte alimentos, condimentos, bebidas o primeras materias correspondientes a los mismos y aditivos alimentarios debe cumplir con las disposiciones del presente Código”.
2.2. Los productos deberán proceder de establecimientos habilitados por la autoridad competente en un todo de acuerdo al C.A.A.. según Ley 18284  - Decreto Nº 2126/71. El Artículo 13 (Res 1020, 22.10.81)- CAPITULO II DEL CÓDIGO ALIMENTARIO ARGENTINO DICE: "La instalación y funcionamiento de las Fábricas y Comercios de Alimentación serán autorizados por la autoridad sanitaria correspondiente al lugar donde se produzcan, elaboren, fraccionen, depositen, conserven o expendan. Cuando se trate de operaciones de importación y/o exportación de productos elaborados, las Fábricas o Comercios de Alimentos deberán registrarse ante la autoridad sanitaria nacional, con la documentación exigida para su habilitación a esos fines". 
2.3. Los oferentes deberán presentar fotocopia de su habilitación como Frigorífico de Ciclo Completo de acuerdo al Capitulo I y II del C.A.A. vigente a la fecha de presentación de las ofertas. Caso contrario la oferta no será tenida en cuenta para su evaluación y adjudicación.
Además deberán presentar fotocopia de su primera habilitación como Frigorífico de Ciclo Completo de acuerdo al Capitulo I y II del C.A.A. 
2.4. El oferente se compromete a dar cumplimiento fiel a todo lo establecido en los puntos referidos a Embalaje y Transporte de estas Especificaciones Técnicas en su totalidad. Caso contrario la oferta no será tenida en cuenta para su adjudicación. 
3. REQUISITOS PARTICULARES QUE DEBEN CUMPLIR LOS ALIMENTOS SOLICITADOS (EFÉCTOS)

· DE LAS CARNES ROJAS EN PARTICULAR

Para los productos vacunos se admitirán solamente los provistos por frigoríficos clasificados como CICLO COMPLETO.
Para los productos porcinos se admitirán solamente los provistos de depostaderos porcinos y/o fábrica de chacinados.

Los cortes de carnes rojas bovinas provendrán de animales jóvenes, categoría novillos, con un peso en pie aproximado de 420/500 kg.

Los lechones y corderos deberán presentarse libres de vísceras. Las carnes de cerdo estarán libres de triquinosis. 

· DE LOS PRODUCTOS EN PARTICULAR.

PRODUCTOS CONGELADOS:

Un producto se considera congelado, cuando la totalidad del producto presenta una TEMPERATURA DE -18ºC o INFERIOR.

Las carnes, se traten de cortes específicos o animales enteros, que se sometan a congelación deberán presentarse en perfectas condiciones higiénico – sanitarias y su contenido microbiano inicial deberá asegurar la estabilidad del producto hasta el momento de su consumo según lo estipulado en el CÓDIGO ALIMENTARIO ARGENTINO.

LAS HAMBURGUESAS CONGELADAS DEBERAN REUNIR LOS SIGUIENTES REQUISITOS: 

· Peso unitario entre 80 y 85 grs., proteínas 13 grs., grasas totales máximo 12 grs., grasas saturadas 6.1 grs., grasas trans 0.6 grs., fibra alimentaria 0.7 grs., sodio 490 mg, y carbohidratos 0 grs. (tolerancia para todos los parámetros + / - 5%). 

LOS CHORIZOS BLANCOS CONGELADOS estarán elaborados sobre la base de carne de cerdo, carne de vacuno, carne de ovino o mezcla de ellas, con la adición de tocino y el agregado o no de aditivos de uso permitido. 

· Las piezas tendrán una longitud de 10 a 15 centímetros cada una y estarán separadas entre si por una atadura de forma de constituir riestras o ganchadas según lo estipulado en el CÓDIGO ALIMENTARIO ARGENTINO.

· El peso mínimo aproximado será de CIENTO VEINTE (120) gramos por unidad, y tendrán que estar envasados al vacío.
· Cumplirán con los siguientes requisitos:

60 % de carne magra de cerdo, 20 % de carne magra vacuna, 9 % tocino de cerdo y 7 % de tocino vacuno. Se admitirá solamente un 5 % de exceso de grasa, ya sea de cerdo o de vacuno.

LOS PRODUCTOS CONGELADOS DEBERAN ESTAR ENVASADOS AL VACÍO.

4. DE LOS ENVASES
Todos los envases y equipamientos destinados a entrar en contacto con productos alimenticios deben cumplir con las exigencias establecidas  en el CÓDIGO ALIMENTARIO ARGENTINO.

Los envases y productos que se solicitan, serán provistos en sus embalajes originales sin uso y sin retorno.

Los productos deberán estar convenientemente separados, rotulados e higiénicamente presentados.

Los envases deberán garantizar la preservación de las formas y características propias de los  productos, como así también la inviolabilidad del mismo según lo establecido en el CÓDIGO ALIMENTARIO ARGENTINO.

No superaran los limites máximos establecidos de migración total y especifica de componentes indeseables, tóxicos o contaminantes según lo establecido en el CÓDIGO ALIMENTARIO ARGENTINO.

Todos los envases y los productos solicitados serán provistos en sus embalajes originales, presentando rótulos de identificación que indiquen nombre o denominación comercial, domicilio y número de habilitación del establecimiento elaborador extendido por el SENASA, fecha de envasado y vencimiento, además de la temperatura de conservación según lo estipula el apartado 6.6 del Anexo “REGLAMENTO TECNICO MERCOSUR PARA ROTULACIÓN DE ALIMENTOS ENVASADOS”, según lo establecido en el CÓDIGO ALIMENTARIO ARGENTINO.

Todos y cada uno de los cortes deben estar envasados al vacío en bolsas retractiles tipo CRYOBAC BDF (medidas de higiene y salubridad).

Cada uno de los cortes dentro de las cajas de envase deben estar envasados por unidad rotulados indicando el nombre del corte y fecha de vencimiento.

El envase (caja de cartón) debe poseer un micronaje tal que soporte el peso de los cortes (20 kgs aproximadamente) permitiendo su manipuleo y tratamiento de movimientos para su traslado, sin presentar roturas y/o deformaciones.

El embalaje que contenga más de un producto deberá ser identificado con un rótulo de 20 cm de largo por 10 cm de alto que deberá contener la siguiente información:
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4.1. PARA LOS CORTES DE CARNE CONGELADA:

Para la recepción se requerirá una temperatura no mayor a –18 Cº según lo establecido en el CÓDIGO ALIMENTARIO ARGENTINO y el certificado del SENASA original, que ampare la cantidad de kg. que entrega.

Características: bolsas plásticas de 100 micrones de espesor, acondicionados en cajas de cartón corrugado con una resistencia mayor a 150 lbs. por pulgada cuadrada de carga de rotura, las que serán sunchadas con DOS (2) sunchos plásticos transversales y uno longitudinal, con indicación bien visible de su contenido bruto y neto en kilos y la denominación del corte que contiene en idioma castellano.

El contenido por caja no excederá los 25 kgs de peso.

4.2    PARA LAS HAMBURGUESAS CONGELADAS:

Características: en su envase original y con envoltorio plástico por dos unidades con separadores.

4.3     PARA LOS CHORIZOS BLANCOS CONGELADOS:

El contenido por bolsa será de 5 kgs aproximadamente.

5. DEL TRANSPORTE/FLETE
Las cantidades explicitadas serán despachadas por camiones habilitados al efecto, fletados por el proveedor. Dicho flete será por cuenta y riesgo del proveedor.

El proveedor deberá contar con personal propio para realizar la descarga.

El transporte de los productos congelados se efectuará indefectiblemente en vehículos especiales con equipos apropiados que puedan garantizar el mantenimiento de la temperatura adecuada (-18ºC), según lo estipulado en el CÓDIGO ALIMENTARIO ARGENTINO.

Se dará cumplimiento a lo establecido en el CÓDIGO ALIMENTARIO ARGENTINO en lo referente a la movilidad en perfectas condiciones de higiene y seguridad  con su copia de Certificado de Habilitación vigente.

El incumplimiento de lo mencionado en el presente punto ya sea en todo o en parte provocará el rechazo de la provisión.

6. Previo al congelado definitivo de los productos, el proveedor deberá solicitar y coordinar con el organismo receptor día y hora  para que personal de la fuerza correspondiente proceda a la verificación de cortes y al marcado identificatorio de los envases y / o embalajes que los contengan en el frigorífico,  a fin de evitar perdidas de tiempo en el momento de recepción, que puedan interrumpir o alterar la cadena de frío.
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