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PLIEGO DE BASES Y CONDICIONES PARTICULARES

MINISTERIO DE AGROINDUSTRIA
UOC 334/00
PROCEDIMIENTO DE SELECCIÓN:

	LICITACION PUBLICA
	Nº  12
	EJERCICIO: 2016

	CLASE: ETAPA UNICA NACIONAL

	MODALIDAD: SIN MODALIDAD

	

	EXPEDIENTE Nº: S05:0022786/2016


	RUBRO COMERCIAL: SERVICIOS

	OBJETO: Servicio de gastronomía para el personal, funcionarios y terceros del Ministerio de Agroindustria acorde a las especificaciones técnicas obrantes en el presente Pliego; y la provisión del equipamiento necesario para el correcto funcionamiento del servicio en el Salón Comedor de dicho Ministerio.



	PLIEGO: SIN COSTO


RETIRO DE PLIEGOS:

	Lugar/Dirección
	Plazo y Horario

	Dirección Compras y Contrataciones – Avda. Paseo Colón 982- PB – Of. 53 – C.A.B.A.
	Hasta el día 7 de octubre de 2016 de 10:00 a 16:00 hs.


CONSULTAS:

	Lugar/Dirección
	Plazo y Horario

	Dirección Compras y Contrataciones – Avda. Paseo Colón 982- PB - Of 53 – C.A.B.A.
comprasminagri@magyp.gob.ar
	Hasta el día 14 de octubre de 2016 de 10:00 a 16:00 hs.


VISITAS:

	Lugar/Dirección
	Plazo y Horario

	Dirección Técnica Operativa – Avda. Paseo Colón 982- 4º piso – C.A.B.A. - (4349-2987) Lic. Selso Dario Urunaga
	Hasta el día 11 de octubre de 2016 de 10:00 a 14:00 hs.


PRESENTACIÓN DE OFERTAS:

	Lugar/Dirección
	Plazo y Horario

	Dirección Compras y Contrataciones – Avda. Paseo Colón 982- PB-Of 53 – C.A.B.A.
	Hasta el día 18 de octubre de 2016 de 10:00 a 16:00 hs.


ACTO DE APERTURA:

	Lugar/Dirección
	Día y Hora

	Dirección Compras y Contrataciones – Avda. Paseo Colón 982- PB-Of 53 – C.A.B.A.
	 El día 19 de octubre de 2016 a las 16:00 hs.              


Deberá tenerse en cuenta que para acceder al organismo deberá encontrarse munido del correspondiente Documento Nacional de Identidad para ingresar las instalaciones del mismo, teniendo en cuenta las demoras que podrán ocasionarse por dicha circunstancia.

ARTÍCULO 1º- OBTENCIÓN DEL PLIEGO POR INTERNET:
A los efectos de la obtención del Pliego vía internet, se deberá ingresar en la página de la Oficina Nacional de Contrataciones (www.argentinacompra.gov.ar), al link Contrataciones Vigentes. 
ARTÍCULO 2°.- PRESENTACIÓN DE LA OFERTA – OBLIGACIONES DEL OFERENTE:

2.1- La propuesta de cada oferente por DUPLICADO debidamente completa y firmada, podrá presentarse hasta el día y hora indicados en este Pliego en un sobre o paquete cerrado con identificación de la contratación a que corresponde, el día y hora de la apertura establecidos y la identificación del oferente, debiendo completar la totalidad de los datos solicitados en los formularios correspondientes que se adjuntan al presente. 

Las testaduras, enmiendas, raspaduras o interlíneas, si las hubiere, deberán estar debidamente salvadas por el firmante de la oferta.

2.2.- La oferta económica expresada a través de precios unitarios y ciertos en números, correctamente volcados en el Formulario Oficial de la Propuesta que como Anexo I forma parte del presente Pliego, ponderadas según los factores de cálculo que para dicho anexo se establecen. Las ofertas que no se ajusten estrictamente al principio de cotización precedentemente establecido, podrán no ser consideradas. 

El MINISTERIO no reconocerá ningún adicional o gasto por cualquier concepto que no esté taxativamente especificado en las ofertas. Los precios cotizados serán considerados a todos los efectos fijos e inamovibles, por aplicación del Artículo 10 de la Ley Nº 23.928 conforme las modificaciones establecidas en el Artículo 4° de la Ley Nº 25.561, resultando inadmisible cualquier sistema de variación de costos y/o repotenciación de precios.

Moneda de Cotización: Las propuestas deberán cotizarse en PESOS. No se podrá estipular el pago en moneda distinta de la establecida. Las cotizaciones en Moneda Nacional no podrán referirse en ningún caso, a la eventual fluctuación de su valor. (Conforme el Artículo 73 del Anexo del Decreto Nº 893 de fecha 7 de junio de 2012).

2.3.- PRECIO VIL O PRECIO NO SERIO: La Comisión Evaluadora o la unidad operativa de contrataciones podrá solicitar informes técnicos, cuando presuma fundadamente que la propuesta no podrá ser cumplida en la forma debida por tratarse de precios excesivamente bajos de acuerdo con los criterios objetivos que surjan de los precios de mercado y de la evaluación de la capacidad del oferente. 

Cuando de los informes técnicos surja que la oferta no podrá ser cumplida, corresponderá la desestimación de la oferta en los renglones pertinentes. 

A tales fines se podrá solicitar a los oferentes precisiones sobre la composición de su oferta que no impliquen la alteración de la misma.

2.4.- La DIRECCIÓN DE COMPRAS Y CONTRATACIONES podrá requerir la presentación de la documentación que estime necesario en mérito a los datos del Anexo VII, debiendo el oferente presentarla en el plazo que se le indique, quedando a exclusivo criterio del Ministerio la desestimación de la oferta cuando dichas omisiones afectaren partes esenciales de la propuesta.

Los oferentes deberán contemplar la posibilidad de realizar a solicitud del Ministerio y durante el período de evaluación de las ofertas, respuestas a todo tipo de aclaraciones, incluyendo la provisión de documentación adicional, detalles de ciertos antecedentes, etc., sin que ello represente costo adicional alguno o causal de reclamo. A través de dichos datos evaluará la capacidad para proveer los elementos objeto de la presente licitación.

2.5.- Toda oferta nacional deberá ser acompañada por una declaración jurada mediante la cual se acredite el cumplimiento de las condiciones requeridas para ser considerada como tal, de acuerdo a la normativa vigente sobre la materia (Artículo 70, inciso g), punto 3 del Anexo del Decreto Nº 893 de fecha 7 de junio de 2012).

2.6.- Toda oferta deberá ser acompañada por una declaración jurada mediante la cual se informe, a los fines estadísticos y para el correcto análisis y valoración del desarrollo de los complejos industriales nacionales, la provisión y/o uso de bienes y/o materiales importados, así como el resultado de su balanza comercial en el último ejercicio y la proyectada para el ejercicio corriente (Artículo 70, inciso g), punto 4 del Anexo del Decreto Nº 893 de fecha 7 de junio de 2012).

2.7.- Toda oferta deberá contener la declaración jurada adjunta al presente Pliego de Bases y Condiciones Particulares como Anexo VIII, debidamente completada y firmada conforme a los mecanismos que promuevan la adecuada y efectiva instrumentación de criterios ambientales, éticos, sociales y económicos en las contrataciones públicas (título VI del Anexo del Decreto N° 893 de fecha 7 de junio de 2012).
2.8.- Deberá entenderse que los requerimientos técnicos y formales de este Pliego son considerados mínimos y se deberán explicar todas aquellas ventajas y/o facilidades que mejoren las especificaciones solicitadas.

Estas características deberán constar en la propuesta. El Ministerio se reserva el derecho a exigir oportunamente a las firmas oferentes o adjudicataria, la documentación que respalde las citadas características.

2.9.- No será necesaria la presentación del Pliego de Bases y Condiciones firmado y sellado si se diere adecuado cumplimiento a la declaración jurada contenida en el Punto 6 del Anexo VII; subsistiendo únicamente la obligación de presentación de dicho Anexo y la totalidad de la documentación y los restantes Anexos en los que se expresa acabadamente el conjunto de obligaciones contraídas por el oferente.

2.10.- Deberá presentarse copia del balance correspondiente al último ejercicio cerrado inmediato anterior a la fecha de presentación de ofertas, certificados por Contador Público y legalizados por el Consejo Profesional respectivo. Cuando la fecha de cierre del último balance distara más de CUATRO (4) meses de la fecha de apertura de la presente licitación, se deberá presentar un Estado de Situación Patrimonial bajo iguales requisitos formales, y con una antigüedad de hasta TREINTA (30) días respecto de la fecha de presentación de ofertas antes mencionada.

2.11.- Inscripción en el SIPRO (Sistema de Información de Proveedores).

En caso de encontrarse inscripto en el Sistema de Información de Proveedores, deberán proporcionar a este organismo la actualización de los datos que hubieren variado desde su última presentación.

En caso de carecer de inscripción en el Sistema de Información de Proveedores dirigirse a la página www.argentinacompra.gov.ar – Proveedores – Preinscripción de Proveedores y completar los formularios existentes dentro de la persona física o jurídica a la que corresponda; una vez completos, realizar una impresión de los mismos en papel y “a posteriori” colocar firma y aclaración del representante, gerente o dueño de la empresa al pie de cada uno. Luego ir hasta el Punto OCHO (8)  e imprimir la constancia de Preinscripción (Artículo 233 del Anexo del Decreto Nº 893 de fecha 7 de junio de 2012).

Si bien no es requisito indispensable estar inscripto como proveedor del Estado al momento de la presentación de ofertas, los organismos contratantes no podrán en el periodo de evaluación, calificar a proveedores que no tuvieren vigente su inscripción en el Sistema de Información de Proveedores (SIPRO) (Conforme lo establecido en los Artículos 84, inciso g), 229 y 232 del Anexo del Decreto Nº 893 de fecha 7 de junio de 2012).

Por cualquier consulta dirigirse al señorita Julieta Sanchez  mail jusanchez@magyp.gob.ar al teléfono 4349-2521 o vía e-mail: y/o comprasminagri@magyp.gob.ar 

2.12.- OFERTA ALTERNATIVA: Los oferentes podrán en alternativa presentar propuestas que representen un mejor precio o una mayor calidad de la prestación que se desea realizar, las que serán tenidas en cuenta en el momento de seleccionar la propuesta más conveniente. A este efecto se considerarán válidas las propuestas que dando cobertura a los requisitos básicos del Pliego oferten además otras soluciones técnicas y/o económicas (por ejemplo: marcas alternativas de equivalentes o superiores capacidades o prestaciones que la sugerida; bonificaciones en los términos del Artículo 71 del Anexo del Decreto Nº 893 de fecha 7 de junio de 2012), las que no se considerarán modificaciones ni oferta variante respecto de dicho Pliego, como tampoco en contradicción con el principio de igualdad. 

2.13.- OFERTA VARIANTE: Los oferentes podrán presentar una oferta variante al presentar la propuesta, que modificando las Especificaciones Técnicas, ofrece una solución con una mejora que no sería posible en caso de cumplimiento estricto de las mismas.

Este organismo sólo podrá considerar la oferta variante del oferente que tuviera la oferta base más conveniente (Artículo 72 del Anexo del Decreto Nº 893 de fecha 7 de junio de 2012). 

2.14.- DECLARACIÓN JURADA PREVISIONAL: Los oferentes que efectúen ofertas cuyos importes sean inferiores a los PESOS CINCUENTA MIL ($ 50.000), deberán presentar una declaración jurada respecto de la no existencia de deuda exigible en concepto de aportes, contribuciones y toda otra obligación previsional.

Asimismo deberán adjuntar la presente Declaración Jurada los oferentes que sin perjuicio de haber solicitado la renovación del Certificado Fiscal para Contratar, de conformidad con lo establecido por la Resolución General Nº 1.814 de fecha 11 de enero de 2005 de la ADMINISTRACIÓN FEDERAL DE INGRESOS PÚBLICOS, durante el período en que no cuenten con la vigencia del mismo.

2.15.- Certificado Fiscal para Contratar vigente, expedido por la ADMINISTRACIÓN FEDERAL DE INGRESOS PÚBLICOS entidad autárquica en el ámbito del MINISTERIO DE HACIENDA Y FINANZAS PÚBLICAS, en los casos que corresponda y con las formalidades legales pertinentes, de conformidad con lo establecido por la Resolución General Nº 1.814/05 de dicho Organismo.

2.16.- La sola presentación de la oferta implicará la aceptación por parte del oferente de todos y cada uno de los términos y cláusulas de la documentación que rige el presente llamado a licitación así como la aceptación de las obligaciones que se desprendan de la orden de compra resultante.

2.17.- No será requisito para presentar ofertas, ni para la admisibilidad de las mismas, ni para contratar, haber retirado o comprado pliegos en el organismo contratante o haberlos descargado del sitio de Internet de la OFICINA NACIONAL DE CONTRATACIONES, no obstante quienes no los hubiesen retirado, comprado o descargado, no podrán alegar el desconocimiento de las actuaciones que se hubieren producido hasta el día de la apertura de las ofertas, quedando bajo su responsabilidad llevar adelante las gestiones necesarias para tomar conocimiento de aquellas (Artículo 59 del Anexo del Decreto Nº 893 de fecha 7 de junio de 2012).

ARTICULO Nº 3.- NOTIFICACIONES:

Toda comunicación, impugnación que los interesados, como oferentes como adjudicatarios o cocontratantes realicen en el presente procedimiento licitatorio deberá efectuarse en la sede del MINISTERIO DE AGROINDUSTRIA sita en la Avenida Paseo Colon Nº 982 PB Oficina 53, en el horario de 10:00 a 16:00 hs o a través del correo electrónico institucional, a saber comprasminagri@magyp.gob.ar, o en el Fax Nº 4349-2598.

ARTÍCULO 4°.- CONSULTAS AL PLIEGO DE BASES Y CONDICIONES:

4.1.- Las consultas al Pliego de Bases y Condiciones Particulares deberán efectuarse únicamente por escrito ante la DIRECCIÓN DE COMPRAS Y CONTRATACIONES- Paseo Colón N° 982 PB Oficina 53- Ciudad Autónoma de Buenos Aires.

4.2.- No se aceptarán consultas telefónicas y no serán contestadas aquellas que se presenten fuera de término.

4.3.- Deberán ser efectuadas hasta SETENTA Y DOS (72) horas antes de la fecha fijada para la apertura.
4.4.- Si la DIRECCIÓN DE COMPRAS Y CONTRATACIONES considera que la consulta es pertinente y contribuye a una mejor comprensión e interpretación del Pliego en cuestión, se elaborará una circular aclaratoria y comunicará en forma fehaciente, con CUARENTA Y OCHO (48) horas como mínimo de anticipación a la fecha fijada para la presentación de ofertas, a todas las personas que hubiesen retirado, comprado o descargado el pliego y al que hubiere efectuado la consulta si la circular se emitiera como consecuencia de ello e incluirlas como parte integrante del Pliego y difundirlas en el sitio de Internet de la OFICINA NACIONAL DE CONTRATACIONES.
4.5.- La DIRECCIÓN DE COMPRAS Y CONTRATACIONES podrá de oficio realizar las aclaraciones que sean pertinentes, debiendo comunicarlas, siguiendo el procedimiento mencionado precedentemente e incluirlas en el Pliego correspondiente.

4.6.- En cuanto a las modificaciones del Pliego de Bases y Condiciones Particulares, del mismo modo que las aclaraciones, podrán derivar de consultas de los interesados o efectuarse de oficio por el Organismo contratante, fijándose como límite para su procedencia que no se altere el objeto de la licitación.

4.7.- Cuando por la índole de la consulta practicada por un interesado resulte necesario pedir informes o realizar verificaciones técnicas que demanden un plazo superior a CUARENTA Y OCHO (48) horas contadas desde que se presentare la solicitud, la DIRECCIÓN DE COMPRAS Y CONTRATACIONES podrá posponer de oficio la fecha de apertura.  El cambio de fecha de la apertura de ofertas o la de presentación de las ofertas podrán ser emitidas por el titular de la unidad operativa de contrataciones y deberán ser difundidas, publicadas y comunicadas por los mismos medios en que hubiera sido difundido, publicado y comunicado el llamado original con VEINTICUATRO (24) horas como mínimo de anticipación a la fecha originaria fijada para la presentación de las ofertas. Asimismo deberán ser comunicadas, a todas las personas que hubiesen retirado, comprado o descargado el pliego de la página de Argentina Compra suministrando obligatoriamente su nombre o razón social, domicilio, fax y dirección de correo electrónico en los que serán válidas las comunicaciones que deban cursarse hasta el día de apertura de las ofertas, como así también, al que hubiere efectuado la consulta si la circular se emitiera como consecuencia de ello, con el mismo plazo mínimo de antelación. También deberán incluirse como parte integrante del Pliego y difundirse en el sitio de Internet de la OFICINA NACIONAL DE CONTRATACIONES.

4.8.- La presentación de la propuesta implica que los oferentes han estudiado las especificaciones del Pliego y han obtenido informes del trabajo o cualquier otro dato que pudiera incidir en la determinación de los costos de la provisión objeto del presente llamado.

ARTÍCULO 5°.- VISITA DE LAS INSTALACIONES:
Los oferentes podrán realizar visitas a los lugares donde se prestará el servicio. Aquellos proveedores que hayan realizado la correspondiente visita, deberán presentar en su oferta el certificado extendido por  Dirección Técnica Operativa que certifica su presencia y conocimiento de los lugares en donde se prestará el servicio.

Para ello los oferentes, deberán coordinar telefónicamente (4349 – 2987) con la Dirección Técnica Operativa, en el horario de 10:00 a 16 hs., fecha y hora en la que se realizará dicha visita, a fin de recorrer la totalidad del espacio e instalaciones que abarca la presente contratación, hasta CINCO (5) días hábiles anteriores a la fecha de presentación de ofertas.

El Ministerio facilitará todas las visitas e inspecciones que le sean solicitadas por los oferentes, de modo tal que la Adjudicataria no podrá alegar posteriormente ignorancia y/o desconocimiento de las condiciones en que deba prestarse el servicio.

ARTICULO 6º.-DOCUMENTACIÓN REQUERIDA PARA LA PRESENTACIÓN DE LAS OFERTAS:

Las ofertas deberán ser redactadas con el máximo detalle posible e ir acompañadas de los ítems consignados a continuación:

· Los oferentes deberán adjuntar certificados que acrediten haber realizado prestaciones similares a las exigidas en el presente Pliego

· Memoria Descriptiva: Elaborar y presentar un informe exhaustivo de las tareas a realizar, conteniendo un detalle del servicio a brindar describiendo tareas diarias, mensuales, rutinas, periodicidad de trabajos, etc., a fin de verificar que el oferente conoce perfectamente los edificios que abarcan la presente contratación. 

· Presentación de: 

Anexo I: CANON MENSUAL Y ANUAL OFERTADO  (“Planilla de Cotización”).
Anexo II: “Planilla de Cotización del Precio del Menú Formal”. (corresponde a Menú normal, celíaco y light o vegetariano, considerándose los demás servicios opcionales de cotizar)
            Anexo III: “Modelo de presentación de CV y DDJJ para el responsable del Control técnico”.
Anexo IV: “Estructura de Costos”.

Anexo V: “Estructura de Costos del Gasto en Personal”.

· Certificado de Visita de las Instalaciones: De acuerdo a lo mencionado en el artículo 5 “Visita de las instalaciones”.

· Requisitos en Higiene y Seguridad: Los oferentes deberán presentar un “Plan Anual de capacitación vigente”, como así también, los Instructivos desarrollados en materia de Seguridad e Higiene en cumplimiento de la normativa vigente. Además, deberán presentar Curriculum Vitae del responsable en Higiene y Seguridad, quien tendrá que ser un profesional con especialización en la materia (Decreto Nº 1338/96).

· Planilla de Equipos, Maquinas y Herramientas: Deberá efectuarse un detalle de las herramientas y del equipamiento que se pondrá a disposición del servicio, así como modelo, marca, valor unitario y total. 

· Profesional a cargo del servicio: Deberá presentarse currículum, título y matricula habilitante del profesional en alimentos (Lic. en Nutrición) que asumirá la responsabilidad por el cumplimiento de las condiciones exigidas en el Pliego, según Anexo III.”

· Listado de Antecedentes: Los oferentes deberán presentar un listado de antecedentes / clientes en Servicios de Alimentación con características similares a las de la presente contratación en Plantas Productivas, Empresas, Edificios de la Administración Pública, etc. Consignando los siguientes datos: Nombre o Razón Social del Cliente, descripción del servicio, cantidad de comensales diarios, tipos de menú que brindan y procesos de calidad implementados, datos del referente del servicio por parte del cliente (Nombre y Apellido, Cargo, Teléfono, email si lo tuviera).

· Declaración Jurada de su compromiso con el cumplimiento de la Ley 1.854  “Basura Cero”, en la Gestión Integral de Residuos Sólidos Urbanos.
· Garantía de Mantenimiento de Oferta por la suma de Pesos CINCO MIL (5.000.-)
ARTÍCULO 7º- CANON (PRECIO BASE):

El oferente propondrá el CANON MENSUAL a abonar al Ministerio. No se podrá estipular el pago en moneda distinta de la establecida en el Pliego de Bases y Condiciones Particulares. Las cotizaciones en moneda nacional no podrán referirse, en ningún caso, a la eventual fluctuación de su valor.

El valor del canon puede eventualmente someterse a negociación para su reajuste en más de acuerdo a variantes futuras en el servicio y/o en las condiciones macroeconómica vigentes.

 Dicha negociación estará presidida por el principio del sacrificio compartido y atenderá en cada caso a las constancias que tanto sobre la variación en la estructura de costos del adjudicatario cuanto a la demostración de su real incidencia sobre el curso de la adjudicataria aporte el solicitante del reajuste. Igual procedimiento se desarrollará ante variaciones en la oferta de los menús del pliego.
7.1- PLAZO Y FORMA DE PAGO DEL CANON:

7.1.1 El pago del canon será mensual y deberá cancelarse por mes adelantado, entre el 1º y el 10 de cada mes a partir del día siguiente al de suscripción del contrato sin plazo de gracias ni similares. 
7.1.2. El Adjudicatario deberá dirigirse en cada período a la Coordinación Área Tesorería, dependiente de la Dirección General de Administración, PB, oficina 28, a fin de abonar el monto que corresponda en concepto de canon, el que se podrá efectuar en efectivo o en cheque certificado a la orden de TESORERIA GENERAL DE LA NACION. 

7.1.3. EL MINISTERIO DE AGROINDUSTRIA posee C.U.I.T. Nº 30-71121305-4, y su carácter frente al Impuesto al Valor Agregado es el de EXENTO.

En el caso de falta de pago  y/o pago tardío del canon, se aplicará una multa por   pago fuera de término: 

A) En caso de falta de pago en tiempo y forma de UN (1) canon motivará la aplicación de una multa del 10% aplicado sobre el monto del canon adeudado

B) En caso de falta de pago en tiempo y forma de DOS (2) canon durante SEIS (6) meses, contados desde la fecha del último vencimiento de pago de canon no abonado en tiempo y forma, el MINISTERIO podrá rescindir el contrato

7.2- GASTOS:

Durante el período del servicio el adjudicatario abonará los gastos que determine el consumo de energía eléctrica, agua, gas, teléfono y otros servicios, generados por el uso de los locales. El monto será establecido por la Dirección Técnica Operativa en función de los consumos registrados y la facturación correspondiente.

En el caso de no contar con facturación detallada para el sector comedor la fecha de vencimiento para el pago de tales obligaciones al Ministerio será la misma que la empresa proveedora del servicio haya fijado para el período. 

Los intereses y recargos se fijarán con el mismo criterio que el aplicado por la empresa proveedora del servicio en cuestión, sin perjuicio de proceder a la rescisión del contrato de acuerdo a lo previsto en el Artículo 11 de las condiciones particulares del presente Pliego.
ARTÍCULO 8º- PRECIO ÚNICO DEL MENU:

El Oferente propondrá un único precio, para la variedad de menús normal, Light o vegetariano y celíaco (Anexo VI), a abonar por los usuarios expresado a través de precios unitarios y ciertos en números, correctamente volcados en el Formulario Oficial de la Propuesta que como Anexo II forma parte del presente Pliego.

No se podrá estipular el pago en moneda distinta de la establecida en el Pliego de Bases y Condiciones Particulares. 

Asimismo deberá ofrecer un menú para celíacos en una cantidad mínima como para abastecer SEIS (6) pedidos diarios, los que deberán ofrecerse en los mismos medios de difusión previstos para los menúes normal y Light o vegetariano.

Independientemente del sostenimiento en forma permanente de la disponibilidad de dichos menús económicos que deberá garantizar en todo momento para cualquier concurrente, el Adjudicatario podrá ofrecer un menú a la carta con platos, bebidas y precios libres a elección de los comensales.

La Adjudicataria tendrá la facultad de modificar los precios de los menús a la carta, cada vez que ejerza dicha facultad, previo a implementarla, deberá informar a la Dirección Técnica Operativa para su aprobación.

En caso que en un jornada se agotara el stock de uno o mas menús normales el Adjudicatario deberá disponer de sustitutos provenientes del menú a la carta, manteniendo el tal caso el precio de los menúes normales agotados, con la finalidad ultima de que siempre estén disponibles al menos UN (1) menú NORMAL, LIGHT O VEGETARIANO y CELÍACO . Tal posibilidad deberá informarse en forma visible y permanente en los espacios en que se exponen los menúes al público. 

ARTÍCULO 9º - Personal:
La totalidad del personal estará bajo exclusivo cargo y responsabilidad de la Empresa, como así también los sueldos, cargas sociales, seguros, beneficios y otras obligaciones que existan o pudieran surgir durante la vigencia del contrato. Deberá ser mayor de 18 años de edad, contar con Libreta Sanitaria habilitante y actualizada, poseer ART, ser competente en su cometido. 

La Empresa se responsabilizará por los reclamos de cualquier naturaleza que pudieran generarse con motivo de la prestación del servicio, manteniendo indemne a este Ministerio por responsabilidades y/o requerimientos que se relacionen directa o indirectamente con la prestación del servicio cuya contratación se licita.

Estará a cargo del ADJUDICATARIA, la provisión según la normativa legal vigente, de los elementos de protección personal de acuerdo con la tarea desarrollada. La Coordinación de Seguridad e Higiene supervisará la capacitación del personal para su uso, como así también la verificación del uso continuo y correcto. 

El Adjudicatario está obligado al cumplimiento de todas las disposiciones vigentes y las que se dicten en el futuro en materia laboral y de seguridad social.

Dentro de tal concepto, el Ministerio  podrá requerir en cualquier oportunidad la presentación de una declaración jurada, donde conste el estado de las obligaciones laborales, legales y previsionales, las fechas y montos de los pertinentes depósitos efectivamente ingresados, y la constancia de que en ellos están incluidos los empleados que cumplen tareas en este Ministerio, como también lo correspondiente a las remuneraciones abonadas a los mismos
El Ministerio, a través de la Dirección Técnica Operativa, podrá exigir a la Adjudicataria la separación de cualquier miembro de la nómina de empleados de dicha empresa, cuya presencia o conducta no sea adecuada o acorde al ámbito ministerial. 
 Organización del plantel:
En el Anexo V del presente Pliego se detalla la cantidad mínima y tipo de puestos de los operarios requeridos para el desempeño satisfactorio del servicio. 

Asimismo, el ofertante podrá presentar otra propuesta de plantel que crea más conveniente  

Comportamiento del personal;

El personal deberá ser en todo momento idóneo, de buena presencia, conducta y educación; asimismo, deberá acreditar su estado de salud en cumplimiento de normas y ordenanzas vigentes. Cada empleado de la Firma deberá permanecer en sus respectivos lugares de trabajo, prohibiéndose su circulación por las distintas áreas del edificio, con excepción de quien este encargado del eventual traslado los alimentos hasta las oficinas.
Está terminantemente prohibido, fumar en los ámbitos de cocina durante la elaboración de las comidas, como así también durante todo el período del servicio en los espacios destinados a tal fin.

Profesional responsable:
 “La Adjudicataria, deberá contar con un profesional Lic. en Nutrición matriculado, quien efectuará la supervisión íntegra de la prestación y velará por el estricto cumplimiento de la normativa. Deberá firmar los menús presentados y durante el período de duración del servicio coordinar los cambios y consultas referidas a las variables de los menúes con el responsable del servicio por parte de la Dirección Técnica Operativa. 

El profesional a cargo generará los registros que sean necesarios, los que serán solicitados oportunamente por la Dirección Técnica Operativa. Entre sus responsabilidades, se listan las siguientes: 

-Control de materias primas, recepción, almacenamiento, etapas de procesamiento de alimentos, trazabilidad de productos y conservación. 

-Capacitación continua del personal.”

Representante Técnico electro-mecánico:

La Adjudicataria deberá contar con un técnico electro mecánico matriculado En el caso que surja algún desperfecto deberá notificar  todo cambio mediante el registro de sus acciones tareas o actividades a la Dirección Técnica Operativa.

Vestimenta y accesorios:

El Adjudicatario deberá proveer a su personal de todas las prendas de vestir y accesorios que sean necesarios para la función que desempeñen. La identificación del personal de la Empresa debe ser legible, en etiquetas inalterables. La higiene del mismo deberá ser óptima: (Uniforme limpio, planchado y en buen estado de conservación, cabello corto o recogido, manos sin bijouterie y uñas cortas y limpias). Durante todo el servicio el Personal deberá lucir el uniforme completo: ambo blanco, gorro/cofia, delantero de tela blanca, botines de goma, guantes descartables y delantero. 

Atención al Cliente:

El Adjudicatario deberá lograr una organización eficiente del personal, control de la calidad del servicio y buena atención al cliente. Asimismo, el personal deberá encontrarse completamente informado acerca de los menúes y las promociones ofrecidas, ser amable y servicial, como así también verificar condiciones satisfactorias del servicio y dar aviso inmediatamente al encargado sobre desvíos.

ARTÍCULO 10º- RESPONSABILIDAD POR DAÑOS:
La Empresa será responsable de los daños y/o perjuicios que se originen por la culpa, dolo o negligencia, actos u omisiones de deberes propios o de las personas bajo su dependencia, o de aquellas de las que se valga para la prestación de los servicios.

El adjudicatario deberá adoptar todas las diligencias y precauciones necesarias para evitar daños al personal que de ella dependa, al personal del Ministerio, a terceros vinculados o no con la prestación del servicio, a las propiedades, equipos e instalaciones del Ministerio o de terceros, así puedan provenir esos daños de la acción o inacción de su personal o elementos instalados o por causas eventuales. 

El resarcimiento de los perjuicios que no obstante se produjeran, correrán por cuenta exclusiva de la Empresa. Estas responsabilidades subsistirán mientras dure la prestación del servicio o bien, cuando un daño previsible fuere imprevisto por negligencia.

El Adjudicatario tendrá a su cargo el resguardo, la conservación y el mantenimiento de todos los bienes, instalaciones, equipamiento e infraestructura, custodiando su correcta utilización, funcionamiento y reposición permanente; incluyendo además, las eventuales reparaciones que deben practicarse sobre los mismos. 

Se entiende que al presentar sus propuestas los oferentes tienen conocimiento certero del estado en que se encuentran los bienes inventariados. A tal efecto los oferentes contarán con el correspondiente Certificado de Visita de las Instalaciones que acredite su recorrido por las instalaciones.
ARTÍCULO 11º- PENALIDADES:

Podrán ser objeto de penalidades las siguientes incorrecciones y/o incumplimientos cometidos por el adjudicatario y/o sus dependientes:

11.1.- El incumplimiento de las normas de higiene y/o sanitarias.

11.2.- El incumplimiento de los horarios mínimos establecidos para la atención de los servicios.

11.3. -Cualquier tipo de desabastecimiento o paralización de la entrega de las raciones solicitadas.

11.4. -La falta de uniforme reglamentario por parte de los dependientes del adjudicatario.

11.5. -Por no estar presente en el sector de preparación de las comidas y/o comedor, el representante de la Empresa el Lic. en Nutrición o un responsable que obligue al adjudicatario en tal carácter. 

11.6.- Por transgredir cualquier otra exigencia del Artículo 10º Responsabilidad por Daño.

11.7.- Cualquier irregularidad en la prestación de los servicios cuando sea reiterada.

11.8.- Existencia de un cuerpo extraño en la preparación alimenticia.

11.9.- Cualquier modificación de los menúes propuestos, salvo una mejora que deberá ser aceptada previamente por la        Dirección técnica operativa

11.10.-Por no contar con la disponibilidad de los menúes fijados en el horario habilitado del comedor autoservicio.

11.11.-Falta de suministro de equipos de medición y control (balanza, termómetro, etc.).

11.12.-Por no cumplir con los gramajes establecidos.

Observaciones: Todas las observaciones que la Dirección Técnica Operativa realice, deberán ser subsanadas de inmediato en forma adecuada, y ser tenidas en consideración a efectos de que no se reiteren.

Las mismas serán formuladas por escrito en el Libro de Órdenes y Servicios provisto por el Adjudicatario  y que a tal efecto se establecerá.

Reclamos: Los reclamos serán formulados por NOTA identificando el número de reclamo y los motivos del mismo.

Ambos serán debidamente notificados y recibidos por el Responsable del Control Técnico (RCT).

11.2.- Penalidades: 

La acumulación de DOS (2) reclamos no satisfechos o generados por reiteración de causas, motivará la aplicación de una multa, graduada de la siguiente forma:

  - Primera Multa: $ 2.000.-

   -Siguientes Multas: Se aplicará un incremento del 100% en cada multa hasta $ 20.000.-

               -Superando este último monto se producirá la Rescisión del Contrato.

ARTÍCULO 12°.- MANTENIMIENTO DE OFERTA:
Los oferentes deberán mantener las ofertas por el término de SESENTA (60) días corridos, hasta el día de 19 de diciembre de 2016, este plazo se prorrogará automáticamente por períodos sucesivos con vencimiento el día 19 de cada mes, salvo comunicación en contrario por parte del oferente. Dicha comunicación deberá efectuarse con una antelación mínima de DIEZ (10) días corridos al vencimiento del período respectivo. 
DESISTIMIENTO DE OFERTAS: El desistimiento de la oferta antes del vencimiento del plazo de validez establecido respecto de la misma acarreará la pérdida de la garantía de oferta. En caso de desistimiento parcial, esa garantía se perderá en forma proporcional.  
ARTÍCULO 13º.- “COMPRE TRABAJO ARGENTINO”:
La presente contratación está alcanzada por las prescripciones de la Ley N° 25.551 y su reglamentación, según el Decreto 1.600 de fecha 28 de agosto de 2002, por lo cual se establece, a los efectos de garantizar el efectivo cumplimiento del “Régimen de Compre Trabajo Argentino”, que toda oferta nacional deberá ser acompañada por una declaración jurada mediante la cual se acredite el cumplimiento de las condiciones requeridas para ser considerada como tal.” “La falta de presentación configurará una presunción, que admite prueba en contrario, de no cumplimiento de las prescripciones vigentes con relación a la calificación de oferta nacional.”

ARTÍCULO 14º.- SANCIONES-PUBLICIDAD:
Las sanciones aplicadas en el ámbito del Régimen aprobado por el Decreto N° 1.023/01, reglamentado mediante el Decreto N° 893 de fecha 7 de junio de 2012, serán consideradas antecedente negativo en la evaluación de las ofertas presentadas para este llamado, como así también los incumplimientos registrados en las propias bases de los organismos contratantes. Las sanciones aplicadas por la Oficina Nacional de Contrataciones son difundidas en el sitio web www.argentinacompra.gob.ar, en el menú “Proveedores”.
ARTICULO 15º.- EVALUACIÓN DE LA OFERTAS:

La adjudicación se efectuará a favor de la oferta más conveniente para los intereses de éste Ministerio, teniendo en cuenta el precio, la calidad, idoneidad y demás condiciones de la oferta.

Se adjudicará al oferente que ofrezca el mejor servicio para los empleados de este ministerio, siendo esto, el mejor precio de los menues, la calidad del mismo.

El Oferente podrá presentar en su oferta, cualquier propuesta que considere para la prestación del servicio, la cual será evaluada.
ARTÍCULO 16°.- FORMA DE ADJUDICACION:

La adjudicación se realizará por renglón único según el ANEXO I, siendo así un solo oferente adjudicado.
ARTÍCULO 17º- ACTA DE INICIO DE SERVICIO:
En el caso de que la fecha de la Orden de Compra no coincida con el inicio real del servicio, se rubricará entre la Dirección Técnica Operativa y un Representante de la Empresa, el Acta de Inicio de Servicio, a fin de registrar el comienzo de la prestación del servicio en cuestión.
17.1 Documentación a presentar

Se deberá presentar Certificado de cobertura de la ART vigente, firmado en original por responsable del servicio. Cláusula de no repetición de la ART, a favor del “Ministerio de Agroindustria”, firmado en original por responsable de la empresa. Seguro de accidentes personales con cobertura mínima de hasta $943.119, vigentes con comprobantes de pago, firmado en original por responsable del servicio o titular del seguro con las actualizaciones pertinentes cada vez, en la Coordinación de Seguridad e Higiene (oficina Nº 11 del edificio de Av. Paseo Colón N° 922, Tel: 4349-2117), sin la cual no será habilitado el ingreso del personal al Edificio en el cual preste el servicio correspondiente. 

Todos estos seguros serán por montos suficientes para proteger a la Adjudicataria de responsabilidad por lesiones, enfermedades o incapacidades de cualquier clase, sean totales o parciales, permanentes o temporales, de los empleados o dependientes, incluyendo reclamación o indemnización que pudiera resultar en virtud de las reglamentaciones o leyes en vigencia.

La adjudicataria deberá presentar mensualmente en La Coordinación de Servicios generales:

*copia del formulario Nº 931

*Nómina de empleados emitida por sistema S.I.A.P  de la AFIP

*copia de acuse de recibo (ticket de la AFIP) de dicha declaración jurada

*copia de ticket de pago (emitida por el banco) de la DDJJ de SUSS

*En caso de ser necesario: copia de los recibos de sueldo del personal vinculado al servicio.

En caso de acogerse al Régimen de Asistencia Financiera tendrá que presentar el Formulario correspondiente, junto con la constancia de pago a la Obra Social y a la A.R.T.

Nota: La documentación requerida en este punto deberá ser entregada en forma obligatoria y mensual.

ARTÍCULO 18°.- PERIODO DEL SERVICIO:
El periodo del servicio comenzara a partir de la recepción de la Orden de Compra, por el termino de DOS (2) años con opción a prorroga por hasta UN (1) año más conforme lo establecido en el artículo 124 inciso b) punto 3 del decreto N° 893/2012.
ARTÍCULO 19°.- SISTEMA DE GARANTÍAS. CLASES:
I. INTEGRACIÓN DE LA GARANTÍA DE MANTENIMIENTO DE OFERTA, DE ADJUDICACIÓN Y CONTRAGARANTÍA O ANTICIPO FINANCIERO

19.1.- Los oferentes deberán constituir una Garantía de Mantenimiento de Oferta conforme se establece en el Artículo 100 del Anexo del Decreto N° 893 de fecha 7 de junio de 2012. La misma deberá ser constituída por la suma fija de PESOS CINCO MIL ($ 5.000.-). La garantía de adjudicación deberá ser por la suma fija de PESOS QUINCE MIL ($ 15.000.-).
19.2.- En aquellos casos en que la garantía tanto de oferta como de adjudicación se instrumente mediante un PAGARÉ deberán seguirse las siguientes pautas:

19.2.1.- Deberán aclararse las firmas con nombre y apellido en sello o letra imprenta mayúscula legible y número de Documento Nacional de Identidad (DNI) como mínimo; completándose además los datos de domicilio, teléfono y empresa que figuran en los formularios usuales.

19.2.2.- En caso de diferencia entre la cifra expresada en números y en letras se estará a esta última como válida, razón por la cual se requiere de su expresión en letra imprenta con claridad.

19.2.3.- En ningún caso se admitirán leyendas escritas con lápiz.

19.2.4.- En todos los casos se deberá extender el documento a la orden del MINISTERIO DE AGROINDUSTRIA en forma completa.

19.2.5.- Deberán indicarse en forma expresa el número de expediente y contratación que garantiza; si se trata de garantías de adjudicación consignar además el número de orden de compra respectivo.

19.2.5.1.- Los pagarés que se presenten como garantía de oferta deberán tener como fecha de emisión el día de la apertura o anterior.

19.2.5.2.- Aquellos que se extiendan como garantía de adjudicación deberán estar fechados en el día del retiro de la Orden de Compra o posterior, no se admitirán fechas de emisión en blanco.

19.2.5.3.- En caso de omisión se tomará como fecha de emisión el de la fecha cierta otorgada por el cargo de recepción de la Mesa de Entradas.

19.3.- En aquellos casos en que la garantía de oferta como de adjudicación se instrumente mediante cheque, deberán seguirse las siguientes pautas:

19.3.1.- El Cheque deberá ser certificado.

19.3.2.- Los cheques certificados deberán emitirse a la orden del BANCO DE LA NACIÓN ARGENTINA.

19.3.3.- Deberá estar endosado al MINISTERIO AGROINDUSTRIA en la cuenta para ser depositado en la cuenta corriente N° 53.366/11 de la Casa Central del mismo.

“GARANTÍA DE ANTICIPO FINANACIERO”: para el caso del pago anticipado de servicios, software, etc., en que la orden de compra sea abonada en su totalidad o en parte, deberá constituirse la respectiva GARANTÍA DE ANTICIPO FINANCIERO por el monto total del anticipo acordado.

19.3.4.- Con seguro de Caución, mediante Pólizas aprobadas por la SUPERINTENDENCIA DE SEGUROS DE LA NACIÓN dependiente del MINSTERIO DE AGROINDUSTRIA extendidas a favor de este Ministerio, por Compañías Aseguradoras rankeadas como las de mayor solvencia económica  a fin de cubrir eventuales incumplimientos por parte de los oferentes u adjudicatarios.  

	Será declarada inadmisible aquella cotización que no cumpla con la Garantía de Oferta en el total del porcentaje que fija la normativa vigente en la especie CINCO POR CIENTO (5%) del valor total de la oferta, Artículo 100, inciso. a) del Anexo del Decreto N° 893 de fecha 7 de junio de 2012 al momento del presentarse las propuestas, ya sea directamente por no presentarla o, presentada, aquella sea por un monto menor al que corresponda en más de un DIEZ POR CIENTO (10%) del monto correcto. Dicho total se tomará sobre el mayor valor de las ofertas presentadas por cada oferente; sea esta la propuesta básica o una alternativa, según el caso.

De tales supuestos NO resulta factible subsanar posteriormente tales errores ya que el Artículo 84 inciso d) del Anexo del mencionado decreto, sólo contempla los errores intranscendentes de forma, mientras que el error en el monto de la garantía no encuadra en esa disposición.

En ese orden tampoco se admitirá el cambio de pagarés después de la apertura de más de PESOS QUINCE MIL ($ 15.000) que hayan sido presentados erróneamente como garantía de ofertas superiores a PESOS TRESCIENTOS MIL ($ 300.000) por otra forma válida de garantía.


II. DE IMPUGNACIÓN.
a) Al Dictamen de Evaluación: 

19.4.- Deberá constituirse garantía por un monto equivalente al TRES POR CIENTO (3%) del monto de la oferta, del renglón o los renglones en cuyo favor se hubiere aconsejado adjudicar el contrato. Si el dictamen de evaluación para el renglón o renglones que se impugnen no aconsejare la adjudicación a ninguna oferta, el importe de la garantía de impugnación se calculará sobre la base del monto de la oferta del renglón o renglones del impugnante.

b) Al Dictamen de Preselección: 
19.5.- En los casos de impugnaciones contra la precalificación, en las licitaciones o concursos de etapa múltiple, por el monto determinado en el Pliego de Bases y Condiciones Particulares.

19.6.-Oportunidad: Se deberá presentar la presente garantía, en aquellos casos en que el oferente hubiere presentado más de DOS (2) impugnaciones contra Dictámenes de Evaluación en un año calendario.

III. LIMITACIÓN A LA EXCEPCIÓN DEL Artículo 103 inciso e) del Anexo del Decreto N° 893 de fecha 7 de junio de 2012.
19.7.- Para el caso de recepción de mercaderías, conforme el Artículo 114 último párrafo del Anexo del citado decreto, en que se produjera RECHAZO dentro del plazo de integración de la garantía, el plazo para la integración de la misma se contará a partir de la comunicación del rechazo y no desde la notificación de la orden de compra o de la firma del respectivo contrato. Los elementos rechazados quedarán en caución y no podrán ser retirados sin, previamente, integrar la garantía que corresponda.
ARTÍCULO 20°.- RECEPCIÓN PROVISIONAL Y DEFINITIVA:

La Comisión de Recepciones del ente u Organismo requirente del procedimiento licitario o en su defecto la repartición destinataria y encargada de la admisión y/o aceptación del bien, otorgará la recepción definitiva en un plazo de DIEZ (10) días hábiles de producida la recepción provisional dentro del plazo de entrega/ejecución “ut supra” previsto, incluidas las pruebas y/o análisis respectivos en caso de que los haya. (Artículo 115 del Anexo del Decreto Nº 893 de fecha 7 de junio de 2012).

ARTÍCULO 21°.- OMISIONES:
Toda omisión en el desarrollo del presente Pliego deberá considerarse accidental, y no implicará la falta de provisión de materiales y/o mano de obra que afecte la buena terminación de los trabajos, de acuerdo a las reglas del buen arte.        Este organismo no admitirá ningún tipo de reclamo por desconocimiento del Pliego y/o de los trabajos a realizar.
ARTÍCULO 22°.- AUTORIZACIÓN DE LA PUBLICIDAD Y/O CESIÓN O TRANSFERENCIA DE LA ORDEN DE COMPRA:
Conforme surge de la especial naturaleza del presente llamado, el adjudicatario no podrá vender, ceder o de cualquier forma transferir parte alguna o la totalidad de la Orden de Compra resultante ni efectuar algún tipo de publicidad en cualquier medio de difusión sin contar con la autorización previa y por escrito del MINISTERIO. Si así lo hiciere, se podrá dar por rescindido de pleno derecho con culpa del proveedor. (Artículo 125 del Anexo del Decreto N° 893 de fecha 7 de junio de 2012), con pérdida de la garantía de cumplimiento del contrato.
Estará prohibido colocar letreros comerciales de publicidad, cualquiera fuera su naturaleza.

ARTÍCULO 23°.- COMPRE MIPYME (LEY 25.300 y Decreto Nº 1075/01)

A fin de garantizar el efectivo cumplimiento del Régimen de Compre MIPYME, todo oferente incluido en el mismo deberá cumplimentar el Anexo XI DATOS COMPLEMENTARIOS- LEY COMPRE MIPYME del presente pliego detallando el valor de las ventas anuales a fin de poder extraer el promedio de los tres últimos años a partir del último balance exigible o documentación contable equivalente al momento de la apertura de la licitación. 

Dichos valores serán verificados en el SIPRO por lo que en caso de no contar con dicha información deberán presentar los balances (personas jurídicas) o información contable equivalente (personas físicas) respaldatoria debidamente suscriptas por Contador Pública y certificadas ante el Consejo Profesional respectivo de los datos que se deberán consignar en el anexo citado.

Serán consideradas MIPYMES aquellas que registren hasta el nivel máximo de ventas totales anuales (excluidos el Impuesto al Valor Agregado y los impuestos internos expresados en pesos) de acuerdo a los valores fijados por la SUBSECRETARIA DE PEQUEÑA Y MEDIANA EMPRESA Y DESARROLLO REGIONAL para cada sector (Disposición 147/2006 SPYME). A los efectos de la categorización, será utilizada la escala vigente al momento de la apertura considerando, valor de ventas totales anuales al que surja del promedio de los últimos tres años, a partir del último balance inclusive o información contable equivalente, adecuadamente documentada.

“ARTICULO 39. — Las jurisdicciones y entidades del sector público nacional comprendidas en el artículo 8° de la ley 24.156 deberán otorgar un derecho de preferencia del CINCO POR CIENTO (5%) para igualar la mejor oferta y ser adjudicatarias de las licitaciones o concursos para la provisión de bienes o servicios, a las MIPyMEs y formas asociativas comprendidas en el artículo 1° de la presente ley que ofrezcan bienes o servicios producidos en el país.

Complementariamente, establécese un porcentaje de al menos un diez por ciento (10%) en las licitaciones y concursos relativos a la adquisición de bienes y servicios donde solamente compitan empresas MIPyMES.”

ARTÍCULO  24º.- SUSTENTABILIDAD:

Los oferentes que cumplan con los criterios de sustentabilidad podrán presentar ajuste por parte del renglón, el que no podrá ser inferor al VEINTE POR CIENTO (20 %).
ARTICULO 25°.- CLAUSULA DE CONFIDENCIALIDAD:
Con respecto a cualquier información que ambas partes contratantes identifiquen como reservada y sea entregada por una de las partes a la otra para cualesquiera de los fines de esta contratación, el organismo y el adjudicatario se comprometen a mantenerla en forma completamente confidencial.
ARTÍCULO 26°.- NORMATIVA APLICABLE:
El presente procedimiento de selección, el contrato y su posterior ejecución se regirán por el Decreto N° 1.023/01 y sus modificatorios, el reglamento aprobado por el Decreto Nº 893 de fecha 7 de junio de 2012 y por el presente Pliego de Bases y Condiciones Particulares. 

Asimismo, resultan de aplicación la Ley Nº 25.551 de “Compre Trabajo Argentino” y su reglamentación Decreto Nº 1.600/02 y normas complementarias, así como la Ley Nº 25.300 de “Fomento para la Micro, Pequeña y Mediana Empresa” y Decreto N° 1.075 de fecha 24 de agosto de 2001. 

Todos los documentos que integran el contrato serán considerados como recíprocamente explicativos. 

En caso de existir discrepancias se seguirá el siguiente orden de prelación: 

a) Decreto Delegado N° 1.023/01 y sus modificaciones.

b) Decreto N° 893/12.
c) Pliego Unico de Bases y Condiones Generales aprobado por la Disposicion Nº 58/2014. (www.argentinacompra.gob.ar link “normativa”

d) Las normas que se dicten en consecuencia del Decreto N° 893/12.

e) El Pliego de Bases y Condiciones Particulares.

f) La oferta.

g) Las muestras que se hubieran acompañado.

h) La adjudicación.

i) La orden de compra, de venta o el contrato, en su caso.

A los efectos del seguimiento de novedades que puedan producirse respecto de la presente licitación e independientemente de la notificación que le cursemos, se recomienda visitar la página de Internet de la OFICINA NACIONAL DE CONTRATACIONES: www.argentinacompra.gov.ar link “contrataciones vigentes”. Igualmente el Pliego de Bases y Condiciones particulares de este procedimiento podrá ser obtenido  con el fin de presentarse a cotizar o consultado en el sitio web y link citados anteriormente.
ARTICULO 27º.- JURISDICCION:
Para cualquier controversia y/o reclamo que se suscite con motivo del presente procedimiento licitario, serán competentes los tribunales ordinarios de la Justicia Nacional en lo Contencioso Administrativo Federal.
EL PLIEGO UNICO DE BASES Y CONDICIONES GENERALES APROBADO POR DISPOSICION NRO 58/2014 PODRA SER CONSULTADO EN WWW.ARGENTINACOMPRA.GOB.AR LINK NORMATIVA

ANEXO I – PLANILLA DE COTIZACIÓN: LICITACIÓN PUBLICA N°  12/2016
El que suscribe..............................................................................Documento.......................................en nombre y representación de la Empresa………..………………………….......……..……………con  domicilio  legal en  la  Calle………………………………………………………………N°..………..Localidad…………...………………………..

Teléfono.....................................Fax.............................................E-MAIL………………………….……………….N°………. de CUIT............................................. y con poder suficiente para obrar en su nombre, según consta en acta poder que acompaña, luego de interiorizarse de las condiciones particulares y técnicas que rigen la presente compulsa, cotiza los siguientes precios: 

	Renglón 
	Cantidad
	Descripción
	CANON MENSUAL

(IVA incluido)

	UNICO
	24
	Servicio de gastronomía para el personal, funcionarios y terceros del Ministerio de Agroindustria acorde a las especificaciones técnicas obrantes en el presente Pliego; y la provisión del equipamiento necesario para el correcto funcionamiento del servicio en el Salón Comedor de dicho Ministerio (catalogo N° 329-07264-00001)
	$

	
	
	Total de la oferta en PESOS (IVA INCLUIDO)
	$


SON PESOS:_____________________________________________________________________________________

________________________________________________________________________________________________

Indicar la propuesta de ALTERNATIVAS: SI  ___

NO  ___

Página _______


Indicar la propuesta de VARIANTES: SI  ___

NO  ___

Página _______



En caso de tratarse de una oferta alternativa, indicarlo aquí con una cruz:………..

              En caso de tratarse de una oferta variante, indicarlo aquí con una cruz:………..

	IMPORTANTE: Se admitirán únicamente cotizaciones con DOS (2) decimales.


                                                                                          ……..…..………………………………









     FIRMA
ANEXO II - PLANILLA DE COTIZACION DEL PRECIO DEL MENU NORMAL

	RENGLON N°
	DESCRIPCION
	PRECIO UNICO

(IVA Incluido)

	1
	MENU NORMAL, MENU LIGHT O VEGETARIANO Y MENÚ CELÍACO
	$



	2
	Servicios Especiales Opcionales
Desayuno A

Desayuno B

Almuerzo A Opción 1:

Almuerzo A Opción 2:

Almuerzo B Opción 1:

Almuerzo B Opción 2:

Eventos A:

Eventos B:
	$

$

$

$

$

$

$

$


ANEXO III - MODELO DE PRESENTACION DE CURRICULUM Y DECLARACION JURADA PARA RESPONSABLE DEL CONTROL TECNICO
Cargo propuesto: __________________________________________________________________________

Nombre del individuo: __________________________________________________________________________

Profesión/Especialidad: __________________________________________________________________________

Fecha de nacimiento: __________________________________________________________________________
Nacionalidad: __________________________________________________________________________

Calificaciones principales:

[Indicar en aproximadamente media página la experiencia y la capacitación del individuo que sea más concerniente para las tareas requeridas . Describir el nivel de responsabilidad del funcionario en trabajos anteriores pertinentes, indicando fechas y lugares.]

Educación:

[Resumir en aproximadamente un cuarto de página la formación y otros estudios especializados del individuo, indicando los nombres de las instituciones de enseñanza, las fechas de asistencia y los títulos obtenidos.]

Experiencia laboral:

Señalar todos los puestos ocupados por el individuo desde su graduación, con indicación de fechas, nombre de las organizaciones empleadoras, títulos de los cargos ocupados y lugar en que desarrolló sus actividades.  Para los últimos cinco años, indicar también los tipos de actividades realizadas y dar referencias de los contratantes, cuando corresponda.
Certificación:

Yo, el abajo firmante, certifico que, según mi entender, estos datos describen correctamente mi persona, mis calificaciones y mi experiencia.

___________________________


Fecha: _______________

Firma del Responsable del Control Técnico  


Día / Mes / Año

Autorizado del OFERENTE

______________________________




Firma del Representante Legal 






Autorizado por el OFERERENTE

 Anexo IV - ESTRUCTURA DE COSTOS

En la siguiente planilla, DE PRESENTACIÓN OBLIGATORIA, se deberán discriminar los porcentuales asignados a cada uno de los ítems que se detallan que conforman el resultado total de la Oferta:

	DESIGNACION


	PORCENTAJE

	MATERIA PRIMA Anexo VI a
Insumos (productos frescos, perecederos, bebidas, etc.) 

Correspondiente a todos los servicios.
	%

	MANO DE OBRA DIRECTA Anexo VI b

Incluye Personal Operativo, viáticos, convenios, adicionales no remunerativos, cargas sociales y otros. 
	%

	MANO DE OBRA INDIRECTA

Personal de Administración Central, Dirección, etc. Ídem.
	%

	AMORTIZACIONES 

Máquinas, equipos, útiles, elementos de seguridad ,etc. 
	%

	SEGUROS
Accidentes Riesgo en el Trabajo, Responsabilidad Civil, Pólizas de Garantías, otros.
	%

	GASTOS GENERALES 

Canon, Administración, Servicios, comunicaciones, seguridad e higiene, fletes, gastos financieros ,etc.
	%

	BENEFICIO 
	%

	CARGAS TRIBUTARIAS, IMPUESTOS

Ingresos Brutos 

Débitos Bancarios 


	%

	TOTAL
	100  %


	ANEXO V
	
	
	

	
	Dotación

Cantidad propuesta
	$ mensual
	Total/mes

	R.C.T
	
	
	

	Cheff
	
	
	

	Encargado Buffet
	
	
	

	Jefe brigada
	
	
	

	Cajeros
	
	
	

	Cajero medio tiempo
	
	
	

	Mozo/ Camarero
	
	
	

	Sandwichero
	
	
	

	Ayudante de cocina
	
	
	

	Peón tareas generales
	
	
	

	Peón medio tiempo
	
	
	

	Administrativo
	
	
	

	Jefe operativo
	
	
	

	TOTALES
	
	
	


ANEXO VI: LISTADO DE MENUES DE REFERENCIA
Los menúes obligatorios (Normal, Light o Vegetariano y Celíaco) deberán estar exhibidos y disponibles en el autoservicio durante todo el período en que éste se encuentre abierto (de 12 a 15 hs). Para estos menúes cíclicos de 9 días hábiles se han establecido las siguientes preparaciones:

1- Menú Normal 

(La Adjudicataria debe brindar todos los días las opciones A y B de este Menú)

A- Carne

B- Pasta

2- Menú  Light o Vegetariano 

(La adjudicataria podrá optar cada día por A o B de este Menú)

3- Menú Celíaco

Listado de Menúes:

DÍA 1.

MENÚ NORMAL:    

                                A- Milanesa al horno c/ ensalada de zanahoria y huevo. 

                                   Gramaje: Milanesa 180-200 gr. Ensalada 200-250 gr.                                 

                                B- 2 brochettes mixto (pollo y carne) c/papas fritas. 


Gramaje: 2 Brochette 180-200 gr. Papas Fritas: 250-280 gr.


MENÚ LIGHT O VEGETARIANO: 

                                A- ¼ de pollo c/calabaza al horno.


Gramaje: Pollo: 350 gr. Calabaza: 250-280 gr.

                                B- Zapallitos rellenos (choclo) c/puré de batata.




Gramaje: Zapallitos rellenos: 180-200 gr. Puré: 300 gr.

MENU CELIACO: 

                              Pescado al horno c/ batatas asadas

                               Gramaje: Pescado: 200 -230 grs. Batatas: 300 grs.

DÍA 2.

MENÚ NORMAL:    

                                A- Bife c/ salsa de puerros c/puré mixto.

Gramaje: Bife c/salsa: 180-200 gr. Puré: 300 gr.

                                B- Spaguettis a la parisienne. 


Gramaje: Pasta c/ salsa: 400-450 gr.

MENÚ LIGHT O VEGETARIANO: 

                                A- Arrollado de pescado c/ensalada de lechuga, zanahoria y tomate.


Gramaje: Pescado: 200-250 gr. Ensalada: 200-250 gr.

                                B- Cazuela de vegetales.




Gramaje: Cazuela: 400-450 gr.

MENU CELIACO: 

                            Chuleta de ternera c/ ensalada de lechuga y tomate

                              Gramaje: Chuleta: 250 grs. Ensalada: 250 grs.

DÍA 3.

MENÚ NORMAL:    

                                A- ¼ de pollo c/papas y batatas doradas.

Gramaje: Pollo: 350 gr. Papas y batatas: 180-200 gr.

                                B- Pastel de papas c/ensalada de tomate.


Gramaje: Pastel de carne: 350-400 gr. Tomate: 180-200 gr.

MENÚ LIGHT O VEGETARIANO: 

                                A- Bife a la parrilla c/acelga gratinada.


Gramaje: Bife 180-200 gr. Acelga: 180-200 gr.

                                B- Choppsuey de verdura sin carne.




Gramaje: 400-450 gr.

MENÚ CELIACO:

                             Ñoquis de papa (con harina de maicena) con salsa de tomate y queso rallado (sin gluten).

                              Gramaje: 450 grs.

DÍA 4.

MENÚ NORMAL:    

                                A- Carne mechada c/ensalada de zanahoria y apio.


Gramaje: Carne: 180-200 gr. Ensalada: 200-250 gr.

                                B- Milanesa de pescado c/arroz primavera.


Gramaje: Milanesa de pescado: 200-250 gr. Arroz: 250-300 gr.

MENÚ LIGHT O VEGETARIANO: 

                                A- Suprema de pollo c/puré mixto (calabaza y batata).


Gramaje: Suprema de pollo: 180-200 gr. Puré: 300 gr.

                                B- Ravioles de ricota c/salsa mixta.




Gramaje: Ravioles c/ salsa: 400-450 gr.

MENU CELIACO:

                              Arroz con Atún

                              Gramaje: Arroz 300 grs. Atún: 250 grs. 

DÍA 5.

MENÚ NORMAL:    

                                A- Ñoquis/ ravioles/ sorrentinos c/salsa bolognesa.


Gramaje: Pasta c/ salsa: 400-450 gr.

                                B- Carne al verdeo c/ensalada de tomate y lechuga.


Gramaje: Carne c/ salsa: 180-200 gr. Ensalada: 180-200 gr.

MENÚ LIGHT O VEGETARIANO: 

                                A- Milanesa al horno c/ensalada de zanahoria rallada.


Gramaje: Milanesa: 180-200 gr. Ensalada: 180-200 gr.

                                B- Calabaza rellena de verdura c/papas a la crema.



     Gramaje: Calabaza rellena: 180-200 gr. Papas a la crema: 300gr.

MENU CELIACO:

                      Polenta napolitana (con cebolla salteada, salsa de boloñesa, y queso rallado o cremoso)

                        Gramaje: 400 – 450 grs.

DÍA 6.

MENÚ NORMAL:    

                                A- Hamburguesa a la napolitana c/papas y anco al horno.


Gramaje: Hamburguesa: 180-200 gr. Papas y anco: 250-280 gr.

                                B- Bife de costilla c/ ensalada mixta.

Gramaje: Bife de costilla: 200-250 gr. Ensalada mixta: 180-200 gr.

MENÚ LIGHT O VEGETARIANO: 

                                A- 2 brochettes de carne c/jardinera.


Gramaje: 2 brochettes 180-200 gr. Jardinera: 200-250 gr.

                                B- Espaguetis c/salsa 4 quesos.




Gramaje: pasta c/ salsa: 400-450 gr.

MENU CELIACO:

                           Fideos sin gluten, con salsa de tomate natural o manteca, y queso rallado

                            Gramaje: 400 – 450 grs.

DÍA 7.

MENÚ NORMAL:    

                                A- Pescado a la romana c/ensalada rusa.


Gramaje: Filet a la romana: 200-230 gr. Ensalada rusa: 250-300 gr.

                                B- Ravioles c/ salsa scarparo.

 


Gramaje: Ravioles c/ salsa: 400-450 gr.

MENÚ LIGHT O VEGETARIANO: 

                                A- Carne mechada c/ciruelas c/puré de calabaza.


Gramaje: Carne: 180-200 gr. Puré: 300 gr.

B- Milanesa de soja c/ensalada de tomate, repollo y zanahoria.



Gramaje: Milanesa de soja: 180-200 gr. Ensalada: 200-250 gr.

MENU CELIACO:

                            Menestre de verduras y merluza al horno ( opcional limón) 

                             Gramaje: Merluza: 230 grs. Verduras: 250 grs.

DÍA 8.

MENÚ NORMAL:    

                                A- Suprema de pollo (asada sin hueso) c/papas españolas.


Gramaje: Pollo: 180-200 gr. Papas españolas: 250-280 gr.

                                B- Carne al horno c/panache gratinado con queso.


Gramaje: Carne: 180-200 gr. Panache: 250-280 gr. 

MENÚ LIGHT O VEGETARIANO: 

                                A- Pastel de puré mixto c/ensalada verde.


Gramaje: Pastel de puré: 350-400 gr. Ensalada: 130-150 gr.

                                B- Lasaña de berenjena c/salsa mixta.




Gramaje: Lasaña c/salsa: 400-450 gr.

MENU CELIACO: 

                             Pollo a la criolla con arroz blanco

                              Gramaje: Pollo 200 grs. Arroz: 250 grs. 

DÍA 9.

MENÚ NORMAL:    

                                A- Lasaña de carne y verdura c/salsa mixta.


Gramaje: Lasaña c/salsa: 400-450 gr. 

                                B- Entraña asada c/ensalada caesar.


Gramaje: Entraña: 180-200 gr. Ensalada: 180-200 gr.

MENÚ LIGHT O VEGETARIANO: 

                                A- Bife de costilla (desgrasado) c/ensalada de tomate, zanahoria y choclo.


Gramaje: Bife de costilla: 200-250 gr. Ensalada: 200-250 gr.

                                B- 2 Brochettes de verdura c/arroz integral primavera.




Gramaje: 2 Brochettes: 180-200 gr. Arroz: 250-280 gr.

MENU CELIACO:

                            Pizzeta (masa de harina sin gluten, y levadura “de panadería”) de queso muzzarella sin gluten y rodajas de tomate.

                           Gramaje: 400 grs.

Todos los días debe incluirse en el menú:

Bebidas: un vaso de 330 cm3 de gaseosa o agua mineral, a elección del comensal, de primera marca.

Pan: 2 panes tipo miñón (80 –100 gr.) por cada menú. Para los comensales celiacos, se deberá brindar pan libre de gluten.

Aderezos: Condimentos y queso rallado a requerimiento de los comensales. Para los comensales celíacos deberán ser condimentos de primera marca, aptos para celíacos.

MENU CELÍACO: La Adjudicataria deberá proporcionar todos los días un menú libre de gluten, ya que debe ser apto para celiacos. 

Deberá tomar todas las medidas de seguridad necesarias: sobre los productos manufacturados, y sobre la elaboración del menú, es decir, por ejemplo en caso de comidas fritas, se deberá asegurar que el aceite utilizado no contenga restos de harina; se deberá cuidar de no utilizar los mismos utensilios en la preparación de otras comidas.

Los productos que se usen deben ser de primera marca, y la Adjudicataria debe asegurarse de que ninguno de sus ingredientes sea inepto para comensales celíacos.

La adjudicataria puede alternar el menú con la utilización de otras harinas, debiendo ser estas siempre libres de gluten ( maíz, mandioca, arroz, quinoa, garbanzo).

ANEXO VII - DECLARACIÓN JURADA    

N° DE CUIT:................................................................................................................. 

DENOMINACIÓN:.............................................................................................................

CALLE.......................................................................................................N°...................

PISO.........................................DEPTO..........................................TE..............................

LOCALIDAD.......…...............................................................CODIGO POSTAL...............

PROVINCIA.......................................................................................................................

1.  DECLARO BAJO JURAMENTO ESTAR HABILITADO PARA INTERVENIR EN LA LICITACIÓN SEÑALADA PRECEDENTEMENTE, EN RAZÓN QUE LA FIRMA CUMPLE LOS REQUISITOS ENUMERADOS EN EL ARTÍCULO 27 DEL ANEXO DEL DECRETO Nº 1.023/00.

2. DECLARO BAJO JURAMENTO QUE LOS RESPONSABLES DE LA OFERTA NO TIENEN IMPEDIMENTO PARA CONTRATAR CON EL ESTADO NACIONAL POR CUANTO NO SE ENCUENTRAN COMPRENDIDOS EN NINGUNA DE LAS SITUACIONES ENUNCIADAS EN EL ARTÍCULO 28 DEL DECRETO N° 1.023/00.

3. DECLARO BAJO JURAMENTO QUE LOS DATOS CONSIGNADOS EN EL PRESENTE FORMULARIO SON CORRECTOS Y ME COMPROMETO A PRESENTAR LA DOCUMENTACIÓN QUE PERMITA SU VERIFICACIÓN EN CASO DE RESULTAR CALIFICADO EN LA LICITACIÓN DE REFERENCIA, DENTRO DEL PLAZO DE DOS (2) DÍAS A CONTAR DE LA PÚBLICACIÓN DE LA CALIFICACIÓN EN EL BOLETÍN OFICIAL.

4. DECLARO BAJO JURAMENTO APORTAR AL ORGANISMO CONTRATANTE, CUANDO ME SEA SOLICITADA, TODA LA INFORMACIÓN Y DOCUMENTACIÓN RESPALDATORIA QUE LA ACREDITE, EN UN TODO DE CONFORMIDAD CON EL ALCANCE Y LA EXTENSIÓN ESTABLECIDAS EN EL ARTÍCULO 234 DEL ANEXO DEL DECRETO Nº 893/12 PARA SU INCLUSIÓN EN EL SISTEMA DE INFORMACIÓN DE PROVEEDORES (SIPRO).

5. DECLARO BAJO JURAMENTO APORTAR EN TIEMPO ÚTIL CUANDO ME SEA SOLICITADA LA INFORMACIÓN QUE REQUIERA LA SINDICATURA GENERAL DE LA NACIÓN (SIGEN) A LOS EFECTOS DE DETERMINAR EL PRECIO TESTIGO PARA UNA CONTRATACIÓN DETERMINADA.

6. DECLARO BAJO JURAMENTO CONOCER Y ACEPTAR TODAS Y CADA UNA DE LAS CLÁUSULAS QUE CONFORMAN EL PLIEGO DE BASES Y CONDICIONES, SUS NOTAS ACLARATORIAS Y CUADROS ANEXOS OBLIGÁNDOME A RESPETAR CADA UNA DE SUS ESTIPULACIONES TANTO PARA LA PRESENTACIÓN DE LA OFERTA CUANTO PARA LA EJECUCIÓN DE SU EVENTUAL CONTRATACIÓN.
7. DECLARO BAJO JURAMENTO NO ESTAR INCURSO EN NINGUNA DE LAS CAUSALES DE INELEGIBILIDADA PREVISTAS EN EL ARTÍCULO 86 DEL ANEXO DEL DECRETO N° 893/2012, HASTA TANTO SE DECLARE BAJO JURAMENTO LO CONTRARIO.

 FECHA:________/_________/_________

                                                                      FIRMA Y ACLARACIÓN DEL OFERENTE

Tipo y N° de Documento:.........................................     Cargo:............................................ 

ANEXO VIII
	Declaración Jurada de Cumplimiento de Legislación Laboral Vigente

	Razón Social, Denominación o nombre y apellido completos:



	C.U.I.T.:

	PROCEDIMIENTO DE SELECCIÓN

	Tipo:
	N°:
	Ejercicio:

	Clase:

	Modalidad:

	Lugar, día y hora del acto de apertura:

	El que suscribe (con poder suficiente para este acto), DECLARA BAJO JURAMENTO, que la persona cuyos datos se detallan al comienzo, cumple con la legislación laboral vigente, en especial lo que se relaciona con condiciones dignas y equitativas de trabajo y ausencia de trabajo infantil, hasta tanto se declare bajo juramento lo contrario, en virtud de lo estipulado en el Artículo 234 del Reglamento aprobado por el Decreto N° 893/2012.

	Firma:
	

	Aclaración:
	

	Tipo y N° de documento:
	

	Carácter:
	

	Lugar y fecha:
	


ANEXO IX
	Declaración Jurada de cumplimiento del Decreto N° 312/10

	Razón Social, Denominación o nombre y apellido completos:



	C.U.I.T.:

	PROCEDIMIENTO DE SELECCIÓN

	Tipo:
	N°:
	Ejercicio:

	Clase:

	Modalidad:

	Lugar, día y hora del acto de apertura:

	El que suscribe (con poder suficiente para este acto), DECLARA BAJO JURAMENTO, que daré estricto cumplimiento a las obligaciones que me correspondan cumplir conforme los términos del Decreto Nº 312/10, y las normas complementarias y/o reglamentarias que se dictaren.

	Firma:
	

	Aclaración:
	

	Tipo y N° de documento:
	

	Carácter:
	

	Lugar y fecha:
	


SISTEMA DE PROTECCION INTEGRAL DE LOS DISCAPACITADOS

Decreto 312/2010

Reglamentación de la Ley Nº 22.431.

Bs. As., 2/3/2010

VISTO el Expediente EXPJEFGABMI EX003082/03, la Ley Nº 22.431 aprobatoria del Sistema Nacional de Protección Integral de los Discapacitados y su Ley modificatoria Nº 25.689, y

CONSIDERANDO:

Que, mediante la Ley Nº 22.431 se establece un sistema de protección integral de las personas discapacitadas, disponiéndose a través de su artículo 8º modificado por la Ley Nº 25.689, que el Estado Nacional —entendiéndose por tal los tres Poderes que lo constituyen, sus organismos descentralizados o autárquicos, los entes públicos no estatales, las empresas del Estado y las empresas privadas concesionarias de servicios públicos— está obligado a ocupar personas discapacitadas que reúnan condiciones de idoneidad para el cargo, en una proporción no inferior al CUATRO POR CIENTO (4%) de la totalidad de su personal y a establecer reservas de puestos de trabajo a ser exclusivamente ocupados por ellas.

Que, asimismo establece que el porcentaje determinado será de cumplimiento obligatorio para el personal de planta permanente, para los contratados cualquiera sea la modalidad de contratación y para todas aquellas situaciones en que hubiere tercerización de servicios.

Que con la finalidad de su efectivo cumplimiento establece un sistema de veeduría con participación del MINISTERIO DE TRABAJO, EMPLEO Y SEGURIDAD SOCIAL y la COMISION NACIONAL ASESORA PARA LA INTEGRACION DE PERSONAS DISCAPACITADAS.

Que dicha normativa especifica que, en el supuesto que el ente que efectúe una convocatoria para cubrir puestos de trabajo no tenga relevados y actualizados sus datos sobre la cantidad de cargos cubiertos con personas con discapacidad, se considerará que incumple la obligación de ocupar la proporción mínima del CUATRO POR CIENTO (4%) pudiendo los postulantes con discapacidad hacer valer de pleno derecho su prioridad de ingreso a igualdad de mérito.

Que asimismo la norma de referencia establece que, de verificarse tal situación, se considerará que los responsables de los entes incurren en incumplimiento de los deberes de funcionario público, correspondiendo idéntica sanción para los funcionarios de los organismos de regulación y contralor de las empresas privadas concesionarias de servicios públicos.

Que la misma norma establece el deber del Estado de asegurar que los sistemas de selección de personal garanticen las condiciones establecidas en la normativa y provea de las ayudas técnicas y programas de capacitación y adaptación necesarios para una efectiva integración de las personas con discapacidad a sus puestos de trabajo.

Que, por otra parte, el referido ordenamiento obliga a los sujetos alcanzados a priorizar, a igual costo y en la forma que establezca la reglamentación, las compras de insumos y provisiones de aquellas empresas que contraten a personas con discapacidad, situación que deberá ser fehacientemente acreditada.

Que en tal sentido deviene necesario reglamentar la aplicación de la referida normativa, armonizándola con el marco vigente en materia de incorporación de personal, a efectos de preservar los derechos de las personas discapacitadas y el principio de igualdad de oportunidades y asegurar el cumplimiento de tales previsiones por parte de los funcionarios respectivos, asignando las debidas responsabilidades.

Que la SUBSECRETARIA DE GESTION Y EMPLEO PUBLICO de la ex SECRETARIA DE GABINETE Y GESTION PUBLICA de la JEFATURA DE GABINETE DE MINISTROS, el MINISTERIO DE TRABAJO, EMPLEO Y SEGURIDAD SOCIAL y la COMISION NACIONAL ASESORA PARA LA INTEGRACION DE PERSONAS CON DISCAPACIDAD, dependiente del CONSEJO NACIONAL DE COORDINACION DE POLITICAS SOCIALES de la PRESIDENCIA DE LA NACION han intervenido conforme les compete.

Que la DIRECCION GENERAL DE ASUNTOS JURIDICOS de la SECRETARIA LEGAL Y TECNICA de la PRESIDENCIA DE LA NACION ha tomado la intervención de su competencia.

Que la presente medida se dicta en virtud de las atribuciones conferidas por el artículo 99, inciso 2º de la Constitución Nacional.

Por ello,

LA PRESIDENTA DE LA NACION ARGENTINA

DECRETA:

Artículo 1º — DE LA INFORMACION. Las jurisdicciones, organismos descentralizados y entidades comprendidas en el ámbito de aplicación del artículo 8º de la Ley Nº 22.431, modificado por la Ley Nº 25.689, dentro de los TREINTA (30) días hábiles de entrada en vigencia del presente decreto, deberán informar, a la SUBSECRETARIA DE GESTION Y EMPLEO PUBLICO de la SECRETARIA DE LA GESTION PUBLICA de la JEFATURA DE GABINETE DE MINISTROS, lo siguiente: a) Cantidad de cargos cubiertos con personas con discapacidad, respecto de los totales de la planta permanente y transitoria; y b) Cantidad de personas discapacitadas contratadas bajo cualquier modalidad, respecto del total de los contratos existentes. Dicha obligación de información se funda en lo establecido por el Decreto Nº 1027/94 y resoluciones complementarias.

Por su parte, la SUBSECRETARIA DE GESTION Y EMPLEO PUBLICO de la SECRETARIA DE LA GESTION PUBLICA de la JEFATURA DE GABINETE DE MINISTROS suministrará la pertinente información al MINISTERIO DE TRABAJO, EMPLEO Y SEGURIDAD SOCIAL. Las Jurisdicciones, organismos descentralizados y entidades aludidas en el presente artículo deberán actualizar la información respectiva correspondiente al 31 de diciembre y al 30 de junio de cada año, dentro de los QUINCE (15) días corridos posteriores a dichos vencimientos.

Dentro de los TREINTA (30) días corridos de los indicados vencimientos, la SUBSECRETARIA DE GESTION Y EMPLEO PUBLICO de la SECRETARIA DE LA GESTION PUBLICA de la JEFATURA DE GABINETE DE MINISTROS deberá informar a los titulares del MINISTERIO DE TRABAJO, EMPLEO Y SEGURIDAD SOCIAL y de la SINDICATURA GENERAL DE LA NACION, los incumplimientos que se hubieren verificado respecto de la indicada obligación de información. Asimismo, las jurisdicciones, organismos descentralizados y entidades comprendidas en dicha obligación, deberán identificar e informar sus necesidades de puestos de trabajo vacantes o las ofertas de contratación pasibles de ser ocupados preferentemente por personas con discapacidad. Esta última información deberá remitirse a la citada Subsecretaría, en cada tramitación por la que se solicite la excepción a la prohibición a la cobertura de vacantes dispuesta por el artículo 7º de la Ley Nº 26.546, o el que lo sustituya, y en cada tramitación que se efectúe para la contratación de personal, bajo cualquier modalidad.

Art. 2º — DE LA VEEDURIA. En todo proceso de selección por el que se tramite la incorporación de personal en la planta permanente, en el ámbito de aplicación del artículo 8º de la Ley Nº 22.431, modificada por su similar Nº 25.689, deberá acreditarse la veeduría prevista en el segundo párrafo de dicho artículo. Los representantes del Estado Nacional en las comisiones negociadoras de convenios colectivos de trabajo que regulen la relación de empleo en los organismos comprendidos en el artículo 8º de la Ley Nº 22.431, modificado por la Ley Nº 25.689, adoptarán las medidas necesarias para incorporar en los referidos instrumentos, las cláusulas que hagan efectivo el cumplimiento de la veeduría y de lo establecido en la indicada normativa legal.

Art. 3º — DEL INGRESO DEL PERSONAL Y DE LA CONTRATACION DEL PERSONAL. En todos los procesos de selección y concursos para la cobertura de vacantes, y en las contrataciones de servicios personales, de locación de servicios o de obra intelectual, bajo cualquier modalidad, las jurisdicciones, organismos descentralizados y entidades comprendidas en el ámbito de aplicación del presente Decreto deberán efectuar la consulta previa, en la página web del MINISTERIO DE TRABAJO, EMPLEO Y SEGURIDAD SOCIAL, del Registro que se confeccionará con los perfiles de los postulantes inscriptos, a los efectos de participar en el proceso de selección.

Al respecto, el MINISTERIO DE TRABAJO, EMPLEO Y SEGURIDAD SOCIAL otorgará a las jurisdicciones, organismos descentralizados y entidades antes referidas, una clave de acceso para consultar el Registro mencionado, debiendo registrar las consultas que se generaren al mismo.

Asimismo, el MINISTERIO DE TRABAJO, EMPLEO Y SEGURIDAD SOCIAL aportará su institucionalización federal, a través de sus unidades territoriales, para facilitar una mayor cobertura de captación de potenciales postulantes. Dicho servicio de empleo para personas con discapacidad podrá ser consultado por los demás entes indicados en el primer párrafo del artículo 8º de la Ley Nº 22.431, modificado por la Ley Nº 25.689, interesados en la búsqueda de postulantes para la cobertura de vacantes.

La falta de inscripción en el respectivo Registro del MINISTERIO DE TRABAJO, EMPLEO Y SEGURIDAD SOCIAL, no inhibirá de modo alguno la participación de postulantes con discapacidad en los procesos de selección y concursos para la cobertura de vacantes, y contrataciones de servicios personales anteriormente descriptos, ni los derechos preferenciales atribuidos por la Ley Nº 22.431 y modificatorias.

Art. 4º — Para un efectivo cumplimiento de la garantía establecida en el último párrafo del artículo 8º de la Ley Nº 22.431, modificado por la Ley Nº 25.689, los organismos intervinientes en los procesos de selección de postulantes para la cobertura de vacantes, al definir y utilizar los criterios de selección que se orienten hacia las aptitudes, los conocimientos y las capacidades específicas considerados esenciales para las funciones del puesto vacante, verificarán que no sean motivo innecesario de exclusión de las personas con discapacidad, buscando garantizar el principio de no discriminación y la equiparación de oportunidades para todos los candidatos.

Art. 5º — La verificación del cumplimiento de las previsiones establecidas en los artículos precedentes será responsabilidad del titular del Servicio de Administración de Recursos Humanos o del área específica de contrataciones en su caso, conjuntamente con el titular de la Unidad de Auditoría Interna de la jurisdicción, organismo descentralizado o autárquico, ente público no estatal, empresa del Estado o empresa privada concesionaria de servicios públicos, los que serán solidariamente responsables, con el alcance de lo establecido en el tercer párrafo "in fine" del artículo 8º de la Ley Nº 22.431, modificado por la Ley Nº 25.689.

Art. 6º — Cuando se concrete la incorporación de personas con discapacidad en planta permanente, transitoria o bajo cualquier modalidad de contratación, los organismos respectivos instrumentarán las medidas necesarias para una efectiva adaptación de los ingresantes a sus funciones de trabajo. A tal efecto, podrán requerirle a la COMISION NACIONAL ASESORA PARA LA INTEGRACION DE PERSONAS DISCAPACITADAS y al MINISTERIO DE TRABAJO, EMPLEO Y SEGURIDAD SOCIAL, la asistencia técnica y las acciones de capacitación en los organismos involucrados.

Art. 7º — En aquellas situaciones en que hubiere tercerización de servicios, cualquiera fuere la modalidad de contratación empleada, se encuentre o no comprendida ésta en el Régimen del Decreto Nº 1023/01 y su normativa complementaria y modificatoria, deberá incluirse en los respectivos Pliegos de Bases y Condiciones Particulares, que el proponente deberá contemplar en su oferta la obligación de ocupar, en la prestación de que se trate, a personas con discapacidad, en una proporción no inferior al CUATRO POR CIENTO (4%) de la totalidad del personal afectado a la misma.

Art. 8º — Con relación a la priorización dispuesta en el Artículo 8º bis de la Ley Nº 22.431, incorporado por la Ley Nº 25.689, si se produjera un empate de ofertas, deberá considerarse en primer término aquella empresa que tenga contratadas a personas con discapacidad, situación que deberá ser fehacientemente acreditada. En el caso en que la totalidad de las empresas igualadas hubiera personal con discapacidad, se priorizará, a igual costo, las compras de insumos y provisiones de aquellas empresas que contraten o tengan en su planta de personal el mayor porcentaje de personas discapacitadas empleadas.

Art. 9º — El MINISTERIO DE TRABAJO, EMPLEO Y SEGURIDAD SOCIAL y la SUBSECRETARIA DE GESTION Y EMPLEO PUBLICO de la SECRETARIA DE GABINETE Y GESTION PUBLICA de la JEFATURA DE GABINETE DE MINISTROS, estarán facultadas para dictar en forma conjunta las normas interpretativas, complementarias y aclaratorias del presente Decreto.

Art. 10. — Invítase, a las comisiones negociadoras de convenios colectivos que regulen la relación de empleo en los organismos comprendidos en el artículo 8º de la Ley Nº 22.431, modificado por la Ley Nº 25.689, a disponer las medidas necesarias para el efectivo cumplimiento de lo establecido en dicha norma.

Art. 11. — Invítase a adherir a las disposiciones del presente Decreto al HONORABLE CONGRESO DE LA NACION, al PODER JUDICIAL DE LA NACION, al MINISTERIO PUBLICO, a los GOBIERNOS PROVINCIALES y al GOBIERNO DE LA CIUDAD AUTONOMA DE BUENOS AIRES, a los respectivos PODERES LEGISLATIVOS y JUDICIALES de las PROVINCIAS y de la CIUDAD AUTONOMA DE BUENOS AIRES, a los GOBIERNOS MUNICIPALES de las PROVINCIAS y a los respectivos CONCEJOS DELIBERANTES u órganos deliberativos municipales.

Art. 12. — Comuníquese, publíquese, dése a la Dirección Nacional de Registro Oficial y archívese. —FERNANDEZ DE KIRCHNER. — Aníbal D. Fernández. — Carlos A. Tomada. — Alicia M. Kirchner. — Juan L. Manzur.

ANEXO X- COMPRE TRABAJO ARGENTINO - Ley N° 25.551 Régimen  de  compras  del Estado  Nacional  y  concesionarios de  Servicios Públicos. Alcances. Sancionada: Noviembre 28 de 2001. Promulgada de Hecho: Diciembre 27 de 2001.

El Senado y Cámara de Diputados de la Nación Argentina reunidos en Congreso, etc. sancionan con fuerza de Ley: REGIMEN DE COMPRAS DEL ESTADO NACIONAL Y CONCESIONARIOS DE SERVICIOS PUBLICOS "Compre Trabajo Argentino"

ARTICULO 1° — La administración pública nacional, sus dependencias, reparticiones y entidades autárquicas y descentralizadas, las empresas del Estado y las sociedades privadas prestadoras,  licenciatarias, concesionarias y permisionarias de obras y de servicios públicos, en la contratación de provisiones y obras y servicios públicos y los respectivos subcontratantes directos otorgarán preferencia a la adquisición o locación de bienes de origen nacional, en los términos de lo dispuesto por esta ley.

ARTICULO 2° — Se entiende que un bien es de origen nacional, cuando ha sido producido o extraído en la Nación  Argentina, siempre que el costo de las materias primas, insumos o materiales importados  nacionalizados no supere el cuarenta  por  ciento (40%)  de su valor bruto de producción.

ARTICULO 3° — Se otorgará la preferencia establecida en el artículo 1° a las  ofertas  de  bienes  de origen  nacional  cuando  en  las mismas  para idénticas  o similares  prestaciones,  en condiciones  de pago  contado, su precio  sea igual  o inferior  al de  los bienes  ofrecidos que no  sean de origen nacional,  incrementados en un siete  por ciento (7%), cuando dichas ofertas sean realizadas para sociedades calificadas como pymes, y del cinco por ciento (5%) para las realizadas por otras empresas.

Cuando se trate de  adquisiciones de insumos, materiales, materias primas o bienes  de capital  que  se utilicen  en la  producción de  bienes o  en la prestación de  servicios, que se vendan  o presten en mercados desregulados en  competencia  con empresas  no  obligadas  por el  presente régimen,  se otorgará  la preferencia  establecida  en el  artículo 1°  a los  bienes de origen nacional, cuando en  ofertas similares, para idénticas prestaciones, en condiciones  de pago contado sin gastos  o cargas financieras, su precio sea  igual o  inferior al  de los  bienes ofrecidos  que no sean  de origen nacional.

La  preferencia  establecida en  el  segundo  párrafo de  este artículo  se aplicará a  los bienes que se  incorporen a las obras,  se utilicen para su construcción   o  para   la   prestación  de   tales  servicios   públicos.

En  todos los  casos, a  los efectos  de la  comparación, el precio  de los bienes de origen no  nacional deberá contener, entre otros, los derechos de importación  vigentes y  todos  los impuestos  y gastos  que le  demande su nacionalización a  un importador  particular no privilegiado,  de acuerdo a como lo fije la reglamentación correspondiente.

ARTICULO 4° —  Cuando se adquieran bienes que no sean de origen nacional en competencia con bienes de  origen nacional, los primeros deberán haber sido nacionalizados o garantizar el oferente su  nacionalización. Se entregarán en el mismo lugar que corresponda a los bienes de origen nacional y su pago se hará  en moneda local, en las mismas  condiciones que correspondan a los bienes de  origen nacional y deberán cumplir  todas las normas exigidas del mercado nacional. La Secretaría de Industria y Comercio entregará dentro de las 96  horas de solicitado, un certificado donde  se verifique el valor de

los bienes no nacionales a adquirir.

ARTICULO 5°  — Los  sujetos contratantes deberán anunciar  sus concursos de precios  o  licitaciones en  el  Boletín  Oficial de  la  forma  en que  lo determine la reglamentación, sin perjuicio de cumplir otras normas vigentes en  la materia,  de modo  de facilitar  a todos  los posibles  oferentes el acceso  oportuno  a la  información  que  permita su  participación en  las mismas. Los pliegos de condiciones generales, particulares y técnicas de la requisitoria no podrán tener un valor para su adquisición superior al cinco por   mil   (5‰)  del   valor   del  presupuesto   de  dicha   adquisición.

ARTICULO  6°   —  Los proyectos  para  cuya  materialización sea  necesario realizar cualquiera  de las  contrataciones a que  se alude en  la presente ley,  se elaborarán  adoptando  las alternativas  técnicamente viables  que permitan  respetar la  preferencia  establecida a  favor de  los  bienes de origen  nacional. Se  considera  alternativa viable  aquella que  cumpla la función  deseada  en  un   nivel  tecnológico  adecuado  y  en  condiciones satisfactorias en cuanto a su prestación.

ARTICULO 7°  — Las operaciones  financiadas por agencias gubernamentales de otros  países y  organismos internacionales,  que estén condicionadas  a la reducción  del margen  de  protección o  de preferencia  para  la industria nacional,  por debajo  de lo  que establece  el correspondiente  derecho de importación  o el presente  régimen, se  orientarán al cumplimiento  de los siguientes requisitos:

a) El proyecto deberá  fraccionarse con la finalidad de aplicar el préstamo gestionado para  cubrir exclusivamente  la adquisición de  aquella parte de bienes que no se producen en el país;

b) En ningún caso  se aplicarán las condiciones del acuerdo de financiación a las compras no cubiertas por el monto de la misma.

En el  caso de haber  contradicción entre las previsiones  expuestas en los incisos  a) y  b) y  las que  surgieren de  los convenios  de financiación, prevalecerán estas últimas.

Cuando la oferta de bienes de origen no nacional se acompañe por algún tipo de  plan de  pagos  o financiamiento,  los  oferentes de  bienes de  origen nacional  podrán  recurrir  al  BICE a  fin  de  obtener el  financiamiento necesario   para   equiparar   las   condiciones   financieras   ofrecidas.

ARTICULO 8° —  Quienes aleguen un derecho subjetivo, un interés legítimo, o un interés difuso o  un derecho colectivo, podrán recurrir contra los actos que reputen violatorios de lo establecido en la presente ley, dentro de los cinco (5)  días hábiles contados desde que  tomaron o hubiesen podido tomar conocimiento del acto presuntamente lesivo.

Cuando  el  agravio  del   recurrente  consista  en  la  restricción  a  su participación  en  las  tratativas  precontractuales  o  de  selección  del proveedor o  contratista deberá reiterar o realizar  una oferta en firme de venta o  locación para la contratación  de que se trate,  juntamente con el recurso,    aportando    la    correspondiente    garantía    de    oferta.

El  recurso   se  presentará  ante  el   mismo  comitente  que  formuló  la requisitoria de contratación, el  que podrá hacer lugar a lo peticionado o, en  su  defecto,  deberá remitirlo  juntamente  con  todas las  actuaciones correspondientes  dentro de los  cinco (5)  días hábiles contados  desde su interposición, cualquiera  fuere su  jerarquía dentro de  la administración pública o  su naturaleza jurídica a la  Secretaría de Industria, Comercio y Minería que será el  órgano competente para su sustanciación y resolución y que  deberá expedirse dentro  de los  treinta (30) días  corridos, contados desde su recepción.

La resolución  del Secretario de Industria,  Comercio y Minería establecerá el  rechazo  del  recurso  interpuesto o,  en  su  caso,  la anulación  del procedimiento  o  de la  contratación  de que  se  trate y  agotará la  vía administrativa.

ARTICULO 9°  — El recurso  previsto en el artículo  anterior tendrá efectos suspensivos  respecto  de  la  contratación  de  que  se  trate,  hasta  su resolución por  la Secretaría de Industria,  Comercio y Minería, únicamente en los siguientes casos:

a)  Cuando el  recurrente  constituya una  garantía adicional  a  favor del comitente que  formuló la requisitoria de  contratación del tres por ciento (3%)  del valor de  su oferta, en  aval bancario  o seguro de  caución, que perderá en  caso de decisión  firme y definitiva que  desestime su reclamo;

b) Cuando  se acredite la existencia  de una declaración administrativa por la  que  se haya  dispuesto  la  apertura de  la investigación  antidumping previstas en  el Código Aduanero, o por la  Comisión Nacional de Defensa de la Competencia,  respecto a  los bienes que  hubieren estado en  trámite de adjudicación  y/o contratación  o  haber sido  favorecidos por  la decisión impugnada.

Cuando  la Secretaría  de Industria  y Comercio  Exterior hiciere  lugar al recurso, quedará sin efecto  el trámite, procedimiento o acto recurrido, se devolverá  al   recurrente  la  garantía  adicional   y  se  remitirán  las actuaciones  al comitente  que elevó  las actuaciones al  citado organismo.

Cuando  no se  hiciere lugar  al recurso,  se remitirán las  actuaciones al comitente que formuló la requisitoria de contratación para que continúe con el trámite en curso, sin perjuicio de la responsabilidad del recurrente por los daños y perjuicios que le fueren imputables.

ARTICULO  10.  —  Cuando  se compruebe  que  en un  contrato celebrado  por sociedades   privadas   prestadoras,   licenciatarias,   concesionarios   o permisionarias  de  obras y  de  servicios públicos  o sus  subcontratantes directos obligados por la presente ley, hayan violado sus disposiciones, el ministerio  en  cuya  jurisdicción  actúe  la  persona  contratante  deberá disponer que  ningún otro  contrato, concesión, permiso o  licencia, le sea adjudicado   por  parte   de  la   administración  pública   nacional,  sus dependencias,  reparticiones y  entidades autárquicas y  descentralizadas y las empresas del Estado  por un lapso de tres (3) a diez (10) años según la gravedad del  caso. El  acto administrativo que aplique  dicha sanción será comunicado  a  los registros  nacionales  y provinciales  correspondientes.

ARTICULO 11. —  La Sindicatura General de la Nación y los entes reguladores serán  los  encargados  del  control  del  cumplimiento de  la  presente  y propondrán las sanciones previstas precedentemente.

ARTICULO 12.  — La preferencia  del 7% establecida en  el artículo 3° de la  presente  ley  será  aplicable   a  las  contrataciones  que  realicen  los Organismos de seguridad en la medida que no se trate de materiales, insumos o  bienes  de  capital estratégicos  cuya  adquisición  deba permanecer en secreto, a juicio del Poder Ejecutivo nacional.

ARTICULO 13.  — El texto de la presente  ley deberá formar parte integrante de  los pliegos  de condiciones  o de  los instrumentos de  las respectivas compras o contrataciones alcanzadas por sus disposiciones, a los que deberá adjuntarse copia del mismo.

ARTICULO  14.  — Se  considerarán incursos  en el  artículo 249  del Código Penal,  si no  concurriere otro  delito reprimido  con una pena  mayor, los funcionarios públicos y los  administradores y empleados, cualquiera sea su jerarquía y función, de las entidades mencionadas en el artículo 1° sujetas a la  presente ley  o a las  leyes similares que dicten  las provincias, en cuanto  omitieren  o  hicieren  omitir, rehusaren  cumplir,  no  cumplieran debidamente  las normas  declaradas  obligatorias por  la presente  ley, su reglamentación o las normas  concordantes dictadas en el ámbito provincial.

ARTICULO  15.  —  El que  por informes  falsos o  reticentes, declaraciones incorrectas,  documentación   fraguada,  maquinaciones  de   toda  clase  o cualquier otra forma de engaño, obtuviere indebidamente o hiciere obtener a otro, o de cualquier  modo, aun sin ánimo de lucro, facilitare a alguien la obtención indebida  de los beneficios establecidos en  la presente ley o en las normas concordantes que  dicten las provincias y/o el Gobierno Autónomo de  la Ciudad  de Buenos Aires  incurrirá en  la sanción establecida  en el artículo 172 del Código Penal.

ARTICULO  16.   —  El Poder  Ejecutivo  invitará  a  los  gobiernos de  las  Provincias y  al Gobierno Autónomo de la Ciudad  de Buenos Aires, a efectos de  que  adopten  las medidas  legales  apropiadas  en sus  jurisdicciones, regímenes similares al contenido en esta ley.

ARTICULO  17.    —  Las  disposiciones   precedentes  se  aplicarán  a  las licitaciones y contrataciones cuya  tramitación se inicie con posterioridad a  la vigencia  de la  presente ley y,  en la  medida que sea  factible, en aquellas  en que  por  no haber  todavía situaciones  firmes  fuera posible aplicar  total o  parcialmente aspectos  contemplados en el  nuevo régimen.

ARTICULO 18.  — Dése por vencida la suspensión  de la aplicación y vigencia del decreto ley 5340/63  y ley 18.875, prevista en el artículo 23 de la ley 23.697,  que  no se  opongan  a  la presente  ley,  y de  aplicación a  las relaciones jurídicas  en vigencia con las  sociedades privadas prestadoras, licenciatarias,  concesionarias y  permisionarias de  obras y  de servicios públicos, y los respectivos subcontratantes directos.

ARTICULO 19. — Quedan derogadas todas las disposiciones que se opongan a la presente.

ARTICULO  20.  — Las  denominaciones "Compre  Argentino, Compre  Nacional y Contrate Nacional" se han  de tener como equivalentes en las normas que así lo mencionen y se asimilarán a la presente.

ARTICULO 21.  — Serán aplicables  al presente las leyes  24.493, de mano de obra  nacional   y  25.300,  de  pymes,   y  sus  decretos  reglamentarios.

ARTICULO 22.  —  El Poder Ejecutivo  nacional reglamentará la  presente ley dentro   del   término   de  sesenta   (60)   días   de  su   promulgación.

ARTICULO 23. — Comuníquese al Poder Ejecutivo. 
DADA EN LA SALA  DE SESIONES DEL CONGRESO ARGENTINO, EN BUENOS AIRES, A LOS VEINTIOCHO   DIAS   DEL   MES   DE  NOVIEMBRE   DEL   AÑO   DOS  MIL   UNO.

 — REGISTRADA BAJO EL N° 25.551 — RAFAEL PASCUAL. — MARIO A. LOSADA. — Guillermo Aramburu. — Juan C. Oyarzún.

ANEXO XI-  Datos Complementarios  – LEY COMPRE MIPYME

OFERENTE:

Nº DE CUIT:

	AÑO
	MONTO DE VENTAS TOTALES ANUALES

	
	$

	
	$

	
	$


FIRMA

(DEL OFERENTE, APODERADO O REPRESENTANTE LEGAL)

ANEXO XII
	· DECLARACIÓN JURADA DE IMPORTACIONES Y BALANZA COMERCIAL (Art. 70, inciso g, apartado 4 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 893/2012).

	· Razón Social, Denominación o nombre y apellido completos:

· 

	· C.U.I.T.:

	· El que suscribe (con poder suficiente para este acto), DECLARA BAJO JURAMENTO, la siguiente información para fines estadísticos y para el correcto análisis y valoración del desarrollo de los complejos industriales y nacionales. 

	· Provisión y/o uso de bienes y/o materiales importados: 

· Características generales de productos/materiales importados: ……………………………………………………………………………………………………………

· …………………………………………………………………………………………………………....

	· BALANZA COMERCIAL

	· EJERCICIO
	· TOTAL IMPORTACIONES
	· TOTAL EXPORTACIONES
	· RESULTADO

	· Último ejercicio cerrado:
	· 
	· 
	· 

	· Proyección para ejercicio corriente:
	· 
	· 
	· 

	· Observaciones:


FECHA: ______/________/________
                                            FIRMA Y ACLARACION DEL OFERENTE
ANEXO XIII - DECLARACIÓN JURADA LEY 25.551 “Compre Trabajo Argentino”

N° DE CUIT:................................................................ 

N° DE INGRESOS BRUTOS.......................................

DENOMINACIÓN:....................................................................................................................................

CALLE........................................................................N°....................PISO.......................DPTO.............

TE................................................... LOCALIDAD.......….........................................................................

CÓDIGO POSTAL..................................... PROVINCIA.........................................................................

Declaro bajo juramento que los bienes/servicios ofertados por la Firma se encuentran comprendidos dentro de la Ley N° 25.551 (Compre Trabajo Argentino) y su reglamentación Decreto N° 1.600 de fecha 28 de agosto de 2002 y que la oferta presentada para la presente contratación debe ser considerada nacional en los términos de lo dispuesto en el Artículo 70 inciso g) apartado 3) del Anexo al Decreto N° 893/2012.

FECHA: ______/________/________
                                                                                FIRMA Y ACLARACIÓN DEL OFERENTE

ANEXO XIV - CONSTITUCION DE DOMICILIO ESPECIAL
N° DE CUIT:................................................................ 

DENOMINACIÓN:....................................................................................................................................
CALLE........................................................................N°....................PISO.......................DPTO.............

TEL.................................................. LOCALIDAD.......….........................................................................

CÓDIGO POSTAL..................................... PROVINCIA.........................................................................

FECHA: ______/________/________
                                                                                FIRMA Y ACLARACIÓN DEL OFERENTE

PLIEGO DE ESPECIFICACIONES TÉCNICAS

ARTÍCULO 1º.- Objeto

Servicio de gastronomía para el personal, funcionarios  y terceros del Ministerio de Agroindustria acorde a las especificaciones técnicas obrantes en el presente Pliego; y la provisión del equipamiento necesario para el correcto funcionamiento del servicio en el Salón Comedor de dicho Ministerio.

Con el presente Pliego, se intenta abarcar al máximo posible todos los aspectos relacionados con la prestación del servicio gastronómico, donde serán tomados en consideración los más mínimos detalles. Toda omisión en su desarrollo debe considerarse accidental. 

Este Ministerio hará especial hincapié en los resultados del servicio, que deberán estar de acuerdo con un verdadero nivel de excelencia. 

ARTÍCULO 2º.- Lugar del Servicio

El servicio de provisión de comidas se realizará en:

a)
Comedor, Autoservicio y Buffet

b)
Además el adjudicatario podrá brindar un servicio de entrega de alimentos en las distintas oficinas. Se deberá tener en cuenta que para brindar este servicio, no se permitirá el acceso a los pisos con carros transportadores.

El Ministerio no garantiza una concurrencia ni un consumo mínimo de los servicios.

Potenciales comensales: El Ministerio cuenta con una cantidad aproximada de 1600 personas, entre personal, funcionarios y terceros. 
La concurrencia de personal del Ministerio, al Comedor y Buffet es absolutamente espontánea, por lo cual la Repartición no se responsabiliza por la disminución o falta de la misma.

El adjudicatario no podrá disponer del salón comedor ni de su personal para otro uso o actividad que el estrictamente estipulado en el presente pliego.

ARTICULO 3º.- Horario del servicio 
El horario de atención del servicio deberá ser de 09 a 18 hs. en días hábiles únicamente. El cumplimiento del mismo será supervisado por la Dirección Técnica Operativa.

a) El  servicio de Comedor funcionará de 11 a 15:30 hs.

b) El servicio de buffet funcionará de 09 a 18 hs.

Quedará a cargo del Adjudicatario y será de su exclusiva responsabilidad todos los aspectos inherentes a la programación de la operatoria y desarrollo de la prestación del servicio.

Dentro del horario establecido precedentemente se atenderán almuerzos de trabajo, y servicio de buffet. El adjudicatario tomará los recaudos necesarios para atender servicios con estas características, considerando la cantidad de comensales, el espacio que deba ocuparse y demás precauciones a tal fin.

ARTICULO 4º.- Lugar de Preparación de las Comidas

La preparación de las comidas, se realizará en el ambiente denominado “Cocina” en el edificio construido en la esquina de la calles Azopardo y Estados Unidos.

El traslado de la mercadería hasta el sector destinado a su elaboración deberá realizarse con un medio de transporte propio del adjudicatario o contratado por el mismo; en ambos casos, debidamente habilitado. Cabe destacar que la provisión de las mercaderías deberá realizarse en el horario de 7 a 9 hs. El adjudicatario deberá emplear personal propio o contratado para el traslado de la mercadería, y en ningún caso se utilizarán agentes de este Ministerio. 

4.1 De las Comidas

Durante la totalidad del servicio el Adjudicatario deberá cumplir con la Norma IRAM 14201 “Buenas Prácticas de Manufacturas”. 

El profesional a cargo deberá velar por su estricto cumplimiento y generará los registros que sean necesarios, los que serán solicitados oportunamente por la Coordinación de Seguridad e Higiene.

Los alimentos a administrar serán de primera calidad, la elaboración será diaria con excepción de los postres y entradas que requieran un enfriamiento previo los que se realizarán el día anterior a última hora y con características organolépticas satisfactorias.

Las preparaciones serán simples, con pocas frituras y con condimentación adecuada. El aceite utilizado tanto en la cocción como en la condimentación de los alimentos deberá ser puro (ej. maíz, girasol, oliva, uva). Los aceites utilizados en las freidoras deberán ser dispuestos como “residuo especial” y no debe ser descargado al desagüe. 

El Oferente en el salón autoservicio deberá cumplir con los  “Menús del Día”, normal, light o vegetariano y celíaco, en forma cíclica de por lo menos 9 días hábiles  sin repeticiones de preparaciones. Ver ANEXO VI. Dicho menú debe estar compuesto por un Plato Principal, un vaso de gaseosa o agua mineral, pan y aderezos. 

Todas las preparaciones, cuando correspondan, serán de cortes de carnes enteras (Ej.: bife, milanesa, ¼ de pollo, etc.) y guarnición. 

Las preparaciones propuestas deben brindar las siguientes cantidades mínimas por plato: 

· Plato Principal: 400-500 gramos
· Panes. Cant. dos ( 2 de 80 a 100grs)

· Bebida: Marca primera línea, vaso de 330 cm3. de gaseosa o agua mineral. 

El gramaje mínimo que los diferentes cortes de carnes deben poseer en crudo es: carne sin hueso (vacuna, cerdo, pollo o pescado) 180 gr., carne con hueso: 230 gr. 

La variación no podrá ser mayor al DIEZ POR CIENTO (10%) de las cantidades mínimas.

Las cantidades mínimas indicadas por plato deberán cumplirse, además de en los menúes obligatorios, en todas las raciones ofrecidas por el Adjudicatario.

Se debe considerar que las preparaciones que son transportadas para ser consumidas en las distintas oficinas deben poseer el peso del plato principal.  

El ADJUDICATARIO se obliga a suministrar el servicio en óptimas condiciones de higiene, preparación y presentación.

Para casos de dificultades en el abastecimiento o aumentos considerables de los precios, el Adjudicatario podrá presentar a la Dirección Técnica Operativa sugerencias alternativas de menú, cuyo análisis se llevará a cabo en el transcurso de DOS (2) días hábiles y se expedirá formalmente su aprobación o desaprobación.  

Ante un pedido de aumento de precios de los menúes por parte del Adjudicatario, el Ministerio de Agroindustria, a través de la Dirección Técnica Operativa establecerá una revisión de los precios a través de un procedimiento de análisis de las estructuras de costos, materias primas, manos de obra y comparativas de precios de mercado para establecer el nuevo precio.

El Adjudicatario, deberá presentar una nota a la Dirección Técnica Operativa solicitando el aumento de precio. Dicha Área, luego de evaluar el pedido, lo elevará mediante un expediente a consideración de las autoridades del Ministerio

Todo lo no previsto en el presente Pliego, en relación directa con las características de los alimentos, se regirá por lo prescrito en la normativa vigente. 

ARTÍCULO 5°.- Manipulación de los Alimentos

5.1
La comida perecedera deberá refrigerarse y mantenerse entre  CERO GRADO CENTIGRADOS (0º C) y CUATRO GRADOS CENTÍGRADOS MAS MENOS UN GRADO CENTÍGRADOS (4C +/-1ºC) y se mantendrán registros y cartas térmicas de los refrigeradores.

5.2
Efectuar una buena cocción de la comida. La cocción debe llegar a todas las partes de la comida y alcanzar una temperatura mínima de 70º C en el centro de la masa de la preparación.

5.3
Mantener la comida cocida caliente, a temperatura no inferior a SESENTA GRADOS CENTÍGRADOS (60º C). 

5.4
La comida perecedera no debe almacenarse por un tiempo mayor al determinado por la BPM

5.5
Mantener separada la comida cocida de la comida cruda.

5.6
Evitar la sobrecarga de almacenamiento en el equipo de frío, a fin de evitar un enfriamiento lento e inefectivo de la comida.

5.7 Para el almacenamiento se deberá envolver todos los platos elaborados o semielaborados en film plástico  adherente de uso alimentario y rotulado con fecha de elaboración y caducidad.

5.8 Refrigerar la comida en recipientes poco profundos de acero inoxidable a fin de brindar un enfriamiento adecuado.

ARTÍCULO 6º.- Servicios

El ADJUDICATARIO deberá brindar distintos tipos de servicios según los distintos sectores:

6.1 Comedor de Autoservicio: 

En el salón comedor para empleados, el comensal retirará del mostrador el menú que desee, eligiéndolo de una amplia gama ofrecida (menú a la carta), la cual deberá tener sus variantes diarias, además del Menú Normal,  Light o vegetariano y Celíaco. El ADJUDICATARIO deberá tener siempre a disposición del comensal Menú Normal, además de Menús a la carta hasta finalizar el horario de atención. 

El ADJUDICATARIO exhibirá en cartelera la lista de platos y postres ofrecidos, con la lista de precios de cada uno de ellos y adicionales correspondientes.

En este sector se ofrecerán los menúes del día que se indican en el Anexo II, al precio del contrato establecido, con la rotación indicada y respetando los gramajes fijados para cada plato. Dicho menú contará con un plato principal, un vaso de gaseosa o agua mineral, aderezos y DOS (2) panes de no menos de 80 a 100 grs.

El menú del día Normal, Light o Vegetariano deberá exhibirse y estar disponibles obligatoriamente en el autoservicio durante el periodo que éste se encuentre abierto. Si excepcionalmente hubiere faltante de alguno de estos menús, la adjudicataria deberá otorgar cualquiera de los demás de la cartelera, al mismo precio.

El Menú  que debe brindarse diariamente, está integrado por cuatro menús: uno que contenga carne, otro que contenga pastas (estos dos denominados conjuntamente en el presente pliego como “Menúes Normal”), uno Light o Vegetariano, y un cuarto apto para comensales celíacos (“Menú Celíaco”). 

El ADJUDICATARIO deberá colocar a su cargo al menos CINCO (5) hornos microondas para la utilización de los usuarios. Se distribuirán de la siguiente forma, al menos TRES  (3) en planta baja, y DOS (2) en el entre piso. 

Deberá contar con cantidad suficiente de especieros (sal, pimienta, aceite de maíz y oliva, vinagre, etc.).

Para el caso de aderezos y condimentos tales como mayonesa, mostaza, queso rallado, etc. deberán ofrecerse en sobres individuales, de primeras marcas y sin cargo.

En el caso de que el cliente solicite algún producto para retirarlo, la vajilla descartable no tendrá costo adicional.

Brindará en los servilleteros una cantidad suficiente de servilletas en forma constante.

El ADJUDICATARIO procederá a retirar las bandejas y/o residuos del servicio para realizar la higiene correspondiente, reponiendo en forma constante y permanente los elementos faltantes en cada una de las mesas.

6.2  Servicio de buffet 

El servicio deberá brindarse, sin excepción. Incluirá todo lo referente al servicio de cafetería y comidas rápidas (empanadas, sándwiches, tartas, ensaladas, lácteos, bebidas, etc.)
En el caso de que el cliente solicite algún producto para retirarlo, la vajilla descartable no tendrá costo adicional.

El ADJUDICATARIO exhibirá en cartelera la lista de precios de todas las comidas y bebidas, infusiones, postres, etc.

6.3 En los lugares de trabajo
El servicio que podrá brindar el ADJUDICATARIO indicado en el punto b) del Artículo 2º de las presentes Especificaciones técnicas está destinado a las oficinas o los lugares de trabajo, deberá prever la atención del personal en el mismo horario del servicio de comedor. 

Para este servicio se podrían utilizar exclusivamente los ascensores de servicio  (N° 3 en Av. P. Colón 982 y N° 7 en Av. P. Colón 922) debiéndose contar con autorización expresa de la Coordinación de Servicios Generales para usar otro en casos excepcionales.

Se entregarán las comidas, con sus correspondientes envases térmicos, separadas las preparaciones frías de las calientes.

ARTÍCULO 7º.- Pago de las Consumiciones

Toda consumición que efectúe el personal, tanto en el Salón Comedor como en sus lugares de trabajo, será abonada por éste en forma inmediata, no siendo responsabilidad de El Ministerio, los eventuales litigios que pudieren producirse derivados de situaciones vinculadas con la adopción de otras modalidades no autorizadas.

ARTICULO 8º.- Locales, Instalaciones y Equipamiento
El Ministerio hará una cesión de uso de bienes, indicando cantidad y estado de los mismos, como así también de las instalaciones y equipamiento existente en la cocina y sectores anexos: depósitos, cámara, etc., tales elementos deberán ser devueltos al finalizar la contratación, en el mismo estado en que fueron recibidos, salvo los desgastes producidos por el uso normal del mismo. Estará a cargo de la Adjudicataria toda otra clase de elementos que se haga necesario incorporar y/o agregar, para la correcta atención del servicio que se trata.

El ADJUDICATARIO tendrá a su cargo el resguardo, la conservación y el mantenimiento de todos los bienes, instalaciones, equipamiento e infraestructura, custodiando su correcta utilización, funcionamiento y reposición permanente; incluyendo además, las eventuales reparaciones que deben practicarse sobre los mismos. El mantenimiento de los equipos deberá ser realizado por los services autorizados de las respectivas marcas.

Se entiende que al presentar sus propuestas los oferentes tienen conocimiento certero del estado en que se encuentran los bienes inventariados. A tal efecto los oferentes contarán con el correspondiente Certificado de Visita.

De existir faltantes en los elementos entregados, éstos deberán ser repuestos por otros nuevos que reúnan las mismas características y nivel de calidad, para lo cual El Ministerio acordará el plazo de reintegro. En caso contrario, se dispondrá su reposición con cargo al ADJUDICATARIO.

La planta edilicia deberá ser entregada al finalizar la adjudicación en igual estado que al momento en que fue recibida. El ADJUDICATARIO no podrá introducir modificaciones ni efectuar obras de cualquier naturaleza sin el consentimiento escrito de la Dirección Técnica Operativa. Asimismo, deberá preservar y mantener indemne el aspecto tanto edilicio como el de las instalaciones. Toda reparación al respecto, deberá contar con la supervisión de dicha Dirección.

Cualquier mejora para perfeccionar la prestación del servicio, que previa autorización introduzca el adjudicatario en los bienes de patrimonio de El Ministerio, estará a su cargo exclusivo, quedando las mismas incorporadas a su propiedad sin dar lugar a reclamo alguno en concepto de indemnización o compensación. El Ministerio podrá requerir a la empresa el reemplazo de cualquier elemento de propiedad de aquella que, a su solo juicio, no observe las condiciones de calidad, higiene y/o conservación apropiadas para esta clase de servicio.

El ADJUDICATARIO deberá permitir el ingreso de personal de la Dirección Técnica Operativa  y de la Coordinación de Seguridad e Higiene, toda vez que las circunstancias exijan la intervención del mismo para subsanar en forma inmediata problemas que afecten instalaciones o infraestructura común del edificio.

8.1.- Local: El Ministerio tiene la potestad de solicitar a la ADJUDICATARIA, la utilización del Local Comedor, en cualquier día y horario, el cual deberá ser entregado en perfectas condiciones de uso, limpio y ordenado. 

Durante la utilización del local por parte del Ministerio, la Adjudicataria conservará la facultad de mantener en el lugar a un representante a su cargo, a fin de ejercer derecho de inspección.

ARTICULO 9º.- Bienes de Propiedad de Terceros

El ADJUDICATARIO, en caso de ser necesario,  deberá dotar de mesas y sillas a los lugares afines a la atención de los comensales, la cantidad  de sillas para el Comedor es de CIENTO VEINTIUNO (121) y de mesas SESENTA Y DOS (62) de acuerdo a los espacios que a tal fin se encuentran dispuestos, los mismos deberán estar de acuerdo al estilo del lugar cumpliendo con las reglas del arte, y deberá proveer a la cocina y sectores afines con los elementos y mercadería de su propiedad, tales como: vajilla, utensilios, máquina planetaria, procesadora de alimentos, etc. necesarios para la prestación del servicio. Dichos elementos serán denominados como “bienes de propiedad de terceros”, los cuales serán retirados una vez finalizada la prestación.  El Ministerio no se responsabiliza por la pérdida o deterioro parcial o total de las máquinas y demás enseres de propiedad del adjudicatario ni tampoco por la falta, pérdida y/o deterioro de las mercaderías cualquiera fuere su origen. 

Quedará a exclusiva cuenta de la ADJUDICATARIO la provisión de la vajilla para la atención de los distintos servicios. Todos los elementos de estos rubros deberán mantener uniformidad de modelos, calidad y tamaños, y ser adecuados para cada uso y lugar. 

Además, deberán contar con material descartable que cubra la totalidad de la comida servida, para los casos de entrega de alimentos a los sectores de oficinas, los envases deberán ser térmicos y  se deberá envasar por separado las preparaciones frías de las calientes.

Todos los bienes indicados en el presente artículo deberán ser provistos por el adjudicatario con anterioridad al inicio de la prestación. 
ARTÍCULO 10º.- Higiene de los locales

Es responsabilidad de ADJUDICATARIO l mantener en perfecto estado de conservación, limpieza, higiene y desinfección, todos los locales, instalaciones, muebles, enseres, etc.; como así también el retiro diario de residuos, debidamente acondicionados en bolsas de polietileno no inferior a 70 micrones de 1m. por 0.63m con fuelle de 14 por 14 cm. herméticamente cerradas, en el horario de 7:00 a 7:30 hs. por el acceso de la calle Azopardo. Dichas bolsas serán depositadas en contenedores, los que permanecerán cerrados hasta tanto sea posible vaciar su contenido.

El adjudicatario deberá realizar la limpieza del salón comedor, zonas exteriores de su explotación con mesas y sillas, patio lateral y bienes de uso necesarios para el cumplimiento de la prestación del servicio, quedando a su exclusivo cargo la afectación del personal, el aprovisionamiento y los gastos que demande la adquisición de los elementos destinados para el logro de tal fin. Asimismo, dará estricto cumplimiento a lo establecido en la Ley Nº 19.587 (de Higiene y Seguridad en el Trabajo) y su Decreto reglamentario Nº 4160/73.

La higiene deberá realizarse en forma constante, dado que deberán permanecer todo EL COMEDOR, baños, vestuarios, maquinarias, etc., en perfectas condiciones sanitarias, pudiendo el Ministerio, labrar actas o asentar en el “Libro de Observaciones” que se habilite a tal fin, los incumplimientos que se sucedan en cualquiera de los casos.

No se permitirá el uso de virulana. Los vestuarios y baños deberán contener jabón, toallas y papel higiénico constantemente como así también alcohol en gel en los dispensers designados para tal fin.

No se almacenarán alimentos en el piso.

Se deberá realizar un cambio total de aceite en la freidora cada SIETE (7) días.

El ADJUDICATARIO deberá tomar los recaudos y previsiones necesarias para evitar el ingreso de basura, trapos y otros elementos extraños que pudieran provocar la obstrucción de desagües cloacales y/o pluviales. Deberá colocar interceptores de grasas, quedando terminantemente prohibido el aseo de elementos y/o equipamiento de cocina fuera de los lugares habilitados al efecto, dado que ello provocaría el desagüe de grasas y aceites a la vía pública.

Para llevar a cabo la higiene de los locales se deberá documentar Procedimientos Operativos Estándares de Sanitarización (POES) según NORMA IRAM 14.203

ARTÍCULO 11º.- Limpieza Diaria
El personal del ADJUDICATARIO deberá:

1. Repasar permanentemente las mesas y diariamente las sillas.

2. Repasar mesas de apoyo y estaciones.

3. Repasar diariamente las heladeras, exhibidores y cualquier otro elemento de los salones.

4. Limpiar diariamente los pisos y revestimientos.

5. Repasar vidrios. 

6. Repasar los artefactos de iluminación, maceteros y carteles.

7. Limpiar y desinfectar utensilios, maquinaria, equipos, mesadas, piletas, etc.

8. Limpiar y ordenar los depósitos.

Para las operaciones de limpieza y sanitización se deberán utilizar soluciones desinfectantes aptas para uso en plantas alimenticias, y realizar los enjuagues correspondientes.

11.1 Desinsectización y desratización

El adjudicatario deberá efectuar la desinsectización y desratización de todos los espacios, ajustándose estrictamente a las Ordenanzas vigentes. La misma se realizará una vez cada 15 días con productos no tóxicos para los alimentos y deberá certificarse. No obstante, El Ministerio podrá hacer lo propio, a cuyo efecto la Adjudicataria deberá prestar la colaboración que en cada oportunidad se le requiera.

Deberá existir un Plan de Manejo Integral de Plagas, cuya elaboración estará a cargo de un Profesional, donde se documentarán los procedimientos, productos utilizados y certificados de habilitación.”

ARTICULO 12º.- Libro de Observaciones

Deberá habilitarse un “Libro de Observaciones”, con hojas triplicadas, a los efectos de asentar las observaciones que El Ministerio estime corresponden, o bien, toda información de importancia técnica, operativa o legal. Servirá para establecer comunicación fehaciente entre la Firma adjudicataria y El Ministerio como así también para asentar incumplimientos en la prestación. Dicho Libro permanecerá en la Dirección Técnica Operativa. A tal efecto, la firma adjudicataria designará un responsable con concurrencia diaria, a los efectos de recibir o asentar tales comunicaciones.

El mismo será provisto por el adjudicatario el día previo al comienzo del servicio, siendo remplazado a su término hasta que finalice la prestación. 

Todas las observaciones asentadas revestirán carácter de notificación para el adjudicatario, obligándose a subsanar de inmediato los hechos denunciados, sin perjuicio de la aplicación de penalidades correspondientes en el caso de no cumplirlas.

Las observaciones asentadas por la Supervisión, durante la vigencia del contrato, deberán ser firmadas por la Adjudicataria o su representante dentro de las 24 horas del requerimiento. Aun cuando ésta considere que la observación excede los términos del contrato, deberá notificarse de ella sin perjuicio de presentar a El Ministerio, un reclamo claro y terminante, fundamentando detalladamente las razones que le asisten para no cumplimentar la orden. Transcurrido ese plazo sin haber presentado la observación correspondiente, quedará obligada a cumplirla de inmediato y sin reclamación posterior por los trabajos que se le indicaran.

A los efectos de presentar el reclamo antedicho, la ADJUDICATARIA podrá utilizar el Libro de Observaciones.

Deberá habilitarse otro libro que llevará la Coordinación de Seguridad e Higiene a efectos de consignar las  observaciones en materias de su competencia.

ARTICULO 12.1.- Supervisión

El ADJUDICATARIO permitirá todas las inspecciones que el Ministerio juzgue pertinentes, reservándose el derecho de designar el/los veedores que estime necesarios. 

Además deberá permitir que durante los trabajos de carga, descarga, ingreso, egreso de mercadería y elementos, se puedan realizar las inspecciones que se juzguen procedentes. 

Ante lo expuesto se exigirá la presencia del representante autorizado por la ADJUDICATARIA, bajo apercibimiento de considerarse válidas las observaciones que se practiquen en su ausencia, dejándose constancia de ello por parte de los funcionarios actuantes en el Libro de Observaciones o en el Acta que se libre.

ARTICULO 13°.- Personal 

El Ministerio no asumirá responsabilidad alguna y estará deslindado de todo conflicto o litigio que se genere entre el adjudicatario y el personal.

Estará a cargo de la adjudicataria la provisión según la normativa legal vigente, de los elementos de protección personal de acuerdo con la tarea desarrollada, capacitar al personal en su uso, como así también verificar su continuo y correcto.

El personal deberá cumplir con los siguientes requisitos mínimos: ser mayor de 18 años de edad, contar con Libreta Sanitaria habilitante y actualizada, poseer ART, ser competente en su cometido. 

El adjudicatario deberá destacar la cantidad de personal que estime necesario para cumplimentar el servicio con eficacia en la cocina, sector de depósito, transporte y distribución del Servicio.

Previo a comenzar la prestación el adjudicatario deberá presentar en la Coordinación de Seguridad e Higiene del Ministerio la nómina de su personal (Nombre y Apellido, sexo, edad, documento de identidad, domicilio real, y ART), función que desempeña, datos del Profesional a cargo y del Representante autorizado, como así también todas las libretas sanitarias y una fotocopia de las mismas a fin de verificar su autenticidad para luego regresarlas al adjudicatario y actualizar  inmediatamente éstos datos cada vez que cambie la nómina de personal.

13.1 Obligaciones de la Adjudicataria con su personal
Está obligada al cumplimiento de todas las disposiciones vigentes y las que se dicten en el futuro en materia laboral y de seguridad social.

Dentro de tal concepto, El Ministerio podrá requerir en cualquier oportunidad la presentación de una declaración jurada, certificada por Contador Público, donde conste el estado de las obligaciones laborales, legales y previsionales, las fechas y montos de los pertinentes depósitos efectivamente ingresados, y la constancia de que en ellos están incluidos los empleados que cumplen tareas en este Ministerio, como también lo correspondiente a las remuneraciones abonadas a los mismos. La firma del certificante deberá estar legalizada por el Consejo Profesional respectivo.

El Adjudicatario deberá presentar mensualmente en la Coordinación de Seguridad e Higiene:

1. Menú, correspondiente al mes en curso.

2. Análisis bromatológicos, correspondientes al mes anterior. Se aclara que en caso de detectar un positivo se debe informar a la brevedad posible elevando protocolo de análisis.

3. Planillas de Control de equipos de frío, con detalle de temperaturas de todos los equipos, registros, cartas térmicas con que se cuente.

4. Planillas de Control de temperatura de proceso, con detalle de temperatura de los alimentos en línea.

5. Planillas de Limpieza de freidora.

6. Planillas de Colado de salsas.

7. Planillas de Limpieza de equipos de frío.

8. Planillas de Limpieza del comedor.

9. Planillas de Limpieza de la cocina.

10. Planillas de Limpieza y orden de vestuarios.

11. Mantenimiento de aires acondicionados, campanas, cambios de filtros.

12. Comprobantes de desinsectación, con productos no tóxicos.

13. Certificado de ART

13.2 Profesionales a cargo

El Adjudicatario  deberá contar con un profesional, Licenciado en Nutrición matriculado, quien efectuará la supervisión íntegra de la prestación y velará por el estricto cumplimiento de la normativa. Deberá firmar los menús presentados y durante el período de duración del servicio coordinar los cambios y consultas referidas a las variables de los menúes con el responsable del servicio por parte de la Coordinación de Seguridad e Higiene. 

El profesional a cargo generará los registros que sean necesarios, los que serán solicitados oportunamente por la Coordinación de Seguridad e Higiene. Entre sus responsabilidades, se listan las siguientes: 

-Control de materias primas, recepción, buenas prácticas de almacenamiento, etapas de procesamiento de alimentos, trazabilidad de productos, conservación, recall y otros de Buenas Prácticas de Manufacturas. 

-Capacitación continua del personal.

Dicho Profesional deberá estar presente diariamente en el horario de 08:00 hs. a 18:00 hs. a fin de desarrollar las tareas arriba enunciadas. Deberá presentar informes mensuales de supervisión del servicio y velar por el correcto estado y funcionamiento, de los instrumentos de seguimiento y medición utilizados (Termómetros, balanzas, Cámaras, etc.). Los certificados de calibración deberán ser trazables emitidos por Organismos reconocidos y serán solicitados por la Dirección Técnica Operativa.

En caso de hallarse ausente, por cualquier motivo, deberá ser reemplazado, por la Adjudicataria, por un profesional, con el mismo título habilitante, matriculado, quien deberá cumplir con las mismas tareas y tendrá las mismas facultades y obligaciones que el ausente.  

El Adjudicatario deberá contar con un técnico electro mecánico matriculado. En el caso que surja algún desperfecto, deberá notificar  todo cambio mediante el registro de sus acciones tareas o actividades a la Dirección Técnica Operativa.”

13.3 Vestimenta y accesorios:
El adjudicatario deberá proveer a su personal de todas las prendas de vestir y accesorios que sean necesarios para la función que desempeñen. Deberá presentar en el momento de la apertura muestra del uniforme del personal, principalmente mozos y camareras.

La identificación del personal debe ser legible, en etiquetas inalterables de la Empresa.

El personal de cocina: Cocineros, ayudantes, peones y despensero deberán poseer ambos color blanco, gorro, delantero de tela blanca, botines de goma, guantes descartables, barbijos. El peón deberá poseer un delantero de P.V.C.

13.4 Elementos de higiene
Todo el personal trabajará con los elementos de higiene correspondientes de acuerdo a las normas de Buenas Prácticas de Manufacturas (Norma IRAM 14201)

13.4.1
Personal de cocción y distribución con guantes, barbijos, cofias las mujeres y birretes los hombres.

13.4.2
Cabello corto o recogido (en el caso de cabellos recogidos pero muy largos: trenza)

13.4.3
La higiene personal deberá ser óptima. 

13.4.4
Manos y uñas cortas y limpias (sin esmalte).

13.4.5
Uniforme limpio, planchado y en buen estado.

13.4.6
Cartel con identificación.

13.4.7
Afeitado (varones).

13.4.8
Maquillaje suave (mujeres).

13.4.9   Sin Bijouterie (no colgante, anillos únicamente alianzas).

13.4.10 Uniforme completo.

ARTÍCULO 14°.- Atención al Cliente

Se busca una organización eficiente del personal, control de la calidad del servicio y buena atención al cliente. Para verificar el cumplimiento de tales objetivos, la Dirección Técnica Operativa podrá realizar encuestas periódicas al personal de El Ministerio a fin de constatar los resultados de la prestación.

El personal del adjudicatario deberá:

14.1    Ser amable y cordial.

14.3    Verificar que haya todo lo necesario para brindar un servicio rápido y bueno.

14.4
Estar atento a los Salones constantemente por si algún comensal necesita algo, o si algo no es de su agrado,  avisar inmediatamente al encargado.

14.5     Estar completamente informado acerca de los menúes y las promociones ofrecidas.

Es imprescindible la permanencia de al menos un camarero en el salón.

Es importante que los camareros conozcan en detalle el menú, ya que aún en el autoservicio, muchas veces los clientes consultan sobre los platos. Además deberán tener presente que postres hay en el día y toda la información necesaria que pueda ser requerida por los clientes.

Antes de iniciar el servicio, el personal deberá consultar con el encargado aquellos platos que por algún motivo no se puedan ofrecer y todos aquellos productos que no están en existencia.

ARTICULO 15°.- Puesta en marcha del servicio
Para optimizar la prestación, cada día del servicio el personal  de limpieza de la ADJUDICATARIA deberá cumplir con el siguiente detalle:

15.1 
Ubicar las mesas en sus respectivos lugares, limpiarlas, repasar las patas o bases, controlar que estén estables. Ubicar las sillas en sus respectivos lugares.

15.2
Verificar higiene, limpieza y llenado (cuando corresponda) de: saleros, pimenteros, palilleros, aceiteras, vinagreras, servilleteros, ceniceros, etc., el llenado de especieros debe realizarlo el personal ayudante de cocina, no el personal de limpieza.

15.3    Todas las mesas deberán tener servilleteros y condimentos básicos. 

15.4     Limpiar bien las bandejas.

15.5   La limpieza y desgrasado de las mesas debe ser permanente, a fin de que siempre haya lugar para los próximos clientes.

15.6
Durante la limpieza se deberán recuperar los especieros a fin de repasarlos antes de la utilización de los mismos por nuevos clientes.

15.7  La limpieza y desengrasado de las mesas se realizará cuando todos los integrantes de la misma hayan terminado de comer.

ARTÍCULO 16°.- Vestuario

Dentro del área concedida, el adjudicatario contará con un sector para vestuario de su personal, pudiendo las autoridades de El Ministerio realizar las inspecciones que estime convenientes, relacionadas con el estado de la infraestructura, higiene, condiciones generales, etc.
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