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                                                                                       EXPEDIENTE Nº 981/2016
                                                  CONTRATACION DIRECTA  Nº 116/2016
	ITEMS

01

	CANTIDAD

500

	DETALLE

Por el Servicio de Catering que consta de:
BEBIDAS:

Gaseosa tradicionales y Lith (línea Coca Cola) – agua mineral con o sin gas – Vinos los “Arboles” de bodegas Navarro Correa – Cerveza Quilmes – Fernet Branca. (todas la bebidas Canilla Libre).

TRAGOS DE RECEPCION:

Daikiris de duraznos – Daikiris de frutilla – Lemon Champ

RECEPCION ISLAS DISTRIBUIDAS EN EL PARQUE

De arroz a la valenciana – de chop suey – de pernil de cerdo rostizado al romero con un toque de cerveza malta negra, pancitos saborizados y salsas varias – de mini creps de espinaca y ricota guarnecidos de fina salsa pana – en parrillas de acero inoxidable preparamos y servimos a la vista exquisitos matambritos de cerdo a la vasca – Mollejitas a la provenzal – Sándwich triples surtidos – Empanadas criollas  - 
Pizzas al Taglio-
PLATO PRINCIPAL: (Elegir una sola opción)

1)Pollo relleno con gruyere y jamón cocido guarnecido con papas noisette a la crema y zanahorias glaseada con azúcar negra (salsas recomendadas por el chef: de champiñones frescos – salsas de puerros – salsa demi glace – salsa ciruelas)
2)Carre de cerdo azafranado, papas a la española, zanahorias glaseada con azúcar negra (salsa recomendadas por el chef: a la cerveza – salsa crema de mostaza con tu toque de jengibre

POSTRE HELADO:

1)Brownie Espacio Tafi Nevado – helado de crema –helado de crema americana de heladerías Tello – toque de crema chantilly y frutos rojos)
SOBREMESA:

Café Express

MADRUDADORES:

Mini lomitos – pizetitas

VAJILLAS:

Completas (mantelería – cristalería – cubertería – platos de sitio – mesas  - sillas vestidas – mas todos los elementos necesarios para brindar el servicio)
PERSONAL:

Incluidos (mozos – maitre – chef – ayudantes de cocina – peones de cocina – personal toilette – seguridad)

SALON: Incluido

MUSICA E ILUMINACION: Incluido

SEGURIDAD: Incluido

GRUPO ELECTROGENO: Incluido 

SERVICIO DE EMERGENCIA: Incluido

NOTA: CONSIGNAR PLAZOS DE EJECUCUION
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