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                                                                                       EXPEDIENTE Nº 824/2017
                                                                      CONTRATACION DIRECTA   Nº88/2017 
	ITEMS

01

	CANTIDAD

01

	DETALLE

Servicio de Catering
BEBIDAS:
Gaseosas Tradicionales y light- Agua Mineral con y sin Gas- Vino- Cerveza- Fernet- (Todas las bebidas canilla libre)

TRAGOS DE RECEPCION:

Daikiris de duraznos- Daikiris de Frutillas- Lemmonchamp
RECEPCION ISLAS:
De arroz a la valenciana- de chop suey- de Pernil de cerdo rostizado al romero con un toque de cerveza malta negra, pancitos saborizados y salsas varias- de mini creps de espinacas y ricota guarnecidos de fina salsa pana- matambritos de cerdo a la vasca y Mollejitas a la provenzal- Sándwich triples surtidos- Empanadas Criollas- Pizzas al Taglio

PLATO PRINCIPAL

Pollo Relleno con Gruyere y Jamón Cocido guarnecido con papas noisette a la crema, zanahorias glaseadas con azúcar negra (salsas  recomendadas por el chef: de champiñones frescos- salsa de puerros- salsa demiglace-salsa de ciruelas)
POSTRES

BRINDIS

Champagne

SOBREMESA

Café Express

MADRUGADORES 

Mini Lomitos- Pizzetitas

VAJILLAS

Completos (mantelería-cristalería-cubertería-platos de sitio- mesas-sillas vestidas- mas todos los elementos necesarios para  brindar el servicio)
Personal: 

Incluidos (mozos-maître-chef-ayudantes de cocina-personal toilette-seguridad)

Salón: Incluido

MUSICA E ILUMINACION: Incluido 

GRUPO ELECTROGENO: Incluido

SERVICIO DE EMERGENCIA: Incluido 

Para un total de  500 (quinientas) personas a realizarse el  día sábado 16 de diciembre del corriente año.
CONSIGNAR PLAZOS DE ENTREGA


