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                                            2019 – Año de la Exportación
MINISTERIO DE EDUCACIÓN
CULTURA, CIENCIA y TECNOLOGÍA
UNIVERSIDAD TECNOLÓGICA NACIONAL

RECTORADO

	Jurisdicción o entidad contratante: UNIVERSIDAD TECNOLÓGICA NACIONAL

	Denominación de la UOC: Dirección de Contrataciones

	Domicilio: Sarmiento 440 7º piso CABA

	Correo electrónico: licitaciones@rec.utn.edu.ar

	Tel/Fax: 5371-5721/22

	

	Tipo  de procedimiento:  Contratación Directa
	Nº: 15
	Ejercicio: 2019

	Clase / causal del procedimiento: Exclusividad

	Modalidad: Sin modalidad

	

	Nº de Expediente:  18-2019
	

	Rubros: 46-58 y 73

	Objeto: Contratación de servicios e insumos para la realización de los Juegos Deportivos Tecnológicos 2019

	Plazo de duración del contrato: ---------------

	Opción a prórroga: ---------------------

	NOTIFICACIONES: Los pliegos de bases y condiciones particulares como cualquier notificación se difundirán en la página de la ONC: www.argentinacompra.gov.ar contrataciones vigentes (entrar con usuario).

	Valor del pliego:

	Importe ($): 15.-

	Retiro, adquisición o vista del pliego/bases del llamado:

	Lugar: Sarmiento 440 7º piso CABA - Dirección de Contrataciones, con costo o podrán ser consultados o retirados gratuitamente, ingresando con usuario y contraseña, en el sitio Web de la Oficina Nacional de Contrataciones, www.argentinacompra.gov.ar, acceso directo “Contrataciones Vigentes”.  También podrán solicitarlo vía mail a licitaciones@rec.utn.edu.ar.

	Día:  Hasta el 2 de septiembre de 2019

	Horario: De lunes a viernes de 14:00 a 18:00

	Acto de apertura:

	Lugar: Sarmiento 440 7º piso CABA - Dirección de Contrataciones

	Día: 3 de septiembre de 2019

	Hora: 14.00.

	Presentación de ofertas:

	Lugar:  Sarmiento 440 7º piso CABA - Dirección de Contrataciones

	Plazo: Hasta el 2 de septiembre  de 2019

	Horario: De lunes a viernes de 12:00 a 18:00

	Presentación de muestras:  

	Lugar: --------------------------------

	Plazo: ---------------------------------

	Horario: ------------------------------

	Vista de muestra patrón:

	Lugar: -------------------------

	Día: -----------------------------

	Horario: ----------------------

	Consultas al pliego/bases del llamado:

	Lugar:  Sarmiento 440 7º piso CABA - Dirección de Contrataciones

	Día: Hasta el 22 de agosto de 2019 inclusive, deberán ser remitidas por escrito.

	Horario: : De lunes a viernes de 12:00 a 18:00

	Circulares aclaratorias/modificatorias:

	Plazo de comunicación  Hasta el 28 de agosto de 2019, inclusive


Pliego de bases y condiciones particulares

Especificaciones técnicas
	Renglón
	Nº de Catálogo
	Descripción
	U. de medida
	Cantidad

	
	IPP
	Clase
	Ítem
	
	
	

	1. 
	347
	02851
	0001
	Servicio de hotelería, alojamiento en hoteles con pensión completa (desayuno, almuerzo, merienda y cena) para 1900 personas, por cinco noches, ver especificaciones en anexo 
	Servicio
	1

	2. 
	347
	02851
	0001
	Servicio de hotelería, alojamiento en hoteles con pensión completa (desayuno, almuerzo, merienda y cena) para 130 personas, por siete noches, ver especificaciones en anexo 
	Servicio
	1

	3. 
	321
	08887
	0001
	Alquiler de 12 (doce) escenarios de juegos, ver especificaciones en anexo
	Servicios
	12

	4. 
	399
	09782
	0001
	Servicios para cubrir las necesidades de la organización del evento, ver especificaciones en anexo
	Servicio
	1

	5. 
	299
	02448
	0001
	Pelotas de fútbol
	Unidad
	30

	6. 
	299
	02448
	0039
	Pelotas de basquetbol
	Unidad
	10

	7. 
	299
	02448
	0008
	Pelotas de voleibol
	Unidad
	20


Detalle de la prestación: Contratación de servicios e insumos para la realización de los Juegos Deportivos Tecnológicos 2019
Calidad:. Todo lo solicitado deberá cumplimentar con las normas y habilitaciones vigentes en cuanto a calidad, seguridad e higiene dictadas por los organismos reguladores (Ej. Hotelería – Secretaría de Turismo, alimentos- SENASA, ONCCA, etc.) 
Tolerancia:. Igual o superior
Muestras: No es necesaria.
Visitas: No es necesaria.
Muestras patrón: No es necesaria.
Moneda de cotización: La oferta deberá presentarse en Pesos, con IVA incluido. 

Ofertas alternativas: No se aceptarán
Ofertas variantes: Se aceptarán ofertas que puedan ofrecer una mejora en las especificaciones técnicas detalladas en el presente pliego
Ofertas parciales: No se aceptarán. El posible oferente deberá ofertar el total de los ítems.
Normativa aplicable:

Este procedimiento administrativo se rige de acuerdo con lo determinado por el Decreto 1023/01 (y sus modificaciones) y por el reglamento establecido en el Decreto  1030/16 Régimen de Contrataciones de la Administración Pública Nacional, por la Disposición 63 E/2016 Pliego único de bases y condiciones generales y sus modificatorios (Disposición de la ONC 6/18, Comunicación de la ONC 123/19), por el Decreto Reglamentario 963/18 P.E.N. y este pliego de especificaciones técnicas y cláusulas particulares.
Presentación de las ofertas:

Modalidades para la entrega de las ofertas:

a) Las propuestas podrán entregarse personalmente en la Dirección de Contrataciones: Sarmiento 440 7º piso CABA,  hasta el día hábil anterior a la fecha de la realización del acto de apertura, en el horario de 12:00 a 18:00 horas. en  sobres, cajas o paquetes perfectamente cerrados que deberán consignar en su  cubierta el tipo y número de procedimiento de selección, el objeto, el lugar, día y hora límites para la presentación de las ofertas y el lugar, día y hora del acto de apertura, firma del oferente o representante legal sobre la faja de cierre.
b) Las propuestas podrán enviarse por correo postal en Mesa de Entradas de este Rectorado: Sarmiento 440 4º piso, (C1041AAJ) CABA, en sobres, cajas o paquetes perfectamente cerrados que deberán consignar en su  cubierta el tipo y número de procedimiento de selección, el lugar, día y hora límites para la presentación de las ofertas y el lugar, día y hora del acto de apertura.

c) Los requisitos para la presentación de ofertas deberán cumplir como mínimo los enumerados en los artículos 51/60 del Decreto 1030/16 y artículo 13 de la Disposición 63 E/2016 Anexo I Pliego único de bases y condiciones generales y sus modificaciones la Disposición de la ONC 6/18 y la Comunicación de la ONC 123/19.
d) La cotización deberá contener:

Precio unitario y cierto, en números, con referencia a la unidad de medida establecida, el precio total del renglón, en números, las cantidades ofrecidas y el total general de la cotización, expresado en letras y números, determinados en la moneda de cotización fijada en el presente pliego. El precio cotizado será el precio final que deba pagar la jurisdicción o entidad contratante por todo concepto.
El costo de los fletes, seguros y todo otro gasto asociado, quedarán a cargo del adjudicatario, por lo cual deberán quedar contemplados al momento de la entrega de la propuesta, no pudiendo ser discriminados con posterioridad.

Se deberá presentar junto a la oferta económica la propuesta técnica con las características específicas y componentes que lo integran, estableciendo la marca, modelo, fichas técnicas, manuales y procedencia de los ítems cotizados.  En los casos que correspondiera se solicita adjuntar certificaciones de Entes Reguladores.

De ser factible cotizar en el Formulario de Cotización. Podrá anexar el detalle de especificaciones técnicas en hoja aparte.
Nota: La documentación presentada deberá incluir:

· Declaración jurada mediante la cual se acredite el cumplimiento de las condiciones requeridas para que su oferta sea considerada nacional. Se adjunta en Anexo I
· Declaración jurada Decreto 202/17. Se adjunta en Anexo II
· Declaración jurada Decreto 312/10 Se adjunta en Anexo III (Solo par a los procedimientos de selección que tengan por objeto la tercerización de servicios)
· Copia de constancia de inscripción en AFIP

Los productos a cotizar deben ser nuevos, sin uso.

La Dirección de Contrataciones entregará un recibo al momento de recibir la propuesta, suscripto por personal autorizado, constituyéndose como único documento válido, que servirá como constancia de entrega de la propuesta en tiempo y forma. 
Pasada la fecha y hora fijadas para la recepción de las propuestas no se admitirán otras, se cerrará la planilla de recepción.
Cuando el día de la realización del acto de apertura deviniera inhábil, este se realizará el día hábil inmediato posterior a la misma hora y en el mismo lugar.

Plazo de mantenimiento de oferta:
Los oferentes deberán mantener las ofertas por el término 60 días corridos, contados a partir de la fecha del acto de apertura. Si no manifestaran en forma fehaciente su voluntad de no renovar la oferta con una antelación mínima de DIEZ (10) días al vencimiento del plazo, aquélla se considerará prorrogada automáticamente por un lapso igual al inicial, y así sucesivamente.
Evaluación de las ofertas: 
Se evaluarán todas las ofertas que cumplan con la totalidad de las especificaciones técnicas solicitadas y dentro de ellas se seleccionará la oferta más conveniente.
Cuando la documentación respaldatoria presentada por los oferentes tuviera defectos formales, el interesado será intimado por la Comisión Evaluadora a subsanarlos dentro del término de 5 (cinco) días contados a partir de la fecha de recibida dicha intimación; si no lo hiciera, la citada Comisión desestimará la oferta con pérdida de la garantía correspondiente.
Plazo para presentar impugnaciones al dictamen de evaluación:

Los oferentes podrán impugnar el dictamen de evaluación dentro de los 3 (Tres) días de su comunicación, quienes no revistan tal calidad podrán impugnarlo dentro de los 3 (Tres) de su difusión en el sitio de internet de la Oficina Nacional de Contrataciones o en el sitio de internet del sistema electrónico de contrataciones, en ambos casos, previa integración de la garantía regulada en el artículo 78, inciso d) del Decreto 1030/16.

Adjudicación por grupo de renglones: Por la totalidad de los renglones solicitados 
Datos de la ejecución: 
Inicio del servicio:  
Del 15 al 20 de octubre de 2019.
Lugar del evento : 
Los servicios e insumos solicitados deberán  estar ubicados en la Ciudad de Chapadmalal
Facturación:

Las facturas y remitos se entregarán en original y duplicado y deberán ser de tipo “B” o “C”.  Deberán estar extendidas a nombre de la Universidad Tecnológica Nacional, cuyo domicilio: es Sarmiento 440 6º piso, CABA especificando la condición de I.V.A.: Exento.  El número de C.U.I.T.: 30-54667116-6. Se deberá indicar los precios unitarios y totales por cada renglón, con el detalle de las características técnicas de los elementos.

Las facturas deberán ser entregadas en la oficina de Mesa de Entradas Sarmiento 440 4º piso CABA en el horario de 10 a 19 horas.

Emisión y almacenamiento electrónico de comprobantes originales:

 La registración y facturación se deberá realizar de acuerdo con lo establecido en la Resolución General 2853 de la Administración Nacional de Ingresos Públicos.

Forma de pago: Se podrá solicitar un adelanto de hasta el 50% del valor total de cada ítems con presentación de póliza como contragarantía por el pago adelantado.  
Moneda de  pago:  Pesos.
Conformidad de la recepción: 
El plazo de recepción definitiva se establece de acuerdo a lo citado en el Artículo 89 del Decreto 1030/16.

Alcance de radio de los oferentes:
El mismo deberá ser el comprendido dentro del ámbito de la Ciudad Autónoma de Buenos Aires y Provincia de Buenos Aires.
Régimen de penalidades:

Causales de inadmisibilidad y desestimación de ofertas:

Se declararán inadmisibles las ofertas de acuerdo con lo determinado por el artículo 66 del Decreto 1030/16.
Penalidades por incumplimiento del contrato: 

De acuerdo a lo citado en los Artículos 102/105  del Decreto 1030/16

Clases de sanciones: 

De acuerdo a lo citado en los Artículos 106/110  del Decreto 1030/16
Jurisdicción aplicable: 
Toda divergencia que surgiere entre la Universidad Tecnológica Nacional y los oferentes, adjudicatarios o contratistas respecto de la interpretación, aplicación, ejecución o cumplimiento del contrato durante su vigencia, sus prórrogas o sus efectos posteriores, será sometida a conocimiento de los Tribunales Federales en lo Contencioso Administrativo de la Ciudad Autónoma de Buenos Aires, que resultan obligatorios e irrenunciables para esta Universidad.
CONTRATACIÓN DIRECTA Nº: 15/19
OBJETO: Contratación de servicios e insumos para la realización de los Juegos Deportivos Tecnológicos 2019
FECHA DE APERTURA: 3/09/2019
HORA:  14:00
FORMULARIO DE COTIZACIÓN
Razón social:________________________________________________________________________________

Domicilio:_______________________________________________________________C.P.:_______________

Localidad:___________________________________________________Provincia:________________________

Tel/Fax:____________________________________________________________________________________

Mail:_______________________________________________________________________________________

C.U.I.T.:____________________________________________________________________________________
(La dirección de e-mail debe estar actualizada)

	Reng
	Cant.
	Nº Catálogo
	Descripción
	Precio unit.
	Precio total

	

	
	
	IPP
	Clase
	Ítem
	
	
	

	1. 
	1
	347
	02851
	0001
	Servicio de hotelería, alojamiento en hoteles con pensión completa (desayuno, almuerzo, merienda y cena) para 1900 personas, por cinco noches, ver especificaciones en anexo 
	
	

	2. 
	1
	347
	02851
	0001
	Servicio de hotelería, alojamiento en hoteles con pensión completa (desayuno, almuerzo, merienda y cena) para 130 personas, por siete noches, ver especificaciones en anexo 
	
	

	3. 
	12
	321
	08887
	0001
	Alquiler de 12 (doce) escenarios de juegos, ver especificaciones en anexo
	
	

	4. 
	1
	399
	09782
	0001
	Servicios para cubrir las necesidades de la organización del evento, ver especificaciones en anexo
	
	

	5. 
	30
	299
	02448
	0001
	Pelotas de fútbol
	
	

	6. 
	10
	299
	02448
	0039
	Pelotas de basquetbol
	
	

	7. .
	20
	299
	02448
	0008
	Pelotas de voleibol
	
	


	
	
	
	
	
	Monto total de la oferta
	
	

	Son pesos
	


Moneda de cotización: pesos,  cotización precio unitario y total con I.V.A. incluido

Nota: De ser factible cotizar en el presente formulario. Podrá anexar el detalle de especificaciones técnicas en hoja aparte.
	
	


                                                                                                                                                                                        Firma, aclaración y empresa

ANEXO DE ESPECIFICACIONES TÉCNICAS
“CONTRATACIÓN DE SERVICIOS E INSUMOS PARA LA REALIZACIÓN 

DE LOS JUEGOS DEPORTIVOS TECNOLOGICOS 2019”

RENGLÓN Nº 1: SERVICIO DE HOTELERÍA CON PENSIÓN COMPLETA PARA 1900 (MIL NOVECIENTAS) PERSONAS:

· Del 15 al 20 de octubre de 2019 (5 noches)
Día de ingreso: MARTES 15 DE OCTUBRE A LAS 10:00 HS

Día de egreso: DOMINGO 20 DE OCTUBRE A LAS 15:00 HS LUEGO DEL ALMUERZO (CON VIANDAS PARA LA CENA)

· Hoteles 2 estrellas 

· Habitaciones dobles, triples y cuádruples

· Deberán contar con aire acondicionado o ventilador, y calefacción central en las habitaciones

· Baño privado

· Servicio de limpieza

El hotel deberá  contar con:

· Servicio de vigilancia las 24 hs

· Cochera

· Personal de control de conserjería las 24 hs

· Servicio de ropa blanca

· Televisión en todas las habitaciones

· Servicio de wi-fi

· Servicio de telefonía D.D.N.

· Servicio de área protegida

· Habilitaciones y seguros al día

· Restaurante con capacidad suficiente para albergar a los residentes

· Accesibilidad para personas con discapacidad en todas las áreas

· Salón para reuniones con capacidad para los lugares solicitados

Consideraciones importantes:

· Como máximo se distribuirán en 3 (tres) hoteles, a la totalidad del contingente

· Todos los hoteles deberán contar con comedor dentro del establecimiento

· Todos los hoteles deberán estar en una zona no mayor a las 5 (cinco) cuadras de distancia máxima.
· Los hoteles deberán estar ubicados en la Ciudad de Chapadmalal.

SERVICIO DE COMIDAS: 

· Consistirá en 3 (tres) comidas diarias: desayuno, almuerzo y cena

Almuerzo y cena: 

· Deberá consistir en: entrada, plato principal y postre

Debiéndose elegir entre alguna de las siguientes alternativas:

· Entradas:
· Fiambre surtido con ensalada rusa

· Arroz primavera

· Tarta de jamón y queso

· Pascualina de verdura

· Mayonesa de ave

· Pizza de muzarela

· 2 (dos) empanadas de jamón y queso, pollo o carne

· Plato principal:
· Ravioles de verdura y pollo al fileto o crema

· Vacío al horno con papas

· Tallarines al fileto o crema

· Milanesa de pollo con puré

· Sorrentinos de pollo y verduras al fileto o crema

· Pan de carne con papas fritas

· Milanesa de ternera con puré de papas

· Ñoquis a la boloñesa

· ¼ de pollo al horno con ensalada
IMPORTANTE: Todos los platos se podrán repetir
· Postre
· Helado

· Dos (dos) frutas de estación

· Flan con dulce de leche

· Ensalada de frutas

· Duraznos en almibar 

Bebidas:
· Una (1) bebida de 2 (dos) litros cada cuatro personas de primera marca o agua mineral con o sin gas, según lo requieran.
Acompañamiento:
· Pan y tostadas en cada una de las comidas.
Desayuno:
· Café solo con leche, te solo o con leche, leche chocolatada

· Yoghurt

· Cereales

· Tostadas, manteca, manteca

· Jugo de naranja

· Agua mineral con y sin gas

· 3 (tres) medialunas por persona

· Azúcar o edulcorante

IMPORTANTE

Se DEBERÁ TENER EN CUENTA LA PREPARACION DE VIANDAS PARA EL ALMUERZO Y CENA, EN CASO DE NECESIDAD

SE DEBERA CONIDERAR DISTINTOS MENÚS ALTERNATIVOS PARA PERSONAS CON CELIAQUÍA, VEGANOS Y VEGETARIANOS

RENGLÓN Nº 2: SERVICIO DE HOTELERÍA CON PENSIÓN COMPLETA PARA 130 (CIENTO TREINTA) PERSONAS:

· Del 13 al 20 de octubre de 2019 (7 noches)
Día de ingreso: SABADO 13 DE OCTUBRE A LAS 09:00 HS

Día de egreso: DOMINGO 20 DE OCTUBRE A LAS 15:00 HS LUEGO DEL ALMUERZO (CON VIANDAS PARA LA CENA)

TODOS DEBERAN ALOJARSE EN UN MISMO HOTEL
· Hotel 2 estrellas 

· Habitaciones dobles 

· Deberán contar con aire acondicionado o ventilador, y calefacción central en las habitaciones

· Baño privado

· Servicio de limpieza

El hotel deberá contar con:

· Servicio de vigilancia las 24 hs

· Cochera

· Personal de control de conserjería las 24 hs

· Servicio de ropa blanca

· Televisión en todas las habitaciones

· Servicio de wi-fi

· Servicio de telefonía D.D.N.

· Servicio de área protegida

· Habilitaciones y seguros al día

· Restaurante con capacidad suficiente para albergar a los residentes

· Accesibilidad para personas con discapacidad en todas las áreas

· Salón para reuniones con capacidad para los lugares solicitados

· Salón para área de cómputos

· Salón amplio para armado de centro de cómputos

· Deposito con llave para guardar materiales varios.
IMPORTANTE: Los hoteles deberán estar ubicados en la Ciudad de Chapadmalal.
SERVICIO DE COMIDAS: 

· Consistirá en 4 (cuatro comidas diarias): desayuno, almuerzo, merienda y cena

Almuerzo y cena: 

· Deberá consistir en: entrada, plato principal y postre

Debiéndose elegir entre alguna de las siguientes alternativas:

· Entradas:
· Fiambre surtido con ensalada rusa

· Arroz primavera

· Tarta de jamón y queso

· Pascualina de verdura

· Mayonesa de ave

· Pizza de muzarela

· 2 (dos) empanadas de jamón y queso, pollo o carne

· Plato principal:
· Ravioles de verdura y pollo al fileto o crema

· Vacío al horno con papas

· Tallarines al fileto o crema

· Milanesa de pollo con puré

· Sorrentinos de pollo y verduras al fileto o crema

· Pan de carne con papas fritas

· Milanesa de ternera con puré de papas

· Ñoquis a la boloñesa

· ¼ de pollo al horno con ensalada

IMPORTANTE: Todos los platos se podrán repetir
· Postre:
· Helado

· Dos (dos) frutas de estación

· Flan con dulce de leche

· Ensalada de frutas

· Duraznos en almibar 

Bebidas:
· Una (1) bebida de 2 (dos) litros cada cuatro personas, de primera marca o agua mineral con o sin gas, según lo requieran.
Acompañamiento:
· Pan y tostadas en cada una de las comidas

Desayuno:
· Café solo con leche, te solo o con leche, leche chocolatada

· Yoghurt

· Cereales

· Tostadas, manteca, manteca

· Jugo de naranja

· Agua mineral con y sin gas

· 3 (tres) medialunas por persona

· Azúcar o edulcorante

Merienda:
· Café solo con leche, te solo o con leche, leche chocolatada

· Alfajores (entre 60 y 70 grs.)

· Paquetes de galletitas

· Azúcar o edulcorante

· Agua con y sin gas

IMPORTANTE

SE DEBERÁ TENER EN CUENTA LA PREPARACIÓN DE VIANDAS PARA EL ALMUERZO Y CENA, EN CASO DE NECESIDAD

SE DEBERA CONSIDERAR DISTINTOS MENÚS ALTERNATIVOS PARA PERSONAS CON CELIAQUÍA, VEGANOS Y VEGETARIANOS

RENGLÓN Nº 3: ALQUILER 12 (DOCE) ESCENARIOS DE JUEGOS: 

SE UTILIZARÁN LOS SIGUIENTES ESCENARIOS DE JUEGOS


· 4 CANCHAS DE FUTBOL 11

· ARCOS CON REDES

· MARCADAS

· REMARCACION PERIODICA

· BANDERINES

· ETC
· 2 CANCHAS DE FUTBOL 5  (FUTBOL FEMENINO)

· ARCOS CON REDES

· MARCADAS

· REMARCACION PERIODICA

· BANDERINES

· ETC
· 4 CANCHAS DE VOLEIBOL

· REDES CON VARILLAS Y FAJAS

· SILLAS DE ARBITROS

· MESA DE CONTROL CON SILLAS

· TANTEADORES

· BANCOS DE SUPLENTES

· ETC
· 2 CANCHAS DE BASQUETBOL

· REDES CON VARILLAS Y FAJAS

· SILLAS DE ARBITROS

· MESA DE CONTROL CON SILLAS

· TANTEADORES

· BANCOS DE SUPLENTES

· ETC
· SALON CON MESAS Y SILLAS PARA AJEDREZ

Los escenarios de juegos deberán estar en un radio no mayor a 500 metros de los hoteles donde se alojarán las delegaciones. Deberán constar de baños completos  para ambos sexos, discapacitados y duchas. 
Los escenarios de juegos deberán estar ubicados en la Ciudad de Chapadmalal.
RENGLÓN Nº 4: SERVICIOS PARA CUBRIR LAS NECESIDADES DE LA ORGANIZACIÓN DEL EVENTO:

Serán necesarios los siguientes ítems:

A. ARBITRAJES:

· 16 árbitros de voleibol para 300 partidos.-

· 20 árbitros de futbol masculino para 100 partidos.-

· 06 árbitros de futbol femenino para 90 partidos.-

· 02 árbitros de ajedrez.-

· 10 árbitros de Básquet para 90 partidos.-


DEBEN CONTAR CON TRANSPORTE PROPIO DESDE SU LUGAR DE ORIGEN HASTA EL LUGAR DE REALIZACIÓN, Y ENTRE, EL HOTEL Y LOS LUGARES DE JUEGO.-

B. TRANSPORTE:

· Transporte de personas para 60 planilleros y ayudantes desde la ciudad de Villa María con servicio de vianda caliente, desayuno, gaseosas, etc., de ida y vuelta

· Transporte diario entre el hotel y los lugares de juego

· 8 viajes por día ida y vuelta

C. PLANILLEROS:

· 16 planilleros de voleibol para 300 partidos.-

· 20 planilleros de fútbol masculino para 100 partidos.-

· 10 planilleros de fútbol femenino para 90 partidos.-

· 10 planilleros de Básquet para 90 partidos.-
D. SERVICIO MEDICO:

· Para atención en los lugares de juego, durante las horas de juego, y en los Hoteles, fuera de los horarios de competencia y durante la noche.-

· Compuesto de la siguiente manera

1. Medico Clínico

1. Medico experto en Emergentología

1. Medico Cardiólogo

2. Médicos Traumatólogos

2. Fisioterapeutas

3. Enfermeras

E. PREMIOS:

· Se necesitaran los siguientes:
· FUTBOL 11

·  COPA 1º PUESTO + 17 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T.

· COPA 2º PUESTO + 17 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T.

· COPA 3º PUESTO + 17 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T.

· COPA DE PLATA 1° PUESTO + 17 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T.

· COPA DE PLATA 2° PUESTO + 17 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T.

· COPA DE PLATA 3° PUESTO + 17 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T.

· COPA DE BRONCE 1° PUESTO + 17 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T.

· COPA DE BRONCE 2° PUESTO + 17 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T.

· VOLEY MASCULINO

· COPA 1º PUESTO + 10 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T.

· COPA 2º PUESTO + 10 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T.

· COPA 3º PUESTO + 10 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T.

· COPA DE PLATA 1° PUESTO + 10 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T.

· COPA DE PLATA 2° PUESTO + 10 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T.

· COPA DE PLATA 3° PUESTO + 10 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T

· COPA DE BRONCE 1° PUESTO + 10 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T.

· COPA DE BRONCE 2° PUESTO + 10 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T.

· VOLEY FEMENINO

· COPA 1º PUESTO + 10 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T.

· COPA 2º PUESTO + 10 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T.

· COPA 3º PUESTO + 10 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T.

· COPA DE PLATA 1° PUESTO + 10 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T.

· COPA DE PLATA 2° PUESTO + 10 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T.

· COPA DE PLATA 3° PUESTO + 10 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T

· COPA DE BRONCE 1° PUESTO + 10 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T.

· COPA DE BRONCE 2° PUESTO + 10 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T.

· BASQUET

· COPA 1º PUESTO + 10 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T.

· COPA 2º PUESTO + 10 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T.

· COPA 3º PUESTO + 10 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T.

· COPA DE PLATA 1° PUESTO + 10 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T.

· COPA DE PLATA 2° PUESTO + 10 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T.

· COPA DE PLATA 3° PUESTO + 10 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T

· COPA DE BRONCE 1° PUESTO + 10 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T.

· COPA DE BRONCE 2° PUESTO + 10 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T.

· FUTBOL FEMENINO

· COPA 1º PUESTO + 8 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T

· COPA 2º PUESTO + 8 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T

· COPA 3º PUESTO + 8 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T

· COPA DE PLATA 1° PUESTO + 8 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T.

· COPA DE PLATA 2° PUESTO + 8 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T.

· COPA DE PLATA 3° PUESTO + 8 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T.

· COPA DE BRONCE 1° PUESTO + 10 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T.

· COPA DE BRONCE 2° PUESTO + 10 MEDALLAS +1 MEDALLA D.T.

· AJEDREZ

Torneo por Equipos

Premios: Medallas a los integrantes de los tres mejores equipos y a los mejores tableros.

Total: 8 medallas: 4 doradas, 2 plateadas, 2 bronceadas, más una copa

· Ajedrez 1er. Premio por Equipos (2 medallas doradas)

· Ajedrez 2do. Premio por Equipos (2 medallas plateadas)

· Ajedrez 3er. Premio por Equipos (2 medallas bronceadas)

· Ajedrez Mejor Primer Tablero (1 medalla dorada)

· Ajedrez Mejor Segundo Tablero (1 medalla dorada)

· Copa 1° PUESTO

· Copa 2° PUESTO

· Copa 2° PUESTO

Torneo Individual:

Premios: medallas a los cinco mejores clasificados absolutos y a las tres mejores femeninas. 

Total: 8 medallas. El ganador del torneo será consagrado campeón individual de la UTN, y la mejor dama, campeona femenina.

· Ajedrez Individual – Campeón Absoluto – Medalla Dorada

· Ajedrez Individual – Campeona Femenina – Medalla Dorada

· Ajedrez Individual – 2° Absoluto – Medalla Plateada

· Ajedrez Individual – 2ª Femenina – Medalla Plateada

· Ajedrez Individual, 3°, 4° y 5° Absolutos, 3ª Femenina – una Medalla

Bronceada (4 en total).

MEDALLAS RECORDATORIAS:

· 100 MEDALLAS IGUALES A LAS QUE SE ENTREGAN A LOS JUGADORES PERO EN EL DORSO DEBEN DECIR “JUEGOS DEPORTIVOS TECNOLOGICOS CHAPADMALAL

2019” “YO LOS HICE”

· 1 COPA COLOR DORADO (más grande que las de 1° puesto)

F. FOTOGRAFIA:

· Toma y edición de fotos en alta resolución y formato RAW de las distintas actividades que se desarrollen en el Complejo Hotelero de Chapadmalal y el Polideportivo anexo. 

· El trabajo será cubierto por 3 fotógrafos. 

· Se entregará todo el material en alta resolución formato .JPG Se harán selecciones diarias y se optimizarán para compartir en redes sociales. De contar con internet, las fotos se subirán al finalizar cada jornada. 

· Las tomas se realizarán en formato RAW con equipo fotográfico Nikon D800E, D750, D700 y D600. Se utilizarán lentes Nikon de 17mm a 200mm ƒ2.8

· También un lente ojo de pez 8mm y un tele zoom 500mm y flashes de estudio. 

· iPad booth . Se montará un iPad sobre una estructura metálica y se harán sesiones de 3 fotos que compondrán un GIF para postear en las redes sociales de los Juegos. Los GIFs generados por el iPad se mostrarán en un TV 60 ́ ́en el momento.

· Cada usuario puede dejar sus datos en la aplicación y recibir su GIF por mail o compartirlo en sus redes sociales. 

· Los .GIF se subirán a un micrositio exclusivo desde el cual los participantes podrán descargar el suyo y compartirlo en sus propias redes sociales y así viralizar.

· También se les puede solicitar el mail para enviarles cada .GIF por correo electrónico.

· No imprime en papel

· Traslados y viáticos a cargo del cliente 

G. FILMACION:
· Cobertura en video de las 5 jornadas de los Juegos Deportivos UTN, con un equipo de 2 personas, que harán las veces de camarógrafo, sonidista, operador de drone, productor, para la posterior realización de 2 piezas audiovisuales. 

· Contempla el equipo de trabajo entre el 10 y el 15 de octubre, sin hotel ni comidas. Incluye traslados. 

· Equipo técnico:

· Camarógrafo 

· Operador de drone -Productor 

· Sonidista

· Editor 
· Equipos:

· Cámara Sony a7s2 con set de lentes

· Drone DJI Phantom 4

· Grabadora de sonido y micrófono corbatero inalámbrico

· Isla de edición HD 

· Cobertura y entrega de 2 piezas finales, una de 15 minutos aproximadamente (institucional) y otra de 2 minutos (clip). Se entregará el material en bruto, organizado por jornada o por actividad para que la Universidad lo conserve como material de archivo. 

· Traslados y viáticos a cargo del cliente 

H. EQUIPO DE SONIDO:

· ACTO INAUGURAL

· ACTO DE CLAUSURA

· REUNIONES GENERALES

· DE ACUERDO A LAS NECESIDADES DEL LUGAR 

I. IMPRESORA PARA CREDENCIALES, TARJETAS DE PVC, INSUMOS:

· DATA CARD SD160 IMPRESORA SINGLE SIDE 

· 2.500 TARJETAS PVC CR80 BLANCA  

· 20 CARTUCHOS DATACARD SD160 RIBBON YMCKT LA 250 IMP 

· 20 CARTUCHOS DATACARD SD160 RIBBON YMCKT LA 250 IMP 

J. CINTA PORTA CREDENCIALES:

· Cinta tejido simple en alta definición. – Dorso invertido.
Terminación: Un color mas fondo – Mosquetón simple mas argolla. 

Medida: 20mm de ancho.

Cantidad: 2.000 unidades.-

K. PULSERAS DE SILICONA:

· Pulseras de silicona en bajo relieve e impresas

· Cantidad: 2.100.-

L. ARTICULOS DE LIBRERÍA:

· 60 lapiceras tipo BIc de color azul

· 60 lapiceras tipo BIc de color rojo

· 20 lapiceras tipo BIc de color negro

· 20 lapiceras tipo BIc de color verde

· 10 marcadores de tinta indeleble color negro

· 10 marcadores de tinta indeleble color rojo

· 10 marcadores de tinta indeleble color verde

· 10 marcadores de tinta color negro

· 10 marcadores de tinta color rojo

· 10 marcadores de tinta color verde

· 20 lápices de color negro

· 40 líquidos correctores

· 120 carpetas A4 plásticas

· 40 rollos de cinta plástica de color amarilla de 5 cm

· 20 rollos de cinta de papel de 5 cm

· 20 rollos de cinta de embalar plástica de 5 cm

· 5 reglas de 50 cm

· 20 carpetas de archivo

· 10 biblioratos para archivo

· 10 carpetas tipo anotador

· 6 abrochadoras

· 10.000 broches para abrochadora

· 10 cajas de clips de colores

· 6 tacos de anotadores de colores tipo post stick

· 1 bolsa de banditas elásticas

· 4 perforadoras

· Broches metálicos grandes 

M. EQUIPOS DE COMUNICACIÓN:

· 15 (quince) HT marca Motorola / Kenwood

· 15 (quince) microfonos corbateros (manos libres)

· 15 (quince) cargadores rapidos

· 05 (dos) zapatillas multienchufe
N. SERVICIO DE CAFETERIA:

· Servicio para los días de realización de los Juegos, consistente en:
· Café instantáneo

· Té en saquitos

· Mate cocido en saquitos

· Leche en polvo

· 10 kgs de azúcar

· 2 cajas de edulcorante de 50 sobres

· Yerba 30 paquetes de 1 kilogramo

· Agua mineral 200 litros

· 1000 Vasos Térmicos

· 1000 Vasos plásticos 

· 500 Servilletas de papel

· Galletitas de diferentes sabores 200 paquetes

· 50 rollos de papel de cocina 

· 4 pavas eléctricas

· 6 conservadoras de 50 lts cada una

· 20 canastos plásticos

· 20 mates completos con bombillas 

· 20 termos de aluminio

· 300 sobres de jugo en polvo para preparar

O. MASCOTA DE LOS JUEGOS:

· Diseño y confección del traje de la mascota de los Juegos

· Personal para usar el traje durante los días de los Juegos

P. DISEÑADOR GRÁFICO:

· Para confeccionar afiches, logos, credenciales, calcos, etc.

Q. BANDERAS Y WINDBANNER

· 20 Banderas impresas en colores varios de 145 cm x 250 cm

· 40 Windbanner impresos en colores de 70 con material de soporte y fijación  

R. TRASMISIÓN EN VIVO:

· 4 Cámaras para realizar las trasmisiones BRAUN CHAMPION 2, acción full HD, tipo go pro

· 6 tablets LENOVO YOGA Tab 3 10 pulgadas de monitor, 2gb RAM de memoria 16gb
S. PANTALLA DE LED:

· Se alquilara una pantalla de led de 4metros de ancho por 3 metros de alto
· Tipo P2
T. PROVEEDOR DE INTERNET:

· Se necesitaran 10 gb de bajada y 5 gb de subida

· Wi fi en 4 lugares diferentes (canchas de juego)

· Wi fi en el salón principal

RENGLÓN Nº 5: PELOTAS DE FUTBÓL:

· Pelotas de fútbol tipo “Adidas”
· Utilizadas por la Asociación de Fútbol Argentino en el Campeonato “Súper Liga Argentina de Fútbol” 

RENGLÓN Nº 6: PELOTAS DE BASQUETBOL:

· Pelotas de básquet TIPO “Molten”

· Utilizadas por la Asociación de Clubes de Básquet en su Campeonato de la “Liga Argentina de Básquet” de Primera División”
RENGLÓN Nº 7: PELOTAS DE VOLEIBOL:

· Pelotas de voleybol tipo “PINTIER”

· Utilizadas por la Asociación de Clubes de la Liga Argentina de Voleybol de Primera División”
IMPORTANTE:
Todos los ítems solicitados de los renglones 1 al 7 deberán ser provistos por una  misma empresa.
ANEXO I
	DECLARACIÓN JURADA OFERTA NACIONAL

	CUIT:
	

	Razón social o nombre completo:
	

	El que suscribe, con poder suficiente para este acto, DECLARO BAJO JURAMENTO, que la oferta cumple con las condiciones requeridas para ser considerada como nacional, de acuerdo a la normativa vigente sobre la materia.

	
	

	Firma:
	

	Aclaración:
	

	Carácter:
	

	Lugar y fecha:
	


ANEXO II

DECLARACIÓN JURADA DE INTERESES - DECRETO 202/2017

Tipo de declarante: Persona humana

	Nombres
	

	Apellidos
	

	CUIT
	


Vínculos a declarar

¿La persona física declarante tiene vinculación con los funcionarios enunciados en los artículos 1 y 2 del Decreto n° 202/17?

(Marque con una X donde corresponda)

	SI
	NO

	En caso de existir vinculaciones con más de un funcionario se deberá repetir la información que a continuación se solicita por cada una de las vinculaciones a declarar.
	La opción elegida en cuanto a la no declaración de vinculaciones implica la declaración expresa de la inexistencia de los mismos, en los términos del Decreto n°202/17.


Vínculo

¿Con cuál de los siguientes funcionarios?

(Marque con una X donde corresponda)

	Presidente
	

	Vicepresidente
	

	Jefe de Gabinete de Ministros
	

	Ministro
	

	Autoridad con rango de ministro en el Poder Ejecutivo Nacional
	

	Autoridad con rango inferior a Ministro con capacidad para decidir
	


(En caso de haber marcado Ministro, Autoridad con rango de ministro en el Poder Ejecutivo Nacional o Autoridad con rango inferior a Ministro con capacidad para decidir complete los siguientes campos)

	Nombres
	

	Apellidos
	

	CUIT
	

	Cargo
	

	Jurisdicción
	


Tipo de vínculo

(Marque con una X donde corresponda y brinde la información adicional requerida para el tipo de vínculo elegido)

	Sociedad o comunidad
	
	Detalle Razón Social y CUIT

	Parentesco por consanguinidad dentro del cuarto grado y segundo de afinidad
	
	Detalle qué parentesco existe concretamente.

	Pleito pendiente
	
	Proporcione carátula, nº de expediente, fuero, jurisdicción, juzgado y secretaría intervinientes.

	Ser deudor
	
	Indicar motivo de deuda y monto.

	Ser acreedor
	
	Indicar motivo de acreencia y monto.

	Haber recibido beneficios de impor-tancia de parte del funcionario
	
	Indicar tipo de beneficio y monto estimado.

	Amistad pública que se manifieste por gran familiaridad y frecuencia en el trato
	
	No se exige información adicional


Información adicional

	

	

	


La no declaración de vinculaciones implica la declaración expresa de la inexistencia de los mismos, en los términos del Decreto n° 202/17.

	Firma
	
	Aclaración
	
	Fecha y lugar


DECLARACIÓN JURADA DE INTERESES - DECRETO 202/2017

Tipo de declarante: Persona jurídica

	Razón Social
	

	CUIT/NIT
	


Vínculos a declarar

¿Existen vinculaciones con los funcionarios enunciados en los artículos 1 y 2 del

Decreto n° 202/17?

(Marque con una X donde corresponda)

	SI
	NO

	En caso de existir vinculaciones con más de un funcionario, o por más de un socio o accionaistas,  se deberá repetir la información que a continuación se solicita por cada una de las vinculaciones a declarar.
	La opción elegida en cuanto a la no declaración de vinculaciones implica la declaración expresa de la inexistencia de los mismos, en los términos del Decreto N° 202/17.


Vínculo

Persona con el vínculo

(Marque con una X donde corresponda y brinde la información adicional requerida para el tipo de vínculo elegido)

	Persona jurídica (si el vínculo a declarar es

directo de la persona jurídica declarante)
	
	No se exige información adicional



	Representante legal
	
	Detalle nombres apellidos y CUIT

	Sociedad controlante
	
	Detalle Razón Social y CUIT.

	Sociedades controladas
	
	Detalle Razón Social y CUIT.

	Sociedades con interés directo en los

resultados económicos o financieros de la

declarante
	
	Detalle Razón Social y CUIT.

	Director
	
	Detalle nombres apellidos y CUIT

	Socio o accionista con participación en la

formación de la voluntad social
	
	Detalle nombres apellidos y CUIT

	Accionista o socio con más del 5% del capital social de las sociedades sujetas a oferta pública
	
	Detalle nombres apellidos y CUIT


Información adicional

	

	

	


¿Con cuál de los siguientes funcionarios?

(Marque con una X donde corresponda)

	Presidente
	

	Vicepresidente
	

	Jefe de Gabinete de Ministros
	

	Ministro
	

	Autoridad con rango de ministro en el Poder Ejecutivo Nacional
	

	Autoridad con rango inferior a Ministro con capacidad para decidir
	


(En caso de haber marcado Ministro, Autoridad con rango de ministro en el Poder Ejecutivo Nacional o Autoridad con rango inferior a Ministro con capacidad para decidir complete los siguientes campos).

	Nombres
	

	Apellidos
	

	CUIT
	

	Cargo
	

	Jurisdicción
	


Tipo de vínculo

(Marque con una X donde corresponda y brinde la información adicional requerida para el tipo de vínculo elegido)

	Sociedad o comunidad
	
	Detalle Razón Social y CUIT.

	Parentesco por consanguinidad dentro del cuarto grado y segundo de afinidad
	
	Detalle qué parentesco existe concretamente.

	Pleito pendiente
	
	Proporcione carátula, nº de expediente, fuero, jurisdicción, juzgado y secretaría intervinientes.

	Ser deudor
	
	Indicar motivo de deuda y monto.

	Ser acreedor
	
	Indicar motivo de acreencia y monto.

	Haber recibido beneficios de importancia de parte del funcionario
	
	Indicar tipo de beneficio y monto estimado.

	Amistad pública que se manifieste por gran familiaridad y frecuencia en el trato
	
	


Información adicional

	

	

	


La no declaración de vinculaciones implica la declaración expresa de la inexistencia de los mismos, en los términos del Decreto n° 202/17.

	Firma
	
	Aclaración
	
	Fecha y lugar


ANEXO III
	DECLARACIÓN JURADA – ART. 7° DECRETO N° 312/2010

	
	

	CUIT:
	

	
	

	Razón Social o Nombre Completo:
	

	
	

	El que suscribe, con poder suficiente para este acto, DECLARO BAJO JURAMENTO, que la oferta contempla el cumplimiento del artículo 7° del Decreto N° 312/2010, comprometiéndome a ocupar, en la prestación del servicio a ofertar, a personas con discapacidad, en una proporción no inferior al CUATRO POR CIENTO (4%) de la totalidad del personal afectado a la misma.

	

	
	

	FIRMA:
	

	
	

	ACLARACIÓN:
	

	
	

	CARÁCTER:
	

	
	

	LUGAR Y FECHA:
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