[image: image1.png]Vs
%



                         

                                            2017 – “Año de las energías renovables”
MINISTERIO DE EDUCACIÓN y DEPORTES
UNIVERSIDAD TECNOLÓGICA NACIONAL

RECTORADO

Pliego de bases y condiciones particulares
	Jurisdicción o entidad contratante: UNIVERSIDAD TECNOLÓGICA NACIONAL

	Denominación de la UOC: Dirección de Contrataciones

	Domicilio: Sarmiento 440 7º piso CABA

	Correo electrónico: licitaciones@rec.utn.edu.ar

	Tel/Fax: 5371-5721/22

	

	Tipo  de procedimiento:  Contratación directa
	Nº: 15
	Ejercicio: 2017

	Clase / causal del procedimiento: Adjudicación simple por exclusividad

	Modalidad: Sin modalidad

	

	Nº de Expediente: 18/2017
	

	Rubro: 58 - 46

	Objeto: Servicio de hotelería y alquiler de instalaciones para el desarrollo de los juegos tecnológicos

	Plazo de duración del contrato: ---------------

	Opción a prórroga: ---------------------

	NOTIFICACIONES: Los pliegos de bases y condiciones particulares como cualquier notificación se difundirán en la página de la ONC: www.argentinacompra.gov.ar contrataciones vigentes (entrar con usuario

	Valor del pliego:

	Importe ($): 15.-

	Retiro, adquisición o vista del pliego/bases del llamado:

	Lugar: Sarmiento 440 7º piso CABA - Dirección de Contrataciones, con costo.
Podrán ser consultados o retirados gratuitamente, ingresando con usuario y contraseña, en el sitio Web de la Oficina Nacional de Contrataciones, www.argentinacompra.gov.ar, acceso directo “Contrataciones Vigentes”, o  podrá consultarlo de la página www.utn.edu.ar/secretarias/administrativa/contrataciones2017.utn. También podrán solicitarlo vía mail a licitaciones@rec.utn.edu.ar.

	Día:  Hasta el 29 de agosto de 2017

	Horario: De lunes a viernes de 12:00 a 18:00

	Acto de apetura:

	Lugar: Sarmiento 440 7º piso CABA - Dirección de Contrataciones

	Día: 31 de agosto de 2017

	Hora: 14.30

	Presentación de ofertas:

	Lugar: Sarmiento 440 7º piso CABA - Dirección de Contrataciones

	Plazo: Hasta el 30 de agosto de 2017……… 

	Horario: De lunes a viernes de 12:00 a 18:00

	Presentación de muestras:  

	Lugar: -------------------------

	Día: ----------------------------

	Horario: -----------------------

	Vista de muestra patrón:

	Lugar: -------------------------

	Día: ----------------------------

	Horario: -----------------------

	Consultas al pliego/bases del llamado:

	Lugar:  Sarmiento 440 7º piso CABA - Dirección de Contrataciones

	Día: Hasta el 24 de agosto de 2017inclusive, deberán ser remitidas por escrito.

	Horario: : De lunes a viernes de 12:00 a 18:00

	Circulares aclaratorias/modificatorias:

	Plazo de comunicación  Hasta el 25 de agosto de 2017 inclusive


Especificaciones técnicas
	Renglón
	Nº de Catalogo
	Descripción
	U. de medida
	Cantidad

	
	IPP
	Clase
	Ítem
	
	
	

	1
	321
	08887
	0001
	Alquiler de escenarios de juego
	Servicio
	1

	2
	379
	09648
	0001
	Alojamiento en hoteles 3 estrellas para 130 personas
	Servicio
	1

	3
	379
	09648
	0001
	Alojamiento en hoteles 3 estrellas para 1900 personas
	Servicio
	1


Detalle de la prestación: Servicio de hotelería y alquiler de instalaciones para el desarrollo de los  juegos tecnológicos.
Calidad:. Todo lo solicitado deberá cumplimentar con las normas y habilitaciones vigentes en cuanto a calidad, seguridad e higiene dictadas por los organismos reguladores (Ejemplo: hotelería-Secretaría de Turismo, alimentos-SENASA, ONCCA, etc.).

Tolerancia:. Igual o superior calidad.
Muestras: No serán necesarias.
Visitas: No es necesaria.
Muestras patrón: No corresponde
Moneda de cotización: La oferta deberá presentarse en Pesos, con IVA incluido. 

Ofertas alternativas: No se aceptarán
Ofertas variantes: Se aceptarán ofertas que puedan ofrecer una mejora en las especificaciones técnicas.
Ofertas parciales: No se aceptarán.
Normativa aplicable:

Este procedimiento administrativo se rige de acuerdo con lo determinado por el decreto 1023/01 (y sus modificaciones) y por el reglamento establecido en el decreto  1030/16 Régimen de Contrataciones de la Administración Pública Nacional, por la Disposición 63 E/2016 Pliego único de bases y condiciones generales y este pliego de especificaciones técnicas y cláusulas particulares. 
Presentación de las ofertas:

Modalidades para la entrega de las ofertas:

a) Las propuestas podrán entregarse personalmente en la Dirección de Contrataciones: Sarmiento 440 7º piso CABA,  hasta el día hábil anterior a la fecha de la realización del acto de apertura, en el horario de 12:00 a 18:00 horas. en  sobres, cajas o paquetes perfectamente cerrados que deberán consignar en su  cubierta el tipo y número de procedimiento de selección, el objeto, el lugar, día y hora límites para la presentación de las ofertas y el lugar, día y hora del acto de apertura, firma del oferente o representante legal sobre la faja de cierre.
b) Las propuestas podrán enviarse por correo postal en Mesa de Entradas de este Rectorado: Sarmiento 440 4º piso, (C1041AAJ) CABA, en sobres, cajas o paquetes perfectamente cerrados que deberán consignar en su  cubierta el tipo y número de procedimiento de selección, el lugar, día y hora límites para la presentación de las ofertas y el lugar, día y hora del acto de apertura.

c) Los requisitos para la presentación de ofertas deberán cumplir como mínimo los enumerados en los artículos 51/60  del Decreto 1030/16 y artículo 13 de la Disposición 63 E/2016 Anexo I Pliego único de bases y condiciones generales.
d) La cotización deberá contener:

Precio unitario y cierto, en números, con referencia a la unidad de medida establecida, el precio total del renglón, en números, las cantidades ofrecidas y el total general de la cotización, expresado en letras y números, determinados en la moneda de cotización fijada en el presente pliego. El precio cotizado será el precio final que deba pagar la jurisdicción o entidad contratante por todo concepto.
El costo de los fletes, seguros y todo otro gasto asociado, quedarán a cargo del adjudicatario, por lo cual deberán quedar contemplados al momento de la entrega de la propuesta, no pudiendo ser discriminados con posterioridad.

Se deberá presentar junto a la oferta económica la propuesta técnica con las características específicas y componentes que lo integran, estableciendo la marca, modelo, fichas técnicas, manuales y procedencia de los ítems cotizados.  En los casos que correspondiera se solicita adjuntar certificaciones de Entes Reguladores.

De ser factible cotizar en el Formulario de Cotización. Podrá anexar el detalle de especificaciones técnicas en hoja aparte.
Nota: La documentación presentada deberá incluir:

· Declaración jurada mediante la cual se acredite el cumplimiento de las condiciones requeridas para que su oferta sea considerada nacional.
· Declaración jurada en la cual se manifieste que de resultar adjudicatario se obliga a ocupar a personas con discapacidad, en una proporción no inferior al CUATRO POR CIENTO (4%) de la totalidad del personal afectado a la prestación del servicio, en los procedimientos de selección que tengan por objeto la tercerización de servicios, a los fines de cumplir con la obligación establecida en el artículo 7° del Decreto N° 312 de fecha 2 de marzo de 2010. 

Pasada la fecha y hora fijadas para la recepción de las propuestas no se admitirán otras, se cerrará la planilla de recepción.

La Dirección de Contrataciones entregará un recibo al momento de recibir la propuesta, suscripto por personal autorizado, constituyéndose como único documento válido, que servirá como constancia de entrega de la propuesta en tiempo y forma. 
Cuando el día de la realización del acto de apertura deviniera inhábil, este se realizará el día hábil inmediato posterior a la misma hora y en el mismo lugar.

Plazo de mantenimiento de oferta:
Los oferentes deberán mantener las ofertas por el término 60 días corridos, contados a partir de la fecha del acto de apertura. Si no manifestaran en forma fehaciente su voluntad de no renovar la oferta con una antelación mínima de DIEZ (10) días al vencimiento del plazo, aquélla se considerará prorrogada automáticamente por un lapso igual al inicial, y así sucesivamente.
Evaluación de las ofertas: 
Se evaluarán todas las ofertas que cumplan con la totalidad de las especificaciones técnicas solicitadas y dentro de ellas se seleccionará la oferta más conveniente.
Cuando la documentación respaldatoria presentada por los oferentes tuviera defectos formales, el interesado será intimado por la Comisión Evaluadora a subsanarlos dentro del término de 5 (cinco) días contados a partir de la fecha de recibida dicha intimación; si no lo hiciera, la citada Comisión desestimará la oferta con pérdida de la garantía correspondiente.
Adjudicación por grupo de renglones: Renglón completo.
Datos de la ejecución: 
Plazo para integrar la garantía de cumplimiento del contrato: 
Deberá ser presentada dentro de los cinco días de recibida la orden de compra, su importe será del 10% del monto total del contrato. Si la ejecución del contrato se cumpliere antes de los cinco días de recibida la orden de compra no será necesaria la presentación de esta garantía.

Plazo de inicio del servicio: 
Del 8 al 15 de Octubre del 2017, para el desarrollo de los juegos tecnológicos. 
Lugar del evento: 
En la ciudad de Chapadmalal 
Facturación:

Las facturas y remitos se entregarán en original y duplicado y deberán ser de tipo “B” o “C”.  Deberán estar extendidas a nombre de la Universidad Tecnológica Nacional, cuyo domicilio: es Sarmiento 440 6º piso, CABA especificando la condición de I.V.A.: Exento.  El número de C.U.I.T.: 30-54667116-6. Se deberá indicar los precios unitarios y totales por cada renglón, con el detalle de las características técnicas de los elementos.

Las facturas deberán ser entregadas en la oficina de Mesa de Entradas Sarmiento 440 4º piso CABA en el horario de 10 a 19 horas.
Emisión y almacenamiento electrónico de comprobantes originales:

 La registración y facturación se deberá realizar de acuerdo con lo establecido en la Resolución General 2853 de la Administración Nacional de Ingresos Públicos.

Forma de pago: Treinta días contados a partir de la presentación de la factura, la presentación se debe realizar una vez recibida la conformidad de la recepción definitiva.

Moneda de  pago: Pesos.
Conformidad de la recepción: 
El plazo de recepción definitiva se establece de acuerdo a lo citado en el Artículo 89 del Decreto 1030/16.

Alcance de radio de los oferentes:

Los oferentes deberán poseer su domicilio legal en la Ciudad Autónoma de Buenos Aires o Provincia de Buenos Aires. 
Régimen de penalidades:

Causales de inadmisibilidad y desestimación de ofertas:

Se declararán inadmisibles las ofertas de acuerdo con lo determinado por el artículo 66 del Decreto 1030/16.
Penalidades por incumplimiento del contrato: 

De acuerdo a lo citado en los Artículos 102/105  del Decreto 1030/16

Clases de sanciones: 

De acuerdo a lo citado en los Artículos 106/110  del Decreto 1030/16

Jurisdicción aplicable: 
Toda divergencia que surgiere entre la Universidad Tecnológica Nacional y los oferentes, adjudicatarios o contratistas respecto de la interpretación, aplicación, ejecución o cumplimiento del contrato durante su vigencia, sus prórrogas o sus efectos posteriores, será sometida a conocimiento de los Tribunales Federales en lo Contencioso Administrativo de la Ciudad Autónoma de Buenos Aires, que resultan obligatorios e irrenunciables para esta Universidad.
CONTRATACIÓN DIRECTA Nº: 15/17
OBJETO: Servicio de hotelería y alquiler de instalaciones para el desarrollo de los juegos tecnológicos
FECHA DE APERTURA: 31/08/2017
HORA: 14:30
FORMULARIO DE COTIZACIÓN
Razón social:_______________________________________________________

Domicilio:___________________________________________C.P.:__________

Localidad:_____________________________Provincia:____________________

Tel/Fax:___________________________________________________________

Mail:_____________________________________________________________

C.U.I.T.:__________________________________________________________

(La dirección de e-mail debe estar actualizada)

	 Reng
	Cant.
	Nº Catálogo
	Descripción
	Precio unit.
	Precio total

	

	
	
	IPP
	Clase
	Ítem
	
	
	

	1
	1
	321
	08887
	0001
	Alquiler de escenarios de juego
	
	

	2
	1
	379
	09648
	0001
	Alojamiento en hoteles 3 estrellas para 130 personas
	
	

	3
	1
	379
	09648
	0001
	Alojamiento en hoteles 3 estrellas para 1900 personas
	
	


	
	
	
	
	
	Monto total de la oferta
	
	


	Son pesos
	


Moneda de cotización: pesos,  cotización precio unitario y total con I.V.A. incluido

Nota: De ser factible cotizar en el presente formulario. Podrá anexar el detalle de especificaciones técnicas en hoja aparte. 

	
	


                                                                                                                                                                  Firma, aclaración y empresa

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS

Renglón Nº 1:

Alquiler de escenarios de juego: 
Se utilizarán los siguientes escenarios de juegos:
· 4 canchas de fútbol 11
· arcos con redes
· marcadas
· remarcación periódica
· banderines
· etc
· 3 canchas de fútbol 5  (fútbol femenino)
· arcos con redes
· marcadas
· remarcación periódica
· banderines
· etc
· 4 canchas de voleibol
· redes con varillas y fajas
· sillas de árbitros
· mesa de control con sillas
· tanteadores
· bancos de suplentes
· etc
· 2 canchas de basquetbol
· redes con varillas y fajas
· sillas de árbitros
· mesa de control con sillas
· tanteadores
· bancos de suplentes
· etc
· Salón con mesas y sillas para ajedrez
Importante:
La ubicación de los servicios solicitados deberá ser en las ciudades de Chapadmalal o Mar del Plata.

Las instalaciones deportivas deberán estar situadas en un radio no mayor a las quince cuadras de la ubicación de los hoteles.
Renglón Nº 2:

Servicio de hotelería tres estrellas, para 130 (ciento treinta) personas.
El hotel deberá estar ubicado en las ciudades de Chapadmalal o Mar del Plata.

Fecha del evento:

Del 8 al 15 de octubre de 2017 (8 noches)

Día de ingreso: domingo 8 de octubre a las 09:00 hs
Día de egreso: domingo 15 de octubre a las 15:00 hs luego del almuerzo (con viandas para la cena)
Todos deberán alojarse en un mismo hotel.
· Habitaciones dobles y triples

· Deberán contar con aire acondicionado o ventilador, y calefacción central en las habitaciones

· Servicio de limpieza
Servicio de comidas: 
· Consistirá en (cuatro comidas diarias: desayuno, almuerzo, merienda y cena

Desayuno:

· Café solo con leche, te solo o con leche, leche chocolatada

· Yoghurt

· Cereales

· Tostadas, manteca, manteca

· Jugo de naranja

· Agua mineral con y sin gas

· 3 (tres) medialunas por persona

· Azúcar o edulcorante

Almuerzo y cena:
Deberá consistir en: entrada, plato principal y postre

Debiéndose elegir entre alguna de las siguientes alternativas:

· Entradas:
· Fiambre surtido con ensalada rusa

· Arroz primavera

· Tarta de jamón y queso

· Pascualina de verdura

· Mayonesa de ave

· Pizza de muzzarela

· 2 (dos) empanadas de jamón y queso, pollo o carne

· Plato principal:
· Ravioles de verdura y pollo al fileto o crema

· Vacío al horno con papas

· Tallarines al fileto o crema

· Milanesa de pollo con puré

· Sorrentinos de pollo y verduras al fileto o crema

· Pan de carne con papas fritas

· Milanesa de ternera con puré de papas

· Ñoquis a la boloñesa

· ¼ de pollo al horno con ensalada

Importante: todos los platos se podrán repetir
· Postre:
· Helado

· Dos (dos) frutas de estación

· Flan con dulce de leche

· Ensalada de frutas

· Duraznos en almíbar 

Bebidas:
· Una (1) bebida de 2 (dos) litros cada cuatro personas de primera marca. Línea coca cola o pepsi o agua mineral con o sin gas, según lo requieran

Acompañamientos:
· Pan y tostadas en cada una de las comidas

Merienda:
· Café solo con leche, te solo o con leche, leche chocolatada

· Alfajores (entre 60 y 70 grs.)

· Paquetes de galletitas

· Azúcar o edulcorante

· Agua con y sin gas

Importante:
Se deberá tener en cuenta la preparación de viandas para el almuerzo y cena, en caso de necesidad.  Se deberá considerar distintos menús alternativos para personas con celiaquía
Renglón Nº 3:

Servicio de hotelería tres estrellas, para 1900 (mil novecientas) personas.
Habitaciones dobles, triples y cuádruples.

El hotel deberá estar ubicado en las ciudades de Chapadmalal o Mar del Plata.

Fecha del evento:
Del 10 al 15 de octubre de 2017 (5 noches)

Día de ingreso: martes 10 de octubre a las 12:00 hs
Día de egreso: domingo 15 de octubre a las 15:00 hs luego del almuerzo (con viandas para la cena)
Servicio de comidas: 
· Consistirá en 3 (tres) comidas diarias: desayuno, almuerzo y cena

Desayuno:
· Café solo con leche, te solo o con leche, leche chocolatada

· Yoghurt

· Cereales

· Tostadas, manteca, manteca

· Jugo de naranja

· Agua mineral con y sin gas

· 3 (tres) medialunas por persona

· Azúcar o edulcorante

Almuerzo y cena:
Deberá consistir en: entrada, plato principal y postre

Debiéndose elegir entre alguna de las siguientes alternativas:

· Entradas:
· Fiambre surtido con ensalada rusa

· Arroz primavera

· Tarta de jamón y queso

· Pascualina de verdura

· Mayonesa de ave

· Pizza de muzzarela

· 2 (dos) empanadas de jamón y queso, pollo o carne

· Plato principal:
· Ravioles de verdura y pollo al fileto o crema

· Vacío al horno con papas

· Tallarines al fileto o crema

· Milanesa de pollo con puré

· Sorrentinos de pollo y verduras al fileto o crema

· Pan de carne con papas fritas

· Milanesa de ternera con puré de papas

· Ñoquis a la boloñesa

· ¼ de pollo al horno con ensalada

Importante: Todos los platos se podrán repetir.
· Postre:
· Helado

· Dos (dos) frutas de estación

· Flan con dulce de leche

· Ensalada de frutas

· Duraznos en almíbar 

Bebidas:
· Una (1) bebida de 2 (dos) litros cada cuatro personas de primera marca. Línea coca cola o pepsi o agua mineral con o sin gas, según lo requieran
Acompañamiento:
· Pan y tostadas en cada una de las comidas

Importante:
Se deberá tener en cuenta la preparación de viandas para el almuerzo y cena, en caso de necesidad.  Se deberá considerar distintos menús alternativos para personas con celiaquía. 
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