MENÚ ORIENTATIVO
Bienvenida
Open Bar: bebidas con y sin alcohol.
Recepción
Bocaditos en frío 

Tarteletas – Barquetas – Petit Four. Con diferentes rellenos. 
Bocaditos en caliente

Horneados en distintas masas – Vegetales – Carnes blancas – Carnes rojas.
Plato de entrada (opciones) (En platos tradicionales)
1. Calientes en Creppes.
2.  Entradas de fiambres, quesos y embutidos. 
3. Combinaciones de Verduras – Fiambres artesanales y quesos de primera línea.
Plato principal (opciones) (No elementos braseados)
1. ¼ de pollo relleno  (400 Grs.)
2. Medallón de lomo  (350 Grs.)

Guarniciones (detallar en cada caso)
Postre (opciones)
1. Helados artesanales.
2. Pastetería de primera línea.
3. Combinaciones. 
Bebidas

Vinos y Champagne libres. Detallar bodegas.
Gaseosas, agua de mesa con y sin gas (línea Coca Cola).
Cerveza.
Trasnoche
Bocaditos dulces (ejemplo: masas finas, bombonería fina)
A sugerencia de la empresa (tomando en consideración la estructura del evento).
