UNIVERSIDAD NACIONAL DE CATAMARCA

Dirección Área Compras en Rectorado

Esquiú N° 612 – Tel. Nº 03833 – 456410

E-mail: dirección_compra@unca.edu.ar

San Fernando del Valle de Catamarca


PLIEGO DE BASES Y CONDICIONES PARTICULARES

01) OBJETO DE LA LICITACION: La presente licitación pública tiene por 

ARTIUCULO 1º) OBJETO: 
otorgar la concesión del servicio de comedor, con precios máximos, destinado a los estudiantes, personal no docente y docente de la Universidad Nacional de Catamarca y el servicio de desayuno/ merienda para el Personal de la Dirección General de Obras, Mantenimiento y Servicios Generales (ver cláusula 19).-
   ARTICULO 02º) PRESTACIONES:

El Servicio a contratar comprende las siguientes prestaciones:

a) Desayuno/merienda para todo el Personal no Docente de la Dirección General de Obras Mantenimiento y Servicios Generales, y del Servicio de Vigilancia de la UNCa, de lunes a viernes. Incluye mate cocido con leche con dos tortillas o pan con grasa o te con leche con dos tortillas o pan con grasa. El servicio se prestara en días hábiles administrativos de lunes a viernes en los siguientes horarios: matutino de 6:30 a 7:30, tarde: 17:30 a 18:30. Los días sábados, domingos y feriados deberá el contratista servir un refrigerio al personal que cubre el servicio de vigilancia. El costo total del servicio a contratar se calculara sobre la base de aproximadamente cincuenta (50) desayunos y meriendas diarios de lunes a viernes; y 10 refrigerios diarios para el personal que cumple con el servicio de vigilancia los días sábados, domingos y feriados.

b)  Almuerzo y Cena, cuyo menú incluye entrada o sopa, plato principal, pan, agua potable de dispenser y postre, destinando este servicio a los estudiantes y personal no docente y docente de la UNCa.-

ARTICULO 03º)ALCANCE Y LUGAR DE PRESTACION DEL SERVICIO: Comprende la provisión de insumos, la elaboración y el servicio, en el local destinado al funcionamiento del Comedor Universitario ubicado en Avda. Belgrano N° 472 de la ciudad de San Fernando del Valle de Catamarca.
	DECRIPCION:
	PRECIO MAXIMO POR RACION  

 (IVA Incluido)



	Servicio de almuerzo y cena
	$70,00 P/el 1er año 

$ 90,00 P/2do. año de contrato  

	servicio de desayuno / meriendas
	$  30,00 para el 1er año

$ 40,00 2do. año 


ARTICULO 04º) LUGAR Y HORA DE APERTURA DE OFERTAS: Se realizara en dependencias de la Dirección Área Compras en Rectorado, Esquiu N° 799 Esq. Tucumán  – planta 1er. Piso – San Fernando del Valle de Catamarca, el día 18 de diciembre de 2017 a las 12:00. Si ese día resultara no laborable para la Universidad, el acto tendrá lugar el día hábil inmediato siguiente, en el lugar y hora prevista originalmente.
A partir de la hora fijada como termino para la presentación de las ofertas, no podrán recibirse otras, aun cuando el acto de apertura no se haya iniciado.

Ninguna oferta presentada en términos podrá ser desestimada en el acto de apertura. Las que sean observadas se agregaran al expediente para su análisis por la Comisión Evaluadora.

ARTICULO 5º- NORMAS DE APLICACIÓN: El presente procedimiento de selección se regirá: por las disposiciones contenidas en: el Decreto Nº 1023/2001; el ANEXO que forma parte integrante del Decreto n° 1030/2016 y que constituye el “Reglamento del Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional” en todo lo que no se oponga a las disposiciones del art.75 inc. 19 de la Constitución Nacional, en la Ordenanza del Consejo Superior N 005/2016;  por la Disposición Nº 063/2016 de la Oficina Nacional de Contrataciones que determina el Pliego Único de Bases y Condiciones Generales; por las del presente pliego de bases y condiciones particulares. Todas estas Normas pueden ser consultadas en Dirección Área Compras en Rectorado, en días hábiles administrativos de 8:00 a 13:00.- 

ARTÍCULO 6º.- PRESENTACIÓN DE LA OFERTA, FORMALIDADES Y CONTENIDO DE LAS MISMAS: 

Las ofertas deberán ser presentadas en División Mesa General del EE y SS de la Universidad  – Esquiú N° 799 esquina Tucumán  - Catamarca – hasta las 11:55 del día fijado para la apertura de las mismas,  debiéndose respetar las siguientes formalidades:

a) La propuesta de cada oferente, será redactada en idioma nacional y presentada en original y copia firmada en todas sus hojas por el oferente o su representante autorizado, con aclaración de la firma; tipo y n° de documento de identidad; en un sobre o paquete cerrado con identificación de N° de expediente; N° la presente contratación, la fecha y hora establecidas para la apertura y la identificación del oferente (Nombre o Razón Social, Dirección y Tel/Fax). 
b) Los oferentes deberán realizar su propuesta por los servicios detallados en el artículo 3ro del presente pliego: 
 La UNIVERSIDAD NACIONAL DE CATAMARCA no reconocerá ningún adicional o gasto por cualquier concepto que no esté taxativamente especificado en las ofertas. Los precios cotizados serán considerados a todos los efectos fijos e inamovibles.

La cotización deberá ser en Moneda Nacional. 

c) Las enmiendas y raspaduras en partes esenciales de la oferta deberán ser salvadas por el oferente.4
d) Deberán adjuntar constancia de Inscripción ante la Administración Federal de Ingresos Públicos – AFIP; (impresa desde el sitio de Internet www.afip.gov.ar /Constancia de Inscripción) y ante la Administración General  de Rentas de la Provincia de Catamarca (Cédula Fiscal de Ingresos Brutos).

e) Copia del Poder, que posea el firmante de la Oferta, acreditando su personería (en caso de corresponder). Para acreditar debidamente la representación que invoque el firmante, se deberán acompañar los documentos (actas de asamblea o reunión de socios con designación del directorio/gerentes, actas de directorio/gerencia con distribución de cargos, mandatos, poderes) de los cuales resulten las personas que representen al oferente, con facultades para obligarlo, realizar todos los actos y firmar los documentos que sean necesarios hasta la selección inclusive.

f) La Garantía de Oferta, en caso de corresponder, y según lo indicado en el artículo nominado “GARANTÍAS” del presente pliego.

g) Certificado Fiscal para Contratar con el Estado (RG AFIP 1814/05) o constancia de haber iniciado el trámite de solicitud del mismo ante la AFIP, en todos los casos en que el monto total de la oferta resulte igual o superior a la suma de PESOS CINCUENTA MIL ($50.000,00).

h) Deberán adjuntar la constancia de incorporación al Sistema de Información de Proveedores (SIPRO) o la de pre-inscripción al mismo. 

No podrán resultar adjudicados aquellos oferentes que, a la fecha de comienzo del período de evaluación de las ofertas por la Comisión Evaluadora, no estuvieran inscriptos en el SIPRO (SISTEMA DE INFORMACION DE PROVEEDORES DEL ESTADO), por lo que el oferente tiene a su cargo la obligación de arbitrar los medios necesarios para gestionar su inscripción. En ese caso, dirigirse a la página www.argentinacompra.gov.ar y acceder al link “Cómo ser proveedor del

Estado”.

i) Los oferentes deberán acompañar a su propuesta una declaración jurada donde conste que no se encuentra inhabilitado para contratar con el Estado Nacional  e igualmente en la misma deberá denunciar si mantiene o no juicios con el Estado Nacional o sus entidades descentralizadas. En caso afirmativo, deberá individualizar: carátula, número de expediente, monto reclamado, fuero, juzgado, secretaría y entidad demandada.

j) Información Contable: aquellos obligados a llevar registros contables, acompañarán a su propuesta copia de sus estados contables firmados por Contador Público y certificadas por el Consejo Profesional de Ciencias Económicas  correspondientes al ejercicio anterior a la fecha de presentación de oferta. En caso de no encontrarse obligados a llevar tales registros adjuntarán manifestación de bienes y deudas, firmadas por Contador Público y certificadas por el Consejo Profesional de Ciencias Económicas, con una antigüedad que no supere los últimos 6 meses.
k) Domicilio: En su propuesta, cada oferente deberá indicar su domicilio real y constituir un domicilio especial dentro del perímetro de la ciudad de San Fernando del Valle donde se dirigirán todas las notificaciones, judiciales o extrajudiciales que deban practicarse con  motivo de la contratación. Asimismo, la presentación de oferta implicará de pleno derecho su aceptación a someter los diferendos que pudieran suscitarse con motivo de la interpretación o ejecución del contrato, a la jurisdicción y competencia de los Tribunales  Ordinarios de la Justicia Federal con asiento en ésta ciudad, con renuncia a todo otro fuero que pudiera corresponderle.

l) Toda aquella documentación complementaria que el Oferente considere de interés para ilustrar mejor su propuesta.

ARTICULO 7º: EFECTOS DE LA PRESENTACIÓN DE LA OFERTA: La presentación de la oferta significará de parte del oferente el pleno conocimiento y aceptación de las normas y cláusulas que rijan el procedimiento de selección al que se presente, por lo que no será necesaria la presentación de los pliegos firmados junto con la oferta.
ARTICULO 8º: MANTENIMIENTO DE OFERTA: La validez de las ofertas se extenderá por sesenta  (60) días corridos  a partir del día siguiente al de apertura.

ARTÍCULO 9º: INADMISIBILIDAD Y DESESTIMACION DE LAS OFERTAS: Las ofertas podrán ser declaradas inadmisibles en los siguientes supuestos:

a) Que no estuvieran firmadas por el oferente o su representante legal.

b) Que estuviera escrita con lápiz.

c) Que fuera efectuada por personas inhabilitadas o suspendidas para contratar con el Estado Nacional.

d) Que contuviera condicionamientos.

f) Que tuviera  raspaduras, enmiendas o interlíneas y no estuvieran debidamente salvadas.

g) Si contuviera cláusulas en contraposición con las normas que rigen la contratación o que impidieran la exacta comparación con las demás ofertas.

h) Que no cumplan con los requisitos establecidos en el artículo 3º del presente Pliego.

ARTICULO 10º: GARANTIAS: Para afianzar el cumplimiento de sus obligaciones, los oferentes deberán constituir las siguientes garantías:

a) De mantenimiento de oferta: por el cinco por ciento (5%) del total del monto cotizado. No será necesario presentar esta garantía cuando el monto de la oferta no supere el importe de PESOS UN MILLON TRESCIENTOS MIL ($1.300.000).

b) De cumplimiento del contrato: quien resulte adjudicatario del servicio deberá presentar esta garantía por el diez por ciento (10%)  del valor total de la adjudicación, la cual deberá constituirse  dentro del plazo de cinco  (05) días de la fecha del contrato de locación de servicios que se suscribirá entre las partes .Vencido éste término y en caso de incumplimiento, acarreará la rescisión del contrato, con la pérdida de la garantía. 
c) De Impugnación: Los oferentes para realizar impugnación al dictamen de evaluación  deberán constituir una garantía por el tres por ciento (3%) sobre el total de la oferta presentada. Según la siguiente modalidades.  

Las garantías  podrán constituirse adoptando alguna de las siguientes modalidades:

· Con cheque certificado contra una entidad bancaria a la orden de la Universidad Nacional de Catamarca, quien depositará el cheque dentro de los plazos que rijan estas operaciones. 

· En efectivo, mediante depósito en Banco de la Nación Argentina –cta. cte.n°46611461-89.

· Con seguro de caución mediante pólizas aprobadas por la Superintendencia de Seguros de la Nación.

· Con títulos públicos emitidos por el Estado Nacional.

· Con aval bancario.

· Mediante la afectación de créditos que el oferente o adjudicatario tenga liquidado y al cobro en entidades de la Administración Pública Nacional.

· Cuando el monto de la garantía no supere los $260.000 (Pesos Doscientos Sesenta Mil) con pagarés a la vista, suscriptos por quienes tengan el uso de la firma social o actuaren con poder suficiente, a la orden de la Universidad Nacional de Catamarca. Esta forma de  garantía no es combinable con las restantes enumeradas en el presente artículo.

La base de cálculo del monto de la garantía de mantenimiento de oferta será la siguiente: Cantidad estimada por mes (1940) de comidas por el precio tope y por los  primero diez meses del 1er año de contrato, más  la cantidad mensual estimada  de setenta (70) desayunos por el precio tope, por  los diez meses del primer año de contrato. La suma de esto montos resultantes el 5% . 
El monto de la garantía de cumplimiento del contrato se calculara teniendo en cuenta el importe del canon mensual propuesto por el adjudicatario por 20 meses, constituida y por el 10% del total .-

ARTÍCULO 11º.- APERTURA DE OFERTAS Y VISTA: En dependencias de la Dirección Área Compras en Rectorado, Esquiú n° 799 – 1er. Piso - San Fernando del Valle de Catamarca, el día 18 de Diciembre de de 2017 a las doce (12:00) se procederá a abrir las ofertas en presencia de funcionarios de la Institución y de todos aquellos que desearan presenciarlo. A partir de la hora fijada como término para la recepción de las ofertas no se recibirán otras, aun cuando el acto de apertura no se haya iniciado. Ninguna oferta presentada en término podrá ser desestimada en el acto de apertura, las que sean observadas se agregarán al expediente para su análisis por la Comisión Evaluadora.

Si el día señalado para la apertura de las ofertas deviniera inhábil, el acto tendrá lugar el día hábil siguiente y a la misma hora en el mismo lugar.

Se labrará un acta que será firmada por los funcionarios intervinientes y los oferentes presentes que desearen hacerlo.

Los originales de las ofertas se exhibirán a los oferentes por el término de DOS (2) días hábiles, contados a partir del día hábil siguiente al de la apertura. 

ARTÍCULO 12º.- CONSULTAS: Las consultas al Pliego de Bases y Condiciones Particulares deberán efectuarse únicamente por escrito a la DIRECCIÓN DE COMPRAS sita en la Calle Esquiú Nº 799 (Rectorado) planta 1er piso, CP (4700) San Fernando del Valle de Catamarca. 

No se aceptarán consultas telefónicas y no serán contestadas aquéllas que se presenten fuera de término; las mismas podrán ser efectuadas hasta TRES (3) días antes de la fecha fijada para la apertura.

Si la DIRECCIÓN DE COMPRAS considera que la consulta es pertinente y contribuye a una mejor comprensión e interpretación del Pliego en cuestión, se elaborará una circular aclaratoria y comunicará con DOS (2) días como mínimo de anticipación a la fecha de apertura, a todas las personas que hubiesen retirado el pliego y al que hubiere efectuado la consulta que origina la circular.

La DIRECCIÓN DE COMPRAS podrá, de oficio, realizar las aclaraciones que sean pertinentes, debiendo comunicarlas, siguiendo el procedimiento mencionado precedentemente e incluirlas en el Expediente.

En cuanto a las modificaciones al Pliego de Bases y Condiciones Particulares, del mismo modo que las aclaraciones, podrán derivar de consultas de los interesados o efectuarse de oficio por la UNIVERSIDAD, fijándose como límite para su procedencia, que no se altere el objeto de la contratación.

Sin perjuicio de lo dicho, es obligación del oferente verificar la existencia de circulares emitidas previo a presentar su cotización.

ARTICULO 13º.- EVALUACION DE LAS OFERTAS: A los fines de analizar las ofertas, la Comisión Evaluadora tendrá en cuenta el cumplimiento de los aspectos formales en la presentación de la oferta, la calidad y antecedentes del oferente, el cumplimiento de las especificaciones técnicas solicitadas, la calidad y cantidad de los servicios ofertados y su relación con el precio ofrecido. 

La Comisión tendrá un plazo de cinco (5) días hábiles administrativos para emitir su dictamen, contados a partir de la fecha de recepción de las actuaciones, pudiéndose extender en casos debidamente fundados y expuestos en el Dictamen. Dicho plazo se suspenderá en caso de que la Comisión considerará procedente cursar intimación a subsanar errores en las ofertas presentadas, o cuando requiriese informes a peritos o instituciones estatales o privadas, y por el plazo establecido en la intimación o solicitud de informes correspondiente.

El dictamen de la Comisión Evaluadora no tendrá carácter vinculante. El mismo, será notificado dentro de los dos (2) días de emitido. Los interesados podrán interponer observaciones, debidamente fundadas, dentro de los tres (3) días de notificados y previa integración de la garantía de impugnación mencionada en el inc. c) del Artículo “GARANTIAS” del presente pliego. Durante ese término el expediente estará a disposición de los oferentes para su vista en la Dirección de Compras de lunes a viernes de 08:00 a 13:00.-

Las impugnaciones serán resueltas en el mismo acto que disponga la adjudicación.

La Comisión Evaluadora estará integrada por los siguientes funcionarios:

· Secretaria de Bienestar Universitario y Asuntos Estudiantiles: 

Ing. Agrim. Rodolfo  AHUMADA.

* Secretario General: Ing. Sergio GALLINA.

· Subsecretario de Bienestar Universitario y Asuntos Estudiantiles:

· Director Área Compras en Rectorado: Prof. ARPIRE, Alfredo Fernando.

*   Asesora Letrada: Dra . Gabriela FUENTES

La adjudicación se realizara a favor de la oferta que resulte más conveniente para la Universidad Nacional de Catamarca, teniendo en cuenta para ello: el monto del canon ofrecido; el precio cotizado por los menús de las comidas, el precio por cada desayuno/merienda, la idoneidad del oferente y el cumplimiento de los requisitos previstos en el presente pliego (clausula 6ta, ).

ARTICULO 14º) CONCEPTOS A EVALUAR: 

a) Menú de almuerzo y cena diarios: para la evaluación de los menús se consideraran los conceptos de: precio por ración, cantidad (los platos deberán respetar las cantidades solicitadas o informar en caso de ser mayor). Los menús deberán estar rubricados por un profesional en nutrición con título habilitante y debidamente matriculado.
b) Antecedentes de servicios similares al solicitado brindados a otras empresas durante los últimos años, ya sean privadas o entidades del Estado Nacional, Provincial o Municipal.
c) Situación legal y económica financiera de los proponentes: la Comisión Evaluadora tendrá especial cuidado en analizar las mismas a fin de asegurar la capacidad del oferente para prestar un servicio eficiente y homogéneo  durante la vigencia del contrato.
d)  Monto del canon ofrecido: se evaluarán las propuestas ponderando favorablemente aquellas que ofrezcan un importe en concepto de canon superior al básico consignado en el presente pliego ($ 7.000,00)
ARTICULO 15º) MEJORA DE PRECIOS: La Universidad se reserva el de derecho de solicitar mejora de precios de las ofertas presentadas y que resulten admisibles.
ARTICULO 16º) OFERTA UNICA: La Universidad se reserva el derecho de dejar sin efecto el llamado con anterioridad al acto de adjudicación del contrato  en el caso que se hubiere presentado una sola oferta y siempre que la misma no resulte conveniente a los intereses de esta Casa de Altos Estudios, o cuando a pesar de que se hubieren presentado varios oferentes, considere excesivas sus cotizaciones o las ofertas resulten inadmisibles. Esta decisión no dará derecho a reclamo alguno por parte de los oferentes.
ARTICULO 17º) ADJUDICACION: La Resolución por la que se adjudique el contrato será notificada fehacientemente al adjudicatario y al resto de los oferentes dentro de los (03) días de dictada la misma.
ARTIUCLO 18º) PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO: Se producirá con la firma del respectivo contrato de concesión por las partes contratantes.
ARTIUCLO 19º) PLAZO DE VIGENCIA DEL CONTRATO: La concesión del servicio licitado se otorgara por los siguientes periodos: a) 01 de marzo de 2018 al 31 de diciembre de 2018, ambos meses inclusive (con un precio tope por cada comida de $ 70,00 y por cada desayuno/merienda de $ 30,00); b) marzo a diciembre de 2019, ambos meses inclusive (con un precio tope por cada comida de $ 90,00 y por cada desayuno/merienda de $ 40,00);  con opción a prorroga  por igual periodo y precios topes a convenir. 
ARTICULO 20º) RESCISION: La Universidad podrá rescindir unilateralmente el contrato por culpa del adjudicatario, sin derecho a indemnización alguna para éste, en los siguientes casos: a) quiebra o concurso preventivo del adjudicatario; b) cuando esta incurriera en fraude o negligencia o por incumplimiento de las obligaciones pactadas en el contrato ; c) cuando en la oferta se hubiera incurrido en  falsedad o inexactitudes determinantes en la adjudicación y d) cuando el adjudicatario hubiera transferido o cedido, en todo o en parte, el contrato sin la autorización de la Universidad.
Asimismo, la Universidad podrá rescindir el contrato unilateralmente y en cualquier momento, frente a circunstancias o intereses de la misma, que así lo aconsejen, sin que ello genere derecho al adjudicatario a exigir indemnización alguna por dicha decisión. En este caso la voluntad de rescindir deberá ser comunicada al concesionario por la Universidad, a través de un medio fehaciente, con una anticipación mínima de treinta (30) días corridos.

ARTÍCULO 21º.- CONCURRENCIA A LA PRESENTE LICITACION: Podrán participar en la misma las personas físicas o jurídicas con capacidad de obligarse que no se encuentren comprendidas en la previsiones del artículo 28 del Decreto Nº 1023/2001 denominados “Regemin de Contrataciones de la Administración Publica Nacional”.
ARTICULO 22) PAGO DE CANON: Los oferentes deberán proponer el pago de un canon mensual  sobre la base de la suma mínima de pesos SIETE  MIL CON 00/100 ($ 7.000,00), para el primer año (2018), Y  pesos Nueve Mil con 00/100 ($ 9.000,00), para el 2do año de contrato (2019)  durante el periodo comprendido entre los meses de marzo a diciembre ambos inclusive. El oferente que resulte adjudicado deberá abonar el canon ofrecido a LA UNIVERSIDAD  en forma mensual mediante depósito en la Sucursal San Fdo. Del Valle de  Catamarca del Banco de la Nación Argentina en la Cta. Cte.  N° 4660172068 de la Secretaria de Bienestar Universitario y Asuntos Estudiantiles, a partir de los treinta (30) de vigencia del contrato de concesión.
ARTÍCULO 23º.- OPCION A PRÓRROGA: Al vencimiento del plazo contractual, la Universidad podrá optar por la prórroga del contrato, la que  se extenderá por un año mas (periodo comprendido marzo a Diciembre), con precio tope a convenir entre las partes.-

ARTÍCULO 24°.- PRESENTACIÓN DE LAS FACTURAS: Las facturas deberán presentarse en la Secretaria de Bienestar Universitario y Asuntos Estudiantiles, Belgrano al 300 – Campus Universitario, de Lunes a Viernes, en el horario de 08:00 a 12:00; junto con un informe donde consten todos los servicios realizados en el mes con las estadísticas que la autoridad indique. 

Las facturas (“B” o “C”) deberán ser emitidas a nombre de la UNIVERSIDAD NACIONAL DE CATAMARCA, C.U.I.T. Nº 30-64187093-1. Y deberá hacer referencia al Nº de expediente. Se informa que ésta Universidad reviste el carácter de EXENTO frente al I.V.A. e II.BB.

Las facturas deberán estar confeccionadas en un todo de acuerdo con la normativa vigente aplicable en la materia fiscal y tributaria. Su confección deficiente impedirá la liquidación del pago, el cual quedará suspendido hasta la subsanación del defecto.

Dado que la UNCA es agente de retención tanto del Impuesto al Valor Agregado como del Impuesto a las Ganancias, en el caso de que las firmas adjudicatarias cuenten con una exención a dichas retenciones o revistan la condición de agentes de retención de los mencionados tributos, deberán presentar junto con la factura documentación que acredite tal situación, o de lo contrario la UNCA procederá oportunamente a efectuar las retenciones que pudieran corresponder por dichos conceptos.

La omisión o cumplimiento deficiente o inoportuno de la carga de acreditar la exención, exclusión o beneficio tributario, impedirá la procedencia de cualquier reclamo tendiente a la devolución de lo retenido.

ARTICULO 25º) RECONOCIMIETO DE LAS INSTALACIONES: Previo a cotizar, los oferentes deberán efectuar una visita al local donde funcionará el Comedor Universitario, sito en Avda. Belgrano N° 472 de esta ciudad, con el fin de realizar el reconocimiento de las instalaciones y equipamiento. La visita deberá ser coordinada con la Secretaria de Bienestar Universitario y Asuntos Estudiantiles con una anticipación de 48 horas al teléfono n° 4425960 / 4430657, de lunes a viernes en el horario de 08:00 a 12:00. Dicha visita y reconocimiento tiene carácter de obligatorio para los oferentes. En esa oportunidad les será entregado, bajo recibo, el inventario del equipamiento que integra el patrimonio de la Universidad y que se pondrá a disposición del adjudicatario para la prestación del servicio, inventario que debidamente firmado deberá adjuntar a su oferta.
ARTICULO 26º) OBLIGACIONES DEL ADJUDICATARIO:

Son obligaciones a cargo del adjudicatario:

a) Presentar los datos personales del o los bromatólogos y nutricionistas que emplearán para el control del servicio, con título habilitante y matricula respectiva.

b) En caso que no dirija personalmente la prestación del servicio, deberá designar un representante legal con amplia facultad para decidir en su nombre sobre situaciones que se susciten durante el servicio, debiendo contar con el poder que acredite dichas facultades.

c) Todas las máquinas, bandejas y enseres que el adjudicatario incorpore al servicio deberán reunir condiciones de buena calidad, material y conservación técnicas, seguridad e higiene indispensable para la manipulación de alimentos, los que quedarán bajo su exclusiva responsabilidad, custodia y cuidado. Los daños en el equipamiento tanto propio como el de propiedad de la Universidad producidos por negligencia o descuido del personal del adjudicatario, serán de su exclusiva responsabilidad, quedando a su cargo su reposición o reparación.

d) Deberán constituir los siguientes seguros, dentro de las 48 horas hábiles anteriores al inicio de la prestación del servicio, mediante pólizas cuya vigencia comprenderá el periodo duración del contrato y sus prorrogas de acuerdo con el siguiente detalle:

· Responsabilidad Civil: deberá contratar un seguro que cubra de riesgos de responsabilidad civil, por daños que como consecuencia de la prestación del servicio ocasione a personas y/o bienes de tercero y /o propios de la Universidad.

· Incendio, robo o hurto y otros: este seguro deberá cubrir cualquier circunstancia que pudiera afectar total o parcialmente los bienes muebles e inmuebles de propiedad de la Universidad disponibles para su uso durante la vigencia del contrato.

· Riesgo del Trabajo: Comprenderá a todo el personal afectado a la prestación del Servicio, debiendo el adjudicatario presentar el contrato de afiliación con una A.R.T.

e) Responderá por el buen funcionamiento de todos los servicios contratados, pudiendo la Universidad exigirle el aumento del personal afectado cuando considere que resulta insuficiente para el normal desarrollo del servicio.

f) Deberá contar con todos los elementos en perfectas condiciones de uso, y sistemas preventivos contra incendios, tales como matafuegos y mangueras, en cantidad y calidad ajustadas a las disposiciones vigentes en la materia.

g) La limpieza de las instalaciones, de los enseres, como el transporte, carga y descarga de alimentos y productos.

h) Deberá presentar la nomina del personal a su cargo afectado al servicio con los datos de identificación, filiación y domicilio de los mismos, debiendo hacerse cargo del pago de sueldos, jornales y toda otra retribución que corresponda conforme al régimen legal aplicable al sector. Asimismo deberá resolver los conflictos de naturaleza gremial que pudieran suscitarse durante la vigencia del contrato.

i) Deberá dotar a su personal de indumentaria apropiada a las tareas que realice. En todo momento, durante el trabajo, el personal deberá vestir uniforme de color claro, calzado adecuado y cubrecabezas. Todos estos elementos mantenidos en estricto estado de limpieza. Toda persona afectada al servicio deberá lavar sus manos con agua y jabón antes de comenzar sus tareas; no deberá fumar, beber alcohol, ni comer en el lugar de trabajo. Todo el personal deberá contar con tarjetas de identificación con su nombre y apellido, N° de DNI y la razón social a la que pertenece. La provisión de elementos de limpieza para el personal deberá estar permanentemente asegurada por el adjudicatario.

j) Con ajuste a los importes adjudicados por contrato tendrá la responsabilidad de cobrar el valor del servicio de almuerzo y cena directamente a los usuarios,     pudiendo habilitar un abono mensual o semanal o percibir diariamente el valor del servicio, según lo determine el propio concesionario ya opción de cada usuario.

        El Rectorado de la Universidad podrá, de considerarlo necesario o conveniente, otorgar becas, medias becas o subsidios a estudiantes de esta Casa de Altos Estudios que concurran regularmente al comedor, en cuyo caso notificará fehacientemente al concesionario y a los beneficiarios de la medida adoptada. En estos casos, el concesionario facturará mensualmente a la Universidad el valor del servicio de almuerzo y/o cena prestado a tales estudiantes, según corresponda, importe que será cancelado dentro de los primeros diez (10) días del mes siguiente al de la prestación del servicio, debiendo previamente tomar intervención en el trámite e informar favorablemente al respecto la Secretaría de Bienestar Universitario y Asuntos Estudiantiles. De igual modo se procederá para el pago de la factura por el servicio de desayuno y merienda brindado al personal no docente que presta servicios en la Dirección General de Obras, Mantenimiento y Servicios Generales y del Servicio de Vigilancia de la Universidad, en cuyo caso el referido informe deberá ser suministrado por esta dependencia administrativa.

k) Al finalizar el contrato, el adjudicatario deberá reintegrar bajo inventario los bienes propiedad de la Universidad afectados al servicio, admitiéndose el desgaste natural de los bienes por el paso del tiempo y el uso normal de los mismos, debiendo reponer los faltantes en iguales característica y de igual o superior calidad. Asimismo, deberá retirar a la finalización del plazo de vigencia del contrato y el de su prórroga, los bienes de su propiedad en un plazo no mayor a cinco (05) días. Si así no lo hiciera, estos bienes pasaran a ser de propiedad de la Universidad.

l) El adjudicatario deberá habilitar un libro de observaciones diarias, el que estará disponible para los usuarios del servicio, donde se transcribirán todas las novedades relacionadas con la prestación del servicio. Este libro estará también a disposición de los usuarios, donde podrán dejar sugerencias o comentarios sobre el servicio.

ARTICULO 27º) USO DE LAS INSTALACIONES: Dado que el Comedor Universitario es un espacio público, el mismo deberá estar disponible para distintos tipos de actividades de la comunidad universitaria, pudiendo ser utilizado como espacio de reunión, para la realización de eventos de distinta índole, para actividades culturales o conmemorativa, solo en aquellos horarios que no afecten los turnos de su actividad central (servicio de desayuno, almuerzo, cena), previa comunicación fehaciente de la Universidad al adjudicatario con una anticipación no menor a 48 horas.

ARTICULO 28º) DETALLE DE LOS MENUES: Los oferentes deberán presentar junto con su propuesta, una planilla que contendrá como mínimo 10 menúes básicos de verano y 10 de invierno. Estos menús de almuerzo y cena diarios deberán incluir: entrada o sopa ( Si la entrada consiste en sopa deberá ser servida únicamente en los meses de mayo a septiembre ), plato principal, pan, agua potable de dispensador, y postre. Cuando el menú del día así lo requiera, en las planillas se deberá deja constancia que incluirá el aderezo correspondiente tales como: queso rallado, limón, mayonesa, sopa de fideos, sopa de vitina, etc.
a) Deberá presentar a la Secretaría de Bienestar Universitario y Asuntos Estudiantiles para su aprobación, las planillas que contendrán el detalle de los menús,  con una semana de anticipación, incorporando el gramaje de las porciones y los ingredientes de cada preparación, según resulten conveniente para cada menú, que deberán estar firmadas por un profesional en nutrición debidamente matriculado.
b) El menú deberá ser variado, no se repetirá la entrada de mesa, sopas, plato principal y postre en la semana.

c) El Menú semanal deberá incluir diferentes cortes de carne vacuna, pollo pescado e hígado (este último cada 15 días ) 

d) Deberán incluir diferentes variedades de frutas en la semana.

e) El Menú deberá ser acordado entre ambas partes.

f) Los cambios que sucedieran en el menú, deberán ser comunicado con anterioridad a la Lic. En Nutrición dependiente de la S. B. Universitario   
ARTICULO 29º)VIGILANCIA SEGURIDAD E HIGIENE: El adjudicatario será responsable de la seguridad de todas las actividades que se desarrollen en el lugar de prestación del servicio contratado, adoptando todas las medidas necesarias para prevenir daños a las personas o a los bienes, sean de las partes contratantes o de terceros y prevenir robos o deterioros de los materiales, estructuras u otros bienes propios o ajenos, extendiéndose a todo lo relativo al servicio de prevención de accidentes que puedan afectar a personas o bienes. La adopción de tales medidas no eximirá al adjudicatario de la responsabilidad por las consecuencias de los hechos referidos.

ARTICULO 30º) INSPECCION DEL SERVICIO: La Universidad se reserva el derecho a la inspección y contralor diario de los servicios de almuerzo y cena, a través del personal que designe la Secretaria de Bienestar Universitario y Asuntos Estudiantiles, quedando facultada esta dependencia a impartir al adjudicatario todas las instrucciones y directivas que sean necesarias o convenientes para la mejor prestación del servicio.

El control de la calidad y cantidad de los alimentos que se sirvan en los desayunos, será efectuada por un agente dependiente de la Dirección de Obras, Mantenimiento y Servicios Generales de la Universidad, el que deberá llevar para el control planillas con el nombre, apellido, y firma de cada usuario del servicio, día por día. El último día de casa mes, el agente encargado del control informará por escrito a la Secretaria General – con copia al concesionario- el número de personas que hicieron uso del servicio, como así también la calidad del servicio prestado, a fin de que se efectúe el correcto pago de las facturas mensuales. El mencionado informe será imprescindible para el pago de la factura respectiva.


La Dirección de Obras, Mantenimiento y Servicios Generales entregará al adjudicatario del presente procedimiento de selección un listado del personal que utilizará el servicio a contratar.

ARTIUCLO 31) ALCANCE DE LA PRESTACIÓN: 

a) Los alimentos deberán ser frescos, crudos o envasados, a los fines de la elaboración de las comidas en las instalaciones del comedor, debiendo ser aptos para el consumo, de primera calidad, de elaboración diaria, en optimas condiciones de higiene, preparación presentación y conservación a temperatura adecuada.

b) Cada ración servida en el almuerzo y la cena deberá cubrir el 40% de la cuota calórica que una persona con actividad física moderada requiere diariamente, calculándose aproximadamente en 950 kilocalorías por ración. Del total de energía necesario, aproximadamente un 15% debe proceder de las proteínas, un 58% de los hidratos de carbono, un 27% de las grasas. Cada menú deberá incorporar frutas o verduras frescas, así como leche o productos lácteos para cubrir las necesidades de calcio, hierro y otros nutrientes de vital importancia.

c) Los víveres deberán ser almacenados en cámaras frigoríficas que la Universidad cederá para su uso o que el adjudicatario incorpore al servicio. El acopio deberá efectuarse en cantidades suficientes para 15 días en caso de víveres secos y para 03 días para el caso de víveres frescos.

d) La elaboración y cocimiento de las comidas se efectuará el mismo día del consumo, en las instalaciones del Comedor Universitario, salvo las entradas y postres que requieran enfriamiento, en cuyo caso el tiempo de preparación no será superior a 12  horas.

e) El servicio se prestará diariamente, excluyendo sábados y domingo, días no laborable y feriados nacionales, asuetos, u otros motivos de inactividad laboral.

f) El adjudicatario deberá garantizar la perfecta limpieza e higiene de todas las instalaciones del Comedor Universitario (paredes, zócalos, pisos ,techos,  azulejos, baños) del equipamiento de la cocina, toda la vajilla (que deberá lavarse en forma individual con agua caliente y detergente, no pudiendo utilizar baño de inmersión); las tablas de preparación y mesadas deberán encontrarse perfectamente limpias, sin restos de comida o grasa; las cámaras y heladeras deberán estar totalmente higiénicas, libres moho, restos de comida y de grasas; todo mobiliario deberá encontrarse limpio, sin sobras de comida y grasa, debiendo limpiarse antes y después que cada comensal haga uso de los mismos. Los tanques deberán ser lavados y desinfectados dos (2) veces por año y bien tapados. 
g) El adjudicatario deberá garantizar permanentemente el control de insectos o plagas en todas las instalaciones del Comedor Universitario, presentando a la Universidad un programa de control y erradicación de plagas y roedores , a su cargo, donde conste la frecuencia y productos a utilizar aprobados por el Instituto Nacional de Alimentos y el Ministerio de Salud y Acción Social, y su dosificación avalados por un profesional técnico, los que no deberán ser nocivos para la salud, ni dejar olores perturbables o desagradables, ni contaminar los alimento. Deberá exhibir el certificado de habilitación del comercio, certificado de desinfección actualizado mensualmente correspondiente a las disposiciones vigentes.

h) Deberá contar con personal suficiente para garantizar la permanente limpieza e higiene de todas las instalaciones y elementos del Comedor Universitario.

i) El depósito transitorio de los residuos se realizará en recipientes con tapa, impermeables, lavables y provistos con bolsas de material biodegradable.

j) Los alimentos se servirán a una temperatura no menor de 65 ° C para las preparaciones que deban servirse calientes y no superiores a 5°C para aquella que deben consumirse frías, debiendo mantener en forma permanente la cadena de frío tanto de estos alimentos como de todos los víveres.

k) El adjudicatario podrá vender jugos, gaseosas, licuados de fruta, aguas envasadas, infusiones, debiendo exhibir la lista de precios. Queda prohibida la venta de tabaco y bebidas alcohólicas. No será permitido el uso de cubiertos y vasos descartables o de vidrio deteriorado, cachado o rajado.

l) El adjudicatario podrá ofrecer servicios de desayuno/merienda y sándwiches, para la comunidad universitaria, siempre que no interfiera con el servicio de almuerzo y cena.

m) El adjudicatario deberá presentar a la Secretaría de Bienestar Universitario y Asuntos Estudiantiles, en forma obligatoria, la nómina del personal que afectará al servicio contratado, dentro de los cinco (05) días a partir de la fecha de adjudicación, debiendo contener los siguientes datos: nombre y apellido completo; N° de DNI; domicilio particular; función que desempeña; libreta sanitaria habilitante y actualizada;  deberán ser mayores de 18 años de edad. La Universidad se reserva el derecho de admisión del personal afectado al servicio, cuando se observe mal desempeño de sus funciones, actos de indisciplina, falta de pulcritud en su aseo personal e inobservancia de medidas de seguridad.

ARTICULO 32º) PERIODO QUE ABARCA EL SERVICIO: El servicio a contratar se brindará en los periodos referidos en la cláusula N° 19 del presente pliego. Se deja constancia que en el mes de julio hay dos semanas de receso académico y administrativo en la Universidad, y en el mes de Diciembre solo se desarrollan mesas de examen.

ARTICULO 33º) EROGACIONES A CARGO DEL ADJUDICATARIO: 

· Provisión de: vajilla, cubiertos, vasos, bandejas, utensilios de cocina.
· Personal Capacitado
· Insumos para la elaboración de los menús.
· Pago de los servicios: energía eléctrica, gas, teléfono, agua, impuestos municipales y provinciales.
ARTICULO 34º) REGLAMENTO DEL COMEDOR UNIVERSITARIO: La Secretaría de Bienestar Universitario y Asuntos Estudiantiles consensuará con el adjudicatario un reglamento para el funcionamiento del Comedor Universitario.
ARTICULO 35º) LEGISLACION LABORAL Y DE SEGURIDAD: Será de exclusiva responsabilidad del concesionario el cumplimiento de la legislación vigente en materia laboral y seguridad social del personal a su cargo y todo lo relacionado con los riesgos de trabajo.

La Universidad no tendrá relación laboral alguna con el personal que trabaje en el Comedor Universitario, siendo de responsabilidad exclusiva del concesionario el cumplimiento de las obligaciones tributarias, previsionales y demás que correspondieran legalmente.

ARTICULO 36º) INFORMACIÓN PARA LOS OFERENTES: Se lleva a conocimiento de los oferentes que, de acuerdo a datos estadísticos de la Secretaria de Bienestar Universitario y Asunto Estudiantiles, desde marzo a agosto de 2015,  ambos inclusive, la demanda mensual promedio de platos, incluyendo almuerzo y cena, fue de 3.939; la menor demanda se dio en el mes de julio con 1.941 raciones y la mayor en el mes de mayo con 5.483 raciones. Se sirvieron en el periodo mencionado, un promedio diario de 163 almuerzos y 63 cenas.-

                                             ==========================
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APERTURA: 18 de diciembre de 2017





 HORA:         12:00





PRESUPUESTO OFICIAL: PRECIO POR COMIDA: $70,00  1er año de             


                                                                                                Contrato.


                                                                                               $ 90,00 2do. año de                                          


                                                                                               Contrato 





                                                                                                                                                                                           PRECIO POR DESAYUNO: $ 30,00 1 er año de Contrato 


                    $ 40,00 2do. año  de Contrato. 








