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4. GARANTIA:

La especificada en el pliego de bases y condiciones particulares.

5. PLAZO Y LUGAR DE ENTREGA:

En el organismo solicitante, dentro de los DIEZ (10) dias hébiles a partir de la notificacion de la Orden
de Compra correspondiente. :

6. NOTA:

CITY BELL, 4 £ de marzo de 2018
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[Escribir texto]
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VIVERES ESPECIALES 2DO TRIMESTRE ANO 2018

ET Nro: 003/P/18 FECHA: 12 de marzo de 2018.
NNE No requerido. INE: No requerido
1. OBJETO:

Establecer las especificaciones técnicas para la adquisicion de VIVERES ESPECIALES, para el 2do
trimestre de afio 2018.

2. GENERALIDADES:

Los efectos solicitados deben encontrarse bajo los parametros contemplados en esta ET.

3. CARACTERISTICAS GENERALES:

Unidad T
Cant Medida Descripcion
1211-7187/7 vino tinto — presentacion botella vidrio x 700 cm3- calidad latitud 33. Corte
malbec al 100%. Grado alcohdlico 14 %. Color rojo rubi con reflejos azulados. Intenso, fresco,
destacandose aromas a frutos rojos como cerezas y ciruelas, suavemente acompafiados de notas a especias,
vainilla y caramelo. Redondo, vivo, frutado, intenso. De cuerpo medio, muy graso y suave, con buena
persistencia aromatica.
12 UN





[image: image3.jpg]211-7187/7 vino blanco — presentacion botella x 700cm3- calidad latitud 33. Corte .

Chardonay al 100%. Grado alcoholico 14%. Color Amarillo dorado palido con ligeros reflejos
verdes. Intenso, destacandose la fruta fresca tropical (anand y banana), durazno y citrica y tostado debido a
su afiejamiento en madera. Expresa claramente toda la frescura y delicadeza de la fruta madura del
Chardonnay y de las zonas frias de Mendoza

211-7187/84 cerveza rubia — presentacion barril x 501ts. Tipo calidad Quilmes- Cerveza
de malta. Graduacién alcohdlica entre 5 y 7 grados.

2

211-7187/19 Champagne presentacion botella x 750 cm3 tipo calidad Navarro Correa-
vino espumoso- extra brut- graduacion alcoholica 11%. Color amarillo dorado con tintes
verdosos. Presenta aromas afrutados de pera, manzana verde y notas citricas, sobre una
base de almendras.












