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1. OBJETO
1.1. ESTABLECER LAS ESPECIFICACIONES TÉCNICAS Y EXIGENCIAS DE CALIDAD RELACIONADAS CON LA “ADQUISICIÓN DE SERVICIOS DE ALMUERZOS Y CENAS PROTOCOLARES PARA LA DIRECCION GENERAL DE COMUNICACIONES E INFORMATICA”.

2. CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS 
2.1. RENGLÓN 1: ALMUERZO EN RESTAURANT DE NIVEL INTERNACIONAL EN PUERTO MADERO, CIUDAD AUTONOMA DE BUENOS AIRES – POR PERSONA -  PARA 10 (DIEZ) COMENSALES.
2.2. SEGÚN EL SIGUIENTE DETALLE: 
ENTRADA:

SELECCIÓN DE ENSALADAS: 6 TIPOS

CAPRESE.

WALDORF. 

MESCLUM.

ARROZ AL CURRY CON POLLO.

REPOLLO BLANCO Y ZANAHORIA.

REMOLACHA Y NARANJA.
PLATO PRINCIPAL
RISOTO CON: HONGOS; VERDURAS; RUCULA Y PARMESANA; RAGU.

LOMO DE TERNERA CON SALSA ROSA MOSQUETA CON VEGETALES ORIENTALES.

BIFE A LA PARILLA CON ROMERO.

FETUCCINI CON: PANCETA Y CREMA; A LA SCARPARO.

TAGLIOLINI CON RAGU A LA BOLOGNESA

RAVIOLES CON TOMATE CREMA Y PARMESANA

POSTRE 

MOUSSES DE FRUTAS VARIADAS O TORTA DE LIMÓN O

BROWNIES DE CHOCOLATE O ENSALADA DE FRUTAS

VOLCAN DE CHOCOLATE Y HELADO.

BEBIDAS

VINO UNO TIPO TERRAZAS MALBEC Y/O CABERNET SAUVIGNON, IGUAL O SUPERIOR.

GASEOSA UNA TIPO DIETÉTICA COLA Y/O LIMA LIMÓN, DE PRIMERA MARCA Y CALIDAD.

AGUA MINERAL CON O SIN GAS, DE PRIMERA MARCA Y CALIDAD.

SERVICIO DE CAFETERÍA

CAFÉ SOLO O CORTADO O TÈ EN SUS DIFERENTES SABORES.

LOS SERVICIOS SE EFECTUARAN A REQUERIMIENTO.

2.3. RENGLON 2: CENA SHOW VIP CON ESPECTACULO DE TANGO NIVEL INTERNACIONAL EN CIUDAD AUTONOMA DE BUENOS AIRES – POR PERSONA - PARA VEINTE (20) COMENSALES.
2.4. SEGÚN EL SIGUIENTE DETALLE: 
ENTRADA 

CREPPES RELLENAS DE ESPINACA EN SALSA ROSEE

VITEL THONE SOBRE SOUFFLÉ DE CHOCLO Y ZANAHORIAS

PLATO PRINCIPAL 

BIFE DE CHORIZO CON GUARNICIÓN DE RISOTEÉ DE HONGOS.

POLLO GRILLADO DESHUESADO Y SIN PIEL CON SOUFFLÉ DE CALABAZA.

TRUCHA PATAGÓNICA GRILLE CON SOUFFLÉ DE ESPINACAS A LA CREMA.

PASTAS

RAVIOLES DE RICOTA Y ESPINACA

PENNE RIGATTI

FETTUCINI

CON SALSAS A ELECCIÓN: 

CREMA DE CHAMPIÑONES Y HIERBAS; VARIEDAD DE TOMATES, MEJORANA Y ALBAHACA; CUATRO QUESOS.

POSTRE 

TARTELETA CON MOUSE DE CHOCOLATE Y CREMA EN COULIS DE FRAMBUESA, ACOMPAÑADA POR COPOS DE HELADO Y SALSA DE CHOCOLATE.  

BEBIDAS 

VINO TIPO POSTALES IGUAL O SUPERIOR, CABERNET – MALBEC O SUPERIOR, SAUVIGNON BLANC – SEMILLON O SUPERIOR

CERVEZA INDUSTRIA NACIONAL PRIMERA MARCA Y CALIDAD. GASEOSA TIPO COCA, LIMA LIMON, PRIMERA MARCA Y CALIDAD.

AGUA MINERAL CON O SIN GAS, PRIMERA MARCA Y CALIDAD.

LOS SERVICIOS SE EFECTUARAN A REQUERIMIENTO.

2.5. RENGLÓN 3: CENA SHOW EJECUTIVA CON ESPECTACULO DE TANGO NIVEL INTERNACIONAL EN LA CIUDAD AUTONOMA DE BUENOS AIRES – POR PERSONA – PARA TREINTA Y CINCO (35) COMENSALES.
2.6. SEGÚN EL SIGUIENTE DETALLE: 
ENTRADA 

CREPPES RELLENAS DE ESPINACA EN SALSA ROSEE

VITEL THONE SOBRE SOUFFLÉ DE CHOCLO Y ZANAHORIAS

PLATO PRINCIPAL 

BIFE DE CHORIZO CON GUARNICIÓN DE RISOTEÉ DE HONGOS.

POLLO GRILLADO DESHUESADO Y SIN PIEL CON SOUFFLÉ DE CALABAZA.

TRUCHA PATAGÓNICA GRILLE CON SOUFFLÉ DE ESPINACAS A LA CREMA.

PASTAS:

RAVIOLES DE RICOTA Y ESPINACA

PENNE RIGATTI

FETTUCINI

CON SALSAS A ELECCIÓN: 

CREMA DE CHAMPIÑONES Y HIERBAS; VARIEDAD DE TOMATES, MEJORANA Y ALBAHACA; CUATRO QUESOS.

POSTRE 

TARTELETA CON MOUSE DE CHOCOLATE Y CREMA EN COULIS DE FRAMBUESA, ACOMPAÑADA POR COPOS DE HELADO Y SALSA DE CHOCOLATE.  

BEBIDAS 

VINO TIPO POSTALES IGUAL O SUPERIOR, CABERNET – MALBEC O SUPERIOR, SAUVIGNON BLANC – SEMILLON O SUPERIOR

GASEOSA TIPO COCA, LIMA LIMON, PRIMERA MARCA Y CALIDAD.

AGUA MINERAL CON O SIN GAS, PRIMERA MARCA Y CALIDAD.

LOS SERVICIOS SE EFECTUARAN A REQUERIMIENTO.
CABA,   10  de octubre de 2016 
	

	











