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           CONTENIDO DEL CUERPO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS
1. OBJETO
 Establecer  las  Especificaciones  Técnicas  y  exigencias  de  calidad relacionadas  con  la

 “ADQUISICION DE SERVICIOS DE EVENTOS CEREMONIALES PARA LA RECEPCION   

 DEL PERSONAL MILITAR Y CIVIL DE LA DIRECCION GENERAL DE INVESTIGACION Y DESARROLLO QUE PARTICIPARAN EN LA RECEPCION  DE OFICIALES DE EJERCITOS EXTRANJEROS CON EL EJERCITO ARGENTINO Y QUE PARTICIPARAN EN  VISITAS A ESTA DIRECCION CON MOTIVOS DE LOS PROYECTOS PARA EL AÑO 2017. 
    2. CARACTERISTICAS TECNICAS
SERVICIO DE CATERING (LUNCH) CON PERSONAL DE SERVICIO, LA CONCESIÓN DE VAJILLA, MANTELERIA Y MATERIAL MOBILIARIO PARA CIENTO CINCUENTA (150) PERSONAS Y DE ACUERDO AL SIGUIENTE DETALLE:

SALADO FRIO:
Rosetitas saborizadas de pavita y tomate

Tapones de parmesano y salmón ahumado

Pinchos de capresse

Finger de miga blanca

Finger de miga negra

Minibruschettas mediterráneas(Jamón crudo serrano tomates secos)

minitarteletitas americanas de langostino y palmitos.

Shots de ensalada Woldorf.

         Recepcion del mar:

· Tarteletitas de camarones

· Bruschettas de Salmon

· Bruschettas de langostinos

· Mini shots de lanfgostinos

· Mazuela de pulpo a la española

SUSHI:

· California rolls

· Philadelphia rolls

· Niguiri de salmón ahumado

· Temakis sushi de kanikama

· Geishas

SALADO CALIENTE:
Minibrochette de jabalí y salsa de ciruela.

Minibrochettes de lomo ciervo laqueado.

Minibrochettes criollo.

Minibrochette de pavita laqueado a la miel.

Tarteletitas de verdeo y panceta crocante.

Cazuelitas de mollejas al verdeo.

Minitacos mexicanos.

Mini fatay de cordero al limoneto.

Minisouffle de queso y puerro.

Bocados de tortilla a la española.

Chorizitos bombón servido a la vista sobre disco de arado rústico.

Matambrito tiernizado servido a la vista sobre brasero campestre.

Salchichitas parrilleras con tomate confitado y sésamo tostado servido a la vista sobre richotera rústica.

Empanaditas de jamón y queso.

Empanaditas de carne.

Empanaditas de verdura.
BUFFET FROID:
Lajas  de quesos y fiambres decoradas con encurtidos y frutas secas, acompañadas con panes y grisines saborizados

Pernil de cerdo presentado en carro rodante, fileteado a la vista, servido en panes a la manteca

Cazuela de lomo al champignon

DULCES:
Bombon Suizo sobre culis de frambuesa con frutos del bosque

Servicio de cafetería.

         BEBIDAS (CANILLA LIBRE)
Agua mineral gasificada y no gasificada tipo marca Villavicencio o similar calidad.

Gaseosa línea tipo marca “Coca Cola” y “Sprite” o similar calidad.

Jugos Naturales tipo marca cepita o similar calidad.

Vino Blanco tipo marca Latitud 33° o similar calidad. 

Vino Tinto tipo marca Latitud 33° o similar calidad

  Champagne tipo marca  Chandon Extra Brut o similar calidad. (BRINDIS)
ACCESORIOS:
Servicio de vajilla: Porcelana, cristalería fina, ceniceros
Servicio de mantelería: Manteles, cubre y polleras de raso
Servicio de cocina: Hornos, Anafes, Mesas portátiles, Tinas para hielo

Mesas de apoyo

Hielo en cantidad necesaria.

Arreglos florales a necesidad

PERSONAL
Maitre

Camareros

    Cocinero – Ayudante de cocina

LUGAR: SALON A DETERMINAR POR LA DIGID.

PERIODO COMPRENDIDO:
DESDE LA RECEPCION DE LA ORDEN DE COMPRA Y A REQUERIMIENTO DE LA DIRECCION GENERAL DE INVESTIGACION Y DESARROLLO (AÑO 2017)
                                                   CIUDAD AUTONOMA DE BUENOS AIRES,      de   junio de 2017.
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