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CONTENIDO DEL CUERPO DE LAS ESPECIFICACIONES TÉCNICAS
1. OBJETO
1.1 Establecer las especificaciones técnicas y exigencias de calidad relacionadas con la “SERVICIO DE CATERING PARA CUBRIR LAS NECESIDADES DE CEREMONIAL PARA LA DIRECCIÓN GENERAL DE PLANES, PROGRAMAS Y PRESUPUESTO”.
2. CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS
POR LOS SERVICIOS QUE SE DETALLAN Y DEBERÁN SER EFECTUADOS EN INSTALACIONES DE LA DIR GRL PL (s), PROG (s) Y PRESUP – EMGE, Y EN LA DIRECCIÓN ANTÁRTICA:

a) DESAYUNOS: 
CANTIDAD DE SERVICIOS: 2 (DOS)

CANTIDAD DE COMENSALES POR SERVICIO: 60 (SESENTA)  
COMPUESTO DE:
CAFETERÍA

CAFÉ DE FILTRO (CAFETERA ELÉCTRICA)

LECHE

TE

JUGO DE NARANJA NATURAL EXPRIMIDO

MEDIALUNAS DE MANTECA

SÁNDWICH DE JAMÓN Y QUESO CON PAN ARÁBE

BISCOCHUELOS

PERSONAL

MOZOS

AYUDANTE DE COCINA

VARIOS

MESAS DE APOYO

MANTELERÍA

VAJILLA

      ALMUERZOS:
b) CANTIDAD DE SERVICIOS: 2 (DOS).

CANTIDAD DE COMENSALES POR SERVICIO: 45 (CUARENTA Y CINCO).
c) CANTIDAD DE SERVICIOS: 1 (UNO).

CANTIDAD DE COMENSALES POR SERVICIO: 31 (TREINTA Y UNO).
TODOS LOS ALMUERZOS CONSTAN DE:
RECEPCIÓN

TABLAS DE QUESOS Y FIAMBRES DECORADAS

CANAPÉS Y SALADITOS GUSTOS VARIOS

ALBONDIGUITAS DE CARNE AL PARMESANO

CROQUETAS DE ESPINACA CON QUESO PARMESANO

FOSFORITOS GLASEADOS

ENTRADA
EMPANADAS CRIOLLAS DE CARNE
PLATOS PRINCIPALES
CHORIZOS BOMBÓN DE CERDO
MORCILLAS BOMBÓN

MOLLEJAS

RIÑON

ASADO DE TIRA

VACÍO

PECHITO DE CERDO

POLLO

ENSALADAS

MIXTA

ZANAHORIA CON HUEVO

RUSA

POSTRES
BOMBÒN SUIZO CON SALSA DE FRUTOS DE BOSQUE Y CHARLOTTE.
BEBIDAS (CANILLA LIBRE)
GASEOSAS: TIPO COCA COLA (LIGHT Y REGULAR) O DE 1RA CALIDAD
VINO TINTO TIPO LATITUD 33

VINO BLANCO TIPO LATITUD 33

CHAMPAGNE TIPO CHANDON (PARA BRINDIS)

AGUA CON Y SIN GAS
PERSONAL
MEITRE

MOZOS 1 CADA 18 COMENSALES

PARRILLEROS

AYUDANTES DE COCINA (CANTIDAD NECESARIA)

VARIOS

VAJILLA (TRES COPAS, PLATOS, JARRAS, CUBIERTOS, ETC)

MANTELERÍA: MANTEL, CUBRE MANTEL, SERVILLETAS.
PERÍODO COMPRENDIDO
DESDE LA RECEPCION DE LA ORDEN DE COMPRA, A REQUERIMIENTO HASTA EL 20 DE DICIEMBRE DE 2017. EL SERVICIO PODRA SER REQUERIDO EN DISTINTAS OPORTUNIDADES Y HASTA COMPLETAR LA TOTALIDAD.
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