	  CONTRATACIÒN DE SERVICIO DE CENA PARA INTERCAMBIOS


	ESPECIFICACIÒN TECNICA NRO: 30/2018 
	FECHA: 26 de Julio de  2018.-


	1. OBJETO
       ESTABLECER LAS ESPECIFICACIONES TÉCNICAS Y EXIGENCIAS DE CALIDAD RELACIONADAS CON LA “CONTRATACION DE SERVICIO DE CENA PARA LA RECEPCION DE OFICIALES SUPERIORES DE EJÉRCITOS EXTRANJEROS QUE PARTICIPARÁN EN INTERCAMBIOS DE ESTADO MAYOR CON EL EJÉRCITO ARGENTINO”.
2. CARACTERÍSTICAS GENERALES:
a) CENA POR PERSONA 
UBICACIÓN:
RESTAURANTE NIVEL INTERNACIONAL EN ZONA PUERTO MADERO (ENTRE LAS INTERSECCIONES DE LAS CALLES AVENIDA ALICIA MOREAU DE JUSTO, CECILIA GRIELSON, AVENIDA DE LOS ITALIANOS Y AZUCENA VILLAFLOR).
b) COMPUESTA DE LA SIGUIENTE MANERA Y SUS VARIANTES:
ENTRADA:
· CREPE VERDE DE LEGUMBRES Y AVE, CON SALSA CREMA DE CHARDONNAY Y CIBOULET.
· MILHOJAS DE JAMÓN CRUDO, TOMATE CONCASSÈ Y HOJAS VERDES, CON JULIANA DE LECHUGA, CLARA DE HUEVO Y TAPAS DE FILLOA, CON ADEREZO DE MOSTAZA, CREMA Y MAYONESA.
· FOCACCIA CON VERDURAS GLASEADAS Y MOZZARELLA.
PLATO PRINCIPAL:
· JULIANA DE TERNERA AL CURRY, CON CHAMPIÑONES, PUERROS, CREMA Y TOQUE DE CHABLIS
CON PAPITAS CUADRILLÉ HORNEADAS CON MANTEQUILLA Y TOMILLO.
· ROLL DE MERLUZA EN SALSA DE LIMA SOBRE ARROZ PILAF CON ACEITE DE CILANTRO. 
· MUSLO DE POLLO LAQUEADO CON OLIVA, LIMÓN, MIEL Y PAPRIKA CON PAPAS FRITAS.
· MALFATTI DE CALABAZA CON CREMA Y TOQUE DE FILETO.
POSTRE:

· HELADO DE CREMA CON SALSA DE FRUTAS.
· APPLE PIE CON CREMA CHANTILLY.
BEBIDAS:
· VINO SUGERIDO ALTOS DEL PLATA BODEGA TERRAZAS DE LOS ANDES IGUAL CALIDAD O SUPERIOR, VARIEDAD MALBEC IGUAL CALIDAD O SUPERIOR O CABERNET IGUAL CALIDAD O SUPERIOR Y CHARDONNAY IGUAL CALIDAD O SUPERIOR.
· GASEOSA TIPO COLA Y/O LIMA LIMÓN - MARCA TIPO COCA COLA O SPRITE, IGUAL CALIDAD O SUPERIOR.
· JUGO DE NARANJA NATURAL - MARCA TIPO CEPITA, IGUAL CALIDAD O SUPERIOR. 
· AGUA MINERAL CON O SIN GAS, MARCA TIPO VILLA DEL SUR, IGUAL CALIDAD O SUPERIOR.
· CHAMPAGNE MARCA TIPO CHANDON,  IGUAL CALIDAD O SUPERIOR.
SERVICIO DE CAFETERÍA:
· CAFÉ SOLO O CORTADO O TÈ EN SUS DIFERENTES SABORES.
3. EVALUACION DE CALIDAD: EN LA ETAPA DE EVALUACIÓN DE LAS OFERTAS, LOS OFERENTES DEBERÁN PERMITIR A LOS FUNCIONARIOS INTEGRANTES DE LA COMISIÓN EVALUADORA Y TITULAR DE LA DIRECCIÓN GENERAL DE ORGANIZACIÓN Y DOCTRINA LA CONCURRENCIA  A VISUALIZAR EL ESTABLECIMIENTO DONDE SE LLEVARA A CABO EL SERVICIO, ARMADO DE MESAS Y DEGUSTACIÓN DE LAS DIFERENTES VARIANTES DE ACUERDO A LO ESTABLECIDO EN EL PUNTO b) A FIN PODER EVALUAR LA CALIDAD DEL SERVICIO A CONTRATAR. LOS COSTOS DEBEN ESTAR CONTEMPLADOS DENTRO DE LA RESPECTIVA COTIZACIÓN.
4. PERIODO DE EJECUCION DEL SERVICIO: A COMUNICAR OPORTUNAMENTE POR LA DIRECCIÓN POR LA DIRECCIÓN GENERAL DE ORGANIZACIÓN Y DOCTRINA - EMGE, EN OPORTUNIDAD DEL DESARROLLO DE LA REUNIÓN / INTERCAMBIOS.
CABA, 26 de Julio de  2018.
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