	  CONTRATACIÒN DE SERVICIO DE CENA PARA REUNIONES BILATERALES


	ESPECIFICACIÒN TECNICA NRO: 20/2018 
	FECHA: 26 de Julio de  2018.-


	1. OBJETO
       ESTABLECER LAS ESPECIFICACIONES TÉCNICAS Y EXIGENCIAS DE CALIDAD RELACIONADAS CON LA “CONTRATACION DE SERVICIO DE CENA PARA LA RECEPCION DE OFICIALES SUPERIORES DE EJÉRCITOS EXTRANJEROS QUE PARTICIPARÁN EN REUNIONES BILATERALES DE ESTADO MAYOR CON EL EJÉRCITO ARGENTINO”.
2. CARACTERÍSTICAS GENERALES:
a) CENA POR PERSONA 
UBICACIÓN:
RESTAURANTE NIVEL INTERNACIONAL EN ZONA PUERTO MADERO (ENTRE LAS INTERSECCIONES DE LAS CALLES AVENIDA ALICIA MOREAU DE JUSTO, CECILIA GRIELSON, AVENIDA DE LOS ITALIANOS Y AZUCENA VILLAFLOR).
b) COMPUESTA DE LA SIGUIENTE MANERA Y SUS VARIANTES:
ENTRADA:
· ROLL DE BERENJENAS, ESPINACAS Y JAMÓN, CON QUESO Y ZANAHORIAS, SOBRE TOMATE CONCASSÈ.  
· CANELÓN DE PESCADO, AVE Y VERDURAS, EN CROCANTE MASA FILO CON PESTO GENOVÈS.
· TABLA DE EMBUTIDOS Y HOJAS VERDES, JAMÓN CRUDO, COCIDA, QUESO, PALMITOS, ANANÁ Y JULIANA DE VERDES.
PLATO PRINCIPAL:
· PAILLARD DE LOMO EN ROLL, RELLENO DE VEGETALES EN SALSA BARBACOA CON PAPAS CHIPS.
· JARDÍN DE PESCADOS BLANCOS, CON CREMA DE LIMA. ACOMPAÑADO DE BRÓCOLI, BASTONCITOS DE ZANAHORIAS Y PAPAS.
· BROCHETTE DE CERDO CARAMELIZADO, CON PIMIENTOS ROJOS Y VERDES. SOBRE COLCHÓN DE HOJAS VERDES. 
· RAVIOLES DE RICOTA Y QUESO, CON RAGÚ DE CORDERO.
POSTRE:

· NARANJA CARAMELIZADA, CON HELADO DE CREMA Y SALSA DE CHOCOLATE BLANCO.
· TIRAMISÚ DE FRUTOS ROJOS Y BROWNIE.  
BEBIDAS:
· VINO MARCA TIPO FAMILIA GASCÓN BODEGA ESCORIHUELA GASCÒN IGUAL CALIDAD O SUPERIOR, VARIEDAD MALBEC IGUAL CALIDAD O SUPERIOR O CABERNET IGUAL CALIDAD O SUPERIOR Y CHARDONNAY IGUAL CALIDAD O SUPERIOR.
· GASEOSA MARCA TIPO COCA COLA Y SPRITE IGUAL CALIDAD O SUPERIOR.
· AGUA MINERAL CON O SIN GAS, MARCA TIPO VILLAVICENCIO IGUAL CALIDAD O SUPERIOR.
· JUGO DE NARANJA, NATURAL EXPRIMIDO. 
SERVICIO DE CAFETERÍA:
· CAFÉ EXPRESS.
· TÉ DIGESTIVO.
3. EVALUACION DE CALIDAD: EN LA ETAPA DE EVALUACIÓN DE LAS OFERTAS, LOS OFERENTES DEBERÁN PERMITIR A LOS FUNCIONARIOS INTEGRANTES DE LA COMISIÓN EVALUADORA Y TITULAR DE LA DIRECCIÓN GENERAL DE ORGANIZACIÓN Y DOCTRINA LA CONCURRENCIA  A VISUALIZAR EL ESTABLECIMIENTO DONDE SE LLEVARA A CABO EL SERVICIO, ARMADO DE MESAS Y DEGUSTACIÓN DE LAS DIFERENTES VARIANTES DE ACUERDO A LO ESTABLECIDO EN EL PUNTO b) A FIN PODER EVALUAR LA CALIDAD DEL SERVICIO A CONTRATAR. LOS COSTOS DEBEN ESTAR CONTEMPLADOS DENTRO DE LA RESPECTIVA COTIZACIÓN.
4. PERIODO DE EJECUCION DEL SERVICIO: A COMUNICAR OPORTUNAMENTE POR LA  DIRECCIÓN GENERAL DE ORGANIZACIÓN Y DOCTRINA - EMGE, EN OPORTUNIDAD DEL DESARROLLO DE LA REUNIÓN / CONFERENCIA BILATERAL.
CABA, 26 de  Julio de  2018.
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