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ESPECIFICACIÓN TÉCNICA 

	ADQUISICION DE SERVICIO DE CEREMONIAL 

	ET Nro:   15/18
	Fecha:         de mayo  de 2018.

	NME: -.-
	INE: -.-

	Documentos Agregados: Sin agregados

	1. OBJETO

        Establecer las especificaciones técnicas y exigencias de calidad relacionadas con el “SERVICIO DE EVENTOS CEREMONIALES PARA EL 2DO SEMESTRE DE LA DIRECCION DE CONTADURIA Y FINANZAS”

2.   a) CARACTERISTICAS GENERALES: SERVICIO POR COMENSAL.
SERVICIO DE CATERING (LUNCH) PARA EL PERSONAL DE ASCENSO DE LA DIRECCION DE CONTADURIA Y FINANZAS, CONSISTENTE EN

RECEPCION
EMPANADITAS DE CARNE

EMPANADITAS DE JAMON Y QUESO

EMPANADITAS DE POLLO
EMPANADITAS PARA CELIACO
SANDWICH DE MIGA TRIPLES SURTIDOS DE PAN BLANCO

SANDWICH DE JAMON Y QUESO DE PAN NEGRO
SANDWICH PARA CELIADO
CARNE HORNEADA Y FILETEADA

VERDURAS GRILLADAS

CAZUELITAS DE POLLO

OTROS

ADEREZOS 4 VARIEDADES
FIGAZAS DE MANTECA

PANES SABORIZADOS 

PAN BLANCO MIGÑON

PAN NEGRO MIGÑON
PAN PARA CELIACO  
BEBIDAS

GASEOSA SABOR COLA, 1RA MARCA.

GASEOSA LIGHT SABOR COLA, 1RA MARCA.
JUGO DE NARANJA POR LITRO. 1RA MARCA.

AGUA MINERAL SIN GAS Y CON GAS 1RA MARCA.

CHAMPAGNE EXTRA BRUT TIPO BODEGAS CHANDON PARA BRINDIS
HIELO A DISCRECIÓN.

ELEMENTOS CONCECIONADOS, INCLUIDOS POR PERSONA:
COPA DE AGUA Y COPA DE CHAMPAGNE

SERVILLETAS 35 X 35 CM 

ELEMENTOS CONCESIONADOS  DE VAJILLA INCLUIDA CADA SEIS PERSONA:

JARRA CRISTAL DE LITRO Y MEDIO

          MANTEL DE MATERIAL ALGODÓN REDONDO PARA MESA DE 1,50 DIAMETRO
CUBRE MANTEL COLOR OSCURO
MATERIAL MOBILIARIO

MESA CIRCULAR 1,50 MTS DE DIAMETRO
PERSONAL PARA SERVIR:

MOZOS UNO CADA 10 PERSONAS.

MAITRE UNO 
      b)  CARACTERISTICAS GENERALES: SERVICIO POR COMENSAL.
 SERVICIO DE CATERING (LUNCH), PARA EL DIA DE LA ESPECIALIDAD DE INTENDENCIA, CONSISTENTE EN:

RECEPCION:    

                     CANAPES Y BOCADITOS SALADOS 12 VARIEDADES

BOCADITOS CALIENTES 6 VARIEDADES 

ISLAS DE BOCADITOS FRIOS CON 10 VARIEDADES DISTINTOS A LOS ANTERIORES 

ENTRADA

CARNE PORCINA EMPANADOS SOBRE VERDES FRESCOS

PLATO PRINCIPAL:

LOMO CON SALSA DE MOSTAZA, BUDÍN DE VERDURA Y     

CANASTA DE PAPAS GRATINADAS.

ADERESOS 

VINAGRE DE VINO/ALCOHOL/MANZANA

ACEITE DE OLIVA/MAÍZ

JUGO DE LIMÓN

SAL/SAL BAJA EN SODIO/AJO

COBERTURAS

VARIEDAD DE PANES.

PANES SABORIZADOS

GRISINES

POSTRE

COPA HELADA (VARIOS SABORES).

BEBIDAS

                      BOTELLAS DE VINO TINTO 3/4, TIPO”TERRAZAS” MALBEC,  IGUAL O  SUPERIOR.

                      BOTELLAS DE VINO TINTO 3/4, TIPO” SAUVIGNON BLANC”,  ALAMOS, IGUAL O SUPERIOR.

CERVEZAS  POR  1 LTR,  TIPO “QUILMES”,  IGUAL O SUPERIOR.

CHAMPAGNE TIPO “CHANDON EXTRA BRUT” IGUAL O SUPERIOR.

BOTELLAS DE GASEOSA TIPO “COCA COLA”, IGUAL O SUPERIOR. 

BOTELLAS DE  GASEOSA TIPO “FANTA”, IGUAL O SUPERIOR.

BOTELLAS DE  GASEOSA TIPO “SPRITE”, IGUAL O SUPERIOR.

BOTELLAS DE AGUA CON GAS TIPO”ECO”, IGUAL O SUPERIOR.

AGUA SIN GAS TIPO “ECO”, IGUAL O SUPERIOR.

SERVICIO DE CAFETERÍA:

CAFÉ EXPRESS, TE E INFUSIONES VARIAS. 

ELEMENTOS CONCESIONADOS, INCLUIDOS POR PERSONA:

(1RA CALIDAD EN PERFECTO USO Y ESTADO)

CRISTALERÍA DE PRIMERA CALIDAD
COPA PARA VINO TINTO Y VINO BLANCO

COPA DE AGUA

COPA DE CHAMPAGNE

VAJILLA DE PORCELANA TIPO LINEA VERBANO IGUAL O SUPERIOR CALIDAD

PLATO 10 CM

PLATO 14 CM

PLATO 18 CM

PLATO 21 CM

PLATO 23 CM

POCILLO DE TÉ

POCILLO DE CAFÉ 

PLATO DE SITIO.

CUBIERTOS 

CUCHILLO DE MESA PARA ENTRADA Y PARA PLATO PRINCIPAL

TENEDOR DE MESA PARA ENTRADA Y PARA PLATO PRINCIPAL

TENEDOR DE POSTRE

CUCHARA DE MESA

CUCHARA DE POSTRE

CUCHILLO DE POSTRE

CUCHARA DE TÉ

CUCHARA DE CAFÉ

ELEMENTOS CONCESIONADOS  DE VAJILLA INCLUIDA CADA CINCO PERSONAS:

SALERO
JARRA DE LITRO Y MEDIO
(1RA CALIDAD EN PERFECTO USO Y ESTADO.)
INSTRUMENTOS METALICOS PARA SERVIR 
BANDEJA

PINZAS

MESAS
CARACTERÍSTICAS EN FORMA DE REDONDA CON CAPACIDAD DE 8 (OCHO) COMENSALES Y CON UN DIÁMETRO DE 180 CM.
MATERIAL MOBILIARIO

(1RA CALIDAD EN PERFECTO USO Y ESTADO.)
SILLA VESTIDAS

MANTELERIA Y FUNDAS PARA SILLA

(1RA CALIDAD EN PERFECTO USO Y ESTADO.)

COLOR DE FUNDAS: BLANCOS.
COLOR DE MANTELES: BLANCOS.
COLOR DE CUBRE MANTELES. MORRON.
COLOR DE SERVILLETA: BLANCAS
PERSONAL PARA SERVIR:

 (LA VESTIMENTA DEL PERSONAL DEBERA SER EN SU TOTALIDAD EN FORMA UNIFORME)

MOZOS 1 (UNO) CADA 8 (OCHO) PERSONAS.

MAITRE 1 (UNO) 

c) CARACTERISTICAS GENERALES: SERVICIO POR COMENSAL.
SERVICIO DE CATERING (LUNCH), PARA EVENTO DE FIN DE AÑO PARA TODO EL PERSONAL DE LA DIRECCION CONTADURIA Y FINANZAS, CONSISTENTE EN 
RECEPCION
CANAPÉS 6 VARIEDADES

BOCADITOS 6 VARIEDADES

PIONONO DE POLLO

TARTELETAS 6 VARIEDADES

MINI PIZZAS

SANDWICH DE MIGA TRIPLES SURTIDOS DE PAN BLANCO

SANDWICH DE JAMON Y QUESO DE PAN NEGRO

CARNE HORNEADA Y FILETEADA

OTROS

ADEREZOS 4 VARIEDADES

FIGAZAS DE MANTECA

PANES SABORIZADOS 

PAN BLANCO MIGÑON

PAN NEGRO MIGÑON

BEBIDAS

VINO TINTO TIPO ALAMOS MALBEC O SIMILAR 

VINO BLANCO CHARDONAY TIPO ALAMOS O SIMILAR

GASEOSA SABOR COLA, 1RA MARCA.

GASEOSA LIGHT SABOR COLA, 1RA MARCA.

JUGO DE NARANJA POR LITRO. 1RA MARCA.

AGUA MINERAL SIN GAS Y CON GAS 1RA MARCA.

CHAMPAGNE EXTRA BRUT TIPO BODEGAS CHANDON PARA BRINDIS

HIELO EN ROLITOS A DISCRECIÓN.

ELEMENTOS CONCECIONADOS, INCLUIDOS POR PERSONA:
COPA DE VINO, COPA DE AGUA Y COPA DE CHAMPAGNE

TASA DE TÉ

POSILLO DE CAFÉ  

CUCHARA DE CAFÉ

SERVILLETAS 35 X 35 CM 

ELEMENTOS CONCESIONADOS  DE VAJILLA INCLUIDA CADA SEIS PERSONA:

JARRA CRISTAL DE LITRO Y MEDIO

          MANTEL DE MATERIAL ALGODÓN REDONDO PARA MESA DE 1,50 DIAMETRO

CUBRE MANTEL COLOR OSCURO

MATERIAL MOBILIARIO

MESA CIRCULAR 1,50 MTS DE DIAMETRO

PERSONAL PARA SERVIR:

MOZOS UNO CADA 10 PERSONAS.

MAITRE UNO 

LUGAR 

SALON DE HONOR GENERAL SAN MARTIN DEL EDIFICIO LIBERTADOR, SEDE DEL ESTADO MAYOR GENERAL DEL EJÉRCITO, SITO EN CALLE AZOPARDO 250 DE LA CIUDAD AUTÓNOMA DE BUENOS AIRES.

PERÍODO COMPRENDIDO

DESDE LA ENTREGA DE LA ORDEN DE COMPRA HASTA EL 18 DE DICIEMBRE DE 2018, EN HORARIO A DETERMINAR POR LA DIRECCION DE CONTADURIA Y FINANZAS.

 CABA,          de mayo  de  2018.
Vº Bº
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