
ESPECIFICACIÓN TÉCNICA 
	ADQUISICIÓN DE SERVICIOS CEREMONIALES

	ET NRO:  09/2016
	FECHA:         de octubre  de  2016.-

	NME: -.-
	INE: -.-

	DOCUMENTOS AGREGADOS: SIN AGREGADOS

	1. OBJETO

ESTABLECER LAS ESPECIFICACIONES TÉCNICAS Y EXIGENCIAS DE CALIDAD RELACIONADAS CON LA “ADQUISICIÓN DE SERVICIO DE ALMUERZO Y CENA - RECEPCIÓN DE OFICIALES SUPERIORES / JEFE  Y SUBALTERNOS DE EJÉRCITOS EXTRANJEROS QUE PARTICIPARÁN EN LOS INTERCAMBIOS CON EL EJERCITO ARGENTINO”.
2. CARACTERÍSTICAS GENERALES:
a) ALMUERZO / CENA  POR PERSONA.

RESTAURANTE DE NIVEL INTERNACIONAL EN LA CIUDAD DE BUENOS AIRES. UBICADO PREFERENTEMENTE EN ZONA PUERTO MADERO, ZONA LAS CAÑITAS.

b) COMPUESTA DE LA SIGUIENTE MANERA Y SUS VARIANTES:

ENTRADA: 

MESA DE FIAMBRES, PESCADOS Y MARISCOS.
PLATO PRINCIPAL:
PASTAS CASERAS, CARNES ROJAS Y BLANCAS, PARRILLA, SUSHI.
VERDURAS/ENSALADAS

CAPRESE, WALDORF, CAESAR, AMERICANA, RUSSA, VARIEDAD DE VERDURAS GRILLADAS Y LEGUMBRES, HOJAS VERDES.
POSTRE: 

MOUSSE DE FRUTAS VARIADAS, TORTAS DE LIMÓN, O ENSALADAS DE FRUTAS, COPA HELADA DE CHOCOLATE.
BEBIDAS CON Y SIN ALCOHOL:

VINO TIPO TRAPICHE, MALBEC Y/O CABERNET SAUVIGNON, IGUAL O SUPERIOR. 
                     GASEOSA TIPO COLA Y/O LIMA LIMÓN, DE PRIMERA MARCA Y CALIDAD.

JUGO DE NARANJA NATURAL TIPO CEPITA. IGUAL O SUPERIOR.

AGUA MINERAL CON O SIN GAS, DE PRIMERA MARCA Y CALIDAD.

CHAMPAGNE MARCA TIPO CHANDON  IGUAL O SUPERIOR. 
LOS SERVICIOS SE EFECTUARAN A REQUERIMIENTO.
3. PERIODO: A comunicar oportunamente por la dirección por la dirección General de Organización y Doctrina / EMGE, en oportunidad del desarrollo de los Intercambios.
CABA,          de  octubre  de  2016.
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Coronel ALEJANDRO GUSTAVO MIGUEL


JEFE DIVISIÓN BILATERALES – DPTO AAII
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