          Ejército Argentino 

ESPECIFICACIÓN TÉCNICA 
	ADQUISICIÓN DE SERVICIOS DE  CEREMONIAL – CENA GRL (S) ASCENSO – SHOW- AMBIENTACION  

	ET NRO:    11 /2019
	FECHA:         de noviembre  de  2018.-

	NME: -.-
	INE: -.-

	DOCUMENTOS AGREGADOS: SIN AGREGADOS

	1) OBJETO
ESTABLECER LAS ESPECIFICACIONES TÉCNICAS Y EXIGENCIAS DE CALIDAD RELACIONADAS CON LA “ADQUISICIÓN DE SERVICIOS CATERING – CENA GRL (S) ASCENSO – SHOW- AMBIENTACION  ”
2)  CARACTERÍSTICAS GENERALES:
a. SERVICIO DE CATERING CON PERSONAL DE SERVICIO, AMBIENTACIÓN Y SONIDO, CONCESIÓN DE VAJILLA, MANTELERÍA Y MATERIAL MOBILIARIO, DE ACUERDO AL SIGUIENTE DETALLE:

     SERVICIO POR COMENSAL DE ACUERDO AL SIGUIENTE DETALLE
LUGAR, FECHA Y HORA
EN LA CIUDAD AUTONOMA DE BUENOS AIRES, LUGAR Y FECHA A REQUERIMIENTO DE LA SECRETARIA GENERAL DEL EJERCITO. EL SERVICIO ESTARÁ EN CAPACIDAD DE INICIAR EL EVENTO COMO MÍNIMO 2 (DOS) HORAS ANTES DE LA HORA DE INICIO A DETERMINAR.

RECEPCIÓN

Fría:

PINCHOS DE CAPRESSE
MINIBRUSCHETTAS MEDITERRANEAS (JAMÓN CRUDO SERRANO Y TOMATE SECO)
MINIDELICIAS SALADAS CON DECORACIÓN DE FRUTAS SECAS
FINGER DE MIGA BLANCA SURTIDAS
FINGER DE MIGA NEGRA CON JAMÓN CRUDO, TOMATE Y RUCULA
MINITARTELETITAS AMERICANAS DE LANGOSTINO Y PALMITOS
MINIBRUSCHETTAS DE QUESO CHEDDAR Y CHAMPIGNONES
MINILOCATELLI CON JAMÓN CRUDO Y PALMITOS
ROSETITAS DE AMAPOLA CON TOMATE Y PAVITA
Caliente:

MINIBROCHETTE DE JABALÍ Y SALSA DE CIRUELA

MINIBROCHETTES DE LOMO CIERVO LAQUEADO

MINIBROCHETTES CRIOLLO

MINIBROCHETTES DE SALCHICHA DE CAMPO Y TOMATE CONFITADO

MINIBROCHETTE DE PAVITA LAQUEADO A LA MIEL

TARTELETITAS DE VERDEO Y PANCETA CROCANTE

CAZUELITAS DE LOMO SALTEADO

MINITACOS MEXICANOS

CENA 
PRIMER PLATO: (ELIJA UNA OPCIÓN)
SAC DE BUFFARELLA CON JAMÓN CRUDO Y TOMATE CONFITADO (OPCIONAL)

JAMÓN CRUDO, JAMÓN COCIDO NATURAL Y BLANCO DE PAVITA CON ENSALADA WALDORF (OPCIONAL)                                                                                            

MOUSSE DE SALMÓN SOBRE BIZCOCHO MILHOJAS, CON VINAGRETA DE ALBAHACA Y VARIEDAD DE HOJAS VERDES (OPCIONAL)

TATÍN DE TOMATES, BURRATA Y JAMÓN CRUDO CON GREMOLATA DE ACEITUNAS NEGRAS (OPCIONAL)

CLÁSICO HOR'S DOEVRE: PAVITA, JAMÓN GLASEADO, PATE DE LA MAISON Y ENSALADA WALDORF (OPCIONAL)

CREPPS AL FUNJI (HONGOS DISECADOS) CON SALSA DE CREMA AL OLIVA Y GUARNICIÓN PRIMAVERA (OPCIONAL) 

PLATO PRINCIPAL: (ELIJA UNA OPCIÓN)
SOLOMILLO DE CERDO LAQUEADO A LA MIEL CON CHUTNEY DE MANZANAS Y PAPINES CON ROMERO Y TOMILLO. (OPCIONAL) (CERDO)
SOLOMILLO DE CERDO RELLENO CON VEGETALES AL PLOMO (OPCIONAL) (CERDO)

BONDIOLA CON DE SALSA DE MOSTAZA Y GUARNICIÓN DE PAPAS, BATATAS Y VERDURAS SALTEADAS (OPCIONAL) (CERDO)
BONDIOLA A LA CERVEZA NEGRA CON CHUTNEY DE TOMATES AHUMADOS, MILHOJAS DE PAPAS, PUERROS Y ENDIVIAS BRASEADAS (OPCIONAL) (CERDO)
TOURNEADOS DE LOMO CON DOS PIMIENTAS CON GUARNICIÓN DE PAPAS A LA CREMA Y PAQUETITOS DE ESPARRAGOS BLANCOS SALTEADOS (OPCIONAL) (CARNE ROJA)

OJO DE BIFE CON RAGOÛT DE HONGOS Y PAPAS AL ROMERO (OPCIONAL) (CARNE ROJA)

LOMITOS A LA PIMIENTA VERDE CON GUARNICIÓN DE VERDURAS PAILEE (OPCIONAL) (CARNE ROJA)

LOMO A LA WILLINGTON CON GUARNICIÓN DE MILHOJAS DE PAPAS GRATINADAS (OPCIONAL) (CARNE ROJA)

ROULADE DE LOMO RELLENO CON BACON Y PARMESANO SOBRE SALSA AL CABERNET ACOMPAÑADO CON PAPINES CROCANTES Y MOUSSE DE BERENJENA (OPCIONAL) (CARNE ROJA) 
LOMO CON CROCANTE DE HIERBAS REDUCIDO AL MALBEC, ACOMPAÑADO CON PURÉ DE ZANAHORIAS RÚSTICAS Y PAPINES ANDINOS (OPCIONAL) (CARNE ROJA)

POSTRE: (ELIJA UNA OPCIÓN)
MARQUISE DE CHOCOLATE CON CREMA INGLESA (OPCIONAL)

AFRICANO: BROWNIE, CON BOCHA HELADA DE FRUTILLA Y LLUVIA DE PRALINÉ DE ALMENDRA (OPCINAL) 

MISSISSIPPI: BIZCOCHO DE CHOCOLATE CON LÁGRIMA DE CREMA HELADA AL CARAMELO (OPCIONAL)

SEMIFRÍO DE FRUTOS DEL BOSQUE CON ESPEJO DE CHOCOLATE AL CARAMELO (OPCIONAL)

CAPUCHINO BOX: ESPONJA DE CHOCOLATE SEMIAMARGO, CON AGANAGE DE CHOCOLATE BLANCO CON CAFÉ Y LLUVIA DE CASCARITAS DE NARANJA CONFITADA (OPCIONAL)

SENSACIÓN ÓREO: MOUSSE DE DULCE DE LECHE CON QUESO MASCARPONE, DECORACIÓN EN ÓREO RÚSTICA EMPANADAS DE CAMPO CACERAS DE CARNE CORTADA A CUCHILLO.1R

BEBIDAS

VINO TINTO MALBEC 1RA CALIDAD.

VINO BLANCO CHABLIS 1RA CALIDAD.

GASEOSA SABOR COLA, LIMA LIMON, NARANJA, POMELO 1RA CALIDAD.

AGUA MINERAL SIN GAS Y CON GAS 1RA CALIDAD.

CERVEZA 1RA CALIDAD.

CHAMPAGNE EXTRA BRUT 1RA CALIDAD. 

ELEMENTOS CONCESIONADOS 1RA CALIDAD, INCLUIDOS POR PERSONA:

COPA DE VINO

COPA DE AGUA

COPA DE CHAMPAGNE

PLATO DE PORCELANA DE PAN 14 CMS 
PLATO DE PORCELANA DE ENTRADA 21 CMS 
PLATO DE PORCELANA PRINCIPAL 25 CMS 
PLATO DE PORCELANA DE POSTRE 19 CMS 
COMPOTERA DE PORCELANA  14 CMS

TASA DE TÉ

POSILLO DE CAFÉ 
CUCHILLO DE MESA

TENEDOR DE MESA

TENEDOR DE POSTRE

CUCHARA DE MESA

CUCHARA DE POSTRE

CUCHILLO DE POSTRE

CUCHARA DE TÉ

CUCHARA DE CAFÉ

SERVILLETAS 35 X 35 CM 

ELEMENTOS CONCESIONADOS  DE VAJILLA INCLUIDA CADA SEIS PERSONA:

JARRA MATERIAL CRISTAL DE LITRO Y MEDIO

ENSALADERA DE VIDRIO ARO CHICO

MANTEL DE MATERIAL ALGODÓN, 3 X 1.50 MTS RECTANGULAR

CUBRE MANTEL 1.50 X 1.50 MTS

MATERIAL MOBILIARIO

MESA POR 2 MTS X 0,70 MTS CON CABALLETES 2.40 X 0.60). 

SILLAS MADERA PLEGABLE VESTIDA EN COLOR UNIFORME COLOR BLANCO.

PERSONAL PARA SERVIR:

MOZOS UNO CASA 10 PERSONAS.

MAITRE UNO CADA 50 PERSONAS.

JEFE DE SALÓN UNO 

SERVICIO DE CAFETERÍA DE ACUERDO AL SIGUIENTE DETALLE:

CAFÉ

CAFÉ DESCAFEINADO

VARIEDAD DE TE LA VIRGINIA, IGUAL CALIDAD O SUPERIOR.

MATECOCIDO

LECHE DESCREMADA TIPO SANCOR, IGUAL CALIDAD O SUPERIOR.

AGUA MINERAL X 500 CM3, DE PRIMERA MARCA Y CALIDAD.

JUGO DE NARANJA NATURAL.

JUGO DE POMELO NATURAL.

MEDIALUNAS DE MANTECA.

MEDIALUNAS DE GRASA.

MUFFINS SABOR VAINILLA Y SABOR CHOCOLATE.
MESA DULCE: 
ENSALADA DE FRUTA – SELVA NEGRA - MOUSSE DE CHOCOLATE, FRUTILLA – PANQUEQUITOS CALIENTES SERVIDOS A LA VISTA CON  DULCE DE LECHE Y CREMA – MILHOJAS DE DULCE DE LECHE –  HELADOS CON LLUVIA DE FRUTAS SECAS – TIRAMISÚ– FLAN CASERO – LEMMON PIE – TARANTELA – CHEESE CAKE DE DULCE DE LECHE – ISLA FLOTANTE – SACHER – SEMIFRÍO DE FRUTOS DEL BOSQUE
b. SHOW MUSICAL, ANIMACIÓN Y CONDUCCIÓN // PARA EVENTOS // COMPUESTA DE 1 O 2 PAREJAS Y/O CONJUNTO // AMPLIO REPERTORIO DE TANGO NIVEL INTERNACIONAL , LATINO // TRASLADO, IMPUESTOS Y TASAS INCLUIDAS
CANTIDAD DE SHOW MUSICAL 1 (UNO)
c. ORNAMENTACION, SONIDO, PANTALLA E ILUMINACION DEL SALON: 1 (UNO)

ACCESO A RECEPCIÓN POR GALERÍA

ENMARQUE DE DESCANSO CON UN ARREGLO DE VERDES Y FLORES.

DOS ARREGLOS DE PIE PARA ENMARQUE DE ENTRADA A LA GALERÍA.

RECUBRIMIENTO CON GÉNERO NEGRO DE CARCELERÍA SUPERIOR DE LA ENTRADA.

10 (DIEZ) TAPA TACHOS DE ILUMINACIÓN.

CORTINADO BLANCO PARA TAPAR PUERTA DEL FONDO PARA PROYECCIÓN DE LOGO DEL EJÉRCITO.

CUATRO ARREGLOS EN ALTO PARA ENMARQUE A LAS PUERTAS DE ACCESO AL SALÓN RECEPCIÓN (2 PARA CADA PUERTA).

SALONES RECEPCIÓN

RECUBRIMIENTO DE PUERTAS A OFICINAS EN GÉNERO COLOR NEGRO Y BLANCO.

UN JUEGO DE LIVING FORMADO POR UN BUTACÓN DE 3 CUERPOS, 2 SILLONCITOS MATERA DE 1 CUERPO Y 3 POUFF REDONDOS O POUFF DE 3 CUERPOS Y UNA MESA RATONA BLANCA CON CENTRO DE MESA FLOR Y VELA. ALMOHADONES EN TONOS BEIGE, CRUDO, DORADO.

ARREGLOS FLORALES Y VELAS PARA LA ESTANTERÍA EXISTENTE.

UN JUEGO DE LIVING FORMADO POR CUATRO BUTACONES DE 1 CUERPO, UN POUFF TRIPLE Y UNA MESA RATONA BLANCA CON CENTRO DE MESA FLOR Y VELA. ALMOHADONES EN TONOS BEIGE, CRUDO, DORADO.

SEIS MESAS REDONDAS ALTAS CON 4 BANQUETAS ALTAS CON RESPALDO COLOR BLANCO CON CENTRO DE FLOR.

 HIEDRA PARA DECORACIÓN DE 8 ARAÑAS EXISTENTES.

SALÓN PRINCIPAL (MESAS)

DOS ARREGLOS FLORALES SOBRE PEDESTALES EXISTENTES PARA ENMARQUE DE MESA PRINCIPAL.

ARREGLO FLORAL ALARGADO, HIEDRA Y VELAS PARA LA PARTE SUPERIOR DE LA CHIMENEA.

DOS ARREGLOS EN LOS FLOREROS DE LOS NICHOS EXISTENTES.

DOS ARREGLOS DE PIE PARA ENMARQUE DE ARCADA.

TRECE CENTROS DE MESA EN CAJAS DE ESPEJO CUADRADAS U OTRO A ELECCIÓN CON FLORES NATURALES TIPO LILIUM, ROSAS, LISIANTUM, XISÓFILA O CASPIA, ALSTROMERIA Y VERDES SOBRE BASE DE ESPEJO, VASITOS CON VELAS.

MARCOS DORADOS PORTA NÚMEROS DE MESA.

SECTOR TOILETTES (DAMA & CABALLEROS)

DOS ARREGLOS FLORALES DE PIE PARA ESQUINAS DE ACCESO.

RECUBRIMIENTO DE VENTANAS U OTROS A OFICINAS Y COLOCACIÓN DE ARREGLO FLORAL Y VELAS EN ALFEIZAR.

CARTELES INDICADORES DAMAS Y CABALLEROS EN PUERTAS DE ACCESO A LOS MISMOS.

UN DRESSOIR COLOR BLANCO CON FLORES, VELAS Y NECESSAIRE (UNO PARA CADA TOILETTE).

CORTINA PARA TAPAR VENTANA EXISTENTE (UNA PARA CADA TOILETTE).

RECUBRIMIENTO DE TERMOTANQUES EXISTENTES CON ARREGLO DE HOJAS VERDES EN CAÍDA.

FLETE CON ENTREGA Y RETIRO. PERSONAL DE CARGA Y DESCARGA. PERSONAL DE ARMADO Y DESARME DEL EVENTO.

SONIDO E ILUMINACION

TREINTA TACHO LED PARA ILUMINACION AMBIENTAL.

TECNICOS EN SONIDO.

OPERADOR DJ (CON LICENCIA ANTE EL CAPIF), POR 6 HS.

TECNICOS EN ILUMINACION.

d. SERVICIO PARA PERSONAL DE APOYO

DEBERA PREVEER UN SERVICIO DE CATERING EN LUGAR DISTINTO A DETERMINAR, PERO CERCA DEL SERVICIO PRINCIPAL, PARA EL PERSONAL DE SEGURIDAD Y CONDUCTORES, SEGÚN DETALLE:
SERVICIO POR COMENSAL DE ACUERDO AL SIGUEINTE DETALLE:
MENU

PASTAS  TRES VARIEDADES CON SALSA BOLOGNESA

PIZZAS 3 (TRES) VARIEDADES
EMPANADAS DE CARNE Y POLLO
BEBIDA

                                GASEOSAS MARCA TIPO DE LA LINEA COCA COLA, (SABOR COLA, NARANJA, LIMA).
AGUA MINERAL TIPO VILLAVICENCIO.
AGUAS SABORIZADAS TIPO LEVITE.
JUGO DE NARANJA TIPO CITRIC.
INFRAESTRUCTURA

SE DEBERÁ CONTAR  CON UNA COCINA DE APOYO CON TODO EL EQUIPAMIENTO NECESARIO PARA EL SERVICIO (HORNOS, MESADA, UTENSILIOS DE COCINA), PARA LO CUAL LOS OFERENTES DEBERÁN HACER UNA VISITA AL SALÓN PARA EVALUAR SUS NECESIDADES AL RESPECTO

PERSONAL: LA ORGANIZACIÓN DE LOS EVENTOS A EFECTUARSE EN LA DIRECCIÓN DE REMONTA Y VETERINARIA  Y/O EN EL REGIMIENTO 1 PATRICIOS, 

DEBERÁN INCLUIR EL PERSONAL ESPECIALIZADO, ELEMENTOS Y  EQUIPOS NECESARIOS PARA LA   EXCELENCIA DEL SERVICIO A PRESTAR, TALES COMO: MOZOS, MESAS, SILLAS, MANTELERÍA, VAJILLA, CRISTALERÍA, CUBERTERÍA, CENTROS DE MESA.

HORARIO A DETERMINAR POR LA SECRETARIA GENERAL DEL EJÉRCITO CON 96 (NOVENTA Y SEIS) HORAS DE ANTICIPACIÓN AL EVENTO.

EL SERVICIO DEBERÁ ESTAR  EN CAPACIDAD  DE INICIAR EL EVENTO COMO

MÍNIMO 2 (DOS) HORAS ANTES DE LA HORA DE INICIO A  DETERMINAR.

CABA,          de noviembre  de  2018.-
V°B°
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