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	1. OBJETO

ESTABLECER LAS ESPECIFICACIONES TÉCNICAS Y EXIGENCIAS DE CALIDAD RELACIONADAS CON LA “ADQUISICIÓN DE UN SERVICIO CEREMONIAL – CENA DE GENERALES” 

2. a) CARACTERISTICAS GENERALES - SERVICIO POR PERSONA
     POR LA ADQUISICION DEL SIGUIENTE SERVICIO CEREMONIAL CONSISTENTE EN:

EN LA CIUDAD AUTONOMA DE BUENOS AIRES, LUGAR Y FECHA A REQUERIMIENTO DE LA SECRETARIA GENERAL DEL EJERCITO
RECEPCION:    

                        CANAPES Y BOCADITOS SALADOS 12 VARIEDADES

BOCADITOS CALIENTES 6 VARIEDADES 

ISLAS DE BOCADITOS FRIOS CON 10 VARIEDADES DISTINTOS A LOS ANTERIORES 

ENTRADA

CARNE PORCINA EMPANADOS SOBRE VERDES FRESCOS

PLATO PRINCIPAL:

LOMO CON SALSA DE MOSTAZA, BUDÍN DE VERDURA Y     

CANASTA DE PAPAS GRATINADAS.

ADERESOS 

VINAGRE DE VINO/ALCOHOL/MANZANA

ACEITE DE OLIVA/MAÍZ

JUGO DE LIMÓN

SAL/SAL BAJA EN SODIO/AJO

COBERTURAS

VARIEDAD DE PANES.

PANES SABORIZADOS

GRISINES

POSTRE

COPA HELADA.

BEBIDAS

                        BOTELLAS DE VINO TINTO 3/4, TIPO”TERRAZAS” MALBEC,  IGUAL O  SUPERIOR.

                        BOTELLAS DE VINO TINTO 3/4, TIPO” SAUVIGNON BLANC”,  ALAMOS, IGUAL O SUPERIOR.

CERVEZAS  POR  1 LTR,  TIPO “QUILMES”,  IGUAL O SUPERIOR.

CHAMPAGNE TIPO “CHANDON EXTRA BRUT” IGUAL O SUPERIOR.

BOTELLAS DE GASEOSA TIPO “COCA COLA”, IGUAL O SUPERIOR. 

BOTELLAS DE  GASEOSA TIPO “FANTA”, IGUAL O SUPERIOR.

BOTELLAS DE  GASEOSA TIPO “SPRITE”, IGUAL O SUPERIOR.

BOTELLAS DE AGUA CON GAS TIPO”ECO” , IGUAL O SUPERIOR.

AGUA SIN GAS TIPO “ECO”, IGUAL O SUPERIOR.

SERVICIO DE CAFETERÍA:

CAFÉ EXPRESS, TE E INFUSIONES VARIAS. 

ELEMENTOS CONCESIONADOS, INCLUIDOS POR PERSONA:

(1RA CALIDAD EN PERFECTO USO Y ESTADO)

CRISTALERÍA DE PRIMERA CALIDAD
COPA PARA VINO TINTO Y VINO BLANCO

COPA DE AGUA

COPA DE CHAMPAGNE

VAJILLA DE PORCELANA TIPO LINEA VERBANO IGUAL O SUPERIOR CALIDAD

PLATO 10 CM

PLATO 14 CM

PLATO 18 CM

PLATO 21 CM

PLATO 23 CM

POCILLO DE TÉ

POCILLO DE CAFÉ 

PLATO DE SITIO.

CUBIERTOS 

CUCHILLO DE MESA PARA ENTRADA Y PARA PLATO PRINCIPAL

TENEDOR DE MESA PARA ENTRADA Y PARA PLATO PRINCIPAL

TENEDOR DE POSTRE

CUCHARA DE MESA

CUCHARA DE POSTRE

CUCHILLO DE POSTRE

CUCHARA DE TÉ

CUCHARA DE CAFÉ

ELEMENTOS CONCESIONADOS  DE VAJILLA INCLUIDA CADA CINCO PERSONAS:

(1RA CALIDAD EN PERFECTO USO Y ESTADO.)

SALERO
JARRA DE LITRO Y MEDIO

INSTRUMENTOS METALICOS PARA SERVIR 
BANDEJA

PINZAS

MATERIAL MOBILIARIO

(1RA CALIDAD EN PERFECTO USO Y ESTADO.)

MESAS
CARACTERÍSTICAS EN FORMA DE REDONDA CON CAPACIDAD DE 8 (OCHO) COMENSALES Y CON UN DIÁMETRO DE 180 CM.

SILLA VESTIDAS

MANTELERIA Y FUNDAS PARA SILLA

(1RA CALIDAD EN PERFECTO USO Y ESTADO.)

TELA DE MATERIAL A DETERMINAR.

COLOR DE FUNDAS: A DETERMINAR

COLOR DE MANTELES: A DETERMINAR

COLOR DE CUBRE MANTELES. A DETERMINAR

COLOR DE SERVILLETA: A DETERMINAR

PERSONAL PARA SERVIR:

(CON EXPERIENCIA LABORAL EN EL RAMO)

(LA VESTIMENTA DEL PERSONAL DEBERA SER EN SU TOTALIDAD EN FORMA UNIFORME)

MOZOS 1 (UNO) CADA 8 (OCHO) PERSONAS.

MAITRE 1 (UNO) 

VESTIMENTA DEL PERSONAL

MAITRE
ESMOQUIN NEGRO, CAMISA BLANCA, CORBATA O MOÑO COLOR NEGRO Y ZAPATOS COLOR NEGRO.

MOZOS

PANTALÓN NEGRO, CHALECO NEGRO, CAMISA BLANCA, MOÑO O CORBATÍN Y ZAPATO COLOR NEGRO.
PERSONAL PARA GUARDARROPAS:

(CON EXPERIENCIA LABORAL EN EL RAMO)

(LA VESTIMENTA DEL PERSONAL DEBERÁ SER EN SU TOTALIDAD EN FORMA UNIFORME)

CAPACIDAD DE ATENCIÓN A 40 PERSONAS.

VESTIMENTA DEL PERSONAL

AMBO NEGRO, CAMISA BLANCA, CORBATA O MOÑO COLOR NEGRO Y ZAPATOS COLOR NEGRO
CENTRO DE MESA CON FLORES NATURALES PARA CADA MOBILIARIO REDONDO

ESTILO: REDONDO

ALTO: 15 CM

DIAMETRO: 30 CM.

MATERIALES: FLORES DE ESTACION

PERSONAL DE LIMPIEZA:

(LA VESTIMENTA DEBERÁ SER EN SU TOTALIDAD EN FORMA UNIFORME PARA CADA ACTIVIDAD DEL PERSONAL)

EL SERVICIO DEBERÁ CONTAR CON MATERIALES, HERRAMIENTAS Y PERSONAL CALIFICADO EN EL RAMO, PARA CUBRIR LAS NECESIDADES DE ACUERDO AL SIGUIENTE DETALLE:

LUGARES A CUBRIR:

SALÓN PRINCIPAL Y BAÑOS.

VESTIMENTA DEL PERSONAL

AMBO NEGRO, CAMISA BLANCA, CORBATA O MOÑO COLOR NEGRO Y 

ZAPATOS COLOR NEGRO.

b)  SERVICIO POR PERSONA PARA EL PERSONAL DE APOYO 
DEBERA PREVEER UN SERVICIO DE CATERING EN LUGAR DISTINTO A DETERMINAR, PERO CERCA DEL SERVICIO PRINCIPAL, PARA EL PERSONAL DE SEGURIDAD Y CONDUCTORES, SEGÚN DETALLE:

 MENU

EMPANADAS DE CARNE

PIZZAS 3 (TRES) VARIEDADES

BEBIDA

GASEOSAS LINEA COCA COLA, (SABOR COLA, NARANJA).

INFRAESTRUCTURA

· SE DEBERÁ CONTAR  CON UNA COCINA DE APOYO CON TODO EL EQUIPAMIENTO NECESARIO PARA EL SERVICIO (HORNOS, MESADA, UTENSILIOS DE COCINA), PARA LO CUAL LOS OFERENTES DEBERÁN HACER UNA VISITA AL SALÓN PARA EVALUAR SUS NECESIDADES AL RESPECTO

PERSONAL: LA ORGANIZACIÓN DE LOS EVENTOS A EFECTUARSE EN LA DIRECCIÓN DE REMONTA Y VETERINARIA  Y/O EN EL REGIMIENTO 1 PATRICIOS, 

· DEBERÁN INCLUIR EL PERSONAL ESPECIALIZADO, ELEMENTOS Y  EQUIPOS NECESARIOS PARA LA   EXCELENCIA DEL SERVICIO A PRESTAR, TALES COMO: MOZOS, MESAS, SILLAS, MANTELERÍA, VAJILLA, CRISTALERÍA, CUBERTERÍA, CENTROS DE MESA.

· HORARIO A DETERMINAR POR LA SECRETARIA GENERAL DEL EJÉRCITO CON 96 (NOVENTA Y SEIS) HORAS DE ANTICIPACIÓN AL EVENTO.

· EL SERVICIO DEBERÁ ESTAR  EN CAPACIDAD  DE INICIAR EL EVENTO COMO

MÍNIMO 2 (DOS) HORAS ANTES DE LA HORA DE INICIO A  DETERMINAR.

CABA,        de octubre   de  2017.-
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