        EJERCITO ARGENTINO                  

LICEO MILITAR GENERAL BELGRANO

Anexo VI

REQUISITOS NECESARIOS QUE DEBERAN CUMPLIR LOS OFERENTES QUE COTICEN EL SISTEMA DE DISTRIBUCION POR MEDIO DE BANDEJAS TERMICAS

1. BANDEJA TERMICA:

Deberá ser de polipropileno con molde inyectado de dos piezas cada una con tapa o de una pieza apilable donde la bandeja superior deberá servir como tapa de la bandeja inmediatamente inferior.

Las bandejas deberán permitir ser apiladas perfectamente para una mejor practicidad y tendrán una tapa sobre el tope de la pila.  En el interior de cada pieza, las bandejas contendrán un aislamiento térmico de poliuretano expandido, sin CFC (no daña la capa de ozono) que hará que las mismas sean aislantes con el medio exterior y entre las distintas cavidades.

El aislamiento de poliuretano expandido deberá lograr que las bandejas retengan tanto el frío como el calor, no requiriéndose energía adicional para mantener la temperatura de los alimentos.

2. CONDICIONES DE TEMPERATURA:

La pérdida de temperatura de los alimentos deberá ser no mayor de 20-25 grados centígrados en un lapso de 60-90 minutos.

3. DIMENSIONES:

Los compartimientos internos de las bandejas serán especialmente diseñados para reducir derrames y mantener la vajilla en forma estable. Las dimensiones de los compartimientos serán acordes a las necesidades impuestas por las comidas a distribuir, lo que harán que su capacidad promedio sea, según la vajilla de 360cc y 180cc. respectivamente para los líquidos.

4. VAJILLA:

Las bandejas térmicas serán utilizadas con una vajilla interior que podrá ser descartable o re-usable (excepto los cubiertos que serán de acero inoxidable). Ambos tipos de vajilla serán individuales por cavidad.

5. CARROS DE DISTRIBUCION:

Para la distribución y recolección de las bandejas se utilizarán carros de distribución con plataformas abiertas donde las bandejas serán apiladas. Los carros deberán estar construidos en acero inoxidable.
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