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	Funcionarios Designados

	
	
	
	



Pliego de Bases y Condiciones Particulares

	Entidad  Contratante:
	Hospital General 601 - Hospital Militar Central 

	UOC:
	084/026

	Domicilio:
	Luis María Campos Nº 726 – 1º Piso, CABA

	Correo Electrónico:
	sccu2341@cge.mil.ar 

	Tel/Fax:
	011 4576-5635


	Tipo: Concurso Público
	Nº  01
	Ejercicio: 2016

	Clase:  De Etapa Única Nacional

	Modalidad: Sin Modalidad


	Expediente Nº: 3H16 – 0088/6

	Rubro comercial: CONCESION.

	Objeto de la contratación: CONCESION DE SERVICIO DE CANTINA Y CONFITERIA DEL HOSPITAL GENERAL 601 - HOSPITAL MILITAR CENTRAL "CIR MY DR COSME ARGERICH"

	Plazo de duración de contrato: VEINTICUATRO (24) meses con opción a UNA (1) prórroga de DOCE (12) meses.

	Costo del pliego:  PESOS CIEN ($ 100,00)


	Notificaciones:
	-*-


PRESENTACIÓN DE OFERTAS

	Lugar Dirección
	Plazo y Horario

	H Grl 601 – HMC “Cir My Dr COSME ARGERICH” 

Unidad Operativa de Contrataciones

Luis María Campos Nº 726 – 1º Piso 

Ciudad Autónoma de Buenos Aires.
	Los días hábiles en el horario de 0800 a 1200 horas, hasta UNA (1) hora antes del Acto de Apertura.


ACTO DE APERTURA

	Lugar Dirección
	Plazo y Horario

	H Grl 601 – HMC “Cir My Dr COSME ARGERICH” 

Unidad Operativa de Contrataciones

Luis María Campos Nº 726 – 1º Piso 

Ciudad Autónoma de Buenos Aires
	El día 06 de enero de 2017 a las 10:00 hs


ESPECIFICACIONES TECNICAS

	Rgn
	N° de Catalogo

(IPP – Clase – Item)
	Descripción
	Unidad de medida
	Cantidad

	1
	3.2.9. – 7264 – 1 
	RECURSOS PROPIOS DE CAPITAL 21.0.0
Observaciones al item:

Concesión del servicio de cantina y confitería del H Grl 601 – HMC por un periodo de VEINTICUATRO (24) meses con opción a UNA (1) prorroga de DOCE (12) meses, en un todo de acuerdo a la Especificación Técnica Nº 1/2016.
Canon Base: $ 76.728,00
	MES
	24


	Detalle de la prestación: 
	Explotación del servicio de cantina, conforme la Especificación Técnica Nº 1/2016 adjunta.

	Calidad:
	-*-

	Tolerancia:
	No posee.

	Muestra:
	No posee.

	Visita:
	A los efectos de realizar una correcta cotización sobre el local que se entrega en concesión para la prestación del servicio objeto del presente llamado, los potenciales oferentes deberán indefectiblemente realizar una visita técnica, previa coordinación con el Departamento Logístico, tal como surge del punto 6. de la ET Nº 1/2016. 

Para tal fin deberán presentarse con el Certificado de Visita que se adjunta como Anexo 4 del presente pliego, a los fines de su certificación por parte de la Autoridad que corresponda.

El citado Anexo será considerado documento esencial al momento de la evaluación de la oferta, por lo que deberá formar parte de la oferta indefectiblemente, caso contrario incurrirá en la desestimación de oferta establecida en el Artículo 66, Inciso j), del Decreto Nº 1030/2016.

	Muestra patrón:  
	No posee.


ARTÍCULO 1º – NORMAS LEGALES. 

En todo cuanto no esté previsto en este Pliego de Bases y Condiciones Particulares (PBCP), se regirá por: 

a. El Decreto Delegado N° 1023/2001 – Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional. 

b. El Decreto Nº 1030/2016 – Reglamento del Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional.

c. La Disposición ONC Nº 62 - E/2016 – Manual de Procedimiento del Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional.

d. La Disposición ONC Nº 63 - E/2016 – Pliego Único de Bases y Condiciones Generales del Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional.
e. La Ley Nº 25.300 – Ley de fomento de la Micro, Pequeña y Mediana Empresa.

f. La Ley Nº 25.551/2001 – Compre Trabajo Argentino.

Asimismo se estable como normativa aplicable de conformidad a la jerarquía legal vigente expresada en el artículo 7 del Decreto Nro 1023/2001, rigiendo por prelación con base en el Artículo 31 de la Constitución Nacional.

Se encuadra el presente acto en los términos del Artículo 11 del Decreto 2.662/92. (Podrá iniciarse la tramitación administrativa de un gasto con antelación a la iniciación del ejercicio al que será apropiado, siempre que el respectivo crédito se encuentre previsto en el proyecto de ley de presupuesto. La aplicación de este procedimiento en ningún caso podrá determinar relaciones jurídicas con terceros ni salidas de fondos del Tesoro hasta tanto dicha ley resulte aprobada)
La presentación de la Oferta implica sus efectos, por lo cual el proponente conoce y acepta la totalidad de las prescripciones contenidas en las presentes Normas, circulares, resoluciones y demás documentación rectora emanada de la OFICINA NACIONAL DE CONTRATACIONES dependiente de la MINISTERIO DE MODERNIZACION y sus disposiciones reglamentarias disponibles para su consulta en el sitio de Internet www.argentinacompra.gov.ar, así como la evaluación de todas las circunstancias y la previsión de sus consecuencias;  como así  también el pleno conocimiento y aceptación de las cláusulas que rigen el procedimiento de selección al que se presenta.

Toda la legislación mencionada, podrá consultarse en la UNIDAD OPERATIVA DE CONTRATACIONES del HOSPITAL GENERAL 601 – HOSPITAL MILITAR CENTRAL, durante los días hábiles en el horario de 0800 a 1200 horas, o en las direcciones de Internet www.infoleg.gov.ar, y www.argentinacompra.gov.ar.

ARTÍCULO 2º – ACLARACIONES Y RESPUESTAS A CONSULTAS AL PBCP – MODIFICACIONES 

Las consultas y/o aclaraciones al PBCP se formularán mediante la metodología establecida en el Artículo 49 del Decreto 1030/16 – Reglamento del Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional, personalmente en la UOC/H GRL 601 – HMC, durante los días hábiles en el horario de 0800 a 1200 horas, o por correo electrónico a sccu2341@cge.mil.ar.

En el caso de corresponder, se confeccionaran circulares aclaratorias y/o modificatorias al PBCP, en las formas citadas en el Artículo 50 del Decreto 1030/2016.
ARTÍCULO 3º – PRESENTACION DE LAS OFERTAS

Las ofertas serán recibidas ÚNICAMENTE en la UNIDAD OPERATIVA DE CONTRATACIONES del HOSPITAL GENERAL 601 – HOSPITAL MILITAR CENTRAL, sita en Luis María Campos Nº 726 – 1º Piso, Ciudad Autónoma de Buenos Aires, los días hábiles de 0800 a 1200 horas, sin excepción, desde el primer día hábil de la convocatoria, hasta UNA (1) hora antes de la hora fijada para dar inicio al acto de apertura. 

Se recomienda tomar las medidas necesarias para presentar la oferta en tiempo y forma en la UNIDAD OPERATIVA DE CONTRATACIONES, dado que no se aceptaran ofertas fuera del plazo establecido, sin excepción.

ARTICULO 4º - VISTA DE LOS ORIGINALES DE LAS OFERTAS

La vista  de  los  originales de las ofertas se llevará a cabo por el término de DOS (2) días hábiles, contados a partir del día hábil siguiente al de la apertura, de conformidad con el  Artículo 60 del Decreto Nº 1030/2016. 

ARTICULO 5º: CANON BASE

Se establece como canon base la suma de PESOS SETENTA Y SEIS MIL SETECIENTOS VEINTIOCHO               ($ 76.728,00) mensuales.

La propuesta económica (canon) deberá ser formulada en moneda nacional – PESOS, incluyendo el I.V.A., sin discriminar y no podrá referirse, en ningún caso, a la eventual fluctuación de su valor. No se aceptaran propuestas en moneda distinta.

Los valores precisados se establecen como montos base, pudiendo el oferente cotizar sumas superiores a estas. Cualquier oferta recibida por debajo de los importes antes referidos, no será considerada para la evaluación de las mismas.

El valor locativo no considera las tasas, gravámenes, contribuciones ni impuestos que pesen sobre inmuebles.
ARTICULO 6º: RENEGOCIACION DE CONTRATO. 

Tal como lo establece el Artículo 96 del Decreto Nº 1030/2016 y lo especificado en la ET Nº 1/2016, se prevé reajustar y/o renegociar el contrato de concesión.
ARTÍCULO 7º – COMUNICACIONES Y DATOS DEL OFERENTE / ADJUDICATARIO

Todas las notificaciones entre la jurisdicción o entidad contratante y los interesados, oferentes, adjudicatarios o cocontratantes, podrán realizarse válida e indistintamente por cualquiera de los medios indicados en el Artículo 6 de la Disposición 63 – E/2016 (PUBCG). 

Dichas notificaciones serán dirigidas a las direcciones, tanto postales como electrónicas o al número telefónico/fax indicado en la Declaración Jurada de Datos del Oferente (Anexo 2), del presente PBCP, por lo cual el mismo revestirá el carácter de Declaración Jurada, debiendo estar su información correctamente actualizada. 


Para el caso de que no constituya domicilios electrónicos, se tendrán por válidos los informados en la base de datos administrada por la OFICINA NACIONAL DE CONTRATACIONES, se encuentre preinscripto  o  incorporado, bien  sea  que  la  inscripción se encuentre vigente o no. Las notificaciones de los trámites que se realicen en el  ámbito  de  la  OFICINA  NACIONAL  DE  CONTRATACIONES, en especial aquellos en los  que  se  apliquen sanciones, cuando se  utilicen  estos  medios  de  notificación, se  harán  a las direcciones de fax y correo electrónico informadas en la base de datos administrada por esta última. 

ARTÍCULO 8º – FORMALIDADES DE LAS OFERTAS

a. La oferta deberá cumplir, como mínimo, con los requisitos establecidos en el Artículo 13 de la Disposición 63 – E/2016 (PUBCG).
b. Se realizará por ORIGINAL, preferentemente en el Formulario de Cotización (Anexo 1) adjunto al presente PBCP. Si se realizara en formulario propio, este debe contener al menos con todos los requisitos e informaciones requeridas en el formulario proporcionado por el Organismo contratante.

c. La propuesta económica deberá ser formulada en moneda nacional – PESOS, incluyendo el I.V.A., sin discriminar y no podrá referirse, en ningún caso, a la eventual fluctuación de su valor. No se aceptaran propuestas en moneda distinta.

d. El HOSPITAL GENERAL 601 – HOSPITAL MILITAR CENTRAL, atento a las características de la presente contratación, no aceptará ofertas parciales, es decir, deberá cotizar la totalidad de la cantidad establecida por renglón.
e. Los documentos que se agreguen a la oferta, para ser considerados deberán ser originales o copias debidamente certificadas por escribano público, y en su caso, cuando el profesional actuante tuviere su registro fuera de la jurisdicción del organismo, corresponde agregar la pertinente legalización efectuada por el Colegio de Escribanos que por jurisdicción corresponda, o en su defecto autenticada por autoridad administrativa contra presentación del original, con un mínimo de VEINTICUATRO (24) horas de anticipación, sin excepción, de conformidad con lo establecido en el Articulo 27 Título III del Decreto Nº 1759/72 (T.O. 1991).

ARTICULO 9º – PLAZO DE MANTENIMIENTO DE LA OFERTA.

Los oferentes deberán mantener las ofertas por el término de SESENTA (60) días corridos  contados a partir de la fecha del acto de apertura. 

El plazo de mantenimiento de oferta se prorrogará en forma automática por un lapso igual al inicial, salvo que el respectivo oferente, manifestare en forma expresa, su voluntad de no renovar el plazo de mantenimiento, de conformidad con lo dispuesto en el Artículo 53 del Decreto Nº 1030/16.

El plazo de mantenimiento de oferta prorrogado en forma automática por períodos consecutivos no podrá exceder de UN (1) año contado a partir de la fecha del acto de apertura.

El  oferente  podrá  manifestar  en  su oferta que no renueva el plazo de mantenimiento de la misma al segundo período o que la mantiene por una determinada cantidad de períodos.

ARTÍCULO 10º – GARANTÍAS.

a. Clases (Artículo 78 del Decreto 1030/16)

Todo oferente y/o adjudicatario deberá constituir garantía, a saber:

1) De mantenimiento de la oferta: CINCO POR CIENTO (5%) del monto total de la oferta. En el caso de cotizar con descuentos, alternativas o variantes, la garantía se calculará sobre el mayor monto propuesto.

2) De cumplimiento del contrato: DIEZ POR CIENTO (10%) del monto total del contrato.

3) De  impugnación al Dictamen de Evaluación: TRES POR CIENTO (3%) del monto de la oferta del renglón o los renglones en cuyo favor se hubiere aconsejado adjudicar el contrato. 
b. Formas (Artículo 39  de la Disposición 63 – E/2016 (PUBCG)
De todas las formas de constitución de garantías previstas en el Artículo 39 de la Disposición 63 – E/2016 (PUBCG), deberán tenerse especial atención a las siguientes consideraciones particulares:
1) Depósito bancario: Podrá realizar el depósito o transferencia a la Cuenta Nº 261126/80 del Banco Nación, a nombre del HOSPITAL GENERAL 601 – HMC, CBU 01100693-20000261126802, el que deberá encontrarse acreditado con anterioridad al acto de apertura. Agregará a su oferta el comprobante respectivo.

2) Pólizas de seguros de caución: tendrán que ser extendidas a favor del EJERCITO ARGENTINO / HOSPITAL GENERAL 601 – HOSPITAL MILITAR CENTRAL y cubrir el período correspondiente hasta la finalización de los compromisos emergentes del contrato. 

a) Los seguros de caución correspondientes a las garantías de oferta se constituirán conforme a lo establecido en la Resolución General Nº 17047/82 de la Superintendencia de Seguros de la Nación, a través de la cual se aprobaron con carácter general y uniforme las condiciones contractuales para la emisión de las garantías cauciónales en las licitaciones y contrataciones públicas.
b) Los seguros de caución que correspondan a las garantías de cumplimiento de contrato deberán contener, además, una cláusula mediante la cual el asegurador se constituya en fiador solidario, liso y llano con renuncia a los beneficios de división y  excusión y a la interpelación judicial previa.

c) En ambos casos deberán estar certificadas ante Escribano Público. Cuando este fuese de una jurisdicción diferente a la del Organismo contratante debe legalizarse dicha certificación por el respectivo Colegio de Escribanos.

3) Pagare a la vista: éste documento podrá presentarse cuando el importe que resulte de aplicar el porcentaje que corresponda, según se trate de la garantía de mantenimiento de oferta, de cumplimiento de contrato o de impugnación, no supere la suma de PESOS DOSCIENTOS SESENTA MIL ($ 260.000,00). Esta forma de garantía no es combinable con las restantes enumeradas en el presente artículo.

c. Devoluciones de garantías (Artículo 43 de la Disposición 62 – E/2016 (Manual de Procedimiento)

Las devoluciones de garantías deberán estarse a lo establecido en la Disposición 62 – E/2016 (Manual de Procedimiento del Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional)

d. Excepciones  (Artículo 80 del Decreto 1030/16)

No será necesario presentar garantías Cuando el monto de la oferta, orden de compra y/o contrato no supere  la suma de PESOS UN MILLON TRESCIENTOS ($ 1.300.000,00)

ARTÍCULO 11º – VISITA DE INSTALACIONES.

A los efectos de realizar una correcta cotización sobre el local que se entrega en concesión para la prestación del servicio objeto del presente llamado, los potenciales oferentes deberán indefectiblemente realizar una visita técnica, previa coordinación con el Departamento Logístico, tal como surge del punto 6. de la ET Nº 1/2016. 

Para tal fin deberán presentarse con la Constancia de Visita que se adjunta como Anexo 4 del presente pliego, a los fines de su certificación por parte de la Autoridad que corresponda.

El citado Anexo será considerado documento esencial al momento de la evaluación de la oferta, por lo que deberá formar parte de la oferta indefectiblemente, caso contrario incurrirá en la desestimación de oferta establecida en el Artículo 66, Inciso j), del Decreto Nº 1030/2016.

ARTÍCULO 12º – COMPOSICIÓN DE LA OFERTA.

El sobre a presentar, contendrá como mínimo lo siguiente:

a. Canon ofrecido, conforme lo expresa el Artículo 5 y 8 del presente PBCP. – Anexo 1.
b. Garantía de mantenimiento de la oferta, equivalente al CINCO PORCIENTO (5%) del monto total ofrecido, o la constancia de haberla constituido.
c. Constancia de inscripción en la AFIP (CUIT o CUIL), completa y vigente al momento de la Apertura de Ofertas.

d. Constitución de Domicilio: Los oferentes deberán constituir domicilio especial en cualquier parte del territorio nacional. De no consignarse un domicilio especial se tendrá como declarado en el Sistema de Información de Proveedores (SIPRO)
e. Datos de la nota presentada ante la dependencia de la ADMINISTRACIÓN FEDERAL DE INGRESOS PÚBLICOS en la cual se encuentren inscriptos a los fines de solicitar el ‘Certificado Fiscal para Contratar’ o bien los datos del Certificado Fiscal para Contratar vigente. Es obligación del oferente comunicar al organismo contratante la denegatoria a la solicitud del certificado fiscal para contratar emitida por la ADMINISTRACIÓN FEDERAL DE INGRESOS PÚBLICOS dentro de los CINCO (5) días de haber tomado conocimiento de la misma.
f. Cuando la oferta fuera presentada por un Apoderado, este deberá presentar el Poder correspondiente, en las condiciones establecidas en el Artículo 8. e. del presente Pliego.
g. Documentación Técnica requerida en la Especificación Técnica Nº 1/2016. 

h. Anexo 3 / Apéndice 2 – Artículos de consumo – Arancel de Precios a la Especificación Técnica Nº 1/2016, debidamente completo y conformado.

i. Anexo 4 – Certificado de Visita.

j. Constancia de inscripción en el Sistema Información de Proveedores – SIPRO, debidamente actualizada. (Disposición 64 – E/16)
k. Toda otra documentación que se considere necesaria a los efectos de facilitar la evaluación de la oferta presentada. (Folletos y/o catálogos escritos en idioma Español).

ARTÍCULO 13º – EVALUACIÓN DE LAS OFERTAS

Se verificará que se cumplan los aspectos formales requeridos por ley, por el Decreto Delegado Nº 1023/01, Decreto Nº 1030/16 y sus normas complementarias.

A los efectos de un correcto e idóneo asesoramiento por parte de la Comisión Evaluadora al Director del Hospital, en la evaluación de las ofertas se tendrán en consideración los aspectos formales de la totalidad de las mismas, en cuanto al cumplimiento de los requisitos técnicos y legales exigidos en el PBCP y la calidad del Oferente, a saber:

a. Idoneidad del Oferente: Se consultará la situación actual de los oferentes en la bases de datos del SIPRO/ONC. A tal efecto se verificará si es hábil para contratar con el Estado Nacional o si posee penalidades informadas. Se controlará que no se encuentre incurso en algunas de las causales de inadmisibilidad establecidas precedente.

Se consultará en el sitio Web de la OFICINA NACIONAL DE CONTRATACIONES (www.argentinacompra.com.ar), en el menú proveedores, la situación del oferente, si poseen sanciones aplicadas en el ámbito del régimen aprobado por el Decreto 1023/01, las que serán consideradas como antecedentes negativos en el momento de la evaluación de las ofertas presentadas, como así también los incumplimientos registrados en nuestras propias bases de datos.

Asimismo, se consultara en el sitio web del Registro Público de Empleadores con Sanciones Laborales (REPSAL) que los oferentes no se hallen identificados públicamente por sancionados por trabajo no registrado y por infracciones a las leyes de prohibición del trabajo infantil y trata de personas detectadas por los organismos de fiscalización laboral del Estado nacional y de las jurisdicciones provinciales. Esta consulta se realizará el día de la Apertura de Ofertas, previo a la emisión del Dictamen de Evaluación y al momento de la respectiva Adjudicación, de corresponder.

b. Obligaciones tributarias y/o previsionales: Se consultará la inscripción y situación tributaria ante la AFIP. Además se consultará la vigencia del Certificado Fiscal para Contratar de aquellas ofertas que superen los PESOS CINCUENTA MIL ($ 50.000,00).

c. Evaluación técnica económica:

Las ofertas legalmente admisibles serán evaluadas respecto de la conveniencia económica, es decir, mayor canon ofrecido y el puntaje obtenido del análisis de la lista de aranceles, asignándose u orden de merito en la Matriz de Evaluación, confeccionada por la Comisión Evaluadora en base a los siguientes factores:
	Factor 
	Descripción de los factores a evaluar
	Asignación de puntaje

	1
	Canon ofrecido
	Hasta 70 puntos

	2
	Precios de artículos de consumo
	Hasta 30 Puntos

	Máximo puntaje a asignar
	100 puntos


Factor Nº 1:

A la oferta de mayor canon se le asignarán 70 puntos y a las restantes ofertas los puntajes que surjan de la siguiente fórmula:
Puntaje Oferta = Importe Ofertado x 70 / Mejor Oferta Económica.

Factor Nº 2:

Se asignará un puntaje por cada rubro de los establecidos en la Lista de Aranceles, resultantes de la aplicación de los coeficientes establecidos en la misma. La oferta que obtenga el mayor puntaje se le asignará 30 puntos y a las restantes ofertas los puntajes que surjan de la siguiente fórmula:

Puntaje Oferta = Puntaje de Lista de Aranceles x 30 / Mayor Puntaje de Lista de Aranceles.
De existir empate entra las ofertas cotizantes se procederá conforme al Artículo 29 de la Disposición 63 – E/2016 (PUBCG).

ARTICULO 14º – IMPUGNACIONES AL DICTAMEN DE EVALUACIÓN. 

Los oferentes podrán impugnar el dictamen de evaluación dentro de los TRES (3) días de su comunicación, quienes no revistan tal calidad podrán impugnarlo dentro de los TRES (3) días de su difusión en el sitio de Internet de la ONC, en ambos casos, previa integración de la garantía de impugnación.

Sólo se aceptaran impugnación por escrito, respetando las formalidades correspondientes y suscriptas por el interesado. Las mismas deberán ser presentadas, en la Mesa de Entradas del HOSPITAL GENERAL 601 – HOSPITAL MILITAR CENTRAL, sita en Luis María Campos Nº 726 – 1º Piso, Ciudad Autónoma de Buenos Aires, en el horario de 0800 a 1200 horas. No se aceptaran presentaciones impugnatorias vía fax, por correo electrónico u otras que no sean por la vía especificada.

ARTÍCULO 15º – FINALIZACION DEL PROCEDIMIENTO.

La adjudicación recaerá sobre aquella oferta admisible que obtenga el Orden de Merito Nº 1, resultante de la Matriz de Evaluación y será notificada al adjudicatario dentro de los TRES (3) días de dictado el acto respectivo.

ARTÍCULO 16º – PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO: 

Posterior a la adjudicación se producirá el perfeccionamiento del contrato, conforme las previsiones establecidas en el Artículo 35 de la Disposición 63 – E/2016 (PUBCG).

El adjudicatario deberá integrar la garantía de cumplimiento de contrato dentro de los CINCO (5) días de firmado el contrato respectivo. (Artículo 35 de la Disposición 63 – E/2016 (PUBCG).

ARTÍCULO 17º – ENTREGA DEL LOCAL:

El HOSPITAL GENERAL 601 – HOSPITAL MILITAR CENTRAL hará entrega del local CUARENTA Y OCHO (48) horas después de que el CONCESIONARIO integre la garantía de cumplimiento de contrato.

Si por razones de caso fortuito o fuerza mayor no pudiera hacerse entrega del local en el plazo estipulado, el CONCESIONARIO podrá desistir del contrato y obtener la devolución del total de la garantía aportada, sin derecho a indemnización alguna. (Artículo 91 del Decreto Nº 1030/2016)
ARTÍCULO 18º - PAGO DEL CANON. 

El pago del canon podrá realizarse en efectivo en la División Tesorería del HOSPITAL GENERAL 601 – HOSPITAL MILITAR CENTRAL, a través de depósito o transferencia a la Cuenta Corriente Nº 261126/80 BANCO DE LA NACION ARGENTINA SUCURSAL LUIS MARIA CAMPOS – CBU 01100693–20000261126802 y/o por medio de cheque a nombre de HOSPITAL GENERAL 601 – HOSPITAL MILITAR CENTRAL, siempre a mes adelantado.

El primer pago será proporcional, computado a partir de la fecha de firmado el contrato y dentro de los CINCO (5) días. A partir del segundo mes el CONCESIONARIO deberá hacer efectivo el mismo entre 01 y el día de 10 de cada mes, cuando el día 10 fuera feriado se tomará el primer día hábil siguiente. El mismo deberá realizarse en moneda nacional.

ARTICULO 19º: PENALIDADES POR INCUMPLIMIENTO. 

En caso de incumplimiento total o parcial de lo exigido en este P.B y C.P, el CONCESIONARIO se hará pasible de las penalidades previstas en el Artículo 29, Inciso a) del Decreto Delegado Nº 1023/2001 y de los Artículos 102 a 104 del Decreto Nº 1030/2016, entendiéndose por incumplimiento a todo apartamento de los compromisos asumidos por parte del CONCESIONARIO. 

Todo incumplimiento por parte del CONCESIONARIO de las obligaciones a su cargo, lo hará pasible de la aplicación de las penalidades correspondientes, conforme la siguiente escala:

1. Primer incumplimiento: Multa del DIEZ PORCIENTO (10 %) del canon mensual.
2. Segundo incumplimiento: Multa del VEINTE PORCIENTO (20 %) del canon mensual.
3. Tercer incumplimiento: Rescisión del contrato.
ARTICULO 20°: OBLIGACIONES DEL CONCESIONARIO. 

Sin perjuicio de lo dispuesto en el Artículo 96 de la Disposición Nº 62 – E/2016 (MANUAL DE PROCEDIMIENTO DE REGIMEN DE CONTRATACIONES DE LA ADMINISTRACION PUBLICA), el CONCESIONARIO estará obligado todo lo determinado en la Especificación Técnica Nº 01/2016, adjunta al presente PBCP. 

ARTICULO 21º: RESCISIÓN DEL CONTRATO. 

Serán causales de rescisión por culpa del CONCESIONARIO, las establecidas en el Artículo 97 de la Disposición Nº 62 – E/2016 (MANUAL DE PROCEDIMIENTO DE REGIMEN DE CONTRATACIONES DE LA ADMINISTRACION PUBLICA) y el Articulo 18 de la Especificación Técnica Nº 1/2016.
ARTÍCULO 22º: PERDIDA DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DE CONTRATO
La rescisión del contrato por culpa del concesionario importará la pérdida de la garantía de cumplimiento del contrato, sin perjuicio de la aplicación, en su caso, de las multas y sanciones que correspondieren, quedando obligado a indemnizar los perjuicios ocasionados, que sean consecuencia de circunstancias imputables al CONCESIONARIO.

ARTICULO 23°: USOS Y CONSERVACIÓN. 

No podrá destinar el inmueble a otro uso o goce que el estipulado, ni hacer uso indebido de él contrariando las reglas de la moral y las buenas costumbres.

Está expresamente prohibida la realización de mejoras importantes o construcciones permanentes que afecten la actual estructura del edificio. No obstante, cualquier otra modificación o refacción edilicia deberá contar con el consentimiento escrito por parte del DIRECTOR del HOSPITAL GENERAL 601 – HOSPITAL MILITAR CENTRAL. Sin obligación para este de resarcimiento alguno.

ARTICULO 24º: Devolución del inmueble. 

Vencido el contrato o producida su rescisión, el concesionario deberá entregar el inmueble en el plazo de DIEZ (10) días corridos en perfecto estado de uso y conservación  sin necesidad de intimación o interpelación judicial o extrajudicial, y totalmente libre de ocupantes;  como así también las mejoras edilicias o de cualquier tipo que el concesionario introduzca en los bienes del ESTADO NACIONAL afectados al cumplimiento del contrato, quedarán incorporadas al patrimonio estatal y no darán lugar a compensación alguna. 
El inmueble al vencimiento del contrato o producida su rescisión, y cumplido el plazo de entrega deberá ser entregado, la demora del mismo el concesionario,  hará pasible al CONCESIONARIO de una multa de CERO CINCO  POR CIENTO (0,5 %), sobre el monto anual en vigencia de la locación por cada día corrido de atraso. 

ARTICULO 25º: JURISDICCION JUDICIAL. 

La HOSPITAL GENERAL 601 – HOSPITAL MILITAR CENTRAL y el adjudicatario se convienen, en caso de suscitarse cualquier controversia en la interpretación y/o cumplimiento del presente contrato, que la competencia para entender en caso de conflicto, será la Justicia Nacional en lo Contencioso Administrativo Federal de la CIUDAD AUTONOMA DE BUENOS AIRES, siendo válida todas las comunicaciones que se cursen en los domicilios indicados por las partes.

ARTÍCULO 26º – ANTICORRUPCION:

Es causal de rechazo de la propuesta sin más trámite de la propuesta u oferta en cualquier estado de la licitación o de la rescisión de pleno derecho del contrato, de dar u ofrecer dinero o cualquier dádiva a fin de que:

a. Funcionarios o empleados públicos con competencia referida a la licitación o contrato hagan o dejen de hacer algo relativo a sus funciones.

b. O para que hagan valer la influencia del cargo ante otro funcionario o empleado público con la competencia descripta, a fin de que estos hagan o dejen de hacer algo relativo a sus funciones.

c. Cualquier persona que haga valer su relación o influencia sobre un funcionario o empleado público con la competencia descripta, a fin de que estos hagan o dejen de hacer algo relativo a sus funciones.

Serán considerados sujetos activos de esta conducta quienes hayan cometido tales actos en interés del contratista directa o indirectamente, ya sea como representantes, administradores, socios, mandatarios, gerentes, factores, empleados,, contratados, gestores de negocios, síndicos, o cualquier otra persona física o jurídica.

Las consecuencias ilícitas se producirán aun cuando se hubiesen consumado en grado de tentativa.
DOCUMENTOS AGREGADOS

· Anexo 1 del PBCP – Formulario de Cotización.
· Anexo 2 del PBCP – Planilla Datos de la firma oferente.
· Anexo 3 del PBCP – Especificación Técnica Nº 1/2016.
· Anexo 4 del PBCP – Constancia de Visita de Local. 
ANEXO 1 AL PLIEGO DE BASES Y CONDICIONES PARTICULARES
FORMULARIO DE COTIZACION

Sírvase cotizar precios por el suministro que se indica a continuación, de acuerdo con el Decreto Delegado Nº 1023/2001 Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional).  

	CONCURSO PÚBLICO Nº           /2016

	APERTURA DE LAS OFERTAS

	DÍA
	MES
	AÑO
	HORA

	06
	ENERO
	2017
	10:00

	LUGAR: H GRL 601 - HMC       


	Rng Nro
	Cant
	Unidad Medida
	Sibys
	Descripción
	Precio Unitario
	Importe Total

	1
	12
	MES
	329–7264–1 
	RECURSOS PROPIOS DE CAPITAL 21.0.0

Observaciones al item:

Concesión del servicio de cantina y confitería del H Grl 601 – HMC por un periodo de VEINTICUATRO (24) meses con opción a UNA (1) prorroga de DOCE (12) meses, en un todo de acuerdo a la Especificación Técnica Nº 1/2016.
Canon Base: $ 76.728,00
	
	

	
	
	
	
	
	Total:
	

	Ante diferencias entre el texto del Item y las Observaciones al Item deberá considerarse indefectiblemente las Observaciones al Item

	Importe Total De La Oferta (En Letras):
	

	C.U.I.T:
	Plazo de Entrega:

	Garantia:
	Forma de Pago:

	Descuentos:
	Plazo de Mantenimiento de Oferta:

	Aclaraciones:
	Nro de Inscripcion en Sec.Hac.:


ANEXO 2 AL PLIEGO DE BASES Y CONDICIONES PARTICULARES

	DECLARACION JURADA DE DATOS DE LA FIRMA OFERENTE 

Declaro que los datos consignados en la presente planilla, revisten la categoría de declaración jurada:

	1. RAZÓN SOCIAL
	

	2. DOMICILIO LEGAL
	Calle:
	

	
	Localidad:
	

	
	Provincia:
	

	3. TEL / FAX
	

	4. CORREO ELECTRONICO
	

	5. HORARIO DE ATENCIÓN 
	

	6. PERSONAS AUTORIZADAS (1)
	

	7. PERSONAS AUTORIZADAS (1)
	


NOTA:

(1) Las personas consignadas en (1), están legalmente facultadas a recibir pedidos de la CRE y/o Departamento Farmacia las cuales se deberán entregar los efectos en caso de resultar adjudicatario.

A partir de la comunicación de haber resultado ser adjudicatario, asumo la obligación de comunicar en modo fehaciente (carta documento- telegrama) y dentro de un plazo improrrogable de VEINTICUATRO (24) horas sobre cualquier modificación a los datos mencionados precedentemente. 

ANEXO 3 AL PLIEGO DE BASES Y CONDICIONES PARTICULARES

ESPECIFICACION TÉCNICA Nº 1/2016

CONCESIÓN DEL SERVICIO DE CANTINA Y CONFITERÍA DEL HOSPITAL GENERAL 601 - HOSPITAL MILITAR CENTRAL “ Cir My Dr COSME ARGERICH”
1. OBJETO DE LA LICITACION
La presente licitación tiene por objeto concesionar el uso de la cantina y confitería del HOSPITAL GENERAL 601 - HOSPITAL MILITAR CENTRAL (HMC) a los fines de brindar un servicio acorde a las necesidades del personal de planta permanente y transitoria del nosocomio, en cuanto a confortabilidad, calidad y economía.

2. DURACION DE LA CONCESIÓN
La concesión será por el término de VEINTICUATRO (24) meses, contados a partir de la firma del contrato respectivo, con opción a UNA (1) prórroga por DOCE (12) meses, previo acuerdo entre las partes.

Plazos y formas para la presentación del servicio: El servicio deberá iniciarse dentro de los QUINCE (15) días contados a partir de la suscripción del contrato.

Las tareas profesionales y los trámites administrativos referidos a las habilitaciones, autorizaciones u otras gestiones conforme a las reglas del arte y a la normativa vigente que deba realizar el CONCESIONARIO en cumplimiento de sus obligaciones derivadas del presente acto, también quedan comprendidos en el plazo indicado precedentemente.

3. CANON BASE
Para la concesión se establece un canon base mensual de PESOS SETENTA Y SEIS MIL SETECIENTOS VEINTIOCHO ($ 76.728,00). No se aceptaran ofertas por debajo del canon base. 

Suscrito el contrato el precio del canon no podrá ser reducido por ninguna razón. Se prevén Clausulas de Reajuste y Renegociación de Contrato.
4. DEPENDENCIA
El CONCESIONARIO estará bajo la dependencia del Director General del HMC, a través del Departamento Logístico y la Comisión que se designe para tal fin.

5. LUGAR DE PRESTACION DEL SERVICIO
El HMC entregará al CONCESIONARIO bajo inventario el Local ubicado en la Planta Baja del Edificio PACE, sito en Avenida Luis MARIA Campos Nº 726 de la Ciudad Autónoma de Buenos Aires, del cual se adjunta Croquis como Anexo 1. 

El HMC se reserva el derecho de cambiar su ubicación por razones de carácter asistencial u operativo.
6. VISITA TECNICA A INSTALACIONES
a. A los fines de realizar una correcta cotización los potenciales oferentes deberán realizar una Visita Técnica a las instalaciones de prestación del servicio. 

b. La Visita Técnica será de carácter obligatorio y tendrá la finalidad de que el Oferente cuente con antecedes suficientes acerca del estado actual de las instalaciones y de las actividades de mantenimiento necesarias para poder prestar el servicio detallado en el presente pliego.

c. La Visita Técnica se realizará los días hábiles de 09:00 hs a 11:00 hs, hasta TRES (3) días hábiles de antelación a la fecha de apertura para todos aquellos interesados quienes tendrán la oportunidad de evacuar los interrogantes que surjan de la interpretación de la presente Especificación Técnica. 

d. Para llevar adelante la misma, previamente deberá tomar contacto con personal en el Departamento Logístico, teléfono (011 – 4576 5737 interno 9570).           

e. El oferente, con la presentación de la oferta, deberá adjuntar la constancia de visita, extendida por el Jefe del Departamento Logístico del HMC.

7. PARAMETROS DE EVALUACION DE OFERTAS
A los fines de evaluar la oferta en cuanto a admisibilidad, idoneidad y capacidad técnica, se considerará lo siguiente:

a. El canon ofrecido. El mismo no podrá ser inferior al canon base.

b. La idoneidad legal del oferente 

Se consultará la situación actual de los oferentes tanto en las bases de datos de la AFIP, como en la bases de datos de la ONC (SIPRO. A tal efecto se verificará si es hábil para contratar con el Estado Nacional o si posee penalidades informadas. Se controlará que no se encuentre incurso en algunas de las causales de inadmisibilidad establecidas precedente

c. La idoneidad técnica y/o experiencia del oferente. 

Para ello deberá presentar constancias de prestaciones de servicios de características similares durante los últimos DIEZ (10) años.

d. Informe Técnico – Matriz de evaluación.

Sobre las ofertas legalmente admisibles, se confeccionará la matriz de evaluación, en la cual se compararan las ofertas conforme la calidad y precios de los productos ofertados en el Anexo 2 de la presente ET, asignándoles coeficientes que servirán para el análisis técnico económico de la oferta.

8. FUNCIONAMIENTO DEL SERVICIO
a. Oportunidad: 

El servicio de confitería deberá funcionar en el siguiente horario:

· Lunes a Viernes de 0630 a 2200 horas.

· Sábados y domingos de 0800 a 2200 horas.

b. Obligaciones del Concesionario
Sin perjuicio de las obligaciones que establece el Artículo 96 de la Disposición Nº 62 – E/2016 (MANUAL DE PROCEDIMIENTO DE REGIMEN DE CONTRATACIONES DE LA ADMINISTRACION PUBLICA), el CONCESIONARIO estará obligado a:

1) El Servicio de Confitería deberá ser de excelente categoría, para lo cual el CONCESIONARIO deberá contar con el mobiliario, vajillas, cocinas, heladeras, freezer, horno microondas, mantelería y todo otro elemento necesario para el óptimo funcionamiento de las confiterías, como así también el personal acorde con las categorías pretendidas. 

2) El CONCESIONARIO no podrá  cambiar el destino u objeto de la concesión, ni subarrendar total o parcialmente los locales destinados a la explotación de Confitería; tampoco podrá transferir la concesión sin la autorización expresa de la Dirección General del HMC.

3) El aprovisionamiento de mercadería deberá efectuarse diariamente de 0600 a 0800 horas, de manera de no entorpecer el tránsito de enfermos y personal del HMC.

4) En caso de incendio, cualquiera que fuesen las causas de su origen, el HMC no será responsable por los daños y perjuicios que se ocasionaren al CONCESIONARIO, a tal efecto éste deberá contar con los elementos contra incendios (extinguidores, granadas contra incendio, arena, baldes, etc.) necesarios.

5) El HMC no se responsabiliza por ningún accidente o perjuicio de cualquier naturaleza que pudiera ocurrirle al CONCESIONARIO, su personal y/o terceros. (clientes, proveedores, etc)
A tal efecto, el CONCESIONARIO deberá contratar el correspondiente seguro a favor del HMC y presentarlo dentro de los QUINCE (15) días de inicio del contrato, en el Departamento Logístico.
6) El CONCESIONARIO será  responsable y deberá  resarcir los daños y perjuicios que pudiera sufrir el HMC o terceros, sean de la naturaleza que fueren y producidos por cualquier motivo, aunque provenga de casos fortuitos o de fuerza mayor, ocasionados por el CONCESIONARIO o su personal. 

A tal efecto, el CONCESIONARIO contratará un Seguro contra Incendios a favor del HMC, y presentarlo dentro de los QUINCE (15) días del inicio del contrato, en el Departamento Logístico. 
7) El CONCESIONARIO se obliga a llevar a la vista y disposición de los clientes un “Libro de Quejas y Sugerencias”, el que será visado por personal del Departamento Logístico.

8) Desayuno para donante de sangre: El CONCESIONARIO se obliga a brindar la cantidad de TREINTA (30) desayunos diarios sin costo alguno, que serán contabilizados a través de vales provistos por el adjudicatario y autorizados por el Departamento Logístico y Finanzas, que consta de UNA (1) infusión (Té o mate cocido con leche) y DOS (2) medias lunas.

c. Responsabilidades para con el Personal
1) El CONCESIONARIO deberá  contar con el personal necesario para asegurar un eficaz funcionamiento del servicio. 

2) Recibida la comunicación de la adjudicación y dentro de los QUINCE (15) días subsiguientes, el CONCESIONARIO deberá entregar en el Departamento Logístico la nómina del personal que colaborará con él, como así también los respectivos Certificados de Ausencia de Antecedentes Penales emitido por el Registro Nacional de Reincidencia, la fecha de emisión de los certificados deberá estar comprendida dentro de los DIEZ (10) días.

3) El personal que trabaje con el CONCESIONARIO no tendrá dependencia laboral con el HOSPITAL GENERAL 601 - HOSPITAL MILITAR CENTRAL.
4) La incorporación de personal será efectuado por el CONCESIONARIO a su total y exclusivo cargo, para lo cual se obliga ante el HMC al cumplimiento de todas las obligaciones legales como empleador.

5) Al efecto, el CONCESIONARIO deberá dar estricto cumplimiento a lo que establece la Ley Nº 24.493 (Mano de Obra Nacional) y sus normas modificatorias.

6) El Director General del HMC tendrá el derecho de admisión de personal, pudiendo rechazar a aquel que a su criterio no deba prestar servicios y/o solicitar la separación de todo aquel que a su juicio no reúna los requisitos para trabajar en el nosocomio.
7) El CONCESIONARIO deberá  proponer a la Dirección General del HMC, a través del Departamento Logístico el uniforme que usará el personal de empleados.

8) El personal dependiente del CONCESIONARIO deberá ser mayor de 18 años y  poseer  Libreta Sanitaria expedida por la autoridad competente.

9) El CONCESIONARIO y su personal guardarán debido respeto, buena presencia y acogerse a las normas del urbanidad, en todo momento, circunstancia y lugar.

10) El CONCESIONARIO y su personal deberán estar permanentemente aseados, llevar el cabello corto y barba afeitada los varones, peinar el cabello recogido las mujeres, y usar todos, el uniforme aprobado por la Dirección General del HMC.

11) El CONCESIONARIO asume la responsabilidad legal por todo el personal que tenga en relación de dependencia, debiendo cumplimentar al efecto todas las disposiciones legales en vigencia. Está obligado asimismo a contratar para ellos el Seguro por  Accidente de Trabajo, el Seguro de Vida Obligatorio y todo otro seguro que en el futuro las autoridades nacionales establezcan como obligatorio, los cuales serán motivo de control en cualquier momento, sin previo aviso, por parte de la Comisión de Control.
d. Obligaciones impositivas, laborales y previsionales
1) Las indemnizaciones por despidos, accidentes, etc., como así también las obligaciones previsionales originadas por la concesión, serán en todos los casos por cuenta única y exclusiva del CONCESIONARIO.

2) Todos los impuestos y tasas que afecten esta concesión, sean nacionales, provinciales o municipales, actuales o futuros, o patentes que puedan crearse, serán por cuenta exclusiva del CONCESIONARIO como así también las que se debieran abonar como resultado de la explotación que se otorga.

3) Se prohíbe usar el nombre del HMC para las cuentas corrientes que mantenga el CONCESIONARIO (Bancos, Proveedores, Razón social etc.)

4) Para el caso de ventas con la modalidad de ticket, el CONCESIONARIO deberá cumplir con las normas que dicte al efecto la AFIP,  utilizando el software y máquinas registradoras autorizadas.

5) Cumplimentar estrictamente las disposiciones legales que sean de aplicación, de acuerdo con la naturaleza de la concesión, y el pago de los impuestos, tasas, contribuciones, patentes y demás obligaciones que graven a los bienes por su explotación o actividad.

6) Satisfacer en todos los casos las indemnizaciones por despido, accidentes y demás pagos originados por la concesión.  

7) El CONCESIONARIO debe observar y hacer observar a su personal el estricto cumplimiento de las disposiciones comerciales y fiscales vigente sobre trabajo de menores, descanso dominical, preaviso, despidos, pagos de salarios, aguinaldos, jornadas de trabajo, precios abusivos, etc.

8) Remitirá al Dpto Cont y Fin (Contrataciones) copia certificada del Formulario AFIP 931 – Declaración Jurada S.U.S.S. – Debidamente presentada, y constancia de la cancelación de los conceptos determinados, dentro de los TRES (3) días posteriores al vencimiento del mismo.

e. Obligaciones y responsabilidades sobre el local concesionado
1) El CONCESIONARIO se compromete a mantener a su total cargo las instalaciones recibidas, obligándose a dotarlas dentro de los TREINTA (30) primeros días de iniciado la concesión de condiciones ambientales de excelencia, que faciliten la atención de los clientes y brinden confort  y comodidad a los mismos. 

2) El CONCESIONARIO será exclusivo responsable ante el HMC del control patrimonial de los bienes recibidos y su mantenimiento, para el cual acepta someterse a las normas establecidas en el Régimen Funcional de Construcciones que manifiesta conocer y a las que sobre el particular estén vigentes o se dicten en el futuro en el HMC. 

3) La devolución de las instalaciones al HMC, en buen estado de conservación y con todas las mejoras introducidas, deberá ser efectuada bajo inventario por el CONCESIONARIO dentro de los DIEZ (10) días de finalizado la vigencia del Contrato. 
4) Será responsabilidad del CONCESIONARIO:

a) Pintar y acondicionar los locales asignados. 

b) Instalar todos los elementos necesarios para el correcto funcionamiento de la confitería (heladeras, mostradores, vitrinas, mesas de maderas, sillas, máquinas de café, cortadoras de fiambres, freezer, vajilla, extractores de aire, equipos de aire acondicionado, etc.). 

c) Con respecto al mobiliario se requiere de mesas y sillas con una capacidad para CIEN (100) personas aproximadamente dispuestas para dos o cuatro clientes. Asimismo, se dispondrá de un mostrador para atención de clientes que no consuman en el local. (Ej: expendio de agua mineral, etc).

d) Dichos muebles deben ser de material noble, de fácil limpieza y mantenimiento, cómodos, de diseño depurado y simple, combinando el valor estético con las exigencias funcionales, de texturas y colores  agradables. Las vitrinas que se utilicen como exhibidores deben ser acorde al resto del mobiliario y de los mismos materiales y calidad.

e) Deberá contar con la vajilla y los accesorios (porta servilletas, ceniceros, saleros, cubiertos, etc) los cuales deben ser de diseño y calidad adecuados a la categoría y decoración del local.

f) Colocar cortinas de telas tramadas, voile, etc, colgadas con sistema americano (riel) o con barrales en todo el perímetro vidriado; Las mismas, deben estar siempre limpias y sanas, tanto los paños como los elementos de montaje: ganchos, rieles, topes, anillos, etc.

g) No deben utilizarse como elementos de decoración aquellos que afecten la sobriedad del lugar, en cambio, han de utilizarse artículos que contribuyan a lograr una mayor  calidez, tales como: floreritos en las mesas, piezas de cerámica, manteles, etc.

h) Deberá instalar maceteros y plantas en lugares que no afecten la circulación ni la comodidad del cliente. Todos deben estar mantenidos en óptimas condiciones.  Serán de características sencillas y dimensiones a escalas.

i) Deberá mantener el local y sus dependencias e instalaciones en perfectas condiciones de uso y debidamente cuidado el sector inmediato al mismo. 

5) El CONCESIONARIO asumirá la obligación de abonar del 01 al 10 de cada mes las expensas que están conformadas por el consumo de Energía Eléctrica y Gas Natural deducidas de la siguiente manera:

· Valor Promedio del Kw/m³: se calculará dividiendo a la sumatoria de los importes finales de la facturación del HMC por la sumatoria del Kw/m³ consumido.

f. Los gastos de instalación y consumo de teléfono externos estarán a cargo del CONCESIONARIO.

g. Finalizada la relación contractual, el adjudicatario se comprometerá a entregar la instalación cedida sin necesidad de notificación o requerimiento alguno del HMC, en el término de DIEZ (10) días. En caso de mora en la entrega de ésta, el adjudicatario abonará, en concepto de multa, el 1% del valor del Contrato por cada día excedente.

9. PROPIEDADES DE LAS MEJORAS
a. Todas las mejoras edilicias, tecnológicas, o de cualquier tipo que el CONCESIONARIO introduzca en los bienes del ESTADO NACIONAL afectados al cumplimiento del contrato, quedarán incorporadas al patrimonio estatal a la finalización del contrato y no darán lugar a compensación alguna. 

b. Toda mejora a realizar en las instalaciones que signifiquen modificación de las estructuras edilicias y que no estén contempladas en la presente ET, el CONCESIONARIO deberá elevar la propuesta por escrito al señor Director General del HMC quien autorizará  o denegará  la misma, teniendo en cuenta lo establecido en el Artículo 95 de la Disposición Nº 62 – E/2016.  

10. PRESTAMOS DE DINERO Y CREDITO PERSONAL 

Le está prohibido al CONCESIONARIO efectuar préstamos, anticipos de dinero o fiar ventas al personal del HMC.
Las ventas en la confitería, podrán efectuarse al contado, tarjetas de crédito y/o débito.    

11. INSPECCIONES
a. Serán pasadas por el Director General del HMC, a través del Departamento Logístico  y la Comisión de Control que al efecto se designe. Las Inspecciones tendrán como objeto comprobar la calidad e higiene de los artículos que se expenden, precio de los mismos, estado del local e instalaciones y verificación del cumplimiento de las obligaciones del CONCESIONARIO, quien deberá tomar nota de las observaciones que se le hagan para considerar estas y subsanar los motivos que la originan.

b. El CONCESIONARIO permitirá el acceso a la confitería a los empleados nacionales y/o fiscales que soliciten inspeccionar por cuestiones emergentes del trabajo de sus empleados de Previsión Social, impuestos internos, réditos, etc.  

12. ARANCEL DE PRECIOS
a. El CONCESIONARIO estará obligado a contar con todos los productos que figuran en la planilla Anexo 2 de la presente.

b. El Departamento Logístico y la Comisión de Control del HMC fiscalizará los precios en forma permanente.

c. El CONCESIONARIO podrá  vender además otros artículos que los expresamente establecidos, siempre que estos sirvan para mejorar la calidad de los servicios, solicitando previamente la autorización correspondiente.

d. La lista de precios vigente deberá ser exhibida en lugar visible para su consulta por el público de acuerdo a las normas que rigen en la materia para todos los comercios del ramo.

e. Los aranceles de precios podrán ser reajustados por el Director General del HMC  cuando mediaren razones justificadas y el CONCESIONARIO presente la documentación probatoria ante el Departamento Logístico. En ningún caso el reajuste podrá efectuarse antes de cumplirse TRES MESES (3) de la iniciación de la concesión.

13. CONSERVACION DE ARTICULOS DE CONSUMO
a. Todos los productos perecederos deberán almacenarse en heladeras, congeladoras y vitrinas refrigeradas; las masas, emparedados y facturas en escaparates apropiados  para su conservación.

b. Este HMC realizará Inspecciones de Bromatología en forma periódica, con personal especialista propio o en su defecto solicitará la visita de especialistas del ente oficial que entiende en la materia.

c. El CONCESIONARIO, una vez notificado, permitirá el acceso de dicho personal a todas sus dependencias y locales.

14. VENTA DE EFECTOS
a. La concesión es para la venta de productos alimenticios.

b. Le está prohibido al CONCESIONARIO vender efectos marcados con el Escudo Nacional, o similares a los provistos por el EJÉRCITO ARGENTINO.

c. No se podrán vender otros artículos no detallados en el Anexo 2 – Arancel de precios, sin autorización escrita,  acordada por el Director General del HMC.

15. MARCAS Y PUBLICIDAD
a. El HMC se reserva el derecho a otorgar las exclusividades de marcas y el CONCESIONARIO se obliga a respetarlas, quedándole prohibido a éste realizar convenios que impliquen comprometerse a hacer concesiones para la venta o expendio de determinado producto.

b. El CONCESIONARIO no podrá  exhibir avisos en los locales afectados al servicio de confitería.

16. PRIVILEGIO Y EXCLUSIVIDAD
a. El CONCESIONARIO tendrá  el privilegio y exclusividad para la explotación del Servicio de Cantina y Confitería del HOSPITAL GENERAL 601 - HOSPITAL MILITAR CENTRAL. 

b. Desde el inicio del contrato, el CONCESIONARIO tendrá la exclusividad de las ventas de los productos que se detallan en el Anexo 2 – Arancel de Precios, de la presente Especificación Técnica.

c. El CONCESIONARIO deberá brindar la atención a todo el personal de Oficiales, Suboficiales, Soldados Voluntarios y Agentes Civiles del HMC, como así también a todo el personal ajeno al Nosocomio.

d. El CONCESIONARIO no debe ser representante de una marca exclusiva, debiendo contar con las variedades existentes en el mercado. 
e. Tiene expresamente prohibido el expendio de artículos de kiosco, por ser ajeno al objeto del presente convenio.
17. INTERRUPCIONES EN EL SERVICIO
La confitería salvo casos muy justificados y aceptados por la Dirección General del HMC, no podrá dejar de funcionar ningún día del tiempo que rija el Contrato, bajo pena de multa o rescisión del mismo.

18. RESCISIÓN DE CONTRATO
Sin perjuicio de lo establecido en el Artículo 97 de la Disposición Nº 62 – E/2016 (MANUAL DE PROCEDIMIENTO DE REGIMEN DE CONTRATACIONES DE LA ADMINISTRACION PUBLICA), el HMC se reserva el derecho de rescindir el contrato en los casos en que el CONCESIONARIO incurra en alguna de las siguientes infracciones:

a. Mora en el pago 

Pasado TREINTA (30) días sin que se hubiera efectuado el pago, el contrato quedará rescindido de pleno derecho con la pérdida de la garantía de cumplimiento de contrato y sin necesidad de intimación o interpelación judicial, salvo que el CONCESIONARIO afiance su deuda a satisfacción del HMC, en cuyo caso este podrá otorgar una prórroga de hasta SESENTA (60) días más para el pago, sin perjuicio de la aplicación de la multa correspondiente.

Esta facilidad no podrá  ser acordada nuevamente sino después  de haber transcurrido UN (01) año. Si antes de cumplido este plazo el Concesionario incurriere en una nueva mora el Contrato quedará  rescindido.

b. Falta en el cumplimiento de todas las obligaciones de naturaleza laboral, previsional y contractual correspondientes al personal afectado para cumplir las tareas involucradas en el objeto de la presente contratación.

c. Alza de los precios sin justificación y sin la debida autorización del Director General del HMC.

d. Mal estado de conservación, calidad, fecha de elaboración o vencimiento de los productos y bebidas en existencia, sin exclusión de las responsabilidades comerciales o penales que la ley prescribe por dicha infracción.

e. No exhibición en forma clara y visible de los precios de los productos a vender.

f. Mal trato de parte del CONCESIONARIO y de sus dependientes a los pacientes, familiares o personal militar o civil que concurra a hacer uso del servicio brindado.

g. Incumplimiento de cualquier otra obligación o prohibición que establezca el presente contrato.

h. Incumplimiento para con las obligaciones que en carácter de empleador establecen las leyes, reglamentos y convenios de trabajo vigentes o que se dicten en el futuro.

Apéndice 1 - CROQUIS A LA ESPECIFICACION TECNICA Nº 1/2016 – CONCESION DEL SERVICIO DE CANTINA Y CONFITERIA DEL HOSPITAL GENERAL 601 – HOSPITAL MILITAR CENTRAL “Dir My Dr COSME ARGERICH”
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Apéndice 2 - ARTICULOS DE CONSUMO – ARANCEL DE PRECIOS A LA ESPECIFICACION TECNICA Nº 1/2016 – CONCESION DEL SERVICIO DE CANTINA Y CONFITERIA DEL HOSPITAL GENERAL 601 – HOSPITAL MILITAR CENTRAL “Dir My Dr COSME ARGERICH”

	Nº
	DESCRIPCION
	GRS/CC
	COEFICIENTE
	IMPORTE EN $
	RESULTADO

	
	Rubro CAFETERIA
	
	
	
	

	1
	Café  exprés con (un vaso chico de agua o soda de 100 cc)
	70 cc
	10
	
	

	2
	Café exprés con crema o cortado
	70 cc
	10
	
	

	3
	Café exprés doble
	150 cc
	10
	
	

	4
	Café exprés doble con crema
	150 cc
	10
	
	

	5
	Café exprés con leche
	150 cc
	10
	
	

	6
	Café con leche y tres medialunas
	150 cc
	10
	
	

	7
	Café con leche con tostadas 40 g, manteca 8 g y mermelada 25 g
	150 cc
	10
	
	

	8
	Capuchino
	120 cc
	10
	
	

	9
	Submarino (con una barra de chocolate de 10 g)
	250 cc
	10
	
	

	10
	Leche fría o caliente
	300 cc
	10
	
	

	11
	Té
	150 cc
	10
	
	

	12
	Té con leche
	150 cc
	10
	
	

	13
	Té medicinal
	150 cc
	10
	
	

	14
	Yogurt tipo Sancor
	180/200 g
	10
	
	

	15
	Yogurt con cereales o frutas (cereales), tipo Sancor
	180/200 g
	10
	
	

	16
	Medialuna c/u
	40 g
	10
	
	

	17
	Mermelada o manteca (porción) (mermelada 25 g o manteca 10 g)
	
	10
	
	

	18
	Dulce de leche (porción)
	25 g
	10
	
	

	19
	Tostadas (3 unidades)
	40 g 
	10
	
	

	
	Rubro  SANDWICHS
	
	
	
	

	
	Pan de miga
	
	
	
	

	20
	Jamón y queso (13 x 26 cm)
	
	8
	
	

	21
	Tostado de jamón y queso  (13 x 26 cm)
	
	8
	
	

	22
	Triple de jamón y queso negro  (13 x 13 cm)
	
	8
	
	

	
	Pan francés, pebete, árabe o figaza
	
	
	
	

	23
	Jamón cocido (feta)
	40 g
	8
	
	

	24
	Queso (feta)
	40 g
	8
	
	

	25
	Jamón cocido y queso 
	25/25 g
	8
	
	

	26
	Jamón cocido, queso, tomate y lechuga (jamón 25 g, queso 25 g, tomate 30 g y lechuga 10 g)
	
	8
	
	

	27
	Jamón crudo feta
	40 g
	8
	
	

	28
	Jamón crudo y queso
	40/30 g
	8
	
	

	29
	Matambre
	50 g
	8
	
	

	30
	Matambre  y queso
	50/35 g
	8
	
	

	31
	Matambre 40 g, queso 20 g, tomate 30 g y lechuga 10 g
	
	8
	
	

	32
	Medialuna grande de jamón  y queso 
	25/25 g
	8
	
	

	33
	Recargo queso
	30 g
	8
	
	

	34
	Recargo jamón crudo
	30 g
	8
	
	

	35
	Milanesa de ternera
	150 g
	8
	
	

	36
	Milanesa completo (lechuga 15 g, tomate 30 g, queso 30 g y huevo 1/2 un)
	230 g
	8
	
	

	
	Rubro  ENTRADAS
	
	
	
	

	37
	Matambre casero con ensalada rusa (matambre 120gr y ensalada 60gr)
	
	6
	
	

	38
	Vithel toné
	150 g
	6
	
	

	39
	Mayonesa de ave
	150 g
	6
	
	

	40
	Mayonesa de atún
	130 g
	6
	
	

	41
	Jamón crudo con ensalada rusa (2 fetas 70 g y ensalada 160 g)
	
	6
	
	

	42
	Jamón crudo con palmito y salsa golf (2 fetas 70 g, palmito 30 g y salsa 10 g)
	
	6
	
	

	43
	Jamón crudo con melón (2 fetas 70 g - melón 120 g)
	
	6
	
	

	44
	Tomate relleno con ave o atún
	180 g
	6
	
	

	45
	Salpicón de ave
	150 g
	6
	
	

	46
	Peceto a la criolla
	180 g
	6
	
	

	
	Rubro  VARIOS
	
	
	
	

	47
	Omelette de jamón
	160 g
	8
	
	

	48
	Omelette de jamón y queso
	170 g
	8
	
	

	49
	Tortilla de papas
	150 g
	8
	
	

	50
	Tortilla de acelga o espinacas
	150 g
	8
	
	

	51
	Tortilla a la española
	160 g
	8
	
	

	52
	Tarta de verduras (varios gustos) - porción
	180 g
	8
	
	

	53
	Tarta de jamón y queso - porción
	180 g
	8
	
	

	54
	Pizzeta mozzarella
	120 g
	8
	
	

	55
	Pizzeta mozzarella con jamón
	120 g
	8
	
	

	
	Rubro  MINUTAS
	
	
	
	

	
	Pescados
	
	
	
	

	56
	Filet de merluza
	200 g
	6
	
	

	57
	Filet de merluza con guarnición
	350 g
	6
	
	

	58
	Salmón grille
	200 g
	6
	
	

	59
	Salmón con guarnición
	350 g
	6
	
	

	
	Carnes
	
	
	
	

	60
	Milanesa de ternera
	200 gr
	8
	
	

	61
	Milanesa de ternera con guarnición
	300 gr
	8
	
	

	62
	Milanesa de ternera a la napolitana con guarnición
	330 gr
	8
	
	

	63
	Escalope de lomo
	160 gr
	8
	
	

	64
	Escalope de lomo con guarnición
	350 gr
	8
	
	

	65
	Pollo al horno con guarnición o papas al horno
	500 gr
	8
	
	

	66
	Pollo a la plancha
	380/400 g
	8
	
	

	67
	Suprema de pollo
	220 g
	8
	
	

	68
	Suprema de pollo con guarnición
	350 g
	8
	
	

	69
	Suprema de pollo a la napolitana con guarnición
	370 g
	8
	
	

	70
	Suprema al verdeo con champiñón
	250 g
	8
	
	

	71
	Bife de chorizo
	300 g
	8
	
	

	72
	Bife de chorizo con guarnición
	450 g
	8
	
	

	73
	Bife de lomo
	200 g
	8
	
	

	74
	Bife de lomo con guarnición
	320 g
	8
	
	

	75
	Vacío al horno con guarnición
	600 g
	8
	
	

	76
	Peceto al horno con guarnición o papas al horno
	350 g
	8
	
	

	77
	Matambre al verdeo o provenzal
	220 g
	8
	
	

	78
	Menú del día (Ver nota aclaratoria)
	
	8
	
	

	
	Rubro PASTAS
	
	
	
	

	79
	Ravioles a la fileto / manteca
	200 g
	6
	
	

	80
	Tallarines a la fileto / manteca
	240 g
	6
	
	

	81
	Ñoquis a la fileto / manteca
	200 g
	6
	
	

	82
	Canelones  a los fileto
	320 g
	6
	
	

	83
	Lasagna a la fileto / manteca
	300 g
	6
	
	

	84
	Sorrentinos ( 8 un por plato) a la fileto / manteca
	330 g
	6
	
	

	85
	Salsas adicionales (4 quesos / fungi / parisiena / boloñesa)
	
	6
	
	

	86
	Estofado pollo / carne
	300gr
	6
	
	

	
	Rubro ENSALADAS
	
	
	
	

	87
	Lechuga
	60 g
	5
	
	

	88
	Tomate
	200 g
	5
	
	

	89
	Zanahoria
	200 g
	5
	
	

	90
	Remolacha
	200 g
	5
	
	

	91
	Radicheta
	60 g
	5
	
	

	92
	Mixta (tomate, lechuga y cebolla)
	100/50/15 g
	5
	
	

	93
	Apio
	50 g
	5
	
	

	94
	Tomate al medio
	200 g
	5
	
	

	
	Rubro  GUARNICIONES
	
	
	
	

	95
	Huevo frito (Un)
	60 g
	6
	
	

	96
	Papas fritas
	200 g
	6
	
	

	97
	Puré de manzana
	150 g
	6
	
	

	98
	Puré de papas
	200 g
	6
	
	

	99
	Ensalada rusa
	200 g
	6
	
	

	100
	Papas al natural
	200 g
	6
	
	

	
	Rubro POSTRES
	
	
	
	

	101
	Flan con crema o dulce de leche
	170/20 g
	5
	
	

	102
	Zapallo en almíbar
	150 g
	5
	
	

	103
	Durazno en almíbar (3 mitades)
	200 g
	5
	
	

	104
	Frutillas con crema
	100/20 g
	5
	
	

	105
	Ensalada de frutas
	150 g
	5
	
	

	106
	Ensalada de frutas con helado
	150/40 g
	5
	
	

	107
	Tortas caseras varias
	200 g
	5
	
	

	108
	Queso y dulce primera calidad
	70/70 g
	5
	
	

	109
	Copa helada 3 gustos
	40 g c/u
	5
	
	

	110
	Gelatina (varios gustos)
	150 g
	5
	
	

	111
	Almendrado
	120 g
	5
	
	

	112
	Bombón suizo
	150 g
	5
	
	

	
	Rubro BEBIDAS CON ALCOHOL
	
	
	
	

	113
	Vino fino Los árboles Navarro Correa bco 3/4 Lts
	
	2
	
	

	114
	Vino fino Los árboles Navarro Correa bco 3/8 Lts
	
	2
	
	

	115
	Vino fino Los árboles Navarro Correa tinto 3/4 Lts
	
	2
	
	

	116
	Vino fino Los árboles Navarro Correa tinto 3/8 Lts
	
	2
	
	

	117
	Vino fino tinto Valmont 3/4 Lts
	
	2
	
	

	118
	Vino fino tinto Valmont 3/8 Lts
	
	2
	
	

	119
	Vino fino blanco Valmont 3/4 Lts
	
	2
	
	

	120
	Vino fino blanco Valmont 3/8 Lts
	
	2
	
	

	121
	Vino fino Santa Ana  blanco 3/4 Lts
	
	2
	
	

	122
	Vino fino Santa Ana  blanco 3/8 Lts
	
	2
	
	

	123
	Vino fino Santa Ana tinto 3/4 Lts
	
	2
	
	

	124
	Vino fino Santa Ana tinto 3/8 Lts
	
	2
	
	

	125
	Champagne Chandon brut 3/4 Lts
	
	1
	
	

	126
	Champagne Chandon brut 3/8 Lts
	
	1
	
	

	127
	Cerveza Quilmes en lata x 330 cm3  Lts aprox
	
	3
	
	

	128
	Cerveza Quilmes lata x 500 cm3  Lts
	
	3
	
	

	129
	Cerveza Quilmes 3/4 Lts
	
	3
	
	

	130
	Vino fino de la casa blanco 3/4 Lts Marca: ...............................................
	
	2
	
	

	131
	Vino fino de la casa blanco 3/8 Lts Marca: ..................................................
	
	2
	
	

	132
	Vino fino de la casa tinto 3/4 Lts Marca:......................................................
	
	2
	
	

	133
	Vino fino de la casa tinto 3/8 Lts Marca: ......................................................
	
	2
	
	

	134
	Whisky criadores (medidas)
	
	1
	
	

	
	Rubro BEBIDAS SIN ALCOHOL
	
	
	
	

	135
	Gaseosas 350 cc (línea Pepsi o Coca-Cola)
	
	10
	
	

	136
	Gaseosa 385 cc en botella. (línea Pepsi o Coca-Cola)
	
	10
	
	

	137
	Gaseosas (lata 354 cc) (línea Pepsi o Coca-Cola)
	
	10
	
	

	138
	Agua mineral 500 cc, Marca Villavicencio.
	
	10
	
	

	139
	Agua mineral 1500 cc, Marca Villavicencio.
	
	10
	
	

	140
	Jugo natural naranja 350 cc Marca Cepita
	
	10
	
	

	141
	Jugo natural pomelo 350 cc Marca Cepita
	
	10
	
	

	142
	Jugo artificial varios gustos 350 cc Marca Cepita
	
	10
	
	

	143
	Leche chocolatada 250 cc, Marca Cindor
	
	10
	
	

	
	Rubro EXPENDEDORAS DE BEBIDAS
	
	
	
	

	144
	Bebidas Calientes (Te, café, capuchino, café con leche, etc)
	
	4
	
	

	145
	Bebidas Frías (gaseosas línea Pepsi o Coca-Cola)
	
	10
	
	

	146
	DESAYUNO DIFERENCIAL DONANTES DE SANGRE
	
	10
	
	

	
	
	
	RESULTADO GENERAL
	


Observaciones de interés:

1) Los platos se deberán acompañar con pan y/o galletitas de agua y el costo de los mismos deben estar incluidos en todas las comidas

2) En ningún caso se deberá cobrar costo alguno en concepto de cubiertos, mantelería, atención de  mesa, etc.

3) La totalidad de los insumos para la confección de las diferentes comidas, bebidas, etc. deben ser de primera calidad.
4) Menú del día: cada oferente deberá presentar junto con su oferta una lista de menú del día, la que deberá incluir en el precio un plato principal y un postre o café.
ANEXO 4 AL PLIEGO DE BASES Y CONDICIONES PARTICULARES
CERTIFICADO DE VISITA DE LOCAL

Concurso Publico Nº         /2016
Certifico que la firma que se detalla a continuación ha realizado la visita del local de la confitería a concesionar:
	1. RAZÓN SOCIAL
	

	2. DOMICILIO
	

	3. TEL / FAX
	


