    PLIEGO DE BASES Y CONDICIONES PARTICULARES/BASE DEL LLAMADO
	Jurisdicción o Entidad contratante: Instituto Nacional de Tecnología Industrial

	Denominación de la UOC: Departamento de Suministros
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	Clase: Sin Clase
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Objetivo
Confeccionar el Pliego para la provisión e instalación del sistema de calefacción y enfriamiento de los equipos del laboratorio de Desarrollo y Aplicaciones (DyA) del Centro INTI – Lácteos
Pliego de Condiciones técnicas.
Las especificaciones que se detallan a continuación tienen por objeto proveer al laboratorio de Desarrollo y Aplicaciones (DyA) del Centro INTI – Lácteos de:

a. agua para calentamiento de dos tinas y un lactofermentador a 85 ºC en un circuito cerrado.
b. agua para el hilado de quesos a 95 ºC en un circuito abierto.
c. agua de red para enfriamiento de los tres equipos del punto “a” en circuito abierto. 
Las temperaturas indicadas se refieren a las del producto en cada uno de los equipos, no la los de los líquidos calefactores o refrigerantes.

En el Anexo I se detallan los procesos que se realizarán con estos equipos.
Características del Suministro
El Generador de Agua Caliente, sus equipos auxiliares, sus adicionales, las instalaciones complementarias y las provisiones opcionales, deberán poseer todos los elementos que en el presente pliego se mencionan y cualquier otro elemento no específicamente nombrado, pero que haga al buen funcionamiento del sistema, dentro de los límites de suministro.

A modo ilustrativo se muestra a continuación un esquema básico de la instalación. Las presentes especificaciones con la propuesta del sistema y los planos que la complementan son sólo a los efectos de la cotización, el Oferente podrá ofrecer una instalación alternativa siempre y cuando sea superadora de la propuesta base de esta licitación en cuanto al aprovechamiento de los recursos energéticos y quedarán a criterio del Comprador su aprobación. Se deberá presentar en la oferta un esquema de la instalación propuesta, con toda la información necesaria para la comprensión del mismo, incluyendo todos los instrumentos y demás accesorios de la instalación.
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Con la oferta se presentará una lista de instalaciones similares que haya efectuado con anterioridad y será obligatorio además, completar los datos requeridos en el Anexo II del presente pliego. 
Para participar de la licitación será obligatorio efectuar una visita a la planta y verificar “in situ” el lugar donde irá emplazada la instalación. 

Alcance de Suministro.

El PROVEEDOR deberá proveer los siguientes componentes de la instalación:

· Generador de agua caliente de doble servicio para la producción de agua caliente para calentamiento de tinas en circuito cerrado y agua caliente potable sanitaria a la tina de hilado de quesos, en circuito abierto. Capacidad mínima 46,5 kW (40.000 kcal/h)
· Conexiones para la alimentación de gas natural al generador de agua caliente.

· Conexiones para la evacuación de gases a los cuatro vientos.

· Bomba presurizadora (booster) del circuito cerrado

· Tanque de expansión presurizado.

· Presostato de línea de 200 kPa

· Bomba de recirculación de agua del circuito cerrado para el calentamiento de las dos tinas y el lactofermentador para un caudal entre 3000 y 4000 L/h.

· Intercambiador de placas de inoxidable para enfriamiento de las dos tinas y el lactofermentador.

· Líneas de suministro y retorno de acero inoxidable de agua caliente al circuito de tinas y lactofermentador con válvula de tres vías.

· Líneas de suministro de acero inoxidable de agua caliente sanitaria del circuito abierto a la amasadora de quesos.

· Líneas de suministro de agua de red al intercambiador de placas y de retorno desde el intercambiador al tanque suspendido existente fuera del laboratorio.

· Filtros “Y” y uniones dobles previos a las bombas de agua.

· Instrumentos y controles automáticos del generador de agua caliente.

· Aislaciones térmicas con coquillas elastoméricas de todas las líneas y cañerías instaladas (espesor mínimo 9 mm).

· Conexionado eléctrico de la instalación.

· Transporte, montaje y puesta en marcha.

· Planos y documentación técnica del suministro.

· Todo otro elemento necesario para el funcionamiento de la instalación.

Límites del suministro.

Se detallan los límites de suministro y conexiones a las que el PROVEEDOR debe ajustar su provisión.

· Desmonte: se desmontará la caldera y las cañerías existentes. 
· Agua fría: desde la línea de red al Generador nuevo.

· Agua de calentamiento 85 ºC: conexión desde el generador a las tinas queseras y al lactofermentador ya instalados, en circuito cerrado.

· Agua caliente sanitaria 95 ºC: conexión desde el generador a la tina de quesos en circuito abierto.

· Gas natural: conexión del nuevo generador de agua caliente a la toma existente.

· Gases de combustión: chimenea suministrada por el PROVEEDOR de acuerdo a norma con remate a los cuatro vientos encima de los techos.

· Energía eléctrica: conexión desde la toma existente al generador, a la bomba presurizadora y a la bomba de circulación.

Documentación Técnica

El PROVEEDOR deberá entregar antes del inicio de obra la siguiente documentación técnica en soporte digital y papel:

· Memoria técnica del generador de agua caliente.

· Plano del conjunto de la instalación con sus dimensiones y detalle de cañerías en los límites de suministro.

· Planos eléctricos del panel de comando.

· Hojas de datos funcionales de las bombas de agua con curva característica.

· Lista del instrumental de medición y control con identificación de marca, modelo, rangos, etc.

Transporte

El PROVEEDOR tendrá a su cargo el trasporte, carga y descarga en su emplazamiento definitivo de todos los componentes de la provisión. El generador de agua caliente se transportará armado.

Puesta en marcha

La puesta en marcha de la instalación estará a cargo del PROVEEDOR. La instalación se entregará funcionando a satisfacción del Comprador, después de realizados los ensayos que se especifican más adelante.

Características de diseño.

a. Equipo de Alimentación de Agua al Generador.

Provisión e instalación de un sistema de presurización con bomba y tanque de expansión presurizado. 

b. Instrumentos, Controles, Sistemas de Seguridad y Tableros

El generador estará equipado como mínimo con los siguientes instrumentos:

a) 1 (uno) Manómetro de Bourdon de Ø mínimo 100 mm, rango 0 – 0,3 MPa (0 – 3 bar) para medición en el cuerpo de presión.

b) 1 (una) Válvula de Seguridad a resorte calibrada en el cuerpo de presión. 

c) 1 (un) Termostato digital ajustable en el rango de 40 a 130 ºC. 

d) 1 (un) Termostato límite de seguridad.
e) 1 (un) Termómetro en la salida del circuito abierto en el rango de 40 a 120 ºC. 

La Línea del circuito de agua de reposición estará equipada con:

a) Presostato de control.
c. Chimenea.

Se proveerá el conducto de chimenea propiamente dicha para evacuar los gases de combustión al exterior de chapa galvanizada u otro material anticorrosivo.

d. Pintura

El PROVEEDOR deberá suministrar todos los materiales necesarios y llevar a cabo la pintura de protección anticorrosiva y terminación de las instalaciones por él provistas, ya sean a la intemperie, enterradas, interiores, etc. 

e. Puesta a Tierra

Todas las estructuras metálicas deberán estar eléctricamente conectadas al sistema de puesta a tierra. 

Ensayos y Puesta en Marcha

El PROVEEDOR avisará con anticipación la fecha cierta de los ensayos y puesta en marcha para que pueda ser presenciado por el COMPRADOR.

Se auditará la prueba hidráulica del generador y se verificará el cumplimiento de las garantías y de los datos funcionales que se listen en el ANEXO. 

En el curso de la puesta en marcha se verificará como mínimo:

· Operatividad del generador y de cada componente de la instalación.

· Funcionamiento de los controles automáticos y manuales.

· Sistemas de seguridad

ANEXO I

 Requerimientos de calefacción y refrigeración

Los requerimientos de agua caliente y fría son los siguientes:

1. Tinas queseras: Son 2 de 50 l de capacidad cada una

2. Lactofermentador de 20 l de capacidad

3. Realizar el cocido de ciertos quesos durante el proceso de amasado (Hilado)

4. Enfriamiento del dulce de leche desde su temperatura de elaboración a la de envasado

5. Lavado de manos, utensilios y equipos

Aclaración importante: en este documento las temperaturas mencionadas en los puntos 1 y 2 se refieren a las del producto y no a las del fluido de calefacción o refrigeración. En el punto 3 refiere al agua potable que se añade a la masa de queso.
1. Tinas queseras

El proceso comienza volcando leche cruda a 4ºC dentro de las tinas. Se comienza a calentar, circulando agua caliente por la doble camisa de Aº inox. de cada una, hasta llegar a la temperatura de pasteurización. Esta temperatura se debe mantener durante 30 min. Transcurrido este tiempo, se enfría la leche pasteurizada hasta la temperatura de coagulación. El enfriamiento se deberá lograr en un tiempo de 5-10 min. La temperatura de coagulación se deberá mantener por un período de tiempo variable, aproximadamente una hora. En algunos tipos de quesos se requiere una semi cocción y cocción posterior, que implican un ligero aumento de la temperatura. La leche cuajada y el suero abandonan la tina quesera a la última temperatura obtenida, con destino a la mesa desueradora y de moldeo. A continuación se detallan los perfiles de temperaturas y tiempos requeridos  en función del tipo de queso. 
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2. Lactofermentador

El proceso para elaborar yogur comienza con la carga de leche cruda a 4ºC. Se comienza a calentar hasta llegar a la temperatura de pasteurización. Esta temperatura se mantiene durante 30 min. Transcurrido este tiempo, se enfría la leche pasteurizada hasta la temperatura de agregado de fermentos. El enfriamiento se deberá lograr en un tiempo de 5-10 min. La temperatura de coagulación se deberá mantener por un período de tiempo variable, que puede llegar a varias horas (2 - 3 h). Al detectarse el momento de finalización de la fermentación, se deberá reducir la temperatura rápidamente, hasta una temperatura lo más cercana a la ambiente. A continuación, se detallan los perfiles de temperaturas y tiempos requeridos. 
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3. Cocido de quesos hilados

Adicionalmente, se requiere agua potable (sin ningún tipo de aditivos), a una temperatura de aprox. 90ºC, en pequeños caudales, para realizar el hilado de ciertos quesos, como la mozzarella. (10 l/5 min = 120l/h).

4. Paila dulcera

La calefacción de la paila dulcera se realiza por medio de fluido térmico calentado eléctricamente, por lo que no tiene un requerimiento de agua de calefacción. El enfriamiento desde la temperatura de salida de la paila, 90ºC aprox., hasta la temperatura de envasado, 50ºC aprox., se realiza en recipientes que son sumergidos en otros recipientes mayores que contienen agua con hielo. No son parte del presente proyecto.

5. Lavado de manos, utensilios y equipos

Serán abastecidos por los servicios de agua potable y agua caliente sanitaria del edificio. No son parte del presente proyecto. 
ANEXO II
HOJA DE DATOS FUNCIONALES Y CONSTRUCTIVOS

El Oferente deberá completar todos los datos pedidos en el presente Anexo de acuerdo a su oferta, y agregar todo dato que considere necesario para una mejor evaluación de la misma.

1. Datos Generales

	1.1. 
	Generador de Agua caliente
	Uno (1)

	1.2. 
	Tipo
	

	1.3. 
	Marca
	 

	1.4. 
	Modelo
	 

	1.5. 
	Tamaño
	

	1.6. 
	Capacidad
	

	1.7. 
	Caudal de agua nominal
	

	1.8. 
	Salto térmico nominal
	

	1.9. 
	Temperatura máxima de trabajo circuito cerrado
	

	1.10. 
	Temperatura máxima de trabajo circuito abierto
	

	1.11. 
	
	

	1.12. 
	
	


2. Datos Constructivos del Generador de Agua Caliente. 

	2.1. 
	Combustible
	Gas natural

	2.2. 
	Rendimiento Térmico, base PCI, %.
	

	2.3. 
	Consumo de Combustible
	
m3 st/h

	2.4. 
	Superficie del circuito de calefacción cerrado, m2
	

	2.5. 
	Superficie del circuito abierto agua sanitaria, m2
	

	2.6. 
	Material del circuito de calefacción cerrado
	

	2.7. 
	Material del circuito abierto agua sanitaria
	

	2.8. 
	Peso Generador  Vacío,  kg
	

	2.9. 
	Peso Generador lleno de agua,  kg
	

	2.10. 
	
	

	2.11. 
	
	


3. Datos de Diseño de Equipos Auxiliares.

3.1. Sistema de Presurizado 


	3.1.1. 
	Marca de Bomba
	

	3.1.2. 
	Modelo de Bomba
	

	3.1.3. 
	
	

	3.1.4. 
	Tanque de Expansión
	

	3.1.5. 
	Marca Presostato de Control
	

	3.1.6. 
	Modelo Presostato de Control
	

	3.1.7. 
	
	


3.2. Chimenea 


	3.2.1. 
	Diámetro, mm
	

	3.2.2. 
	Altura, m 
	

	3.2.3. 
	Material
	

	3.2.4. 
	
	


3.3. Bomba de agua de circulación.

	3.3.1. 
	Marca
	

	3.3.2. 
	Modelo
	

	3.3.3. 
	Caudal de Diseño, m3/h
	

	3.3.4. 
	Temperatura de Diseño, ºC  
	

	3.3.5. 
	Presión de Diseño, kPa (bar) relativos
	

	3.3.6. 
	Velocidad, (rpm)
	

	3.3.7. 
	Potencia, kW (HP)
	

	3.3.8. 
	Marca Motor
	

	3.3.9. 
	Protección Eléctrica Motor
	

	3.3.10. 
	Aislación eléctrica del Motor
	

	3.3.11. 
	
	


4. Otros


	4.1.1. 
	Marca Válvula de Seguridad
	

	4.1.2. 
	Modelo Válvula de Seguridad
	

	4.1.3. 
	Presión de Calibrado
	

	4.1.4. 
	Termostato Límite
	

	4.1.5. 
	Termostato Digital Operativo
	

	4.1.6. 
	Marca Presostato
	

	4.1.7. 
	Modelo Presostato
	

	4.1.8. 
	Rango operación Presostato
	

	4.1.9. 
	
	


CLAUSULAS PARTICULARES
1.- OBJETO DE LA CONTRATACION: El presente llamado tiene por objeto la Provisión,  Instalación y Puesta de Sistema de calefacción y refrigeración para equipos. Los equipos deben ser nuevos, sin uso.  

2.- APERTURA DE LAS OFERTAS: Se llama a Contratación Directa Nº 91/2016- Segundo Llamado, cuya apertura del sobre con las ofertas se realizará el día  14 de noviembre de 2016 a las 11:30  horas, en la Sala de Aperturas del Departamento de Suministros, ubicado en el Edificio Nº 5  del P. T. M., sito en Av. Gral. Paz 5445, localidad de Miguelete, Partido de San Martín, Provincia  de  Bs. As.

3.- ESPECIFICACIONES TECNICAS: Los oferentes deberán cumplir exactamente con las Especificaciones Técnicas solicitadas en el pliego adjunto.

Ofertas Alternativas: el Oferente podrá ofrecer una instalación alternativa siempre y cuando sea superadora de la propuesta base.
4.- OBTENCION DEL PLIEGO: El presente pliego podrá retirarse en el Departamento de Suministros-Edificio Nº 5, sito en Av. Gral. Paz 5445, Miguelete, Pcia. de Bs. As .en el horario de 09:00 a 12:00 horas y de 13:30 a 15:30 horas, hasta el día hábil anterior a la fecha límite de presentación de ofertas, el Pliego podrá obtenerse   por  medio de la página Web de la Oficina Nacional de Contrataciones www.argentinacompra.gov.ar, accediendo al link transparencias,  debiendo  comunicar  la obtención del pliego a través del e-mail suministros@inti.gov.ar hasta el día señalado en el primer  párrafo, respetando el formato estándar diseñado por la Oficina Nacional  de  Contrataciones, y demás aclaraciones,  indicando Nº de CUIT, razón social o nombre/s y apellido/s completos, datos del procedimiento y dirección del correo electrónico  donde serán validas las comunicaciones que se cursen hasta el día anterior a la fecha límite de presentación de ofertas.

Este mensaje y la confirmación del Departamento de Suministros deberán ser impresos y acompañados por el oferente junto con su propuesta.

5.- ACLARACIONES Y MODIFICACION AL PLIEGO DE BASES Y CONDICIONES: Las consultas  al  Pliego de Bases y  Condiciones Particulares  deberán  efectuarse por escrito ante el Organismo contratante, en el Departamento de Suministros-Edificio Nº 5, ubicado en Av. Gral. Paz 5445, Miguelete, Partido de San Martín, Pcia. de Bs. As.

No  se aceptarán consultas  telefónicas y no serán contestadas aquellas  que  se  presenten fuera de término.

Los  interesados    podrán  formular consultas  por  escrito   hasta 5 (cinco)  días  hábiles administrativos anteriores al Acto de Apertura, firmadas por el Apoderado Legal de la firma interesada.

Las respuestas a las consultas y las aclaraciones o informaciones ampliatorias se efectuarán de acuerdo a lo establecido por  el Decreto 893/2012, y  serán  cursadas  por 
escrito a cada uno de los poseedores del presente Pliego,  en  el  domicilio  que  hubieren fijado en oportunidad de obtener dicho Pliego; tanto las respuestas como las aclaraciones e informaciones se incorporarán al mismo.

Asimismo, y en cualquier momento, el INTI, podrá efectuar de oficio aclaraciones que se consideren convenientes, como así también suspender, prorrogar o dejar sin efecto la Contratación, aún después de la Apertura de los sobres con las propuestas y hasta la adjudicación, lo que no generará derecho alguno ni corresponderá reclamo por ello a favor de los oferentes.

El INTI no asumirá responsabilidad alguna por declaraciones e interpretaciones dadas verbalmente  por funcionarios o agentes, las que no tendrán efecto legal alguno.

6.- REQUISITOS FORMALES PARA LA PRESENTACION DE LA OFERTA: Las ofertas serán redactadas en idioma Nacional, salvo los términos técnicos que, en determinado idioma fuera de uso universal.

Las propuestas se recibirán hasta la hora indicada en este Pliego de Bases y Condiciones Particulares. Aquellas recibidas con posterioridad a dicha hora, serán devueltas sin abrir.

A partir de dicho momento y bajo ningún concepto se admitirán modificaciones, agregados o alteraciones a las ofertas, salvo los supuestos de subsanación de vicios o defectos formales que el INTI solicitare.

Las cotizaciones se presentaran en dos (2) ejemplares que se identificarán con el sello de ORIGINAL  Y  DUPLICADO,   y  deberán  estar  firmadas  en  toda  sus  hojas  por  el Apoderado/Representante  Legal; en caso de  discrepancias  entre  ellos, prevalecerá  el  ejemplar señalado como ORIGINAL. 

Las ofertas deberán presentarse bajo sobre, cajas o paquetes perfectamente cerrados y consignaran en su cubierta la identificación del procedimiento de selección al que corresponda precisándose el lugar día y hora para el acto de apertura. 

Los precios deben considerarse fijos y definitivos, En consecuencia los mismos no serán pasibles  de ninguna  especie  de  actualización  o ajuste (Art. 5º   del Decreto 214/2002, reglamentario  de  la  Ley  Nº  25.561,  de Emergencia  Pública y Reforma del Régimen Cambiario y Artículo 70 del Reglamento aprobado como Anexo del Decreto Nº 893/2012). 

Si el total cotizado para cada renglón no correspondiera al precio unitario del mismo, se tomará este  último como precio cotizado.

Las   enmiendas   y  raspaduras  en   partes  esenciales  de  las  propuestas  deberán  ser debidamente salvadas por el oferente.

La presentación de la oferta, implica por parte del oferente el pleno conocimiento de toda la Normativa que rige el llamado a contratación, y la aceptación en su totalidad de las Bases y Condiciones estipuladas, sin que pueda alegar en adelante el oferente su desconocimiento por lo que no será necesario la presentación de los pliegos con la oferta.

El hecho de haber presentado la documentación solicitada en otra contratación del INTI, no exime al oferente de presentar (sin excepción) todos los requerimientos establecidos en el Pliego.

Las medidas deben considerarse aproximadas. 

7.-DOCUMENTACION QUE INTEGRA LA OFERTA:

a) En el monto de la cotización se considerarán incluidos todos los impuestos vigentes, seguros, tasas, aranceles, flete, gastos generales y todo otro gasto o impuestos que pueda incluir en el valor final de la compra. 

Se deberá consignar el precio unitario y precio total del renglón y el total general de la oferta expresado en números y letras.

Toda oferta Nacional deberá ser acompañada por una declaración jurada mediante la cual se acredite el cumplimiento de las condiciones requeridas para ser considerada como tal de acuerdo a la normativa vigente sobre la materia.

b) Garantía de Oferta: Cinco por ciento (5%) del valor total de la Oferta, de acuerdo a lo establecido  por el Artículo 100 del Reglamento aprobado como Anexo del Decreto 893/12.

c) Constancia de retiro de Pliego extendida por el Departamento de Suministros del INTI.

d) El original deberá estar firmado en todas sus hojas, por el representante legal de la Empresa.

e)Copia autenticada por Escribano del poder otorgado al representante legal, facultándolo para actuar en todos los actos emergentes del presente proceso en nombre y representación del oferente.

f) Declaración jurada  del mantenimiento de oferta por el plazo exigido en el Pliego.

g) Constancia de Inscripción en el SIPRO, o en su defecto, constancia de pre-inscripción al mismo y documentación respaldatoria que permita su inscripción.

h) Copia inscripción AFIP. 
i) Certificado Fiscal para contratar ó  libre deuda previsional, de acuerdo al punto 26. 

j) Declaración jurada del domicilio Legal en la localidad exigida en el pliego.
k) Declaración jurada de aceptación de la jurisdicción Judicial correspondiente al INTI.
l) El oferente deberá demostrar fehacientemente su capacidad técnica en la  instalación de los  equipos, reparación y mantenimiento de los mismos. Deberá tener un servicio técnico acreditado para el mantenimiento, reparación y verificación del correcto funcionamiento de los mismos y deberá garantizar repuestos originales.
ll) Deberá presentar con la oferta la constancia de visita firmada por el responsable de INTI-LACTEOS PTM.
m) Deberán indicar en la oferta la garantía de funcionamiento de los equipos.
n) Deberá indicar en la oferta plazo de entrega de los equipos.

Los oferentes que ya estuvieran incorporados al SIPRO deberán tener vigente los datos incorporados en el mismo y presentar con la oferta la inscripción correspondiente.

Los oferentes que estén preinscriptos deberán presentar junto con la oferta la documentación respaldatoria de los datos cargados en la preinscripción.

Los oferentes preinscriptos que realicen modificación en los datos incorporados en el sistema SIPRO deberán presentar la documentación respaldatoria  a fin que el organismo pueda proceder a dar de alta dicha modificación.

El INTI será el responsable de verificar a través de la consulta en el sistema que el oferente esté incorporado al SIPRO.

8.- CAUSALES DE INADMISIBILIDAD Y DESESTIMACION DE OFERTAS: Será declarada inadmisible la oferta en los siguientes supuestos:

a) Si no estuviera redactada en idioma Nacional

b) Si la oferta original no tuviera la firma del oferente o su representante legal en ninguna de las hojas que la integran

c) Si tuviera tachadura, raspaduras, enmiendas o interlineas sin salvar en las hojas que contengan la propuesta económica, la descripción del bien o servicios ofrecidos, plazo de entrega, o alguna otra parte que hiciere a la esencia del contrato.

d) Si no se acompañare la garantía de mantenimiento de oferta o no se lo hiciera en forma debida o la misma fuera insuficiente en más de un DIEZ POR CIENTO (10%) del monto correcto.  

e) Si estuviere escrita con lápiz o con un medio que permita el borrado y reescritura sin dejar rastro.

f) Si fuere formulada por persona que tuviera una sanción vigente de suspensión o inhabilitación para contratar con la ADMINISTRACION  NACIONAL al momento de la apertura de las ofertas o en la etapa de evaluación de aquellas o en la adjudicación.

g) Si fuera formulada por personas que no estuvieran incorporadas en el Sistema de información de Proveedores a la fecha de comienzo del periodo de evaluación de las ofertas, o a la fecha de adjudicación en los casos que no se emita el dictamen de evaluación o en los procedimientos en que no sea obligatorio presentar junto con la oferta la información y documentación para ser incorporado en el aludido sistema.

h) Si fuere formulada por persona físicas o jurídicas no habilitadas para contratar con la ADMINISTRACION NACIONAL de acuerdo a lo prescripto por el artículo 28 del Decreto Delegado N° 1.023/01 y sus modificaciones, al momento de la apertura de las ofertas o en la etapa de la evaluación de aquellas o en la adjudicación.

i) Si contuviera condicionamientos.

j) Si contuviera cláusulas en contraposición con las normas que rigen la contratación o que impidiera la exacta comparación con las demás ofertas.

k) Cuando contuviera errores u omisiones esenciales.

I) Si el precio cotizado mereciera la calificación de vil o no serio.

m) Si el oferente fuera inelegible de conformidad con lo establecido en el artículo 86 del  reglamento aprobado como Anexo por el Decreto N°893/12.

n) Si transgrede la prohibición prescripta por el artículo 67 del presente.

o) Si las muestras no fueran acompañadas en el plazo fijado en el pliego. 

9.- MONEDA DE COTIZACION: Deberá cotizarse en PESOS ($).

10.- MANTENIMIENTO DE OFERTA: Los oferentes deberán mantener la oferta por el término de sesenta (60) días corridos a contar a partir de la fecha del acto de apertura. Dicho plazo se prorrogara en forma automática por un lapso igual al inicial y así sucesivamente, salvo que el oferente manifiesta en forma expresa  su voluntad de no renovar el plazo de mantenimiento con una antelación de diez (10) días corridos  al vencimiento de cada  plazo y así sucesivamente conforme al artículo 66 del reglamento.

11.- PLAZO DE ENTREGA: El plazo de entrega deberá ser indicado por el proveedor.
12.- PLAZO DE RECEPCION DEFINITIVA: Dicha recepción comenzará a regir a partir del día posterior a la provisión, instalación y puesta en marcha de los equipos  y la misma se otorgará dentro de los noventa (10) días.
13.- COTIZACION PARCIAL: Las Micro, Pequeñas y Medianas Empresas y formas asociativas comprendidas en el Artículo 1º de la Ley Nº 25300, podrán concurrir a cotizar parcialmente la oferta, por un módulo no inferior al 20% (veinte por ciento) ni superior al 35% (treinta y cinco por ciento) del total del renglón.

14.- ANÁLISIS DE LAS OFERTAS: No serán desestimadas las ofertas que contengan defectos de forma u otras imperfecciones que no impidan su análisis  y comparación con las demás, siempre que dichos defectos sean subsanados a pedido del Comitente.
A  los fines del presente artículo, corresponde distinguir entre errores u omisiones subsanables y los que no lo son. No corresponderá descalificar automáticamente una oferta por no haber presentado la información completa, ya sea por omisión involuntaria o porque el requisito no fue establecido con claridad en los documentos del Pliego.

Se reconocen como errores u omisiones subsanables las relacionadas con constatación de datos  o  información de tipo histórico, los cuales el interesado deberá subsanar dentro de los cinco (5) días a contar de la fecha de notificación.  No  se reconocen como subsanables el no  firmar la oferta o la corrección de errores por parte del oferente para alterar la substancia de su oferta o mejorarla.

El INTI podrá solicitar a los oferentes aclaraciones sobre la documentación presentada, siempre  que  las  mismas  no signifiquen una modificación de la oferta, reservándose asimismo el derecho de verificar los datos expuestos. Dichas solicitudes se cursarán por escrito y su contestación deberá ser efectuada de la misma forma y firmada por el representante legal/apoderado del oferente. De no cumplirse con estos requisitos la oferta podrá ser desestimada.

El Comitente se reserva el derecho de rechazar aquellas ofertas económicas que no estén en línea con el promedio del mercado. En este caso, el I.N.T.I. podrá solicitar la justificación económica de las ofertas que puedan cuestionarse.

El Comitente  podrá rechazar  todas  las  ofertas  presentadas cuando ninguna cumpla a satisfacción  con el propósito de la Contratación o cuando sea evidente que no ha habido competencia o ha habido colusión. La decisión de declarar desierto la Contratación no otorgará derecho a reclamos por parte de los oferentes.

En caso de presentarse una sola propuesta, el Comitente podrá analizar la misma y Adjudicar el llamado. 

15.-EVALUACION DE OFERTAS: Las ofertas serán evaluados de acuerdo al Capitulo IX del Decreto 893/2012.

El Dictamen de Evaluación se notificara en forma fehaciente a todos los oferentes dentro de los DOS (2) días de emitido. Los interesados podrán impugnar dentro de los CINCO (5) días de notificado. Durante este término el expediente se pondrá a disposición de  los  interesados.

16.-ADJUDICACIÓN: La Adjudicación recaerá sobre aquella propuesta considerada como la más conveniente,  teniendo en cuenta el precio cotizado y la calidad.

Una vez notificada la Adjudicación no se podrá Adjudicar a otro o declarar desierta la Contratación, excepto que se comprobara fehacientemente casos de fraude u otros hechos ilegales desconocidos al momento de la Adjudicación.
La vigencia del Contrato se extenderá hasta el total cumplimiento de las obligaciones y se extinguirá en ese momento o anticipadamente, en caso de producirse la rescisión del mismo. 
El adjudicatario deberá integrar la garantía del cumplimiento del contrato dentro del término de 5 (cinco) días de recibida la Orden de Compra. 

La pérdida de la garantía no exime al proveedor de los daños y perjuicios que pueda ocasionar el incumplimiento del compromiso asumido.

17.-PRESENTACION DE LAS FACTURAS: Las Facturas y remitos deberán ser presentadas en el Departamento de Suministros- Edificio Nº 5, ubicado en Av. Gral. Paz 5445, Miguelete, Pcia. de Bs. As.

Se aceptarán facturaciones parciales por renglones entregados totalmente.

El adjudicatario deberá informar su número de cuenta bancaria, a los efectos de percibir el pago por los bienes y/o servicios suministrados.

Aquellos proveedores que no poseen el Alta de Beneficiario, deberán concurrir a División Contabilidad Pública del INTI, ubicada en Av. Gral. Paz 5445- Edificio Nº 5-Miguelete, Pcia. de Bs. As. en el horario de 08:00 a 12:00 horas,  para retirar los formularios y poder obtener el número de beneficiario.

18.- FORMA DE PAGO: 40% (cuarenta por ciento) adelantado previa presentación de una contragarantía (Póliza de Seguro de Caución) por el mismo importe que la suma adelantada y el remanente 60% (sesenta por ciento) a 30 (treinta) días de haberse dado la conformidad por parte del Centro respecto a la instalación, la puesta en marcha y el correcto funcionamiento de la campana de extracción.
19.- LUGAR DE ENTREGA: La provisión, instalación y puesta en marcha del sistema de calefacción y refrigeración deberá realizarse en INTI-LACTEOS PTM, Edificio Nº 5, Parque Tecnológico Miguelete, Av. Gral. Paz 5445, San Martín, Pcia. de Buenos Aires.

20.- DOMICILIO Y JURISDICCIÓN: El Adjudicatario constituirá domicilio legal en la Ciudad  de Buenos Aires, República Argentina, y a los efectos de cuestiones legales que se pudieren suscitar quedará sometido a la competencia de los Tribunales en lo Contencioso Administrativo Federal de la Ciudad Autónoma de Buenos Aires, de la República Argentina, renunciando expresamente a cualquier otro fuero o jurisdicción.

En caso de modificarse ese domicilio durante la vigencia del Contrato, está obligado a comunicar sin demora y en forma fehaciente al Dpto. de Suministros  del I.N.T.I., su nuevo 
domicilio, el que deberá estar siempre en la Ciudad de Buenos Aires, bajo apercibimiento de tener por válidas las notificaciones producidas en el domicilio hasta entonces constituido.

21.– PENALIDADES: Las penalidades establecidas no serán de aplicación, a exclusivo juicio del INTI, cuando los incumplimientos provengan de causas no imputables al Contratista y sean debidamente documentadas por quien la invoque, como así también el otorgamiento de prórrogas, plazos, etc.,  fundamentando la decisión adoptada. 

22.-  MORA EN EL CUMPLIMIENTO DE SUS OBLIGACIONES: Se aplicara una multa del cero coma cinco por ciento (0,5%) del valor de los satisfecho fuera de termino por cada diez (10) días hábiles de atraso o fracción mayor de cinco (5) días hábiles. 
23.- CAUSAS DE RESCISION DEL CONTRATO: La Contratación objeto de la presente Contratación, podrá ser rescindida por cualquiera de las causales contempladas en la legislación vigente.

La constancia de las causas de rescisión, quedará acreditada en comunicación fehaciente que efectuará el I.N.T.I., estableciéndose expresamente que el uso del derecho de rescisión por parte del I.N.T.I., no exime al Adjudicatario  de todas y cada una de las responsabilidades que le incumbe por haber incurrido en algunas de las causas de rescisión.

24.- GARANTIAS: De acuerdo a lo establecido en el Art. 100 del Decreto 893/2012.

En caso de incrementarse el total adjudicado, se actualizarán los valores a los efectos de la integración de las Garantías.

a) Mantenimiento de oferta: Cinco por ciento (5%) del monto total de la oferta. En caso de cotizar con descuentos, alternativas o variantes, la garantía se calculara sobre el mayor monto propuesto.

b) De cumplimiento de contrato: Diez por ciento del monto total del contrato.

c) Contragarantía: por el equivalente a los montos que reciba el cocontratante como adelanto.

d) De impugnaciones: en los casos de impugnaciones contra el dictamen de evaluación de las ofertas cuando así lo requiera la entidad o jurisdicción contratante, en aquellos casos en que el oferente hubiera presentado dos(2)  impugnaciones contra dictamen de evaluación en un año calendario. En esos casos el importe de la garantía será equivalente  al tres por ciento (3%) del monto de la oferta del renglón o renglones en cuyo favor se hubiera aconsejado adjudicar el contrato. Si el dictamen de evaluación para el renglón o renglones que se impugnen no aconsejare la adjudicación a ninguna oferta, el importe de la garantía de impugnación se calculara sobre las base del monto de la oferta del renglón o renglones del impugnante.

25.- FORMAS DE GARANTIAS: De acuerdo a lo establecido en el Art. 101 del Decreto 893/2012, podrán constituirse de las siguientes formas, o mediante combinaciones de ellas:

· En efectivo mediante depósito bancario en la cuenta de la jurisdicción o entidad contratante o giro postal o bancario.

· Con cheque certificado contra una entidad bancaria.

· Con títulos públicos emitidos por el Estado Nacional con posterioridad al 31 de Diciembre de 2001. Los mismos deberán ser depositados en el Banco de La Nación Argentina a la orden de la jurisdicción o entidad contratante, identificándose el procedimiento de selección que se trate.

· Con aval bancario u otra fianza a satisfacción de la jurisdicción o entidad contratante, constituyéndose el fiador en deudor solidario, liso y llano principal pagador con renuncia a los beneficios de división y excusión en los términos del artículo 2.013 del Código Civil, así como al beneficio de interpelación judicial previa. 

· Con seguro de caución, mediante pólizas aprobadas por la Superintendencia de Seguros de la Nación, extendidas a favor de la jurisdicción o entidad contratante y cuyas cláusulas se conformen con el modelo y reglamentación que a tal efecto dicte la Autoridad de Aplicación. 

· Mediante la afectación de créditos líquidos y exigibles que el proponente o adjudicatario tenga en entidades de la Administración Nacional, a cuyo efecto el interesado deberá presentar en la fecha de la constitución de la garantía, la certificación pertinente y simultáneamente la cesión de los mismos al organismo contratante.

· Con pagare a la vista, cuando el importe que resulte de aplicar el porcentaje que corresponda, según se trate de garantía de mantenimiento de oferta, de cumplimiento de contrato o de impugnación no supera la suma de Pesos quince mil ($ 15.000,00). Esta forma de garantía no es combinable  con las nombradas anteriormente.

26.- CERTIFICADO FISCAL PARA CONTRATAR: Cuando la oferta sea igual o supere los pesos cincuenta mil ($ 50.000,00) deberá presentar el Certificado Fiscal para contratar conjuntamente con la copia del Boletín Oficial en la cual habilita la acreditación del mismo, de acuerdo a la Resolución General Nº 135/98 de la AFIP.

Los oferentes que efectúen ofertas cuyos importes sean menores a pesos cincuenta mil ($ 50.000,00) deberán presentar una Declaración Jurada respecto de no existencia de deuda exigida en concepto de aportes, contribuciones y todo otra obligación previsional.

Esta documentación deberá presentarse junto con la cotización el día de apertura de sobres, en caso de no ser presentada esta U.O.C. verificara la habilitación en la página Web de la AFIP o en la página de la ONC.
27.- GARANTIA DE LOS EQUIPOS: El proveedor deberá informar las características de las garantías de los productos suministrados.
28.-VISITA DEL LUGAR POR LA PROVISION, INSTALACION Y PUESTA EN MARCHA: Los interesados deberán realizar una visita de inspección al lugar donde se montarán los equipos del Sistema de Calefacción y Refrigeración con el objeto de obtener por sí mismos y bajo su responsabilidad y riesgo toda la información necesaria para sus ofertas. El hecho que los proponentes no se familiaricen debidamente con los detalles y condiciones bajo las cuales serán ejecutados los trabajos, no se considerará como argumento válido para posteriores reclamos.
El día y horario para realizar la correspondiente visita deberán ser previamente convenidos con el Ing. Jorge Siro, jsiro@inti.gob.ar Tel: (+54 11) 4724-6200 int. 6088 ó Ing. Antonio Toledo, atoledo@inti.gob.ar Tel: ídem anterior, int. 6095.
29.- POR RIESGO DE TRABAJO: El Adjudicatario será responsable de su personal ante accidentes de trabajo, por lo cual deberá contratar un seguro que cubra la totalidad de las obligaciones fijadas por la Ley Nº 24.557 (Ley de Riesgos del Trabajo) y sus normas complementarias, suplementarias y/o reglamentarias. 

La empresa aseguradora deberá ser una A.R.T. autorizada por la Superintendencia de Seguros de A.R.T. 

En todos los Contratos de Seguros por accidentes de trabajo deberá estar inserta la renuncia a juicio de repetición contra I.N.T.I. o cualquiera de sus agentes por parte de la Administradora y el compromiso de la misma de comunicar a este Instituto la  falta de pago en los plazos correspondientes.

El Adjudicatario, deberá presentar todos los meses la nómina de identificación del personal propio cubierto en cada uno de dichos períodos. No se permitirá el ingreso al área de trabajos respectiva, al personal del Adjudicatario no amparado en dicha cobertura y/o ajeno a esa nómina. Asimismo, el I.N.T.I. podrá en cualquier momento solicitar al  Adjudicatario el comprobante de pago actualizado, así como la nómina del personal que preste servicio para el I.N.T.I., a efectos de comprobar la vigencia de su cobertura.

Todos estos seguros serán por el monto máximo que determine la legislación vigente en ese momento y suficiente para proteger al Adjudicatario de cualquier responsabilidad por muerte, lesiones por accidentes, enfermedades o incapacidades de cualquier clase, sean totales o parciales, permanentes o temporales, prestación médica farmacéutica, a cualquiera de los empleados o dependientes, incluyendo cualquier reclamación o indemnización que pudiera resultar en virtud de cualquier reglamentación o ley en vigencia.

Durante la vigencia de la contratación, el Adjudicatario deberá comunicar al I.N.T.I. todo agregado o reemplazo del personal de su dotación,  junto con la presentación de constancia de inscripción del mismo en la A.R.T.  a la cual este asociado el empleador. 

30.- DE VIDA OBLIGATORIO A SU PERSONAL:

El  Adjudicatario deberá asegurar al personal a su cargo con una cobertura de Vida Obligatorio, según las condiciones que sobre este riesgo prevé el Decreto Nº 1567/74 (Seguro de Vida Colectivo) y sus normas modificatorias, complementarias y/o reglamentarias.
31.-DISPOSICIONES VARIAS: A los fines del cómputo de los plazos que se mencionan en todos los documentos objeto del presente llamado a Contratación, de no preverse lo contrario, cuando se fijen en días hábiles  administrativos,  serán los laborales para la Administración Pública Nacional, de horario normal (8 horas).

En todos los casos,  el plazo para el cumplimiento de las obligaciones  contractuales comenzará a regir a partir del día siguiente de recibidas por las partes las comunicaciones y/o documentaciones respectivas en forma fehaciente.

Los descuentos por pronto pago deberán indicarse separadamente de la cotización según Pliego y  no serán consideradas a los efectos de la comparación de ofertas.

Las firmas que actúen como agentes de retención del I.V.A.,  deberán acompañar con la oferta la Constancia extendida por la D.G.I. En caso  de corresponder, el INTI.  actuará como agente de retención del I.V.A. 

El Adjudicatario no podrá reclamar pagos en monedas diferentes a las especificadas en las bases de la Contratación, la  Oferta y la Orden de Compra.

En caso que el oferente elija como Garantía de Oferta, la forma de depósito bancario, el mismo, se deberá tramitar ante el Banco de la Nación Argentina, Cuenta Nº 310276/25, acompañando copia de la boleta de depósito a su oferta.

El INTI se encuentra Inscripto en la AFIP bajo Nº CUIT 30-54668706-2, siendo considerada su condición como EXENTO. Por lo tanto los precios cotizados deberán considerarse a “Consumidor Final”, incluyendo el mismo la alícuota correspondiente.

Para los oferentes que se encuentren inscriptos en el SIPRO, solo deberán declarar bajo juramento que se hallan incorporados al sistema, a tales efectos  presentarán la constancia que acredita dicha incorporación y acompañarán con la oferta los datos que hubieren variado desde su última presentación acompañando la documentación respaldatoria.    

En todo aquello que el presente Pliego no se ajuste o no contemple, debe atenerse a                            los principios contenidos en el, Decreto delegado N° 1023/01 y en el reglamento del Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional aprobado como Anexo por el Decreto N°893/12, Decreto 666/2003, La Ley 25551 de Compre de Trabajo Argentino, su Decreto Reglamentario Nº 1600/2002 y toda la Normativa Dictada en Consecuencia, a lo que se ajustarán las cuestiones no estipuladas expresamente en el Pliego de Bases y Condiciones Particulares.


CONSTANCIA DE VISITA POR LA PROVISION, INSTALACION  Y PUESTA EN MARCHA DE UN  (1) SISTEMA DE CALEFACCION Y REFRIGERACION PARA EQUIPOS
Ref: Expediente CUDAP:EXP-INT:0003504/2016 –  Contratación Directa Nº  91/16-Segundo Llamado
Certifico que el representante de la firma ………………………………………………............
Señor…………………………………………………DNI……………………….......realizó el día 

………………de………………………de…………. la visita correspondiente por la Provisión,

Instalación  y  Puesta en Marcha de Un (1) Sistema de Calefacción y Refrigeración para 

Equipos  para ser presentada en   la  Contratación Directa  Nº  91/16 - Segundo Llamado, 
cuyo  acto  de  apertura  se  realizará  el  día  14  de noviembre de 2016 a las 11:30 horas.
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