   DIRECCIÓN GENERAL DE INTENDENCIA                                                                                                             ANEXO I                                                             

         DIRECCIÓN DE CONTRATACIONES                                                                                                                (Apéndice 2)
DEPARTAMENTO DE CONTRATACIONES CÓNDOR                                                                                        

PLIEGO DE BASES Y CONDICIONES PARTICULARES/BASE DEL LLAMADO 
	FORMULARIO DE COTIZACIÓN


DATOS DEL OFERENTE

	Razón Social
	

	C.U.IT.
	


PROCEDIMIENTO DE SELECCIÓN
	Tipo:
	Licitación Privada
	Nº
20 
	Ejercicio: 2016

	Clase:                  
	De Etapa Única Nacional

	Modalidad:         
	Sin Modalidad


ESPECIFICACIONES:
	R/N°
	CANT 
	U.M.
	DESIGNACION 
	MARCA
	P. U. ($)
	P. T.  ($)

	1
	90
	C/U
	Cocina a gas; cantidad de hornallas 4- LxA 50x 50 cm. Según det. Esp. Técnicas
	
	
	

	2
	35
	C/U
	Cocina a gas; cantidad de hornallas 4- LxA 59x 56 cm. Según det. Esp. Técnicas
	
	
	

	3
	40
	C/U
	Calefones alimentación gas natural-capacidad 14lts. Según det. Esp. Técnicas
	
	
	

	4
	40
	C/U
	Calefones alimentación gas natural-capacidad 14lts. Según det. Esp. Técnicas
	
	
	

	5
	40
	C/U
	Calefones alimentación gas natural-capacidad 14lts. Según det. Esp. Técnicas
	
	
	

	6
	15
	C/U
	Termotanques-capacidad 120 lts.-Revest. Int. Vitrificado. Según det. Esp. Técnicas
	
	
	

	7
	40
	C/U
	Termotanques-capacidad 50 lts.-Revest. Int. Vitrificado. Según det. Esp. Técnicas
	
	
	

	8
	50
	C/U
	Termotanques-capacidad 80 lts.-Revest. Int. Vitrificado. Según det. Esp. Técnicas
	
	
	

	9
	20
	C/U
	Termotanques-capacidad 85 lts.-Revest. Int. Vitrificado. Según det. Esp. Técnicas
	
	
	

	10
	15
	C/U
	Termotanques-capacidad 130 lts.-Revest. Int. Vitrificado. Según det. Esp. Técnicas
	
	
	

	11
	80
	C/U
	Estufas: tipo calefactor –capacidad calórica 5000 cal/h- combustible gas natural envasado. Según det. Esp. Técnicas
	
	
	

	12
	50
	C/U
	Estufas: tipo tiro balanceado  –capacidad calórica 3000 cal/h- combustible gas natural.  Según det. Esp. Técnicas
	
	
	

	13
	3
	C/U
	Acondicionadores de aire; tipo Split frio 2500 cal. Según det. Esp. Técnicas
	
	
	

	14
	3
	C/U
	Acondicionadores de aire; tipo Split frio  3000 cal. Según det. Esp. Técnicas
	
	
	

	15
	2
	C/U
	Acondicionadores de aire; tipo Split frio 4500 cal. Según det. Esp. Técnicas
	
	
	

	16
	1
	C/U
	Televisor; pantalla led - 42”.  Según det. Esp. Técnicas
	
	
	

	17
	1
	C/U
	Horno microondas; capacidad 28L – potencia 900 W. Según det. Esp. Técnicas
	
	
	

	TOTAL $ (EN NÚMERO)
	


	TOTAL DE LA OFERTA (EN LETRAS):  




OBSERVACIONES

	Se sugiere al Oferente cotizar en el presente Formulario de Cotización a los efectos de la organización de la oferta y facilitar la búsqueda de la propuesta, no siendo obligatoria su utilización. 

ESPECIFICAR: marca y/o modelo, características técnicas y funcionales y especificar si el producto ofertado cumple con alguna norma de calidad nacional y/o internacional de todos los productos cotizados, lo que podrá realizar en hoja aparte con identificación del renglón al que corresponda.


ACLARACIONES (Reservado para el Oferente):
	


	Firma del Oferente:

	

	Aclaración de Firma:
	


1

