                                                                                                                         ANEXO “ALFA”

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS.
1-OBJETO

Se solicita la Adquisición de Racionamiento Elaborado, a fin de que la Sucursal LADE - Río Gallegos pueda proporcionar el racionamiento a las tripulaciones de los vuelos programados de este Organismo, a fin de cumplir con lo establecido en las programaciones mensuales emitidas por el Departamento Vuelos Regulares, y brindar el racionamiento al personal de esta Sucursal que presta apoyo a la actividad operativa de cada vuelo.
2-DESCRIPCIÓN DEL MENÚ. 
Renglón 1- 
Almuerzo/cena:

Se deberá contar con TRES (3) diferentes Menú, que incluyan Plato Principal, Postre, Bebida y Pan:

Opción A): milanesa a la napolitana con puré y/o papa fritas. Postre: Queso y Dulce.
Opción B): Milanesa de suprema de pollo con ensalada de lechuga y tomate. Postre: Ensalada de Frutas
Opción C): Pollo relleno con Puré mixto. Postre: Budín de Pan.      
· La porción de carne, debe ser sin hueso pesando entre 130 a 175 gramos, más la guarnición correspondiente. 
Bebida:

La bebida será en botella de 500 cm3, pudiendo solicitarse:

Agua con/sin gas, Agua Saborizada (levite) o gaseosa de primera línea (coca cola) sabor Cola, Lima Limón, Naranja o pomelo. 
Pan: 

En cualquier opción, el menú será acompañado de pan, pudiendo ser DOS (2) mignones o DOS (2) Bollitos de pan del día.
Presentación: En bandeja Térmica descartable individual aptas horno microondas o bandeja de aluminio apta microondas, con cubiertos descartables (tenedor, cuchillo y cuchara) y DOS (2) sobres de Sal.
Renglón 2: Refrigerio 
Estará compuesto por UN (1) Sándwich en pan flauta y/o pan para lomito, más  UN (1) Alfajor de acuerdo al siguiente detalle:
Opción A): Sándwich de milanesa Completo (Incluye lechuga, tomate, queso y un aderezo individual de Mayonesa, Mostaza y Ketchup).
Opción B): Sándwich de lomo Completo (Incluye lechuga, tomate, queso y un aderezo individual   de Mayonesa, Mostaza y Ketchup).
En cualquier opción, deberá estar acompañado de UN (1) alfajor relleno de dulce de leche y bañado en chocolate tipo Terrabusi o calidad similar. 

Presentación: En bandeja individuales, térmica descartable envuelta en papel film, con cubiertos descartables (tenedor y cuchillo) y DOS (2) sobres de Sal.

3-LUGAR DE ENTREGA.

El lugar de entrega será en la oficina de Despacho de Líneas Aéreas del Estado en el Aeropuerto de Río Gallegos “Piloto Civil Norberto Fernandez”.

4-RECEPCIÓN DE PEDIDO.
El requerimiento del racionamiento al adjudicatario se coordinará con el personal de la Sucursal LADE Río Gallegos, quien establecerá el horario y el/los renglones solicitados, estableciendo el tipo de menú.

5-ESPECIFICACIONES PARTICULARES.
La elaboración del racionamiento, deberá ser realizada en plantas de elaboración que cumplan con la debida conservación que indica el Código Alimentario Argentino.   
La adjudicación deberá ser global, para evitar todos los inconvenientes que puedan surgir al momento de solicitar y recibir el racionamiento, dado que es un servicio que debe ser solicitado al momento de recibir vuelos, y se presentaría muy dificultoso que se adjudicara a dos oferentes diferentes.
  RIO GALLEGOS,       de Diciembre de 2017.-
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