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PLIEGO DE BASES Y CONDICIONES PARTICULARES


	ESPECIFICACIONES TÉCNICAS


ANEXO “ALFA”

REQUISITOS GENERALES:

PARA LOS RENGLONES DEL 1 AL 99:
1. Los productos alimenticios deberán estar con sus empaques originales, con su tabla de información nutricional perfectamente legible.-

2. Asimismo deberán tener inscripto el número de R.N.P.A. (Registro Nacional de Productos Alimenticios) y R.P.E. (Registro de Proyecto Ejecutivo).-

3. Al momento de la provisión, los productos entregados deberán poseer una fecha de vencimiento no menor a 60 (sesenta) días y 365 (trescientos sesenta y cinco) días en los productos que así lo permita. 
4. Los productos entregados deberán ser aquellos considerados primeras marcas o marcas líderes.-

5. Se debe cotizar en la unidad de medida requerida.-

6. Todos los productos se deben ajustar a las prescripciones contempladas en el Código Alimentario Argentino Ley 18.284.
REQUISITOS ADICIONALES PARA LOS PRODUCTOS DE CONSERVA

Los empaques de los productos deberán estar en perfecto estado y con sus respectivos rótulos en caso de ser metálico sin abolladuras y con sus fechas de vencimiento perfectamente legible.-

PARA LOS RENGLONES 100 AL 112:
Tolerancia máxima de tenor graso para los diferentes cortes que se detallan  a continuación:

1. Corte carne vacuna de ternera, peceto, tenor graso inferior al 10%

2. Corte carne vacuna de ternera, paleta, tenor graso inferior al 10%

3. Corte carne vacuna de ternera, lomo, tenor graso inferior al 10%

4. Corte carne vacuna de ternera, cuadril, tenor graso inferior al 10%

5. Corte carne vacuna de ternera, nalga, tenor graso inferior al 10%

6. Corte carne vacuna de ternera, picada especial, tenor graso inferior al 10%

7. Corte chorizo (carne vacuna 70%- carne porcina 30%), tenor graso inferior a 12%

8. Corte carne vacuna de ternera, tapa de nalga, tenor graso inferior al 10%

9. Corte carne porcina, costeleta, tenor graso inferior al 10%

10. Corte carne porcina, carre con lomo, tenor graso inferior al 10%

11. Corte carne pollo, pollo entero sin viseras, tenor graso inferior al 10%

12. Corte carne pescado, filet de boga, tenor graso inferior al 6%

13. Corte carne vacuna de ternera, cuadrada, tenor graso inferior al 10%

REQUISITOS GENERALES
7. Los productos alimenticios deberán estar con sus empaques originales, con su tabla de información nutricional perfectamente legible.-

8. Asimismo deberán tener inscripto el número de R.N.P.A. (Registro Nacional de Productos Alimenticios) y R.P.E. (Registro de Proyecto Ejecutivo).-

9. Al momento de la provisión, los productos entregados deberán poseer una fecha de vencimiento no menor a 60 (sesenta) días y 365 (trescientos sesenta y cinco) días en los productos que así lo permita. 
10. Los productos entregados deberán ser aquellos considerados primeras marcas o marcas líderes.-

11. Se debe cotizar en la unidad de medida requerida.-

12. Todos los productos se deben ajustar a las prescripciones contempladas en el Código Alimentario Argentino (Decreto Nº 2126/71- Boletín Oficial Nº 2262)

REQUISITOS ADICIONALES PARA LOS PRODUCTOS DE CONSERVA

Los  empaques de los productos deberán estar en perfecto estado y con sus respectivos rótulos en caso de ser metálicos sin abolladuras y con sus fechas de vencimiento perfectamente legibles.
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