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PLIEGO DE BASES Y CONDICIONES PARTICULARES/BASE DEL LLAMADO

	ESPECIFICACIONES TÉCNICAS ( SERVICIO DE CATERING)


USUARIO:

DIRECCION GENERAL DE INTENDENCIA

4º PISO – OFICINA 436 (EDIFICIO CONDOR – PEDRO ZANNI 250 – CABA)

TEL.: 4317-6000 INT 13911

RENGLÓN Nº 1
DETALLE DE LA ESPECIFICACION:

SERVICIO DE CATERING PARA AGAPES Y REUNIONES PROTOCOLARES; POR UN TOTAL DE  DOSCIENTOS (200) PAX.

CADA SERVICIO A REQUERIR AL ADJUDICATARIO, ES POR EVENTO INDIVIDUAL Y SERA DESTINADO A PERSONAL DE LA INSTITUCION, EXTRAINSTITUCIONALES E INVITADOS ESPECIALES DE LA DIRECCION GENERAL DE INTENDENCIA.

COMPOSICION DEL SERVICIO A REQUERIR EN CADA OCASIÓN:

A. PLATOS:

· TABLA DE FIAMBRS Y QUESOS

· EMPANADITAS

· SANDWICHS DE MIGA

· BOCADITOS SALADOS

· VINO (TINTO Y BLANCO)

· GASEOSAS

· AGUA CON GAS

· CHAMPAGNE PARA BRINDIS

B. PERSONAL:

· LOS DEPENDIENTES DE LA EMPRESA PROVEDORA, DEBERAN CUMPLIR CON TODAS LAS NORMAS EN MATERIA DE SANIDAD VIGENTE DENTRO DEL AMBITO DE LA C.A.B.A, Y CON LAS DISPOSICIONES INHERENTES A SEGURIDAD DISPUESTAS POR EL CUARTEL GENERAL DEL E.M.G.F.A.A.

· INCLUYENDO EN CADA SERVICIO MANTELERIA, VAJILLAS MOZOS/AS Y CAMAREROS/AS.

C. DIAS Y HORARIOS DE LA PRESTACION:

· LOS REQUERIMIENTS DEL USUARIO SERAN EFECTUADOS ESENCIALMENTE EN DIAS HABILES Y DENTRO DEL HORARIO DE ACTIVIDAD DEL ORGANISMO.

· EN CASO DE NECESIDADES FUERA DE ESTOS DIAS Y HORARIOS, EL PROVEEDOR ASEGURARA LA PRESTACION DEL SERVICIO DE CATERING, EN BASE A LAS COORDINACIONES QUE SE LLEVEN A CABO CON EL USUARIO U ORGANISMO CONTRATANTE (ENTIENDASE SERVICIOS DE CATERING EN HORARIO DE MEDIODIA / VESPERTINO O NOCTURNO; DURANTE DIAS FERIADOS O FINES DE SEMANA).

D. LUGARES DE LAS PRESTACIONES DEL SERVICIO:
· LOS SERVICIOES QUE SE REQUIERAN AL ADJUDICATARIO, SERAN LLEVADOS A CABO EN LOS LUGARES HABITUALES DE USO DE LA DIRECCION GENERAL DE INTENDENCIA, DENTRO DEL EDIFICIO CONDOR, O BIEN EN EL LUGAR PREVIAMENTE COORDINADO ENTRE EL ORGANISMO CONTRATANTE Y EL PROVEEDOR DEL SERVICIO DE CATERING.

E. FACTIBILIDAD A CAMBIOS DE HORARIO, Y CANTIDAD DE RACIONES:
· LA EMPRESA ADJUDICATARIA, DEBERA ASEGURAR AL USUARIO EN CASOS DE CAMBIOS ORGANIZATIVOS O DE PROTOCOLO, QUE PODRA AJUSTARSE A MODIFICACIONES DE ULTIMO MOMENTO DENTRO DE LAS DOS (02) HORAS PREVIAS A LA REALIZACION DEL EVENTO; CUANDO EXISTA LA NECESIDAD DE CMABIAR ALGUN TIPO DE PRESTACION, O BIEN EL NUMERO DE PARTICIPANTES AL EVENTO.

· EN TODAS LAS CIRCUNTANCIAS, EL PROVEEDOR DEBERA MANTENER EL MISMO NIVEL DE CALIDAD OPORTUNAMENTE OFERTADO Y ADJUDICADO POR EL ORGANISMO CONTRATANTE.

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS (DESAYUNOS DE TRABAJO)
USUARIO:

DIRECCION GENERAL DE INTENDENCIA

4º PISO – OFICINA 436 (EDIFICIO CONDOR – PEDRO ZANNI 250 – CABA)

TEL.: 4317-6000 INT 13911

RENGLON Nº 2
DETALLE DE LA ESPECIFICACION:

SERVICIO DE DESAYUNO DE TRABAJO; POR UN TOTAL DE DOSCIENTOS OCHENTA (280) PAX DESTINADO A PERSONAL DE LA INSTITUCION, EXTRAINSTITUCIONAL, E INVITADOS ESPECIALES.

CADA SERVICIO A REQUERIR AL ADJUDICATARIO, SERA DE HASTA 40 PERSONAS (PAX) POR EVENTO INDIVIDUAL Y SERA DESTINADO A PERSONAL DE LA INSTITUCION, EXTRAINSTITUCIONALES E INVITADOS ESPECIALES DE LA DIRECCION GENERAL DE INTENDENCIA.

A. INFUSIONES:

· CAFÉ

· TE

· LECHE

B. ACOMPAÑAMIENTO:

· MEDIALUNAS DE MANTECA

· MEDIALUNAS DE GRASA

· MASAS SECAS

· MUFFINS / BUDINES

· FRUTAS DE ESTACION
· CEREALES

C. BEBIDAS:

· AGUA MINERAL (CON Y SIN GAS) /JUGOS FRUTALES

D. NORMAS DE HIGIENE Y SALUBRIDAD
· LOS DEPENDIENTES DE LA EMPRESA PROVEEDORA, DEBRAN CUMPLIR CON LAS NORMAS EN MATERIA DE SANIDAD VIGENTE DENTRO DEL AMBITO DE LA C.A.B.A Y CON LAS DISPOSICIONES INHERENTES A SEGURIDAD DISPUESTAS POR EL CUARTEL GENERAL DEL E.M.G.F.A.A.

· INCLUYENDO EN CADA SERVICIO MANTELERIA, VAJILLAS MOZOS/AS Y CAMAREROS/AS.

E. DIAS Y HORARIOS DE LA PRESTACION:
· LOS REQUERIMIENTOS DEL USUARIO SERAN EFECTUADOS ESENCIALMENTE N DIAS HABILES Y DENTRO DEL HORARIO DE ACTIVIDAD DEL ORGANISMO.

· EN CASO DE NECESIDADES FUERA DE ESTOS DIAS Y HORARIOS MENCIONADOS, EL PROVEEDOR ASEGURA LA PRESTACION DEL SERVICIO DE DESAYUNO, EN BASE A LAS COORDINACIONES QUE SE LLEVEN A CABO CON EL DEPARTAMENTO PRESUPUESTO.

F. LUGARES DE LAS PRESTACIONES DEL SERVICIO
· LOS SERVICIO QUE REQUIERA EL USUARIO, SERAN LLEVADOS A CABO EN LOS LUGARES HABITUALES DE USO DE LA DIRECCION GENERAL DE INTENDENCIA DENTRO DEL EDIFICIO CONDOR O BIN EN EL LUGAR PREVIAMENTE COORDINADO ENTRE EL USUARIO Y EL ADJUDICATARIO.

G. FACTIBILIDAD A CAMBIO DE HORARIO, Y CANTIDAD DE RACIONES:
· LA EMPRESA ADJUDICATARIA, DEBERA ASEGURAR AL USUARIO EN CASO DE CAMBIOS ORGANIZATIVOS O DE PROTOCOLO DE ULTIMO MOMENTO, REALIZAR LAS VARIACIONES QUE SE LE REQUIERAN DENTRO DE LAS DOS (02) HORAS PREVIAS A LA REALIZACION DEL SERVICIO.
· EN TODAS LAS CIRCUNSTANCIAS, EL PROVEEDOR DEBERA MANTENER EL MISMO NIVEL DE CALIDAD OPORTUNAMENTE OFERTADO Y ADJUDICADO POR EL ORGANISMO CONTRATANTE.
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