ANEXO II

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS

1- DEFINICIONES:

Plaga: organismo (hongo, planta o animal) que mata, parasita, causa enfermedad o daña plantas de cultivo, animales de interés para el hombre o recursos almacenados como alimentos o madera.

Vector: organismo, que transmite un agente infeccioso o infestante desde los individuos afectados a otros que aún no portan ese agente.

2- SERVICIO DE FUMIGACIÓN Y DESINFECCIÓN

           Esta práctica será realizada en forma semanal por personal especializado quien será supervisado por el personal Técnico y el encargado de la División Higiene y Seguridad del Hospital y se llevarán a cabo en horario a coordinar con esta División, los días viernes donde merma la actividad laboral.

           El hospital esta dividido en cuatro sectores para su desinfección y fumigación. Cada sector esta conformado por una serie de locales asignados convenientemente de acuerdo a la siguiente distribución, exceptuando los locales Cocina, Despensa, Cámara de Oficiales, Camareta de Suboficiales y Comedor de Cabos que no están incluidos dentro de esta división de sectores y deberán ser recorridos dos veces por semana.

         Para la óptima prestación del servicio la empresa adjudicataria se hará presente indefectiblemente con la cantidad de 2 (DOS) trabajadores provistos de sus respectivos elementos de trabajo (material y equipo de trabajo y elementos de protección personal acordes a la actividad)  

       La empresa adjudicataria deberá presentar en cada visita una orden de servicio correspondiente a día del servicio con horario de entrada y salida,  la cual será firmada por el supervisor de la División Higiene y Seguridad.

       La empresa adjudicataria deberá desde el primer día gestionar los pases correspondientes para todo el personal interviniente en las tareas, siendo pura y exclusiva responsabilidad de ellos el ingreso a este Hospital. 

      En caso de coincidir el día de servicio con un día feriado, la empresa adjudicataria deberá reprogramar el servicio en razón de la disponibilidad de este Hospital, para la concreción de las 4 visitas mensuales.

Entre las 4 visitas una vez al mes se realizara una desinfección exhaustiva en el sector de cocina la cual será coordinada con esta División en razón de la disponibilidad del servicio de cocina, la cual se realizara en horario de tarde a partir de las 14 hs.

3- DOCUMENTACION A PRESENTAR  JUNTO A LA OFERTA

· Certificado de cobertura de ART con nómina de todo el personal, póliza actualizada, siendo indispensable tener Nivel 3 en seguridad.

· Acreditar experiencia en servicio control de plagas en hospitales y clínicas (informar clientes, antigüedad con el servicio, contacto de referencia y tel.)

· Servicio de guardia permanente para intervenir en caso de requerirse la presencia por problemas de plagas, informar el número de tel. o cel. de guardia.

· Certificado de habilitación de la empresa, del Ministerio de Agricultura Ganadería y Pesca de la Provincia de Buenos Aires (Ley de agroquímicos 10699/88).

· Certificado de inscripción del Director Técnico según ley 10699/88 y agroquímicos dec.9556/02 correspondiente a la Empresa que representa, (en caso de ser externo, presentar contrato visado por el colegio provincial correspondiente, que lo vincule con la empresa oferente).

· Certificado de inscripción en el Ministerio De Salud Social de la Nación (Ley 11843, Res Nº 779/88.

Observaciones: toda copia de documentación a presentar deberá ser certificada por la Autoridad Competente.

4- VISITA DE OBRA: el oferente deberá realizar visita de obra 48 hs antes de la fecha de apertura, ante la oficina técnica de la División Higiene y Seguridad del Hospital Naval Puerto Belgrano, quien entregará certificado de la misma para ser presentado junto a la oferta. Como así también el certificado de Seguridad e Higiene.
5- CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES MENSUAL  Y ROTATIVO

	SEMANA
	CIRCUITO

	1
	A

	2
	B

	3
	C

	4
	D


Circuito A

Pabellón VI: 

· Planta Baja: Salas, Camarotes, Catastro, Aptitud, Alojamiento Personal masculino. Repostería.

· Subsuelo: Caldera.

· Planta Alta: Camarotes, Alojamiento Personal Femenino, Control de Gestión, Psicología, División Higiene y Seguridad,  reposterías.                                   

Pabellón V: Fisioterapia, Vacunación, Cámara Hiperbárica, Alojamiento de personal, Reposterías.

Pabellón IV: Peluquería de Suboficiales, División Planes y Documentación Técnica, Repostería.

Mantenimiento: Talleres y oficinas del Departamento Servicios Generales y Mantenimiento, Electromedicina, Electricidad, Mantenimiento.

Circuito B

Quincho, Alojamiento de Hermanas, Capilla, Taller de Reparaciones, Caldera Central, Oficinas y reposterías de Departamento Finanzas, Lavadero, Sastrería, Departamento Hotelería.

Farmacia, Patrimonial Medicina, Pañol General, Morgue, Automotores, Autoclave.

Pabellón IX: 

· Entretecho.

· Planta Alta: Laboratorio, Unidad de Terapia Intensiva, Hemoterapia, Anatomía Patológica, reposterías.

· Planta Baja: Guardia médica. Consultorios Externos, reposterías.                                                 Subsuelo: archivos, calderas.

Circuito C

Pabellón III: 

· Planta Alta: Gastroenterología, Centro Quirúrgico, reposterías.

· Planta Baja: J.R.M, Departamento Técnico, Camarote Médico Interno, FUMED, Neonatología, reposterías.
 

Pabellón I: 

· Planta Baja. Sala I A (Sras.), reposterías.

· Planta Alta. Sala I B (Pediatría), reposterías.

Pabellón VIII:  

· Planta baja: Sala de internación, repostería.

· Subsuelo: calderas.

Pabellón II:

· Planta Baja: Dirección, Biblioteca, Detall  Personal Militar, Contrainteligencia, Aula Cuenca, Tomografía, Diagnóstico por  Imágenes, Mesa de Entradas, Justicia, reposterías.

· Planta Alta: Salas II A, II B Terapia Intermedia, Sala de Quemados, Esterilización, reposterías.

Circuito D
Pabellón VII: 

· Planta Baja: Otorrinolaringología, Odontopediatría, Detall de Oftalmología, reposterías.

· Subsuelo: depósito de materiales, calderas, Aulas. 

· Planta Alta: Odontología, Aula de Conferencias, reposterías.

Recorrida semanal

Cámara de Oficiales, Camareta de Suboficiales, Comedor de Cabos, Cocina, Despensa,
6-  SERVICIO DE DESRATIZACIÓN

           El oferente deberá presentar un programa de ejecución de tareas a la División Higiene y Seguridad del Hospital Naval Puerto Belgrano para su aprobación, las que contemplarán por lo menos:

· La realización de un cordón sanitario perimetral del predio, con estaciones que contengan cebos y/o productos para prevenir el acceso de roedores de áreas vecinas, estas estaciones se instalarán a una distancia de 20 metros, identificándolas y registrándolas en un plano. Una vez realizada la recorrida de control, se entregará una planilla, donde se asentarán las novedades de consumo. Así mismo se procederá a la colocación de cebos en subsuelos e interiores de edificios a controlar.

· El recorrido de toda la superficie del predio a tratar, para la detección de cuevas para su control. Los trabajos de reposición y/o localización de cebos se realizaran una vez por semana, en horarios vespertinos según requerimiento del personal responsable del Saneamiento Ambiental de ese Hospital.

Sectores de Control: Perímetro del HNPB, exterior de todos los edificios, parques y jardines, caminos internos, locales destinados a cocina y comedores, subsuelos, túneles de Vapor, hornos, lavadero, quincho, casa de Hermanas, caldera Central, despensa.

Productos a Utilizar: 

· Anticoagulantes monosódicos de primera tipo (Rondilón de BAYER o Super Asecho de CHEMOTECNICA). 

· Bloques parafinados a base  de Difethielone al 0,0025% y Bromadhiolone al 0,005%.-

DEBE SER COMPLETADO POR LA EMPRESA:

	Nombre comercial del producto
	Laboratorio
	Composición
	Características
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