ANEXO II
 ESPECIFICACIONES TECNICAS

OBJETO: LA PRESENTE TIENE POR OBJETO LA CONTRATACION DEL SERVICIO DE LUNCH PARA EVENTOS PROTOCOLARES A REALIZAR DURANTE EL EJERCICIO 2017.

DESCRIPCION DEL SERVICIO:
SERVICIO FRIO:
-JAMON CRUDO SERRANO CORTADO A LA VISTA
-BRUSQUETAS VARIAS
-PETIT SACRAMENTOS, FOSFORITOS Y CROISSANT CON SEMILLAS DE AMAPOLA
SERVICIO CALIENTE:
SAFIN CON ALBONDIGUITAS SALSEADAS
SAFIN CON MINI SALCHICHITAS
EMPANADAS DE COPETIN DE CARNE, POLLO Y JAMON Y QUESO
PERNIL DE CERDO CON PANES SABORIZADOS
MINI PROVOLETAS
VEGETALES AL WOK CON FINAS TOSTADAS
TACOS MIXTOS
MESA DULCE:
MINIATURAS DE FRUTILLA

LEMON PIE
MANZANA
CHEESE CAKE
BROWNIE
TIRAMISÚ

CASCADA DE CHOCOLATE CON FRUTAS DE ESTACION
BEBIDAS:
GASEOSAS PRIMERA MARCA

AGUA MINERAL CON Y SIN GAS
VINOS FINOS BLANCO Y TINTO
CHAMPAGNES EXTRA BRUT

INCLUYE: MANTELERIA COMPLETA (COLOR A ELECCIÓN).
IMPORTANTE: SE DEBERÁ CONSIDERAR QUE ESTA UNIDAD OPERATIVA DE CONTRATACIONES PERTENECE A UNA UNIDAD MILITAR, DICHAS UNIDADES CUENTAN CON UN SISTEMA DE GUARDIAS, ZONAS RESTRINGIDAS Y MESAS DE ENTRADAS.
CADA OFERENTE DEBERÁ ARBITRAR LOS MEDIOS NECESARIOS A FIN DE PODER ENTREGAR SUS OFERTAS EN TIEMPO Y FORMA.
MAR DEL PLATA,         de junio de 2017.-

JORGE ANDRES SULIA


CAPITAN DE CORBETA


JEFE DEPARTAMENTO LOGISTICA
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