
ANEXO II
OBJETO: LA PRESENTE TIENE POR OBJETO LA ADQUISICIÓN DE UNA PELADORA DE PAPAS INDUSTRIAL Y UNA AMASADORA INDUSTRIAL, PARA SER UBICADA EN LA COCINA DE SUBOFICIALES DE LA BASE NAVAL MAR DEL PLATA.
LAS OFERTAS QUE NO CUMPLAN CON LO INDICADO A CONTINUACIÓN SERÁN DESESTIMADAS:
· LOS OFERENTES DEBERÁN INDICAR MARCA DEL RENGLÓN COTIZADO.
· EL TAMAÑO DEL EQUIPO, POR RAZONES DE INGRESO A LA COCINA DE TROPA Y PARA UNA CORRECTA INSTALACIÓN DEL MISMO, NO DEBE EXCEDER LOS 1115 CM DE ALTO X 550 CM DE ANCHO X 670 CM DE PROFUNDIDAD.
· EL MATERIAL ENTREGADO DEBERÁ SER NUEVO Y CONTAR CON UNA GARANTÍA DE 2 (DOS) AÑOS.
· EL ADJUDICATARIO DEBERÁ REALIZAR LA ENTREGA DEL MATERIAL DENTRO DE LOS VEINTE (20) DÍAS CORRIDOS A PARTIR DE LA RECEPCIÓN DE LA      ORDEN DE COMPRA.  
RENGLÓN N° 1
UNA (1) PELADORA DE PAPAS INDUSTRIAL, CON PUERTA Y TEMPORIZADOR, INOXIDABLE, MODELO DB-25HD, DE 25 KG HEAVY DUTY, TENSION ELECTRICA 110 V / 220 V, FRECUENCIA 50 Hz / 60 Hz, POTENCIA 1 CV, ALTURA 1115 MM, ANCHO 550 MM, PROFUNDIDAD 670 MM, PESO NETO 45 KG, PESO BRUTO 62 Y PRODUCCION APROXIMADA 500 KG/H. 

RENGLÓN N° 2
UNA (1) BATIDORA DE MODERNO DISEÑO CON MOVIMIENTO PLANETARIO, QUE PUEDA EMPLEARSE EN PANADERÍAS, PASTELERÍAS, COCINA ALIMENTARIA, LABORATORIO, COSMETOLOGÍA, ETC. ROBUSTA EN TODA SU ESTRUCTURA, CON BASE Y CABEZA DE HIERRO FUNDIDO, QUE ES EL MATERIAL IDEAL PARA ABSORBER TODA FUERZA EJERCIDA POR LA PARTE MECÁNICA. TODOS LOS MOVIMIENTOS SE REALIZAN SOBRE RULEMANES PARA ASEGURAR UN PERFECTO FUNCIONAMIENTO. CUENTA CON UN PRÁCTICO PANEL FRONTAL CON PULSADORES DE MARCHA Y PARADA, SELECTORA DE EJECUCIÓN MANUAL O AUTOMÁTICA, DISPLAY DE TIEMPO E INDICADORES DE ENERGÍA, SOBRECARGA, POSICIÓN DE REJA Y RECIPIENTE. TODO EL CIRCUITO ELÉCTRICO DE MANDO ES DE BAJA TENSIÓN (24 VOLTS) PARA APORTAR, JUNTO CON LA REJA PROTECTORA, UNA AMPLIA SEGURIDAD CONTRA ACCIDENTES. EL ACABADO EXTERIOR, PARA OBTENER UNA BUENA RESISTENCIA AL ATAQUE DE DETERGENTES, ESTÁ REALIZADO CON PINTURA EPOXI EN DOS COLORES BRINDANDO EXCELENTE PRESENTACIÓN A TODO EL CONJUNTO. CARACTERÍSTICAS DE DISEÑO. LA CAPACIDAD DE AMASADO VARÍA SEGÚN EL RECIPIENTE: RECIPIENTE 30 LITROS (6 KG HARINA AL 50% DE AGUA). ESTRUCTURA DE ACERO Y FUNDICIÓN GRIS. CAJA DE 3 VELOCIDADES EN BAÑO DE ACEITE. RECIPIENTE DE ACERO INOXIDABLE DE 30 O 60 LITROS. UTENSILIOS: BATIDOR PALETA DE ALUMINIO, BATIDOR DE ALAMBRE DE ACERO INOXIDABLE, ESPIRAL AMASADOR DE ACERO INOXIDABLE. MOTOR DE 1.5 HP, MONOFÁSICO O TRIFÁSICO. 
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