ARMADA  ARGENTINA



Nº      92/17.-
Letra: BNUS, SLP.-

ANEXO III

PLANILLA DE COTIZACION
Oferta Correspondiente a:
CONTRATACION DIRECTA  Nº 22 /17
	Datos a completar por el oferente

	Razón social:

	Domicilio:

	Localidad:

	Cód. Postal:

	CUIT:

	Teléfono:
	Fax:

	Email:

	Nº de Cuenta Bancaria:

	Nº de Beneficiario:
	Banco:


	RENGON
	UNIDAD MEDIDA
	CANTIDAD
	DENOMINACIÓN
	
	PREC.

UNIT.
	PREC. TOTAL
	OFERTA ALTERNATIVA

	
	
	
	
	MARCA
	
	
	MARCA
	PREC. UNIT.
	PREC.

TOTAL

	1
	KG
	10
	AZUCAR IMPALPABLE

– SEGÚN ANEXO II ESPECIFICACIONES TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	2
	UN
	10
	EDULCORANTE-

SEGÚN ANEXO II

ESPESIFICACIONES

TECNICAS 
[image: image1.emf]ANEXO II     ESPECÍ FICACIONES TÉ CNICAS       1.   CARACTERÍ STICAS DE   LOS   P RODUCTO S :     RENGLON  1 : Azúcar impalpable blanca, en bolsa de 1 kg.     RENGLON  2 :  Edulcorante, presentación en sobres  individuales . Caja por 200 sobres   aproximadamente .     RENGLON 3: Alcaparras, prese ntación frasco por 450 gr.   aproximadamente.     RENGLON 4: Espárragos congelados , presentación bolsa por 400 gr a 1 kg.   aproximadamente.     RENGLON 5:  A lbahaca   fresca presentación atado al peso.     RENGLON 6:  A pio fresco presentación atado al peso.     RENGLON 7:  B r ócoli   congelado presentación bolsa de 400 gr a 1 kg.   aproximadamente.     RENGLON 8: Ananá en lata, presentación lata por 850 gr.   aproximadamente.     RENGLON 9:  E spinaca congela da presentación bolsa de 400 gr a 1 kg.   aproximadamente.     RENGLON 10:   F rutilla en al míbar presentación 840   gr o superior.     RENGLON 11:   Ensal a da primavera congelada, presentación bolsa de  400 gr a 1 kg .   aproximadamente.     RENGLON 12:  Pickle s   variados ,   presentación frasco por 200 gr aproximadamente.     RENGLON 13:  C hocolate para baño de repost ería presentación tableta por 150 grs.   aproximadamente.     RENGLON 14 :   Perejil deshidratado, presentación sobre por 25 gr. aproximadamente.     RENGLON 15:  Nuez pelada partida presentación bolsa por 500 gr.   aproximadamente.     RENGLON 16:  Galletas saladas, presen tación pack por 3 paquetes aproximadamente.     RENGLON 17:   Coco rallado presentación sobre por 50 gr.   aproximadamente.     RENGLON 18:  A ceituna negra descarozada ,   presentación frasco 360 grs.  aproximadamente.     RENGLON 19 :   Limón fresco ,   maduro ,   presentación al p eso.     RENGLON 20 :   Kiwi fresco maduro, presentación al peso.    


	
	
	
	
	
	

	3
	UN
	08
	ALCAPARRAS

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	4
	UN


	08
	ESPARRAGOS

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	5
	KG
	03
	ALBAHACA

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	6
	KG
	12
	APIO

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	7
	KG
	17
	BROCOLI

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	8
	LA
	20
	ANANA

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	9
	KG
	10
	ESPINACA

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	10
	KG
	06
	FRUTILLAS

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	11
	KG
	09
	ENSALADA CONGELADA

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	12
	FR
	10
	PICKES

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	13
	UN
	08
	CHOCOLATES

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	14
	UN
	10
	ESPECIAS

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	15
	KG
	01
	FRUTAS  SECAS

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	16
	UN
	10
	GALLETITAS

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	17
	UN
	10
	COCO RALLADO -SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	18
	UN
	20
	ACEITUNAS

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	19
	KG
	20
	LIMON

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	20
	KG
	10
	KIWI

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	21
	KG
	05
	TOMATE CHERRY

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	22
	KG
	10
	LANGOSTINOS

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	23
	KG
	10
	CAMARONES

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	24
	KG
	05
	ANILLAS DE            CALAMAR

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	25
	KG
	10
	CALAMAR

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	26
	KG
	20
	TRUCHA

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	27
	KG
	07
	SALMON ROSADO

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	28 
	KG
	20
	LOMO

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	29
	KG
	50
	CORDERO    PATAGONICO

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	30
	KG
	30
	ASADO

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	31
	KG
	20
	BIFE DE CHORIZO

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	32
	KG
	10
	FIAMBRES; JAMON COSIDO

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	33
	KG
	05
	FIAMBRES; JAMON CRUDO-

SEGÚNA NEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	34
	LT
	72
	LECHE LIQUIDO DESCREMADA

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	35
	KG
	03
	LEVADURA SECA

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	36
	UN
	15
	MANTECAS

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	37
	UN
	180
	YOGURT

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	38
	UN
	20
	ADERESO TIPO SALSA GOLF

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	39
	UN
	20
	ADERESO TIPO KETCHU

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	40
	UN
	25
	ADERESO TIPO MAYONESA

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	41
	LT
	20
	ACEITE OLIVA

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	42
	LT
	30
	ACEITE DE MAIZ

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	43
	UN
	05
	ADEREZO ACETO BALSAMICO

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	44
	UN
	03
	ALMIDON DE MAIZ

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	45
	LA
	20
	CONSERVA DE PESCADO- TIPO ATUN

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	46
	UN
	18
	CALDOS

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	47
	KG
	10
	CAFÉ

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	48
	UN
	30
	HONGOS TIPO CHAMPIÑON

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	49
	UN
	20
	MERMELADA DE DURAZNO

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	50
	UN
	01
	ESPECIAS TOPO ESTRAGON

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	51
	UN
	34
	GALLETITAS

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	52
	KG
	100
	HARINA 0000

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	53
	UN
	12
	MERMELADA DE DAMASCO

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	54
	LA
	36
	VERDURAS Y HOTALIZA

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	55
	KG
	01
	ESPECIAS TIPÒ PIMIENTA

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	56
	UN
	04
	ESPECIAS TIPO OREGANO

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	57
	UN
	04
	ESPECIAS TIPO PIMENTON DULCE

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	58
	UN
	04
	ESPECIAS TIPO PROVENZAL

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	59
	UN
	03
	ESPECIAS TIPO ROMERO

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	60
	UN
	12
	SAL DE MESA

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	61
	UN
	11
	TE EN SAQUITOS

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	62
	UN
	20
	PAN SALVADO DIET

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	63
	UN
	10
	YERBA

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	64
	KG
	108
	VINO TINTO

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	65
	UN
	60
	VINO BLANCO

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	66
	UN
	120
	GASEOSAS

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	67
	UN
	120
	GASEOSAS

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	68
	UN
	120
	AGUA MINERAL GASIFICADA

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	69
	UN
	108
	CHAMPAGNE

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	70
	UN
	130
	JUGOS  LIQUIDO  DE NARANJA

-SEGÚN ANEXO II
ESPESIFICACIONES

TECNICAS
	
	
	
	
	
	

	TOTAL
	
	
	
	


Valor total de la cotización en Letras:………………………………………………………………………………….....
…………………………………………………………………………………………………………………………….
Valor total con descuento en Letras:……………………………………………………………………………………
………………………………………………………………………………………………………………………….

	Aclaraciones:    En caso de ofrecer algún descuento, se deberá cotizar en las respectivas columnas e indicar en números el porcentaje aplicado.-


Ushuaia,…………de  JUINIO de 2017.-

UNIDAD OPERATIVA DE 


CONTRATACIONES





LUIS SEBASTIAN PEREZ


CAPITÁN DE CORBETA CONTADOR


   JEFE DEPARTAMENTO ABASTECIMIENTOS  Y


 JEFE UNIDAD OPERATIVA DE CONTRATACIONES









