

ANEXO II

ESPECÍFICACIONES TÉCNICAS

1. CARACTERÍSTICAS DEL PRODUCTO:

Renglón Nº 1:
PAN TIPO FELIPE- CATORCE (14) PIEZAS POR KG APROX.
Renglón Nº 2:
FACTURAS SURTIDAS Y MEDIALUNAS DE MANTECA.
Renglón Nº 3:
TAPA PARA EMPANADAS DOCE UNIDADES.
Renglón Nº 4: TAPA PASCUALINA DOS UNIDADES.
2. CALIDAD: 

2.1. Los productos deben ajustarse a las normas establecidas en el Código Alimentario Argentino (C.A.A.): Artículos 155 al 183 – Capítulo III (“de los productos alimenticios”) y Artículos 819 al 981 – Capítulo XI (“alimentos vegetales”) del Código Alimentario Argentino (C.A.A.)

2.2. Los productos procederán de establecimientos autorizados por la autoridad competente.

3. PRODUCTOS PANIFICADOS
3.1. Todos los productos encuadrados en esta clasificación deben ajustarse a las normas establecidas en el Código Alimentario Argentino (C.A.A.): Artículos 155 al 183 – Capítulo III (“de los productos alimenticios”) y Artículos 643 al 766 – Capítulo IX “Alimentos farináceos – cereales, harinas y derivados”).

3.2. Deberán cumplir con la definición y los requisitos de composición estipulados en los Artículos 725 al 766  del C.A.A.

4. PRESENTACIÓN DEL PRODUCTO:

Renglón Nº 1:
BOLSAS DE UNO (1) A VEINTE (20) KILOGRAMOS.
Renglón Nº 2:
BANDEJA, PROLIJAMENTE EMBALADA. EL PESO SERÁ DE CUARENTA (40) A CINCUENTA (50) GRAMOS POR UNIDAD.
Renglón Nº 3:
EN BOLSAS CONTENIENDO 12 UNIDADES CADA UNA CON SEPARADOR CORRESPONDIENTE.
Renglón Nº 4:
EN BOLSA CONTENIENDO 2 UNIDADES CADA UNA CON SEPARADOR CORRESPONDIENTE.
4.1. Para el renglón Nº 2 no se admitirán factura con azúcar negra. 
4.2. Para los renglones Nros. 1º al 4º, los productos deben ser elaborados a la fecha de entrega.

5. ENVASES PARA LOS ELEMENTOS PANIFICADOS.
5.1. La cotización debe hacerse por cantidades netas y libres de envases y de gastos de embalaje.

5.2. Todos los envases y equipamientos destinados a entrar en contacto con productos alimenticios deben cumplir  con las exigencias establecidas en los Artículos 184 a 219 tris  - Capítulo IV “utensilios, envases, envolturas, aparatos y accesorios” del C.A.A.

       Los envases deberán garantizar la preservación de las formas y características propias del producto, como así también su inviolabilidad.

         No deben superar los límites máximos establecidos de migración total  y específica de componentes indeseables, tóxicos y contaminantes (referencia artículo 184, anexo I del C.A.A.)

        Todos los envases y los productos solicitados serán provistos en sus embalajes originales, sin uso y sin retorno, presentando rótulos de identificación que indiquen nombre o denominación comercial, domicilio y número de habilitación del establecimiento elaborador extendido por la autoridad competente, fecha de envasado y vencimiento, además de la temperatura de conservación según lo estipula el apartado 6.6. del Anexo “reglamento técnico MERCOSUR para rotulación de alimentos envasados”, Capítulo V del C.A.A.

         Los productos deberán estar convenientemente separados, rotulados e higiénicamente presentados.

         Todos los productos deben cumplir con lo requerido en el Capítulo V del Código Alimentario Argentino referente a las normas para la rotulación y publicidad de los alimentos.

6. TRANSPORTE PARA LOS ELEMENTOS PANIFICADOS:                      

  En todos los casos, el vehículo de transporte deberá contar con termógrafos de control y registro de temperaturas, con el fin de verificar la correcta cadena de frío desde su origen al destino final (Referencia Artículo 157 del C.A.A.).

  Los vehículos de transporte deberán estar autorizados por la autoridad competente.

  En el caso que la entrega de los productos esté a cargo del proveedor, éste deberá contar con el personal propio para realizar la descarga en el lugar de entrega convenido. Además, las cantidades explicitadas serán despachadas por camiones de propiedad o fletados por el proveedor. Dicho flete será por cuenta y riesgo del proveedor.

  Los vehículos para el traslado del pan y productos afines deberán ser cerrados y preservados de toda contaminación y contarán con la respectiva habilitación municipal.

  Para el traslado del pan no se permitirá usar bolsas de papel o lienzos, debiendo utilizarse   los canastos correspondientes.

  Las personas físicas o jurídicas que elaboren pan y otros productos afines que se comercialicen en municipios distintos al del lugar de elaboración deberán contar con la habilitación de la Autoridad de Aplicación Provincial.

      Con igual habilitación deberán contar las personas físicas o jurídicas que transporten de un municipio a otro el pan y otros productos afines, las que circularán con la documentación que establezca la reglamentación.

7. 
TOLERANCIAS:

7.1. Se aceptará una tolerancia equivalente más menos un 10%.
7.2. Para el renglón Nº 1: La cantidad de piezas por kilogramo podrá ser de DOCE (12) a DIECISÉIS (16) 

7.3. Para el renglón Nº 2: El peso será de CUARENTA (40) a CINCUENTA (50) gramos por unidad (factura).
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