

ANEXO II
ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. Los oferentes deberán obligatoriamente indicar la marca del producto cotizado y especificar la medida del envase, en un todo de acuerdo con las características citadas en el pliego de Bases y Condiciones Particulares, al momento de la apertura de las ofertas, en el propio cuerpo de las mismas; la indicación de la marca deberá ser taxativa, no pudiéndose usar expresiones tales como “o similar” y/o “según existencia al momento de la entrega”.
2. Los oferentes, deberán poseer la documentación que se detalla a continuación, que serán solicitados por la Comisión Evaluadora de ser necesarios 

PASTAS: Constancia documentada que los productos ofrecidos están inscriptos en el REGISTRO NACIONAL DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS (RNPA) o REGISTRO PROVINCIAL DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS (RPE).

                 Asimismo la inscripción correspondiente a su planta elaboradora en el REGISTRO NACIONAL DE ESTABLECIMIENTOS (RNE) o REGISTRO PROVINCIAL DE ESTABLECIMIENTOS (RPE)

3. CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO:

Renglón Nº 1: Ajo.
Renglón Nº 2: Cebolla.

Renglón Nº 3: Cebollita de Verdeo.

Renglón Nº 4: Morrón Rojo.

Renglón Nº 5: Papa.

Renglón Nº 6: Perejil.

Renglón Nº 7: Zanahoria.
Renglón Nº 8: Zapallo Ancó. 

Renglón Nº 9: Banana.
Renglón Nº 10: Manzana.
Renglón Nº 11: Naranja.
Renglón Nº 12: Limón.

Renglón Nº 13: Remolacha.

Renglón Nº 14: Lechuga Criolla.

Renglón Nº 15: Repollo Colorado.

Renglón Nº 16: Huevo Gallina.

Renglón Nº 17: Aceite (Envase x 900cc.).

Renglón Nº 18: Arroz (Envase x 1 kg.).

Renglón Nº 19: Azúcar (Bolsa x 1 kg).

Renglón Nº 20: Caldo de Verdura (Caja x 650 gr.).

Renglón Nº 21: Café Molido (Envase 500 gr.).
Renglón Nº 22: Durazno Estado Conserva ( Lata x 12 x 800 gr.)..

Renglón Nº 23: Fideo Seco (Guisero x 1 kg.).

Renglón Nº 24: Harina Tipo 0000 (Envase x 1 kg.).
Renglón Nº 25: Mermelada Untable Durazno (Frasco x 500 gr.).

Renglón Nº 26: Mermelada Untable Ciruela (Frasco x 500 gr.).

Renglón Nº 27: Mermelada Untable Damasco (Frasco x 500 gr.).
Renglón Nº 28: Orégano ( Bolsa x 1 kg.).

Renglón Nº 29: Pera Conserva ( 12 Latas x 800 gr.).

Renglón Nº 30: Polenta.
Renglón Nº 31: Puré de Tomate x 500gr.

Renglón Nº 32: Extracto de Tomate (Latas x 150 gr.).

Renglón Nº 33: Sal Fina (Bolsa x 1 kg.).

Renglón Nº 34: Sal Gruesa (Bolsa x 1 kg.).

Renglón Nº 35: Yerba x 1 kg.

Renglón Nº 36: Lentejas Secas x 1 kg.

Renglón Nº 37: Flan Sabor Chocolate (Paquete x 500gr.).

    Renglón Nº 38: Flan Sabor Vainilla (Paquete x 500gr.).
    Renglón Nº 39: Caldo de Carne (Caja x 650 gr.).

Renglón Nº 40: Dulce de Membrillo (Paquete x 5 kg.).
Renglón Nº 41: Dulce de Batata (Paquete x 5 kg.).

Renglón Nº 42: Fideos Tallarines Amarillos Secos (Paquete x 5 kg.).

Renglón Nº 43: Aceituna Verdes X 170 gr.
Renglón Nº 44: Fideos Tirabuzón x 500 gr.

Renglón Nº 45: Laurel en Hojas Secas x 25 gr.

Renglón Nº 46: Pimienta Blanca Molida x 25 gr.

Renglón Nº 47: Especies T/Provenzal (Paquete x 700 gr.).

Renglón Nº 48: Comino (Paquete x 25 gr.).
Renglón Nº 49: Ají Molido (Paquete x 50 gr.).

Renglón Nº 50: Pimentón (Paquete x 500gr.).

Renglón Nº 51: Nuez Moscada x 25 gr.

Renglón Nº 52: Te en Bolsa de 2 gr. 100 un. (Negro)
Renglón Nº 53: Dulce de Leche x 400 gr.

Renglón Nº 54: Polvo para Gelatina x 50 gr.

Renglón Nº 55: Edulcorante Liquido x 500 cc

Renglón Nº 56: Leche Entera Envase de 1lt.
Renglón Nº 57: Levadura Estado Solido x 500 gr.







Renglón Nº 58: Manteca (Envase 1 kg.). 
Renglón Nº 59: Queso Cremoso.
Renglón Nº 60: Queso Patagrás.
Renglón Nº 61: Paleta.
Renglón Nº 62: Yogurt Entero Sachet x 1 lt.
Renglón Nº 63: Ravioles de Pollo Plancha x 500 gr.
Renglón Nº 64: Ravioles de Verdura Plancha x 500 gr.
Renglón Nº 65: Leche en Polvo.
Renglón Nº 66: Vinagre de Vino (Envase x 1 lt.).
Renglón Nº 67: Mayonesa x 250 gr.
Renglón Nº 68: Kétchup de Tomate x 250 gr.
Renglón Nº 69: Salsa de Mostaza x 250 gr.
Renglón Nº 70: Fécula de Maíz (Paquete x 1 kg.)
Renglón Nº 71: Pan Felipe.
Renglón Nº 72: Facturas Tipo Manteca
Renglón Nº 73: Tapa Empanada (Paquete x 12 un.).
Renglón Nº 74: Tapa Pascualina (Paquete x 2 un.).
Renglón Nº 75: Pan Rallado.
Renglón Nº 76: Bola de Lomo.
Renglón Nº 77: Vacio.
Renglón Nº 78: Hamburguesa.
Renglón Nº 79: Nalga Congelada
Renglón Nº 80: Chorizo Blanco Congelado.
Renglón Nº 81: Picada Especial.
Renglón Nº 82: Roast Beet.
Renglón Nº 83: Chorizo Colorado
Renglón Nº 84: Ave Especie Pollo Presentación “Entero”
Renglón Nº 85: Ave Especie Pollo Presentación “Muslo”
4.  REQUISITOS PARTICULARES:

4.1. Todos los productos encuadrados en esta clasificación deben ajustarse a las normas establecidas en el  Código Alimentario Argentino (C.A.A.): Artículos 155 al 183 – Capítulo III (“de los productos alimenticios”) y Artículos 553 al 642 – Capítulo VIII (“alimentos lácteos”).

4.2. Temperatura de traslado y entrega: leches, ricotas, cremas, mantecas y quesos (blancos y semiduros)  comprendida entre los 2º C y los 8º C.
        NOTA Referencia a Artículos 613 a 635 de C.A.A.

4.3.
Fecha de elaboración

        Todos los productos deberán indefectiblemente presentarse en sus envases originales, y expresar en forma clara, legible y en lugar visible de su rótulo la fecha de elaboración o envasado y período de validez o vencimiento.

         La fecha de elaboración/envasado de leches fermentadas, ricotas, mantecas, quesos blancos y quesos semiduros será de CINCO (5) días corridos inmediatos anteriores a la fecha de provisión, como máximo.
         Fermentadas: Dentro de esta clasificación se encuentra el yoghurt entero o parcialmente descremado (referencia Artículo 576 del C.A.A.).

        Fecha de elaboración y/o envasado: CINCO (5) días previos a la fecha de entrega como máximo.

        Fecha de vencimiento: mínimo TREINTA (30) días a partir de la fecha de elaboración, en el envase cerrado.

4.4.  MANTECAS:

         Serán de calidad extra o primera y deberán cumplir con los requisitos de obtención y composición   estipulados en el Artículo 596 de C.A.A.

         Fecha de envasado: CINCO (5) días anteriores a la fecha de entrega como máximo.
         Fecha de vencimiento: mínimo NOVENTA (90) días a partir de la fecha de elaboración.

4.5. QUESOS:
Deberán cumplir con los requisitos de obtención, composición y elaboración estipulados en los Artículos 605 al 613 del C.A.A., correspondientes a quesos de pasta muy blanda y blanda: DIEZ (10) días anteriores a la fecha de entrega.
4.6. PASTAS

          Ravioles rellenos de pollo y verdura, presentación en cajas por noventa y seis (96) unidades en dos (2)  planchas de cuarenta y ocho (48) unidades cada una.
      Contenido y continente deberán responder a las disposiciones del Código Alimentario Argentino (C.A.A.)

      Para las pastas rellenas (ravioles), en la caja del producto, deberán indicarse los ingredientes utilizados y el gramaje correspondiente a la masa y al relleno.

5.  PRESENTACION DE PRODUCTOS:
Renglón Nº 1: Ajo.

Renglón Nº 2: Cebolla.

Renglón Nº 3: Cebollita de Verdeo.

Renglón Nº 4: Morrón Rojo.

Renglón Nº 5: Papa.

Renglón Nº 6: Perejil.

Renglón Nº 7: Zanahoria.
Renglón Nº 8: Zapallo Ancó. 

Renglón Nº 9: Banana.
Renglón Nº 10: Manzana.

Renglón Nº 11: Naranja.

Renglón Nº 12: Limón.

Renglón Nº 13: Remolacha.

Renglón Nº 14: Lechuga Criolla.

Renglón Nº 15: Repollo Colorado.

Renglón Nº 16: Huevo Gallina.

Renglón Nº 17: Aceite (Envase x 900cc.).

Renglón Nº 18: Arroz (Envase x 1 kg.).

Renglón Nº 19: Azúcar (Bolsa x 1 kg).

Renglón Nº 20: Caldo de Verdura (Caja x 650 gr.).

Renglón Nº 21: Café Molido (Envase 500 gr.).

Renglón Nº 22: Durazno Estado Conserva ( Lata x 12 x 800 gr.)..

Renglón Nº 23: Fideo Seco (Guisero x 1 kg.).

Renglón Nº 24: Harina Tipo 0000 (Envase x 1 kg.).

Renglón Nº 25: Mermelada Untable Durazno (Frasco x 500 gr.).

Renglón Nº 26: Mermelada Untable Ciruela (Frasco x 500 gr.).

Renglón Nº 27: Mermelada Untable Damasco (Frasco x 500 gr.).

Renglón Nº 28: Orégano (Bolsa x 1 kg.).

Renglón Nº 29: Pera Conserva (12 Latas x 800 gr.).

Renglón Nº 30: Polenta.

Renglón Nº 31: Puré de Tomate x 500gr.

Renglón Nº 32: Extracto de Tomate (Latas x 150 gr.).

Renglón Nº 33: Sal Fina (Bolsa x 1 kg.).

Renglón Nº 34: Sal Gruesa (Bolsa x 1 kg.).

Renglón Nº 35: Yerba x 1 kg.

Renglón Nº 36: Lentejas Secas x 1 kg.

Renglón Nº 37: Flan Sabor Chocolate (Paquete x 500gr.).

    Renglón Nº 38: Flan Sabor Vainilla (Paquete x 500gr.).

    Renglón Nº 39: Caldo de Carne (Caja x 650 gr.).

Renglón Nº 40: Dulce de Membrillo (Paquete x 5 kg.).

Renglón Nº 41: Dulce de Batata (Paquete x 5 kg.).

Renglón Nº 42: Fideos Tallarines Amarillos Secos (Paquete x 5 kg.).

Renglón Nº 43: Aceituna Verdes X 170 gr.

Renglón Nº 44: Fideos Tirabuzón x 500 gr.

Renglón Nº 45: Laurel en Hojas Secas x 25 gr.

Renglón Nº 46: Pimienta Blanca Molida x 25 gr.

Renglón Nº 47: Especies T/Provenzal (Paquete x 700 gr.).

Renglón Nº 48: Comino (Paquete x 25 gr.).

Renglón Nº 49: Ají Molido (Paquete x 50 gr.).

Renglón Nº 50: Pimentón (Paquete x 500gr.).

Renglón Nº 51: Nuez Moscada x 25 gr.

Renglón Nº 52: Te en Bolsa de 2 gr. 100 un. (Negro)

Renglón Nº 53: Dulce de Leche x 400 gr.

Renglón Nº 54: Polvo para Gelatina x 50 gr.

Renglón Nº 55: Edulcorante Liquido x 500 cc

Renglón Nº 56: Leche Entera Envase de 1lt.

Renglón Nº 57: Levadura Estado Solido x 500 gr.








Renglón Nº 58: Manteca (Envase 1 kg.). 

Renglón Nº 59: Queso Cremoso.

Renglón Nº 60: Queso Patagrás.

Renglón Nº 61: Paleta.

Renglón Nº 62: Yogurt Entero Sachet x 1 lt.

Renglón Nº 63: Ravioles de Pollo Plancha x 500 gr.

Renglón Nº 64: Ravioles de Verdura Plancha x 500 gr.

Renglón Nº 65: Leche en Polvo.

Renglón Nº 66: Vinagre de Vino (Envase x 1 lt.).

Renglón Nº 67: Mayonesa x 250 gr.

Renglón Nº 68: Kétchup de Tomate x 250 gr.

Renglón Nº 69: Salsa de Mostaza x 250 gr.

Renglón Nº 70: Fécula de Maíz (Paquete x 1 kg.)

Renglón Nº 71: Pan Felipe.

Renglón Nº 72: Facturas Tipo Manteca

Renglón Nº 73: Tapa Empanada (Paquete x 12 un.).

Renglón Nº 74: Tapa Pascualina (Paquete x 2 un.).

Renglón Nº 75: Pan Rallado.

Renglón Nº 76: Bola de Lomo.

Renglón Nº 77: Vacio.

Renglón Nº 78: Hamburguesa.

Renglón Nº 79: Nalga Congelada

Renglón Nº 80: Chorizo Blanco Congelado.

Renglón Nº 81: Picada Especial.

Renglón Nº 82: Roast Beet.

Renglón Nº 83: Chorizo Colorado

Renglón Nº 84: Ave Especie Pollo Presentación “Entero”

Renglón Nº 85: Ave Especie Pollo Presentación “Muslo”

6. CALIDAD:
6.1. FRUTAS Y VERDURAS 

6.1.1. Los productos deben ajustarse a las normas establecidas en el Código Alimentario Argentino (C.A.A.): Artículos 155 al 183 – Capítulo III (“de los productos alimenticios”) y Artículos 819 al 981 – Capítulo XI (“alimentos vegetales”) del Código Alimentario Argentino (C.A.A.)

6.1.2. Los productos procederán de establecimientos autorizados por la autoridad competente.

6.1.3. Las hortalizas y frutas deberán presentarse frescas, sanas, limpias, libres de tierra, insectos y cualquier otra sustancia extraña. (Referencia Artículos 822, 823 y 881 – Capítulo XI del C.A.A. y Resoluciones SENASA Nº 297/83, Nº 554/83 y Nº 145/83).

6.1.4. El proveedor está comprometido a entregar de acuerdo a los grados de selección adjudicados, para cada una de las variedades.

6.1.5. Las tolerancias de grados de selección son las determinadas en el C.A.A.

6.1.6. Cuando por razones justificadas no haya en el mercado alguna calidad solicitada, el organismo receptor podrá aceptar la provisión de otra, que a su solo juicio considere igual o superior

6.1.7. A tal efecto el proveedor deberá solicitar la autorización al organismo receptor con la debida anticipación.

6.1.8. No se aceptarán cajones/cajas/bolsas que hayan sido rellenados con productos de procedencia y grado de selección diferente a lo solicitado, ni con mercadería denominada de descarte (referencia Artículo 883 – Capítulo XI del C.A.A. y Resoluciones SENASA Nº 297/83, Nº 554/83 y Nº 145/83).     

6.1.9. El incumplimiento de lo mencionado en el párrafo anterior por parte del proveedor, motivará la no recepción de la mercadería.
7. HORTALIZAS FRESCAS EN PARTICULAR:

Sólo se aceptarán hortalizas que sean detalladas en el Capítulo XI (“alimentos vegetales”) del C.A.A. Deberán cumplir con las definiciones y requisitos que el Código estipule.

7.1.  FRUTAS FRESCAS EN PARTICULAR:

         Sólo se aceptarán frutas que sean detalladas en el Capítulo XI (“alimentos vegetales”) del C.A.A. Deberán cumplir con las definiciones y requisitos que el Código estipule.

7.2. TAMAÑO DEL PRODUCTO:

       Será mediano para todos los casos, según lo estipula el C.A.A. para cada tipo de fruta

7.3. GRADO DE MADUREZ:

        El requerido indefectiblemente será el grado de madurez comercial correspondiente al fruto cosechado antes de su madurez fisiológica, para preservarse en cámaras frigoríficas o someterse a largos transportes (referencia Artículo 880 – Capítulo XI del C.A.A.).

7.4. GRADO DE SELECCIÓN:
Se aceptará solamente grado elegido (o etiqueta verde), según lo estipulado en el Artículo 883 – Capítulo XI del C.A.A. y Resolución SENASA Nº 554/83.
8. HUEVOS
8.1. Deben ser Calidad B Grado 2. (Capítulo 22 Condición 22.2.4./22.2.8. Reglamento de Inspección de Productos, Subproductos y derivados de Origen Animal Decreto 4238/68)              

8.2 Deben ajustarse a lo establecido en el artículo 492 del CAA.


El grado de selección: Grado “B”


Peso mínimo: 55 g (Referencia Artículo 492, inciso 2 del CAA)


Temperatura del producto refrigerado: Deberá ajustarse a lo establecido en el artículo 492 y 499 del CAA.


Fecha de elaboración y/o envasado: siete (7) días como máximo previo a la fecha de entrega.

8 .3 Huevo con cáscara, fresco, de calidad “B”

               Se entiende por huevo fresco de calidad “B”, al que reúne por unidad las siguientes condiciones comprobadas microscópicamente y al ovoscopio o por otros medios físicos.

a) Cáscara: Naturalmente limpia, con su correspondiente cutícula. O lavado de acuerdo a lo estipulado en el presente Capítulo, sana, fuerte y de forma prácticamente normal. A la luz de Word deberá presentar fluorescencia roja o rojiza.

b) Cámara de aire de hasta OCHO (8) milímetros de profundidad, fija y sana.

c) Yema: ligeramente visible, de contorno ligeramente visible, céntrica puede ser algo móvil, y de color uniforme.

d) Clara o albúmina: traslúcida, consistencia firme, aspecto homogéneo.

e) Cicatrícela o germen: ligeramente visible, sin sangre.

8.4 Clasificación por peso: “Mediano” o grado 2.

8.5 Tolerancia de categorías.

                    Cuando se trate de partidas de huevos frescos, se acepta en cada categoría sanitaria UN (1) huevo por docena de la categoría inmediata inferior. Se permitirá como tolerancia por peso. UN (1) huevo de grado inmediato inferior por docena siempre que el pesos mínimo de esta última no sea inferior al mínimo por docena de su grado.

        Renglón Nº 1:“Ajo” artículo 841 bis del código alimentario nacional- estado natural.

        Renglón Nº 2: “Cebolla”Tipo comercial valenciana o valencianita, tamaño mediano calibre  5-7, diámetro ecuatorial 6,5-7,5 cm.

        Renglón Nº 3: “Cebollita de Verdeo” Tipo comercial liso o rizado. Tamaño del atado 500 grs. Aproximadamente.
        Renglón Nº 4:“Morrón” Tipo comercial morrón o cuatro cascos color rojo, tamaño mediano 80-150 grs. aproximadamente estado natural.

        Renglón Nº 5:“Papa Blanca” Estado natural tamaño mediano.

        Renglón Nº 6:“Perejil” Tipo comercial liso o rizado. Tamaño del atado 1000 grs. Aproximadamente.
        Renglón Nº 7:“Zanahoria” Estado natural tamaño mediano.

        Renglón Nº 8: “Zapallo” Tipo ancó, tamaño mediano. Ancó 1 kg aproximadamente.

        Renglón Nº 9:“Banana”Tipo especial, tamaño mediana a grande.

        Renglón Nº 10:“Manzana” Tipo comercial red delicius o granny smith, tamaño mediano, calibre 113-125, diámetro ecuatorial 7,5-7,2 cm.

        Renglón Nº 11:“Naranja” Tipo comercial valencia late o de ombligo, tamaño mediano, calibre 7 diámetro ecuatorial 6,7- 7,6 cm.

        Renglón Nº 12:“Limón” Tipo comercial eureka o génova, tamaño mediano calibre 4, diámetro ecuatorial 5,8-6,7 cm.


        Renglón Nº 13:“Remolacha” Estado natural tamaño mediano.

        Renglón Nº 14:“Lechuga Criolla” Tipo comercial, tamaño del atado mediano

        Renglón Nº 15:“Repollo colorado” Tipo comercial, tamaño del atado mediano

Renglón Nº 16:“Huevo Gallina” Tipo Blancos Tamaño Grandes (30 unidades)
9. TOLERANCIAS:

        Para los renglones Nros 63 y 64 el peso por unidad 6 gr. Para masa 3 grs. Y para el relleno 3 grs.

       Para el resto de los renglones se aceptarán tolerancias de más menos un 10%.
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