

ANEXO II
ESPECIFICACIONES TÉCNICAS
CORRESPONDIENTE A LA CONTRATACIÓN DIRECTA Nº 19/17

RENGLÓN Nº 1: 
211-00709-0009– CAFÉ MOLIDO. PRESENTACIÓN ENVASE X 1000GR. TIPO: LA  MORENITA
CANTIDAD: DOSCIENTOS SETENTA Y OCHO (278) UNIDADES.   
RENGLÓN Nº 2: 
211-00709-0002 – CAFÉ INSTANTANEO. PRESENTACIÓN ENVASE X 170GR. TIPO: LA VIRGINIA
CANTIDAD: CIENTO SESENTA Y CUATRO (164) UNIDADES.  

RENGLÓN Nº 3: 
211-02615-0013 – CACAO INSTANTANEO PRESENTACIÓN PAQUETE X 360 GRS. TIPO: NESQUICK
CANTIDAD: SETENTA (70) UNIDADES. 
RENGLÓN Nº 4: 

211-00709-0002 – CAFÉ INSTANTANEO TIPO CAPUCCINO PRESENTACIÓN ENVASE DE VIDRIO X 210 GRS. TIPO: LA VIRGINIA

CANTIDAD: CUARENTA (40) UNIDADES. 

RENGLÓN Nº 5: 
211-00454-0028 – YERBA TIPO SABORIZADA HIERBAS SERRANAS PRESENTACIÓN ENVASE PAPEL X 1 KG. TIPO: CBSE
CANTIDAD: SESENTA Y CUATRO (64) UNIDADES.  

RENGLÓN Nº 6: 
211-00454-0028 – YERBA. SIN PALO – PESO 1KG – MATERIAL ENVASE PAPEL. TIPO: TARAGUI
CANTIDAD: CUATROCIENTOS TREINTA (430) UNIDADES.  

RENGLÓN Nº 7: 
211-00705-0116 – LECHE DESCREMADA –. ESTADO LIQUIDO - PROCESO LARGA VIDA -PRESENTACION ENVASE X 1L – MATERIAL ENVASE PLASTICO. TIPO: LA SERENISIMA
CANTIDAD: DOSCIENTOS OCHENTA Y CUATRO (284) UNIDADES.  

RENGLÓN Nº 8: 
211-00705-0093 – LECHE; ESTADO POLVO - TIPO ENTERA - PROCESO PASTEURIZADA - RESENTACION ENVASE X 800GR - MATERIAL ENVASE CARTON. TIPO: LA SERENISIMA
CANTIDAD: DOSCIENTAS (200) UNIDADES.  

RENGLÓN Nº 9: 
211-00705-0080 – LECHE; ESTADO POLVO - TIPO DESCREMADA - PROCESO PASTEURIZADA - RESENTACION ENVASE X 500GR - MATERIAL ENVASE CARTON. TIPO: LA SERENISIMA
CANTIDAD: CUATRO (4) UNIDADES.  
RENGLÓN Nº 10: 
211-00705-0108 – LECHE; ESTADO LIQUIDO - TIPO ENTERA - PROCESO LARGA VIDA - PRESENTACION ENVASE X 1L - MATERIAL ENVASE PLASTICO. TIPO: LA SERENISIMA
CANTIDAD: CIENTO VEINTICUATRO (124) UNIDADES.
RENGLÓN Nº 11: 
211-00481-0042 – AZÚCAR PRESENTACIÓN EN CAJA CON 80 SOBRES INDIVIDUALES  DE 5 GRS. TIPO: LEDESMA
CANTIDAD: SESENTA Y CUATRO (64) CAJAS.  

RENGLÓN Nº 12: 
211-00481-0022 – AZUCAR. TIPO “A” COMÚN- ESTADO MOLIDA –PESO 1KG. TIPO: LEDESMA
CANTIDAD: CUATROCIENTOS VEINTICUATRO (424) UNIDADES.  

RENGLÓN Nº 13: 
211-00706-0006 – MATE COCIDO PRESENTACIÓN EN CAJA CON 100 SAQUITOS DE 3 GRS. TIPO: UNIÓN
CANTIDAD: SESENTA Y CUATRO (64) CAJAS.  

RENGLÓN Nº 14: 
211-00595-0017– EDULCORANTE PRESENTACIÓN BOTELLA PLÁSTICA DE 400 CM3. TIPO: HILERET
CANTIDAD: SESENTA Y SEIS (66) UNIDADES.  

RENGLÓN Nº 15: 

211-00595-0002 – EDULCORANTE PRESENTACIÓN EN CAJA DE 500 SOBRES INDIVIDUALES DE 0,8 GRS. TIPO: HILERET

CANTIDAD: CUARENTA Y CUATRO (44) CAJAS.  

RENGLÓN Nº 16: 
211-00514-0020 – SAL PRESENTACIÓN ENVASE DE CARTÓN CON PICO VERTEDOR DE 500 GRS. TIPO: CELUSAL
CANTIDAD: DIECIOCHO (18) UNIDADES.  

RENGLÓN Nº 17: 
211-00439-0065 – ACEITE TIPO GIRASOL PRESENTACIÓN ENVASE BOTELLA PLÁSTICA X 1,5 LTS. TIPO: CAÑUELAS
CANTIDAD: VEINTIOCHO (28) UNIDADES.  
RENGLÓN Nº 18: 

211-00439-0063 – ACEITE TIPO OLIVA EXTRA VIRGEN PRESENTACIÓN ENVASE BOTELLA X 500 CM3. TIPO: CAÑUELAS
CANTIDAD: VEINTICUATRO (24) UNIDADES.  

RENGLÓN Nº 19: 
211-00519-0029 – VINAGRE, TIPO ALCOHOL- PRESENTACIÓN ENVASE X 500 CM3- MATERIAL ENVASE PLÁSTICO. TIPO: DOS ANCLAS.  
CANTIDAD: VEINTICUATRO (24) UNIDADES.  

RENGLÓN Nº 20: 

211-00438-0067 – ACETO BALSÁMICO PRESENTACIÓN ENVASE BOTELLA PLÁSTICA DE 250 CM3. TIPO: COCINERO.  
CANTIDAD: VEINTIOCHO (28) UNIDADES.  

RENGLÓN Nº 21: 

211-00438-0091 –  MAYONESA PRESENTACIÓN ENVASE TIPO SACHET X 950 GRS. TIPO: HELLMANS.  
CANTIDAD: DOS (2) UNIDADES.  

RENGLÓN Nº 22: 

211-00438-0052 – MAYONESA DE OLIVA PRESENTACIÓN ENVASE TIPO SACHET X 475 GRS. TIPO: HELLMANS.  
CANTIDAD: DOS (2) UNIDADES.  

RENGLÓN Nº 23: 
211-00511-0012 – TÉ TIPO  LIMON PRESENTACIÓN EN CAJA DE 20 SAQUITOS ENSOBRADOS X 2 GRS. TIPO: LA VIRGINIA
CANTIDAD: TREINTA  (30) CAJAS.  

RENGLÓN Nº 24: 
211-00511-0002 – TÉ, PRESENTACIÓN EN SAQUITOS- SAQUITOS 2 GRS- TIPO BOLDO PRESENTACIÓN CAJA 25 UNIDADES. TIPO: LA VIRGINIA. 
CANTIDAD: TREINTA (30) CAJAS.  

RENGLÓN Nº 25: 
211-00511-0034 – TE TIPO HIERBAS NATURALES PRESENTACIÓN EN CAJA DE 20 SAQUITOS ENSOBRADOS X 2 GRS. TIPO: CACHAMAI 
CANTIDAD: CINCUENTA (50) CAJAS.  

RENGLÓN Nº 26: 
211-00511-0005 – TE  PRESENTACIÓN EN CAJA DE 50 SAQUITOS ENSOBRADOS X 2 GRS. TIPO: LA VIRGINIA
CANTIDAD: NOVENTA Y DOS (92) CAJAS.  

RENGLÓN Nº 27: 
211-03390-0107 – JUGO EN POLVO - SABOR NARANJA - PRESENTACION ENVASE X 25GR - MATERIAL ENVASE PAPEL LAMINADO. TIPO: CLIGHT
CANTIDAD: CIENTO DIEZ (110) UNIDADES.  

RENGLÓN Nº 28: 
211-00788-0186 – GALLETITA SIN SAL X 140 GRS. TIPO: GRANIX
CANTIDAD: CIENTO SESENTA (160) UNIDADES.  

RENGLÓN Nº 29: 
211-00788-0185 – GALLETITA DE AVENA Y PASA X 500 GRS. TIPO: GRANIX
CANTIDAD: OCHENTA (80) UNIDADES.  

RENGLÓN Nº 30: 
211-00788-0185 – GALLETITA - VARIEDAD DULCE – SIN RELLENO – PRESENTACIÓN ENVASE X 500GR. TIPO: GRANIX
CANTIDAD: NOVENTA (90) UNIDADES.  

RENGLÓN Nº 31: 
211-00788-0185 – GALLETITA - VARIEDAD DULCE.- PRESENTACIÓN ENVASE X 500GR. TIPO: TERRABUSI VARIEDAD
CANTIDAD: DOSCIENTOS (200) UNIDADES.  

RENGLÓN Nº 32:
211-00788-0206 – GALLETITA - VARIEDAD DULCE.- PRESENTACIÓN ENVASE X 400GR. TIPO: SURTIDO BAGLEY
CANTIDAD: QUINIENTOS DIECISÉIS (516) UNIDADES.  

RENGLÓN Nº 33: 
211-00788-0191 – GALLETITA - VARIEDAD DULCE.- ANILLO DE COCO -  PRESENTACIÓN ENVASE X 250GR. TIPO: TIA MARUCA
CANTIDAD: SESENTA (60) UNIDADES.  

RENGLÓN Nº 34: 
211-00788-0206 – GALLETITA – VARIEDAD DULCE – SIN RELLENO – PRESENTACIÓN ENVASE X 400 GR. TIPO: PEPAS
CANTIDAD: VEINTICUATRO (24) UNIDADES.  
RENGLÓN Nº 35: 
211-00788-0187 – GALLETITA - VARIEDAD DULCE – CON RELLENO – PRESENTACIÓN ENVASE X 255 GR.  TIPO: MADALENAS
CANTIDAD: DIECISEIS (16) UNIDADES.  

RENGLÓN Nº 36: 
211-00788-0215 – GALLETITA – VARIEDAD BIZCOCHO AGRIDULCE – SIN RELLENO – PRESENTACIÓN ENVASE X 200GR. TIPO: DON SATUR
CANTIDAD: DOSCIENTAS (200) UNIDADES.  

RENGLÓN Nº 37: 
211-00788-0185 – GALLETITA - VARIEDAD DULCE.- PRESENTACIÓN ENVASE X 400. TIPO: TERRABUSI VARIEDAD CHOCOLATE
CANTIDAD: DOCE (12) UNIDADES.
RENGLÓN Nº 38: 
211-00788-0219 – GALLETITA - VARIEDAD DULCE – CON RELLENO – PRESENTACIÓN ENVASE X 300 GR. TIPO: PEPAS ARCOR
CANTIDAD: DIECISEIS (16) UNIDADES.  

RENGLÓN Nº 39: 
211-00788-0207 – GALLETITA – VARIEDAD DE AGUA – SIN RELLENO – ENVASE X 108 GR. TIPO: EXPRESS
CANTIDAD: MIL DOSCIENTAS (1200) UNIDADES.  
RENGLÓN Nº 40: 
211-00788-0203 – GALLETITAS – VARIEDAD DE SALVADO – SIN RELLENO PRESENTACIÓN ENVASE X 600GR. TIPO: HOGAREÑAS.
CANTIDAD: CIENTO SESENTA (160) UNIDADES.  

RENGLÓN Nº 41: 

211-00788-0215 – GALLETITA – VARIEDAD BIZCOCHO AGRIDULCE – SIN RELLENO – PRESENTACIÓN ENVASE X 210GR. TIPO: 9 DE ORO

CANTIDAD: CIENTO CUARENTA (140) UNIDADES.  

RENGLÓN Nº 42: 

211-00788-0205 – GALLETITA – VARIEDAD BIZCOCHO DE GRASA – SIN RELLENO – PRESENTACIÓN ENVASE X 200GR. TIPO: 9 DE ORO

CANTIDAD: DOSCIENTOS VEINTIOCHO (228) UNIDADES.

RENGLÓN Nº 43: 
211-00704-0026 - ALFAJOR DULCE DE LECHE NEGRO x 40 GRS PRESENTACIÓN EN CAJA DE 40 UNIDADES. TIPO: GUAYMALLEN

CANTIDAD: OCHENTA (80) CAJAS. 

RENGLÓN Nº 44: 
211-00704-0028 - ALFAJOR DULCE DE LECHE BLANCO X 40 GRS PRESENTACIÓN EN CAJA DE 40 UNIDADES. TIPO: GUAYMALLEN

CANTIDAD: OCHENTA (80) CAJAS. 

RENGLÓN Nº 45: 

211-0455-0027 - DULCE DE LECHE – TIPO COMÚN - PRESENTACIÓN FRASCO X 400 GR. TIPO: LA SERENISIMA
CANTIDAD: DOSCIENTOS TREINTA Y DOS (232) UNIDADES.
RENGLÓN Nº 46: 

211-02125-0078 – MERMELADA FRUTILLA PRESENTACIÓN ENVASE DE VIDRIO X 390 GRS. – MATERIAL ENVASE VIDRIO. TIPO: LA CAMPAGNOLA 

CANTIDAD: NOVENTA Y DOS (92) UNIDADES.  

RENGLÓN Nº 47: 
211-02125-0076 – MERMELADA ARANDANO PRESENTACIÓN ENVASE DE VIDRIO X 390 GRS. TIPO: LA CAMPAGNOLA 
CANTIDAD: NOVENTA Y DOS (92) UNIDADES.  

RENGLÓN Nº 48: 
211-02125-0075 – MERMELADA FRUTOS DEL BOSQUE PRESENTACIÓN ENVASE DE VIDRIO X 494 GRS. TIPO: LA CAMPAGNOLA.
CANTIDAD: SESENTA (60) UNIDADES.  
RENGLÓN Nº 49: 
211-02125-0077 – MERMELADA DURAZNO PRESENTACIÓN ENVASE DE VIDRIO X 390 GRS. TIPO: LA CAMPAGNOLA
CANTIDAD: SETENTA (70) UNIDADES.  
RENGLÓN Nº 50: 
211-02658-0016 – SOPA – SABOR VEGETAL – PRESENTACIÓN CAJA X 5 UNIDADES. TIPO: KNORR QUICK – 70 GRS.
CANTIDAD: CUARENTA Y SEIS (46) CAJAS.  
RENGLÓN Nº 51: 
211-02658-0028 – SOPA – SABOR ZAPALLO – PRESENTACIÓN CAJA X 5 UNIDADES. TIPO: KNORR QUICK – 70 GRS.
CANTIDAD: CUARENTA Y SEIS (46) CAJAS.  

RENGLÓN Nº 52: 
211-02658-0023 – SOPA - SABOR CHOCLO – PRESENTACIÓN CAJA X 5 UNIDADES. TIPO: KNORR QUICK – 45 GRS.
CANTIDAD: CUARENTA Y SEIS (46) CAJAS.  

RENGLÓN Nº 53: 
211-02658-0017– SOPA JAMON Y QUESO - PRESENTACIÓN CAJA X 5 UNIDADES. TIPO: KNORR QUICK
CANTIDAD: CUARENTA (40) CAJAS.  
RENGLÓN Nº 54: 
211-02658-0017 – SOPA ARVEJAS - PRESENTACIÓN CAJA X 5 UNIDADES. TIPO: KNORR QUICK
CANTIDAD: CUARENTA Y SEIS (46) CAJAS.  
RENGLÓN Nº 55: 

211-02658-0017 – SOPA POLLO CON VEGETALES - PRESENTACIÓN CAJA X 5 UNIDADES. TIPO: KNORR QUICK

CANTIDAD: CUARENTA Y SEIS (46) CAJAS.

RENGLÓN Nº 56: 
211-00542-0197 – QUESOS  TIPO TYBO - PRESENTACIÓN HORMA - MATERIAL ENVASE PLASTICO. TIPO: SANCOR.
CANTIDAD: DIEZ (10) KG.  
RENGLÓN Nº 57: 
211-00969-0113– FIAMBRE – FIAMBRES TIPO PALETA COCIDA - PRESENTACIÓN PIEZA ENTERA. TIPO: PALADINI
CANTIDAD: DOCE (12) KG.  

RENGLÓN Nº 58: 
211-00969-0082 – FIAMBRES - TIPO JAMON COCIDO - PRESENTACIÓN AL PESO. TIPO: PALADINI
CANTIDAD: DOCE (12) KG.  

RENGLÓN Nº 59: 
211-00669-0013 – PAN LACTAL PRESENTACIÓN BOLSA DE 560 GRS. TIPO: FARGO
CANTIDAD: VEINTE (20) UNIDADES.  

RENGLÓN Nº 60: 
211-00541-0032 – CARNES  TIPO VACUNA - CORTE BIFE DE CHORIZO.

CANTIDAD: VEINTE (20) KG.  
RENGLÓN Nº 61: 
211-00621-0017 – POLLO - PRESENTACIÓN ENTERO - EVISCERADO SIN MENUDOS.
CANTIDAD: TREINTA (30) KG.  
RENGLÓN Nº 62: 
211-00787-0019 – POLLO – DESCRIPCIÓN PATA Y MUSLO - PRESENTACIÓN POR PESO.
CANTIDAD: VEINTE (20) KG.  

RENGLÓN Nº 63: 

211-00541-0030 – CARNES TIPO VACUNA - CORTE LOMO.
CANTIDAD: VEINTE (20) KG.  

RENGLÓN Nº 64: 

211-00621-0015- PECHUGA DE POLLO - PRESENTACIÓN A GRANEL - EVISCERADO SIN MENUDOS.

CANTIDAD: VEINTE (20) KG.  

RENGLÓN Nº 65: 
211-07187-0148 – BEBIDAS ALCOHOLICAS – TIPO VINO TINTO MALBEC – PRESENTACIÓN BOTELLA X 750 CM3 – MATERIAL ENVASE VIDRIO –TIPO ENVASE NO RETORNABLE. TIPO: LATITUD 33º
CANTIDAD: VEINTICUATRO (24) UNIDADES.  

RENGLÓN Nº 66: 
211-00453-0091 – GASEOSA CON EDULCORANTE PRESENTACIÓN BOTELLA DESCARTABLE DE 1,5 LTS. TIPO: COCA COLA
CANTIDAD: OCHENTA (80) UNIDADES.  

RENGLÓN Nº 67: 
211-00453-0091 – GASEOSA - PRESENTACIÓN ENVASE X 1,5 LTS – MATERIAL ENVASE PLASTICO – TIPO ENVASE NO RETORNABLE. TIPO: COCA COLA
CANTIDAD: NOVENTA Y SEIS (96) UNIDADES.  
RENGLÓN Nº 68: 

211-00453-00291 – GASEOSA SIN AZÚCAR- PRESENTACIÓN ENVASE X 1,5 LTS – MATERIAL ENVASE PLASTICO – TIPO ENVASE NO RETORNABLE. TIPO: COCA COLA

CANTIDAD: DIECISEIS (16) UNIDADES.  

RENGLÓN Nº 69: 
211-00478-0051 – AGUA MINERAL CON GAS PRESENTACIÓN BOTELLA DESCARTABLE DE 2 LTS - TIPO ENVASE NO RETORNABLE. TIPO: SIERRA DE LOS PADRES
CANTIDAD: OCHENTA (80) UNIDADES.  

RENGLÓN Nº 70: 
211-00478-0042 – AGUA MINERAL SIN GAS PRESENTACIÓN BOTELLA DESCARTABLE DE 1,5 LTS – TIPO ENVASE NO RETORNABLE. TIPO: VILLAVICENCIO
CANTIDAD: OCHENTA (80) UNIDADES.  
RENGLÓN Nº 71: 
211-07187-0148 - BEBIDAS ALCOHOLICAS – TIPO VINO TINTO MALBEC – PRESENTACIÓN BOTELLA X 750 CM3 – MATERIAL ENVASE VIDRIO –TIPO ENVASE NO RETORNABLE. TIPO: NIETO SENETINER
CANTIDAD: VEINTICUATRO (24) UNIDADES.

RENGLÓN Nº 72: 
211-07187-0176 – BEBIDAS ALCOHOLICAS – TIPO VINO ESPUMANTE – PRESENTACIÓN BOTELLA X 750CC – MATERIAL ENVASE VIDRIO – TIPO ENVASE NO RETORNABLE. TIPO: NIETO SENETINER.
CANTIDAD: VEINTICUATRO (24) UNIDADES.  
CALIDAD: 
1. La mención de marcas es al efecto de señalar características generales del objeto pedido, sin que ello implique que no podrán proponerse artículos similares de otras marcas. 

2. Todos los productos deben ajustarse a las normas establecidas en el Código Alimentario Argentino (C.A.A.): Artículos 155 al 183 – Capítulo III (“De los productos alimenticios”).
3. MAYONESA: Deberá cumplir con la definición y los requisitos de composición estipulados en los Artículos 1280 y 1281, Capítulo XVI del C.A.A.
4. VINAGRE: Deberá cumplir con la definición y los requisitos de composición estipulados en el Artículo 1328 (Res. 80, 13.1.82) Capítulo XVI del C.A.A
5. ACEITE COMESTIBLE DE GIRASOL: Deberá cumplir con la definición y los requisitos de composición estipulados en el Artículo 528 - Capítulo VIII del C.A.A. (Res. Conj. 223/2013 SPReI y 332/2013 SAGyP, 14/08/2013).
6. YERBA MATE ELABORADA: Deberá cumplir con la definición y los requisitos de composición estipulados en el Artículo 1196 (Res MSyAS Nº. 307 del 29/11/90) del C.A.A.

7. AZÚCARES: Deberán cumplir con la definición y los requisitos de composición estipulados en el Artículo 768 bis (Dec 51, 10/07/74) del C.A.A.
8. TÉ PRESENTACIÓN EN SAQUITOS: Deberá cumplir con la definición y los requisitos de composición estipulados en el Artículo 1189 (Res. 1542, 17/09/85) del C.A.A.

9. CAFÉ: Deberá cumplir con la definición y los requisitos de composición estipulados en el Artículo 1167 (Dec. 748, 18/03/77) del C.A.A.

10. LECHES EN POLVO: Obtenidas por deshidratación de leche entera liquida o según lo estipulado en Artículo 567 del C.A.A.

11. SALES: Deberán cumplir con la definición y los requisitos de composición estipulados en los Artículos 1265 a 1275 Capítulo XVI del C.A.A.

12. VINOS Y PRODUCTOS AFINES: Deberán cumplir con la definición y los requisitos de composición estipulados en los Artículos 1092 a 1107 Capítulo XIII del C.A.A.
13.  AGUA GASIFICADA: Deberán cumplir con la definición y los requisitos de composición estipulados en los Artículos 983, 984 y 1017 a 1019 Capítulo XII del C.A.A.
14. AGUAS MINERALES: Deberán cumplir con la definición y los requisitos de composición estipulados en los Artículos 985 a 995 Capítulo XII del C.A.A.
15. BEBIDAS ALCOHOLICAS: Deberán cumplir con la definición y los requisitos de composición estipulados en los Artículos 996 a 1009 Capítulo XII del C.A.A.
16. DULCES: Deberán cumplir con la definición y los requisitos de composición estipulados en el Artículo 811 (Dec. 112, 12.1.76) del C.A.A.

17. MERMELADAS: Deberán cumplir con la definición y los requisitos de composición estipulados en el Artículo 810 (Res. 1027, 22.10.81) y 810 is (Dec. 112, 12.1.76) del C.A.A.
18. PRODUCTOS SECOS Y AFINES:

El vencimiento de todos los productos no podrá ser inferior a los SEIS (6) meses contados desde la fecha de entrega del producto, excepto para los renglones 8 y 9 (Leche en polvo) que no podrá ser inferior a DIEZ (10) meses a partir de la fecha de entrega, en envase cerrado (referencia Artículo 567 - Capítulo VIII del C.A.A.)
19. PRODUCTOS LACTEOS:
19.1. Fecha de elaboración

Todos los productos deberán indefectiblemente presentarse en sus envases originales, y expresar en forma clara, legible y en lugar visible de su rótulo la fecha de elaboración o envasado y periodo de validez o vencimiento.

La fecha de elaboración / envasado de ricotas, mantecas, quesos blandos y quesos semiduros será de CINCO (5) días corridos inmediatos anteriores a la fecha de provisión, como máximo.

Fecha de vencimiento: no inferior a TRES (3) meses  a partir de la fecha de elaboración, en el envase cerrado.
19.2. QUESOS TIPO BARRA: VARIEDAD “QUESO TYBO”: Artículo 633 - (Resolución Conjunta SPRyRS y SAGPyA N° 33/2006 y N° 563/2006).

Con el nombre de Queso Tybo se entiende el queso madurado que se obtiene por coagulación de la leche por medio del cuajo y/u otras enzimas coagulantes apropiadas, complementada o no por la acción de bacterias lácticas específicas. 

1) Clasificación: 

El Queso Tybo es un queso de mediana humedad y semigraso, de acuerdo con lo establecido en el artículo 605 inciso 2) del C.A.A.

2) Denominación de venta: 

El producto se denominará "Queso Tybo" o "Queso Tybo de uso industrial" según corresponda. El "Queso Tybo" podrá opcionalmente denominarse "Queso Tybo Sandwich". 

3) El Queso Tybo deberá responder a los siguientes requisitos: 

3.1) Características sensoriales: 

• Consistencia: semidura, elástica. 

• Textura: compacta, lisa, no granulosa. 

• Color: blanco amarillento uniforme. 

• Sabor: láctico, suave, ligeramente salado, característico. 

• Olor: característico, poco acentuado. 

• Corteza: lisa, consistente, bien formada, sin grietas ni fisuras o sin corteza. 

• Ojos: algunos ojos pequeños bien diseminados o sin ojos. 

3.2) Forma y peso: 

• Forma: paralelepípeda de sección transversal rectangular. 

• Peso: de 3 a 5 kg. 

3.3) Características fisicoquímicas: 

El Queso Tybo deberá responder a las características de composición y calidad establecidas para los quesos de mediana humedad y semigraso, en el artículo 605 inciso 2) del C.A.A.

3.4) Criterios macroscópicos y microscópicos: El producto no deberá contener impurezas o sustancias extrañas de cualquier naturaleza. 

3.5) Criterios microbiológicos: 

El Queso Tybo deberá cumplir con lo establecido en el artículo 605 inciso 6) del C.A.A, para quesos de mediana humedad. 

3.6) Contaminantes: los contaminantes orgánicos e inorgánicos no deben estar presentes en cantidades superiores a los límites establecidos en el presente C.A.A. 

4) Los quesos deberán acondicionarse en envases o envolturas, con recubrimientos adheridos o no, bromatológicamente aptos de conformidad con el presente Código, con o sin vacío.

20. PRODUCTOS CARNEOS Y AFINES: 

Todos los productos encuadrados en esta clasificación deben ajustarse a las normas establecidas en el Código Alimentario Argentino (C.A.A.): 

Artículos 155 al 183 – Capítulo III (“de los productos alimenticios”) y Artículos 247 al 519 – Capítulo VI (“alimentos cárneos y afines”).

Las fábricas y comercios de alimentos, deben cumplir con los requerimientos especificados en el Capítulo II (“condiciones generales de las fábricas y comercios de alimentos”) del C.A.A.

En el caso de tratarse de productos perecederos, estarán sujetos a condiciones especiales de conservación, almacenamiento y transporte, a fin de preservar la cadena de frío, según lo estipula en el Artículo 157 del C.A.A.

Todos los productos deben cumplir con lo requerido en el Capítulo V del C.A.A. referente a las normas para la rotulación y publicidad de los alimentos. Deberán expresar en forma clara, legible y en lugar visible de su rótulo la fecha de elaboración/envasado y vencimiento de éstos.

Los productos procederán de establecimientos autorizados por la autoridad competente.

La presentación del producto se efectuará al peso o por pieza según requerimiento.

La temperatura de traslado y entrega de estos productos deberá hallarse comprendida entre los 0º C y 6º C sin excepciones.

Contenido y continente deberán responder a las disposiciones del Código Alimentario  Argentino (C.A.A.)

En los chacinados la cantidad de materias grasas que entra en su composición no podrá sobrepasar el 50% de la masa del producto terminado. (Capítulo VI, Art. 319 del Código Alimentario Argentino).

21. AVES
21.1. Deberán ser pollos grado “A”. (Capitulo 21, Puntos 21.1.1 / 21.1.2 / 21.2.1 del Reglamento de Inspección de Productos, Subproductos y derivados de Origen Animal Decreto 4238/68). 

Género Gallus, Grado "A"

21.2. Grado de selección: Calidad primera, diez unidades en caja

Peso aproximado por unidad: 1,500 a 2,200 Kg.

Temperatura del producto congelado: - 15º C como máximo sin excepción.

           Fecha de elaboración y/o envasado: SIETE (7) días como máximo previo a la fecha de entrega.

21.3. El grado "A" del género Gallus se clasificará sanitariamente de la siguiente manera:

a) Conformación: normal, quilla recta; espalda normal con ligero curvamiento,   patas y alas normales.

b) Carne: normal, bien revestida; pechuga ancha y larga; quilla no prominente.

c) Recubrimiento de grasa: bien revestida, algo de grasa bajo la piel de  todo el  cuerpo.

d) Canutos de plumas y pelos: no deben tener. Cortaduras, desgarramientos y pérdidas de piel: no deben tener en pechuga y pierna, tratándose del resto del cuerpo como máximo en total no superarán 4 cm. de diámetro o de longitud. La incisión para extraer el buche y vísceras, será la mínima indispensable.

e) Huesos desarticulados: no más de 1.

f) Huesos rotos: no más de 1 y no sobresaliente.

g) Partes faltantes: punta de ala.

h) Magullamientos de carne: en pechuga y piernas no debe tener y en el resto del cuerpo como máximo no pueden llegar a 1,5 cm. de diámetro o longitud.

i) Magullamientos de piel: pechuga y piernas no mayor de 1 cm de diámetro y longitud y en el resto del cuerpo no mayor de 2 mm de diámetro o longitud.

j) Quemaduras por frío o escaldado: muy pocas y pequeñas, que no lleguen a diámetros o longitudes de 3 cm.

21.4. PRESENTACIÓN DEL PRODUCTO: Los pollos serán entregados en cajas de cartón con envoltorio interno de nylon. 
Las aves deberán presentarse desplumadas, evisceradas y perfectamente limpias.
TOLERANCIAS:
1. Para el renglón Nº 61, los productos deben tener un peso mínimo de UN KILOGRAMO CON OCHOCIENTOS GRAMOS (1,800 Kg.) y máximo DOS KILOGRAMOS CON OCHOCIENTOS GRAMOS (2,800 Kg.).-

2. El nivel de tolerancia en la presentación del envase cotizado será de más / menos 10% del envase requerido.

3. Teniendo en cuenta la capacidad de los envases requeridos y la posibilidad de entregar con una tolerancia de más / menos 10% implique la entrega de una fracción sensiblemente superior a la requerida, la misma correrá por cuenta del adjudicatario. Por lo expresado el adjudicatario en ningún caso podrá entregar una cantidad total inferior a la detallada en la Orden de Compra, como así  también, no podrá facturar una cantidad superior a la requerida.

DOCUMENTACIÓN TÉCNICA A PRESENTAR JUNTO CON LA OFERTA: 

-Constancia de inscripción de habilitación para el tránsito de mercadería. 
Los OFERENTES deberán presentar habilitación vigente de los vehículos empleados para el traslado de los productos alimenticios ofertados, dicha habilitación deberá ser expedida por organismo competente. 

En el supuesto de ser un frigorífico inscripto en el REGISTRO ÚNICO  DE LA CADENA AGROALIMENTARIA (R.U.C.A.) como EXPORTADOR DE GANADO Y CARNES (FRIGORIFICO CLASE “A”) no deberá presentar el OFERENTE la habilitación de transito por cuanto su habilitación incluye el transito federal de la mercadería (DECRETO Nº 4238/68).

La mencionada constancia deberá ser presentada legible, con fecha vigente a la fecha de apertura y en caso de no ser originales certificadas por un funcionario Estatal idóneo del tema o por Escribano Público.

FLETE Y ENTREGA DE VÍVERES: 
La entrega de víveres secos deberá realizarse con la frecuencia de TREINTA (30) días, con flete y costo a cargo del adjudicatario. La cantidad a entregar quedara sujeta, a la Solicitud de Provisión que se emitirá oportunamente en función de lo pedido por la Unidad Requirente.  
NOTA: 

La mención de marcas en el presente procedimiento de contratación será al solo efecto de señalar características generales de los objetos pedidos, sin que ello implique que no podrán proponerse artículos similares de otras marcas.









