


ANEXO II
ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 
CORRESPONDIENTE A LA CONTRATACIÓN DIRECTA Nº 04/18

RENGLÓN Nº 1: 

211-01352-0003– SANDWICHS DE MIGA.

· SANDWICHS TRIPLES COMUNES 
BASE DE JAMÓN COCIDO CON: QUESO / TOMATE / HUEVO / HUEVO Y ACEITUNAS / COCIDO Y ROQUEFORT / LECHUGA.

CANTIDAD MÁXIMA: TRES MIL (3000) UNIDADES.   

RENGLÓN Nº 2: 

211-09938-0001 – MASAS FINAS.

· ARROLLADITOS DE DULCE DE LECHE Y CHOCOLATE.
· BOMBITAS RELLENAS CON CREMA CHANTILLY, PASTELERA, MOUSSE DE CHOCOLATE Y SAMBAYÓN.
· BOMBÓN DULCE DE LECHE Y ALMENDRAS, Y DULCE DE LECHE Y BANANA.
· MERENGUITOS CON DULCE DE LECHE Y CON CHANTILLY, FLAN DE VAINILLA.
· PLANCHAS BALCARCE, COCO Y FRAMBUESA, GATEAU DE CHOCOLATE, FRUTOS DEL BOSQUE, DE LIMÓN, MOKA, TIRAMISÚ Y SAMBAYÓN NEVADO.
· TARTELETAS DE FRUTOS ROJOS CON CHANTILLY, GRANIZADAS, LEMON PIE.
· TRUFAS DE CHOCOLATE CON DULCE DE LECHE Y RELLENAS DE DULCE DE LECHE.

CANTIDAD MÁXIMA: DOSCIENTOS CINCUENTA (250) KILOGRAMOS.  

RENGLÓN Nº 3: 

211-09938-0002 – MASAS SECAS

· ALFAJORES DE CHOCOLATE BLANCO, CHOCOLATE CON ALMENDRAS, CON NUEZ, ALMENDRADITOS CON ALMENDRAS, ALMENDRADITOS CON AVELLANAS.
· ARROLLADITOS DE DULCE DE LECHE Y AZÚCAS.
· BROWNIES, COQUITOS.
· CUBANITOS CHOCOLATE Y DULCE DE LECHE.
· MILHOJITAS DE DULCE DE LECHE GLASEADA.
· PASTRAFROLITAS DE MEMBRILLO.
· PINITOS DULCE DE LECHE CON CHOCOLATE BLANCO.
· PLANCHA NUEZ, PLETZEL DE VAINILLA, ROSA CHOCOLATE, RUEDA CHOCOLATE, LINZET STREUSER.

CANTIDAD MÁXIMA: DOSCIENTOS CINCUENTA (250) KILOGRAMOS.  

RENGLÓN Nº 4: 

211-01351-0008 – MEDIALUNAS

CANTIDAD MÁXIMA: TRES MIL (3000) UNIDADES.   

Nota:
a) La provisión será parcial de acuerdo a la cantidad de comensales, en lugar, día y horario a determinar por el Señor Jefe de Departamento de Relaciones Públicas de la SECRETARÍA GENERAL DE LA ARMADA.

b) Flete: La entrega de los productos estará a cargo del proveedor, el que deberá contar con personal propio para realizar la descarga en el lugar de entrega convenido.

En todos los casos, el vehículo de transporte deberá contar con termógrafos de control y registro de temperaturas, con el fin de verificar la correcta cadena de frío desde su origen al destino final (Referencia Artículos 157 y 162 del C.A.A.).

En todos los casos se dará cumplimiento al Artículo 259 (movilidad en perfectas condiciones de higiene y seguridad) del C.A.A. 

Los vehículos de transporte deberán estar autorizados por la autoridad competente.

c) Los Panificados deberán ser elaborados de acuerdo a la Norma DEF RAC 1105-A del Comité Superior de Normalización del Ministerio de Defensa.

d) [bookmark: _GoBack]Se realizará una degustación para CINCO (5) personas, previa coordinación con el Dpto. Relaciones Públicas de la SECRETARÍA GENERAL DE LA ARMADA Teléfono 4317-2000 Interno 2190, se considerará la empresa que obtenga el mayor puntaje en la ponderación de aspectos de las ofertas (ANEXO V- TABLA DE VALORES PONDERACIÓN DE ASPECTOS DE LAS OFERTAS)






