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ESPECIFICACIONES TÉCNICAS

SERVICIO DE CATERING

Código de Catalogo: 399-03161-0001.

RENGLÓN Nº 1: 

RECEPCIÓN

FRIOS 

· TOSTI DE CHUTNEY DE AJIES Y CREMA DE QUESO.
· NEGRITOS RELLENOS DE SALMÓN.
· CUCHARITA DE CEBOLLAS CARAMELIZADAS Y QUESO AZUL.
· SABORIZADO CON POLLO Y TOMATE.
· RILLETTE DE CERDO.

BUFFET

· TABLAS DE QUESOS Y FIAMBRES.

CALIENTES 

· EMPANADITAS DE COPETÍN (CARNE Y JAMÓN y QUESO).
· CANASTITA CAPRESSE.
· MOZZARELLA PANADA CON KETCHUP PICANTE.
· PINCHOS DE LANGOSTINOS REBOZADOS.
· PINCHOS DE POLLO Y SÉSAMO.
· CAZUELA DE RAVIOLES MEDITERRANEOS.
· CAZUELA DE LOMO. 

PARA FILETEAR A LA VISTA

· DOS (2) PERNILES DE CERDO (CON FIGACITAS, SALSA DE MOSTAZA Y MIEL, SALSA CRIOLLA, BARBACOA).
· UNA (1) PATA DE RES.

POSTRE:

· BOMBÓN SUIZO CON DECORACIÓN DE FANTASÍA (indicar marca).

SERVICIO DE CAFÉ:

· ISLA DE CAFÉ Y MASAS SECAS.

BEBIDAS PARA TODO EL EVENTO:

· BOTELLAS DE VINO TINTO MALBEC, TIPO "EMILIA -NIETO SENETINER, LATITUD 33, TAMARI o superior " (indicar cantidad en unidades y marca).
· BOTELLAS DE VINO BLANCO CHARDONNAY, TIPO "EMILIA -NIETO SENETINER, LATITUD 33, TAMARI o superior " (indicar cantidad en unidades y marca).
· GASEOSAS TIPO COCA COLA, PEPSI, FANTA, MIRINDA, SPRITE, SEVEN UP o superior (BOTELLAS DE GASEOSAS 2 ¼, indicar cantidad de unidades y marca). 
· AGUA MINERAL CON GAS Y SIN GAS (botellas de 1 ½ LTS., indicar cantidad en unidades y marca).
· HIELO EN BOLSAS DE 5 KILOS.

PARA BRINDIS:     

· CHAMPAGNE EXTRA BRUT PARA BRINDIS, TIPO "NIETO SENETINER, CHANDON, o superior" (indicar cantidad en unidades y marca).

PERSONAL:

· UN MOZO CADA 15 PERSONAS.

VARIOS:

· SERVILLETAS DE PAPEL.
· MESAS RECTANGULARES PARA BAR Y BUFFET (determinar cantidad de acuerdo al evento).
· CRISTALERÍA TIPO WINDSOR, BRIGNOLS (vasos, copas, jarras, todo en vidrio). 
· MANTELERÍA y VAJILLA STANDARD.
· 100 SILLAS DE MADERA PLEGABLES PARA USO DE LOS INVITADOS A LAS CEREMONIAS. 

En el lugar donde se realice cada evento, será necesario llevar mesas, hornos y tachos para enfriar la bebida. 
La botella no debe quedar sobre la mesa, se requiere mesa de apoyo y será bandejeada.
      



