

ANEXO II

ESPECÍFICACIONES TÉCNICAS

1. Los oferentes deberán adjuntar a su oferta:

1.1. AVES: Se deberá adjuntar constancias que certifiquen o avalen la habilitación del establecimiento elaborador por parte de la autoridad competente.

Las mencionadas constancias deberán ser presentadas legibles, vigentes a la fecha de apertura, contener la firma del funcionario estatal que emitió la constancia y en caso de no ser originales certificadas por un funcionario Estatal idóneo del tema o por Escribano Público.

1.2. HUEVOS: Constancia documentada que las plantas procesadoras de los productos ofertados, se encuentran habilitadas y/o registradas por el SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD y CALIDAD AGROALIMENTARIA (SENASA).

Las mencionadas constancias deberán ser presentadas legibles, vigentes a la fecha de apertura, contener la firma del funcionario estatal que emitió la constancia y en caso de no ser originales certificadas por un funcionario Estatal idóneo del tema o por Escribano Público.

1.3. Los oferentes deberán obligatoriamente indicar la marca del producto cotizado, en un todo de acuerdo con las características citadas en el Pliego de Bases y Condiciones Particulares, al momento de la apertura de las ofertas, en el propio cuerpo de las mismas, la que deberá ser taxativa, no pudiéndose usar expresiones tales como “o similar” y/o “según existencia al momento de la entrega”.
 2.  CARACTERÍSTICAS DEL PRODUCTO:

Renglón Nº 1 a 3: AVE ESPECIE POLLO PRESENTACIÓN ENTERO-EVISCERADO CONGELADO - SIN MENUDOS (GRADO A).
Renglón Nº 4 a 6: HUEVOS DE GALLINA COLOR BLANCO; TAMAÑO   MEDIANO (CALIDAD B – GRADO 2). 

2.1. CALIDAD:

Todos los productos encuadrados en esta clasificación deben ajustarse a las normas establecidas en el Código Alimentario Argentino (C.A.A.), Artículos 155 al 183  - Capítulo III (“alimentos cárneos y afines”).
Las fábricas y comercios de alimentos, deben cumplir con los requerimientos especificados en el Capítulo II (“condiciones generales de las fábricas y comercios de alimentos”) del C.A.A.

En el caso de tratarse de productos perecederos, estarán sujetos a condiciones especiales de conservación, almacenamiento y transporte, a fin de preservar la cadena de frío, según  lo estipula en el Artículo 157 del C.A.A.
En el caso que se soliciten productos congelados, éstos se ajustarán a las definiciones y requisitos estipulados en los artículos 158 bis, 160 y 162 del Capítulo III del C.A.A.

Previo al congelado definitivo de los productos, se coordinará con el organismo receptor la oportunidad para que éste proceda a la verificación de cortes y al marcado identificatorio de los envases y/o embalajes que los contengan, a fin de evitar, en el momento de recepción, pérdidas de tiempo que puedan interrumpir o alterar la cadena de frío, con el objetivo de indicar el destinatario final del abastecimiento.
Las temperaturas de congelación durante todo el período de conservación y hasta la entrega final se mantendrán uniformes y serán las apropiadas para cada tipo de producto (referencia al Artículo 162, Capítulo III del C.A.A.)

Todos los productos deben cumplir con lo requerido en el Capítulo V del C.A.A. referente a las normas para la rotulación y publicidad de los alimentos. Deberán expresar en forma clara, legible y en lugar visible de su rótulo la fecha de elaboración / envasado y vencimiento de éstos.
Las aves deberán presentarse desplumadas, evisceradas y perfectamente limpias.

No se aceptarán aquellos huevos que presenten algunas de las imperfecciones citadas en el Artículo 496 del C.A.A.

Se deberán cumplimentar los grados de selección requeridos en los pliegos para cada una de las variedades.

Las tolerancias de grados de selección son las determinadas por el C.A.A.

2.1.1.  AVES
2.1.1.1. Deberán ser pollos grado “A”. (Capitulo 21, Puntos 21.1.1 / 21.1.2 / 21.2.1 del Reglamento de Inspección de Productos, Subproductos y derivados de Origen Animal Decreto 4238/68). 
Género Gallus, Grado "A"

2.1.1.2. Grado de selección: Calidad primera, diez unidades en caja

Peso aproximado por unidad: 2 Kg.

Temperatura del producto congelado: - 15º C como máximo sin excepción.

           Fecha de elaboración y/o envasado: siete (7) días como máximo previo a la fecha de entrega.

2.1.1.3. Se considerarán pollos o pollas según sexo, a las aves cuyos órganos sexuales no han llegado a la maduración, de no más de 6 meses de edad y cuyo peso sea de 500 gramos hasta 2.800 gramos.

2.1.1.4. El grado "A" del género Gallus se clasificará sanitariamente de la siguiente manera:

a) Conformación: normal, quilla recta; espalda normal con ligero curvamiento,   patas y alas normales.

b) Carne: normal, bien revestida; pechuga ancha y larga; quilla no prominente.

           c) Recubrimiento de grasa: bien revestida, algo de grasa bajo la piel de  todo el  cuerpo.

d) Canutos de plumas y pelos: no deben tener. Cortaduras, desgarramientos y pérdidas de piel: no deben tener en pechuga y pierna, tratándose del resto del cuerpo como máximo en total no superarán 4 cm. de diámetro o de longitud. La incisión para extraer el buche y vísceras, será la mínima indispensable.

e) Huesos desarticulados: no más de 1.

f) Huesos rotos: no más de 1 y no sobresaliente.

g) Partes faltantes: punta de ala.

           h) Magullamientos de carne: en pechuga y piernas no debe tener y en el resto del cuerpo como máximo no pueden llegar a 1,5 cm. de diámetro o longitud.

   i) Magullamientos de piel: pechuga y piernas no mayor de 1 cm de diámetro y longitud y en el resto del cuerpo no mayor de 2 mm de diámetro o longitud.

             j) Quemaduras por frío o escaldado: muy pocas y pequeñas, que no lleguen a diámetros o longitudes de 3 cm.

2.1.2. HUEVOS
              2.1.2.1. Deben ser Calidad B Grado 2. (Capítulo 22 Condición 22.2.4 / 22.2.8 Reglamento de Inspección de Productos, Subproductos y derivados de Origen Animal Decreto 4238/68). 

2.1.2.2. Deberán ajustarse a lo establecido en el artículo 492 del C.A.A.

El grado de selección: Grado “B”

Peso mínimo: 55 g (Referencia Artículo 492, inciso 2 del C.A.A.)

Temperatura del producto refrigerado: Deberá ajustarse a lo establecido en el artículo 492  y 499 del C.A.A.

        Fecha de elaboración y/o envasado: siete (7) días como máximo previo a la fecha de entrega.

2.1.2.2.1. Huevo con cáscara, fresco, de calidad "B"

Se entiende por huevo fresco de calidad "B", al que reúne por unidad las siguientes condiciones comprobadas macroscópicamente y al ovoscopio o por otros medios físicos.

                                        a) Cáscara: Naturalmente limpia, con su correspondiente cutícula, o lavado de acuerdo a lo estipulado en el presente Capítulo, sana, fuerte y de forma prácticamente normal. A la luz de Wood deberá presentar fluorecencia roja o rojiza.

   b) Cámara de aire: de hasta OCHO (8) milímetros de profundidad, fija y sana.

c) Yema: ligeramente visible, de contorno ligeramente visible, céntrica puede ser algo móvil, y de color uniforme.
d) Clara o albúmina: traslúcida, consistencia firme, aspecto homogéneo.

e) Cicatrícula o germen: ligeramente visible, sin sangre.

2.1.2.2.2  Clasificación por peso: “Mediano” o grado 2

2.1.2.2.3. Tolerancia de categorías

Cuando se trate de partidas de huevos frescos, se acepta en cada categoría sanitaria UN (1) huevo por docena de la categoría inmediata inferior. Se permitirá como tolerancia por peso, UN (1) huevo de grado inmediato inferior por docena siempre que el peso mínimo de esta última no sea inferior al mínimo por docena de su grado. 

 2.2. PRESENTACIÓN DEL PRODUCTO:

 2.2.1. AVES:
2.2.1.2. Los pollos serán entregados en cajas de cartón con envoltorio interno de nylon.
 2.2.2. HUEVOS:

                    2.2.2.1. Deberá ser en maple por 30 unidades Tamaño Mediano, en cajas de cartón para facilitar su transporte.

 2.3. TOLERANCIAS:

2.3.1. Para el renglón Nº 1 a 3, los productos deben tener un peso mínimo de UN KILOGRAMO CON OCHOCIENTOS GRAMOS (1,800 Kg.) y máximo DOS KILOGRAMOS CON OCHOCIENTOS GRAMOS (2,800 Kg.).-

2.4. ASPECTOS COMPLEMENTARIOS
En todos los aspectos no prescriptos en la presente especificación técnica se aplicará lo establecido en la NORMA DEF 1107-A (Resolución MINDEF Nº 63/10, actualizada el 19/12/11) sobre “ALIMENTOS CARNEOS Y AFINES”.  

Las Normas DEF pueden ser consultadas:

A. en línea en la pagina web:

 http://www.mindef.gob.ar/institucional/administracion/buscador-de-normasdef.php; 

B. en la Dirección General de Normalización y Certificación Técnica del Ministerio de Defensa, Azopardo 250, Ciudad Autónoma de Buenos Aires (C1107ADB);
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