

ANEXO II

ESPECIFICACIONES TECNICAS
1. Los oferentes deberán adjuntar a su oferta: 
1.1. Constancia documentada que los productos ofrecidos están inscriptos en el REGISTRO NACIONAL DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS (RNPA) o REGISTRO PROVINCIAL DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS (RPPA).

            Asimismo, deberán presentar la inscripción correspondiente a su planta elaboradora  en el REGISTRO NACIONAL DE ESTABLECIMIENTOS (RNE) o REGISTRO PROVINCIAL DE ESTABLECIMIENTOS (RPE).
Las mencionadas constancias deberán ser presentadas legibles, vigentes a la fecha de apertura, contener la firma del funcionario estatal que emitió la constancia y en caso de no ser originales certificadas por un funcionario Estatal idóneo del tema o por Escribano Público.

1.2. Los oferentes deberán obligatoriamente cotizar la marca del producto, en un todo de acuerdo con las características citadas en el Pliego de Bases y Condiciones Particulares, al momento de la apertura de las ofertas, en el propio cuerpo de las mismas. La que deberá ser taxativa, no pudiéndose usar expresiones tales como “o similar” y/o “según existencia al momento de la entrega”.
En lo concerniente a la marca del producto cotizado, el OFERENTE debe cumplir al acto de apertura con lo establecido en el punto 4.8. del Anexo 1 “PLIEGO DE BASES Y CONDICIONES PARTICULARES”.
 2. CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO:

Renglones Nº 1 a 3:   RAVIOLES RELLENOS DE POLLO Y VERDURA –

PRESENTACIÓN BLISTER PLÁSTICO POR 500 GRS, CONTENIENDO NOVENTA Y SEIS (96) RAVIOLES

Renglón Nº 4 y 5: TAPAS PARA PASCUALINA TIPO REDONDA EN BOLSA POR     DOS (2) UNIDADES.

Renglón Nº 6: TAPAS PARA PASCUALINA TIPO RECTANGULAR 40 X 60 CM, EN    PAQUETES  POR DOS (2) TAPAS.
Renglón Nº 7 a 9: TAPA PARA EMPANADAS TIPO PARA HORNO EN PAQUETE POR DOCE (12) UNIDADES.            

2.1. CALIDAD: 

2.1.1. Contenido y continente deberán responder a las disposiciones del Código Alimentario Argentino (C.A.A.)

 En el caso de los ravioles rellenos de pollo y verdura, contenido y continente, deberán cumplir con el artículo 72 bis – (Resolución 687, 27-08-98).

2.2. PRESENTACION DE PRODUCTO:

Renglón Nº 1 a 3: En blister plástico debidamente sellado, bromatológicamente apto

Renglón Nº 4 a 6: En bolsa por 2 unidades con separador.

   Renglón Nº 7 a 9: En bolsa por 12 unidades con separadores.

2.2.1. Para las pastas rellenas (ravioles), en el envase del producto, deberán llevar con carácter bien visibles todos los requisitos generales y particulares de rotulación de acuerdo al capítulo V del C.A.A.

2.2.2.  Para los otros tipos de pastas (tapas para empanadas y para pascualina),  en el envase, deberán indicarse los ingredientes utilizados.

2.3. TOLERANCIA:
2.3.1. RAVIOLES (renglones 1 a 3): peso por unidad 6 grs. (para masa 3 grs. y 3 grs. para relleno).

2.3.2. TAPA PASCUALINA REDONDA (renglones 4 y 5): peso de 360 a 400 grs las 2 tapas de pascualina por bolsa. 

TAPA PASCUALINA RECTANGULAR (renglón 6): peso de 400 a 420 grs las 2 tapas de pascualina por bolsa. 
2.3.3. TAPA DE EMPANADA (renglones 7 a 9): peso por tapa de empanada de 25 a 35 gr.
2.4. ASPECTOS COMPLEMENTARIOS
En todos los aspectos no prescriptos en la presente especificación técnica se aplicará lo establecido en la NORMA DEF 1105-A (Resolución MINDEF Nº 1.413/09, actualizada el 19/12/11) sobre “ALIMENTOS FARINACEOS, CEREALES, HARINAS Y AFINES”.  

Las Normas DEF pueden ser consultadas:

A. en línea en la pagina web:

 http://www.mindef.gob.ar/institucional/administracion/buscador-de-normasdef.php; 

B. en la Dirección General de Normalización y Certificación Técnica del Ministerio de Defensa, Azopardo 250, Ciudad Autónoma de Buenos Aires (C1107ADB);
3.- CANTIDADES A COTIZAR
	RENG
	DETALLE
	UM
	CANTIDAD

	1
	PASTAS FRESCAS; VARIEDAD RAVIOL - RELLENO VERDURA Y POLLO - PRESENTACION X PLANCHA -  IBBA
SEGÚN ESPECIFICACIONES TÉCNICAS
	BL
	       19.300   

	2
	PASTAS FRESCAS; VARIEDAD RAVIOL - RELLENO VERDURA Y POLLO - PRESENTACION X PLANCHA  -  IBMP
SEGÚN ESPECIFICACIONES TÉCNICAS
	BL
	         7.300   

	3
	PASTAS FRESCAS; VARIEDAD RAVIOL - RELLENO VERDURA Y POLLO - PRESENTACION X PLANCHA -  IBPB
SEGÚN ESPECIFICACIONES TÉCNICAS
	BL
	       27.300   

	4
	TAPAS P/TARTAS; TIPO REDONDA - MASA CASERA - PRESENTACION BOLSA -  IBBA
SEGÚN ESPECIFICACIONES TÉCNICAS
	PQ
	         2.400   

	5
	TAPAS P/TARTAS; TIPO REDONDA - MASA CASERA - PRESENTACION BOLSA -  IBMP
SEGÚN ESPECIFICACIONES TÉCNICAS
	PQ
	         1.500   


TAPAS P/TARTAS; TIPO CUADRADA - MASA CASERA - PRESENTACION ENVASE X 2UN -  IBPB

	SEGÚN ESPECIFICACIONES TÉCNICAS
	PQ
	         4.800   
	

	7
	TAPAS P/EMPANADAS; TIPO P/HORNO - PRESENTACION BOLSA X 12 -  IBBA
SEGÚN ESPECIFICACIONES TÉCNICAS
	PQ
	         2.700   

	8
	TAPAS P/EMPANADAS; TIPO P/HORNO - PRESENTACION BOLSA X 12 -  IBMP
SEGÚN ESPECIFICACIONES TÉCNICAS
	PQ
	         1.600   

	9
	TAPAS P/EMPANADAS; TIPO P/HORNO - PRESENTACION BOLSA X 12 -  IBPB
SEGÚN ESPECIFICACIONES TÉCNICAS
	PQ
	         3.800   
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