

ANEXO II

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS

1. Los oferentes deberán adjuntar a su oferta:

1.1. Constancia documentada que los productos ofrecidos están inscriptos en el REGISTRO NACIONAL DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS (RNPA) o REGISTRO PROVINCIAL DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS (RPPA).

 Asimismo, deberán presentar la inscripción correspondiente a su planta elaboradora  en el REGISTRO NACIONAL DE ESTABLECIMIENTOS (RNE) o REGISTRO PROVINCIAL DE ESTABLECIMIENTOS (RPE). 
Las mencionadas constancias deberán ser presentadas legibles, vigentes a la fecha de apertura, contener la firma del funcionario estatal que emitió la constancia y en caso de no ser originales certificadas por Escribano Público.

1.2. Los oferentes deberán adjuntar a su oferta, a la apertura, las constancias fehacientes que acrediten tales inscripciones por la autoridad competente, sin perjuicio de lo cual también deberán acompañar con su cotización, a la apertura, los Marbetes de tales productos donde consten dichas inscripciones.

1.3. Los oferentes deberán obligatoriamente indicar la marca del producto cotizado y especificar la medida del envase, en un todo de acuerdo con las características citadas en el Pliego de Bases y Condiciones Particulares, al momento de la apertura de las ofertas, en el propio cuerpo de las mismas; la indicación de la marca deberá ser taxativa, no pudiéndose usar expresiones tales como “o similar” y/o “según existencia al momento de la entrega”. 
2. CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO:

Renglones Nros. 1 a 3: HELADO DE CREMA O CREMA HELADA MIXTO,  ELABORADO A BASE DE LECHE Y ADICIONADO CON CREMA DE LECHE Y/O MANTECA SEGÚN CODIGO ALIMENTARIO ARGENTINO (C.A.A.) ARTS. 1074 A 1078, EN GUSTOS COMBINADOS ENTRE: CHOCOLATE, CREMA DE VAINILLA, DULCE DE LECHE, FRUTILLA O CREMA AMERICANA.

2.1. CANTIDAD SOLICITADA POR LA UNIDAD REQUIRENTE:

Renglón Nº 1: Zona PUERTO BELGRANO: DIECINUEVE MIL  (19.000) KG
Renglón Nº 2: Zona C.A.B.A.: DIECIOCHO MIL  (18.000) KG.

Renglón Nº 3: Zona MAR DEL PLATA: CINCO MIL  (5.000) KG.
2.3. CALIDAD: 

Contenido y continente deberán responder a las disposiciones del Código Alimentario Argentino (C.A.A)

2.4. PRESENTACIÓN DEL PRODUCTO:

Renglones Nros. 1 a 3: EN ENVASE DE ENVOLTORIO INDIVIDUAL DE PAPEL PARAFINADO QUE RECUBRA TOTALMENTE CADA UNIDAD – PESO NETO POR UNIDAD 90 GRS.
2.5. TOLERANCIAS:

2.5.1. El nivel de tolerancia en la presentación del envase cotizado será de más / menos 10% del envase requerido.

2.5.2. Teniendo en cuenta la capacidad de los envases requeridos y la posibilidad de entregar con una tolerancia de más / menos 10% implique la entrega de una fracción sensiblemente superior a la requerida, la misma correrá por cuenta del adjudicatario. Por lo expresado el adjudicatario en ningún caso podrá entregar una cantidad total inferior a la detallada en la Orden de Compra, como así  también, no podrá facturar una cantidad superior a la requerida. 

2.6. FREEZERS EN CONSIGNACIÓN 

El adjudicatario deberá disponer de las cantidades de freezers que se detalla en cada zona a efectos de instalarlos en los lugares de recepción que se indiquen, más una disponibilidad del TREINTA POR CIENTO (30%) para cubrir desperfectos. Los gastos de reparación y transporte de los equipos serán a costa del adjudicatario.

Renglón Nº 1: Zona PUERTO BELGRANO: CINCUENTA (50) Freezers: VEINTICINCO      (25) con capacidad de 20 Lts. y VEINTICINCO (25) con capacidad de 40 Lts.

El Adjudicatario dispondrá de OCHO (8) días hábiles de recibida la comunicación fehaciente de la orden de compra, para hacer entrega a las Unidades/ Intendencias  Navales respectivas de los freezers en consignación. Caso contario se resolverá la presente contratación por culpa del  proveedor sin derecho a reclamo alguno. 

Renglón Nº 2: Zona C.A.B.A.: DIECISEIS (16) freezers: NUEVE (9) con capacidad de 20 Lts, y SIETE (7) con capacidad de  40 Lts a ser distribuidos de la siguiente manera:

- NUEVE (9) de 20 lts y CUATRO (4) de 40 lts para LA INTENDENCIA NAVAL BUENOS                AIRES.
- UNO (1) de 40 lts para PUNTA INDIO, LA PLATA y ZARATE.
Renglón Nº 3: Zona MAR DEL PLATA: CINCO (5) Freezers con capacidad de 40 Lts.

3. ASPECTOS COMPLEMENTARIOS
En todos los aspectos no prescriptos en la presente especificación técnica se aplicará lo establecido en la NORMA DEF 1108-A (Resolución MINDEF Nº 1.413/09, actualizada el 19/12/11) sobre “ALIMENTOS LACTEOS”.  

Las Normas DEF pueden ser consultadas:

A. en línea en la pagina web:

 http://www.mindef.gob.ar/institucional/administracion/buscador-de-normasdef.php; 

B. en la Dirección General de Normalización y Certificación Técnica del Ministerio de Defensa, Azopardo 250, Ciudad Autónoma de Buenos Aires (C1108ADB);
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