

ANEXO II

ESPECÍFICACIONES TÉCNICAS

1. Los oferentes deberán adjuntar a su oferta al momento de la apertura:

1.1. Constancias documentadas que los productos ofrecidos, se encuentran habilitados y/o registrados por el Servicio Nacional de Calidad y Sanidad Agroalimentaria (SENASA) o autoridad competente jurisdiccional.

Las mencionadas constancias deberán ser presentadas legibles, vigentes a la fecha de apertura, contener la firma del funcionario estatal que emitió la constancia y en caso de no ser originales certificadas por un funcionario Estatal idóneo del tema o por Escribano Público.
1.2. Los oferentes deberán obligatoriamente indicar la marca del producto cotizado y especificar la medida del envase, en un todo de acuerdo con las características citadas en el Pliego de Bases y Condiciones Particulares, al momento de la apertura de las ofertas, en el propio cuerpo de las mismas, la que deberá ser taxativa, no pudiéndose usar expresiones tales como “o similar” y/o “según existencia al momento de la entrega”.

1.3. Los MARBETES ORIGINALES (NO FOTOCOPIAS) de los productos cotizados. En los marbetes adjuntados deberán obligatoriamente figurar las inscripciones reglamentarias correspondientes REGISTRO PROVINCIAL DE ESTABLECI-MIENTOS (R.P.E.) o REGISTRO NACIONAL DE ESTABLECIMIENTOS (R.N.E), REGISTRO PROVINCIAL DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS (R.P.P.A) o REGISTRO NACIONAL DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS (R.N.P.A.), Habilitación SENASA, etc., así como la marca y el nombre del producto cotizado, como así todo dato exigido por la reglamentación vigente para este tipo de alimentos.

2. CARACTERÍSTICAS DEL PRODUCTO:

Renglones Nº  1 a 6: CHORIZO COLORADO.

Renglones Nº  7 a 12: JAMÓN COCIDO (CAP. VI, ART. 294 C.A.A.)
Renglones Nº  13 a 18: PANCETA SALADA.
    2.1. CALIDAD:

2.1.1. PRODUCTOS CARNEOS Y AFINES:

Todos los productos encuadrados en esta clasificación deben ajustarse a las normas establecidas en el Código Alimentario Argentino (C.A.A.): 

Artículos 155 al 183 – Capítulo III (“de los productos alimenticios”) y Artículos 247 al 519 – Capítulo VI (“alimentos cárneos y afines”).

Las fábricas y comercios de alimentos, deben cumplir con los requerimientos especificados en el Capítulo II (“condiciones generales de las fábricas y comercios de alimentos”) del C.A.A.

En el caso de tratarse de productos perecederos, estarán sujetos a condiciones especiales de conservación, almacenamiento y transporte, a fin de preservar la cadena de frío, según lo estipula en el Artículo 157 del C.A.A.

Todos los productos deben cumplir con lo requerido en el Capítulo V del C.A.A. referente a las normas para la rotulación y publicidad de los alimentos. Deberán expresar en forma clara, legible y en lugar visible de su rótulo la fecha de elaboración/envasado y vencimiento de éstos.

Los productos procederán de establecimientos autorizados por la autoridad competente.

La presentación del producto se efectuará al peso o por pieza según requerimiento.

La fecha de elaboración no podrá ser anterior a TREINTA (30) días corridos inmediatos anteriores a la fecha de provisión.

La temperatura de traslado y entrega de estos productos deberá hallarse comprendida entre los 0º C y 6º C sin excepciones.

  2.1.2. Contenido y continente deberán responder a las disposiciones del Código Alimentario  Argentino (C.A.A.)

2.1.3. En los chacinados la cantidad de materias grasas que entra en su composición no podrá sobrepasar el 50% de la masa del producto terminado. (Capítulo VI, Art. 319 del Código Alimentario Argentino).

2.2. TOLERANCIAS:
No se aceptarán tolerancias.   

2.3. RECOMENDACIÓN:

El personal que opera los medios objetos de licitación deberán estar habilitados para la “Manipulación de Alimentos”, según curso registrado en la respectiva Libreta Sanitaria.

	Nº DE R
	CATALOGO
	Ingredientes
	U.M.
	CANTIDAD
	ZONA

	1
	ONC 2-1-1-00969-0035
	CHORIZO COLORADO 
	KG
	   1800   
	 IBPB 

	2
	ONC 2-1-1-00969-0035
	CHORIZO COLORADO
	KG
	1300
	IBBA

	3
	ONC 2-1-1-00969-0035
	CHORIZO COLORADO
	KG
	510
	IBMP

	4

	ONC 2-1-1-00969-0035
	CHORIZO COLORADO
	KG
	   345   
	 IBUS  

	5


	ONC 2-1-1-00969-0035
	CHORIZO COLORADO
	KG
	80
	BAAZ

	6
	ONC 2-1-1-00969-0035
	CHORIZO COLORADO
	KG
	20
	ZNSC

	7
	ONC 2-1-1-00969-0035
	JAMON COCIDO
	KG
	8300
	IBPB

	8
	ONC 2-1-1-00969-0035
	JAMON COCIDO
	KG
	6700
	IBBA

	9
	ONC 2-1-1-00969-0035
	JAMON COCIDO 
	KG
	1900   
	IBMP 

	10
	ONC 2-1-1-00969-0035
	JAMON COCIDO
	KG
	   1146   
	 IBUS

	11
	ONC 2-1-1-00969-0035
	JAMON COCIDO
	KG
	   300   
	 BAAZ

	12
	ONC 2-1-1-00969-0035
	JAMON COCIDO
	KG
	         80   
	 ZNSC 

	13
	ONC 2-1-1-00969-0035
	PANCETA
	KG
	1800
	IBPB

	14
	ONC 2-1-1-00969-0035
	PANCETA
	KG
	1300
	IBBA

	15
	ONC 2-1-1-00969-0035
	PANCETA
	KG
	530
	IBMP

	16
	ONC 2-1-1-00969-0035
	PANCETA
	KG
	345
	IBUS

	17
	ONC 2-1-1-00969-0035
	PANCETA
	KG
	80
	BAAZ

	18
	ONC 2-1-1-00969-0035
	PANCETA
	KG
	20
	ZNSC


2.4. ASPECTOS COMPLEMENTARIOS
En todos los aspectos no prescriptos en la presente especificación técnica se aplicará lo establecido en la NORMA DEF 1107-A (Resolución MINDEF Nº 63/10, actualizada el 19/12/11) sobre “ALIMENTOS CARNEOS Y AFINES”.  

Las Normas DEF pueden ser consultadas:

A. en línea en la pagina web:

 http://www.mindef.gob.ar/institucional/administracion/buscador-de-normasdef.php; 

B. en la Dirección General de Normalización y Certificación Técnica del Ministerio de Defensa, Azopardo 250, Ciudad Autónoma de Buenos Aires (C1107ADB);
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