

ANEXO II

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS

1. Los oferentes deberán adjuntar a su oferta: 

       1.1. Constancia documentada que las plantas procesadoras de los productos ofertados, se encuentran habilitadas y registradas por el SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD y CALIDAD AGROALIMENTARIA (SENASA).

1.2. Los oferentes deberán obligatoriamente indicar la marca del producto que cotizan, en un todo de acuerdo con las características citadas en el Pliego de Bases y Condiciones Particulares, al momento de la apertura de las ofertas, en el propio cuerpo de las mismas. La que deberá ser taxativa, no pudiéndose usar expresiones tales como “o similar” y/o “según existencia al momento de la entrega”.

1.3. Las mencionadas constancias del Punto 1.1. deberán ser presentadas legibles, vigentes a la fecha de apertura, contener la firma del funcionario estatal que emitió la constancia y en caso de no ser originales solo certificadas por un Escribano Público.

2. CARACTERÍSTICAS DEL PRODUCTO: 
Renglón Nº 1: FILET DE MERLUZA SIN PIEL, CONGELADO. SIN ESPINAS – ZONA BUENOS AIRES

Renglón Nº 2: FILET DE MERLUZA SIN PIEL, CONGELADO. SIN ESPINAS – ZONA MAR DEL PLATA

3. CALIDAD:

             3.1. Contenido y continente deberán responder a las disposiciones del Código Alimentario Argentino (C.A.A), artículos 270 al 277.
3.2. La provisión debe ajustarse a lo establecido por la Junta de Sistematización de Materiales para las Fuerzas Armadas, por el capítulo 23 Punto 23.2.16 del Reglamento de Inspección de Productos, Subproductos y Derivados de Origen Animal y por las Disposiciones de la Norma Def – P – 1107.

4. PRESENTACIÓN DEL PRODUCTO:

En unidades de CIENTO CINCUENTA (150) a TRESCIENTOS (300) Grs, en bolsa plástica con DOS Y MEDIO (2,50) Kg. de producto.

Los filets de pescado que ingresen, deberán estar amparados por certificado sanitario para consumo interno emitido en establecimiento de origen por la Inspección Veterinaria Nacional (SENASA).
5. TOLERANCIAS:

5.1. El nivel de tolerancia en la presentación de la bolsa plástica cotizado será de más / menos 10% del envase requerido.

5.2. Teniendo en cuenta la capacidad de los envases requeridos y la posibilidad de entregar con una tolerancia de más / menos 10% implique la entrega de una fracción sensiblemente superior a la requerida, la misma correrá por cuenta del adjudicatario. Por lo expresado el adjudicatario en ningún caso podrá entregar una cantidad total inferior a la detallada en la Orden de Compra, como así también, no podrá facturar una cantidad superior a la requerida. 

      5.3. ALTERNATIVA: 

En caso de no disponer de merluza como provisión principal, los oferentes podrán cotizar como oferta alternativa, filet provenientes de las variedades que se detallan a continuación:

POLACA-CORVINA-PESCADILLA-LENGUADO, acorde normas vigentes y en función al pliego de Bases y Condiciones Generales y Particulares.
7. ASPECTOS COMPLEMENTARIOS
En todos los aspectos no prescriptos en la presente especificación técnica se aplicará lo establecido en la NORMA DEF 1107-A (Resolución MINDEF Nº 63/10, actualizada el 19/12/11) sobre “ALIMENTOS CARNEOS Y AFINES”.  

Las Normas DEF pueden ser consultadas:

A. en línea en la pagina web:

 http://www.mindef.gob.ar/institucional/administracion/buscador-de-normasdef.php; 

B. en la Dirección General de Normalización y Certificación Técnica del Ministerio de Defensa, Azopardo 250, Ciudad Autónoma de Buenos Aires (C1107ADB);
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