ANEXO II
BASE NAVAL ZÁRATE

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS
El propósito de la siguiente Licitación tiene como objeto la contratación de servicio de catering para abastecer hasta 500 personas para diferentes eventos a realizarse en la Base Naval Zarate.
Plazo de vigencia: desde la notificación de la orden de compra hasta 30 de noviembre de 2018.

La cantidad mínima a solicitar es de 50 comensales hasta 500.
ESPECIFICACIÓN DEL SERVICIO
RECEPCION: (Indicar cantidad y variedad para abastecer lo requerido) 

· El servicio de buffet de recepción deberá contar con bocaditos fríos y calientes, masas finas y secas.  
BEBIDAS: (Indicar cantidad/litros)

· Vino tinto, calidad símil “VINO LATITUD 33”

· Vino blanco, calidad símil “VINO LATITUD 33”

· Gaseosas (línea Coca Cola)

· Jugos

· Agua minera con o sin gas

· Hielo en bolsas 

PERSONAL: 
· Mestre, personal idóneo en recepción y vino de honor. 

· Mozos (preferentemente 1 cada 20 personas)

· Personal auxiliar (preferentemente 1 cada 30 personas) 

· Guardarropa y servicio de atención

UTILERÍA Y ORNAMENTACIÓN:
· Vajilla

· Cristalería completa 

· Manteles de brocato o similar con camino de color. 

· Servilletas con logo ARMADA ARGENTINA en color azul

· Mesas (capacidad 10 personas)

· Sillas no plegables vestidas acorde al evento

· Centros de mesas con flores naturales 

NOTAS:

· Los pagos serán parciales de acuerdo a cada solicitud de provisión. 
· El Jefe de Departamento Abastecimientos solicitará los servicios con una anticipación de cinco (5) días hábiles.
· Dichos servicios podrán ser solicitados a partir del día siguiente de recepcionada la Orden de Compra. 

· Las cocinas y heladeras de la Base Naval Zárate podrán ser utilizadas previa coordinación con el Sr. Jefe de Departamento Abastecimientos. 
· Los servicios se deberán prestar dentro de la Base Naval Zárate en los lugares que indique el Jefe de Departamento Abastecimientos.
ZARATE, 24 de Abril de 2016

NICOLAS RICARDO VELOSO


CAPITAN DE CORBETA CONTADOR


   JEFE
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