ANEXO  II

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS
	RENGLON
	DESCRIPCION
	U.M.
	CANTIDAD

	1 
	FRUTA – VARIEDAD LIMON – ESTADO NATURAL – PRESENTACION GRANEL..
	KG
	700


CARACTERISTICAS:

a. LIMÓN: TIPO COMERCIAL EUREKA O GÉNOVA.

b. TAMAÑO: MEDIANO
a. PRESENTACION: A GRANEL.

	RENGLON
	DESCRIPCION
	U.M.
	CANTIDAD

	2 
	FRUTA – VARIEDAD MANZANA RED DELICIOSA – ESTADO NATURAL – PRESENTACION GRANEL
	KG
	6.900


CARACTERISTICAS:

a. MANZANA: TIPO COMERCIAL RED DELICIOUS O GRANNY SMITH.

b. TAMAÑO: MEDIANO.

c. PRESENTACION: DEBEN ESTAR ENVUELTAS INDIVIDUALMENTE CON PAPEL SULFITO ACEITADO Y DISPUESTAS EN SUS ENVASES SOBRE SEPARADORES DE CARTÓN CORRUGADO. EN CAJÓN DE 18 A 20 KG.
	RENGLON
	DESCRIPCION
	U.M.
	CANTIDAD

	3 
	FRUTA – VARIEDAD NARANJA OMBLIGO – ESTADO NATURAL – PRESENTACION GRANEL
	KG
	2.450


CARACTERISTICAS:

a. NARANJA: TIPO COMERCIAL VALENCIA LATE O DE OMBLIGO.

b. TAMAÑO: MEDIANO
c. PRESENTACION: A GRANEL.
	RENGLON
	DESCRIPCION
	U.M.
	CANTIDAD

	4 
	FRUTA – VARIEDAD MANDARINA CRIOLLA – ESTADO NATURAL – PRESENTACION GRANEL
	KG
	4.300


CARACTERISTICAS:

A.    MANDARINA: TIPO COMERCIAL CRIOLLA.

b.
TAMAÑO: MEDIANO

c.
PRESENTACION: GRANEL
	RENGLON
	DESCRIPCION
	U.M.
	CANTIDAD

	5 
	FRUTA – VARIEDAD BANANA – ESTADO NATURAL – PRESENTACION CAJON.
	KG
	4.100


CARACTERISTICAS:

a. BANANA: ESTADO NATURAL.
b. TAMAÑO: MEDIANO - GRANDE. 
c. PRESENTACION: CAJON
	RENGLON
	DESCRIPCION
	U.M.
	CANTIDAD

	6 
	VERDURAS Y HORTALIZAS – VARIEDAD CEBOLLA DE VERDEO – ESTADO NATURAL – PRESENTACION GRANEL. 
	KG
	110


CARACTERISTICAS:

a. CEBOLLA DE VERDEO: ESTADO NATURAL. 

b. TAMAÑO DEL ATADO: 500 GRS. APROXIMADAMENTE.

c. PRESENTACION: A GRANEL.
	RENGLON
	DESCRIPCION
	U.M.
	CANTIDAD

	7
	VERDURAS Y HORTALIZAS – VARIEDAD ACELGA – ESTADO EN HOJAS – PRESENTACION ATADO.
	KG
	4.100


CARACTERISTICAS:

a. ACELGA TIPO COMERCIAL PENCA FINA O PENCA ANCHA.

b. TAMAÑO DEL ATADO: MEDIANO.

c. PRESENTACION: EN ATADOS POR 1KG.

	RENGLON
	DESCRIPCION
	U.M.
	CANTIDAD

	8
	VERDURAS Y HORTALIZAS – VARIEDAD AJO – ESTADO NATURAL – PRESENTACION UNIDAD.  
	KG
	13


CARACTERISTICAS:

a.   AJO: ARTÍCULO 841 BIS DEL CÓDIGO ALIMENTARIO NACIONAL
b.   ESTADO: NATURAL.
c.   PRESENTACION: POR KILOGRAMOS.  
	RENGLON
	DESCRIPCION
	U.M.
	CANTIDAD

	9
	VERDURAS Y HORTALIZAS – VARIEDAD BATATA – ESTADO NATURAL – PRESENTACION BOLSA  – 
	KG
	2.300


CARACTERISTICAS:

a.   BATATA: TIPO COMERCIAL COLORADA
b. TAMAÑO MEDIANO 250-500 GRS.
c. PRESENTACION: EN BOLSA DE 1 A 50 KG.

	RENGLON
	DESCRIPCION
	U.M.
	CANTIDAD

	10
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD BERENJENA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL
	KG
	200


CARACTERISTICAS:

a. BERENJENA: ESTADO NATURAL 
b. PRESENTACION: GRANEL.

	RENGLON
	DESCRIPCION
	U.M.
	CANTIDAD

	11
	VERDURAS Y HORTALIZAS – VARIEDAD CEBOLLA – ESTADO NATURAL – PRESENTACION BOLSA – 
	KG
	2.600


CARACTERISTICAS:

a. CEBOLLA: TIPO COMERCIAL VALENCIANA
b. TAMAÑO: MEDIANO.

    c.   PRESENTACION: EN BOLSA DE 1 A 50 KG
	RENGLON
	DESCRIPCION
	U.M.
	CANTIDAD

	12
	VERDURAS Y HORTALIZAS – VARIEDAD APIO – ESTADO NATURAL – PRESENTACION GRANEL.
	KG
	346


CARACTERISTICAS:

a. PIMIENTO MORRÓN: ESTADO NATURAL.

b. TAMAÑO: 500 GRS APROXIMADAMENTE 

c. PRESENTACION : A GRANEL
	RENGLON
	DESCRIPCION
	U.M.
	CANTIDAD

	13
	VERDURAS Y HORTALIZAS – VARIEDAD PAPA BLANCA – ESTADO NATURAL – PRESENTACION BOLSA
	KG
	2.300


CARACTERISTICAS:

a. PAPA: VARIEDAD KENNEBEC, PAMPEANA O FRITAL
b. CALIDAD: CEPILLADA. 
c. TAMAÑO MEDIANO - GRANDE, 120 a 500 Grs.
           PRESENTACION: EN BOLSA DE 1 A 50 KG
	RENGLON
	DESCRIPCION
	U.M.
	CANTIDAD

	14
	VERDURAS Y HORTALIZAS – VARIEDAD PEREJIL – ESTADO NATURAL – PRESENTACION GRANEL.
	KG
	4


CARACTERISTICAS:

       a.    PEREJIL: TIPO COMERCIAL LISO O RIZADO. 

       b     MAÑO DEL ATADO: 500 GRS. APROXIMADAMENTE.

       c.    PRESENTACION: A GRANEL.
	RENGLON
	DESCRIPCION
	U.M.
	CANTIDAD

	15
	VERDURAS Y HORTALIZAS; PUERRO
	KG
	250


CARACTERISTICAS:

a. PUERRO: ESTADO FRESCO
b. PRESENTACIÓN ATADO
	RENGLON
	DESCRIPCION
	U.M.
	CANTIDAD

	16
	VERDURAS Y HORTALIZAS – VARIEDAD REMOLACHA – ESTADO NATURAL – PRESENTACION BOLSA.
	KG
	1.650


CARACTERISTICAS:

a. REMOLACHA: ESTADO NATURAL 

b. TAMAÑO: MEDIANO.   
c.  PRESENTACION: LIMPIA SIN HOJAS, EN BOLSA DE 1 A 50 KG.
	RENGLON
	DESCRIPCION
	U.M.
	CANTIDAD

	17
	VERDURAS Y HORTALIZAS – VARIEDAD REPOLLO COLORADO – ESTADO NATURAL – PRESENTACION GRANEL.
	KG
	800


 CARACTERISTICAS:

a.
REPOLLO COLORADO: ESTADO NATURAL.

b.
PRESENTACION: A GRANEL.   
	RENGLON
	DESCRIPCION
	U.M.
	CANTIDAD

	18
	VERDURAS Y HORTALIZAS – VARIEDAD ZANAHORIA – ESTADO NATURAL – PRESENTACION BOLSA.
	KG
	4.200


CARACTERISTICAS:

a.   ZANAHORIA: ESTADO NATURAL
b.
TAMAÑO: MEDIANO
c. PRESENTACION: LIMPIA SIN HOJAS, EN BOLSA DE 1 A 50 KG.  
	RENGLON
	DESCRIPCION
	U.M.
	CANTIDAD

	19
	VERDURAS Y HORTALIZAS – VARIEDAD ZAPALLITO REDONDO – ESTADO NATURAL – PRESENTACION.
	KG
	1500


CARACTERISTICAS:

a. a.   ZAPALLITO REDONDO: TIPO COMERCIAL 
b. TAMAÑO: MEDIANO.
c.   PRESENTACION: EN CAJON DE 10 KG.

	RENGLON
	DESCRIPCION
	U.M.
	CANTIDAD

	20
	VERDURAS Y HORTALIZAS – VARIEDAD ZAPALLO ANCO – ESTADO NATURAL – PRESENTACION BOLSA.
	KG
	4.700


CARACTERISTICAS:

a. ZAPALLO: TIPO COMERCIAL ANKITO. 
b. TAMAÑO: MEDIANO DE 1 KG APROXIMADAMENTE.
c.   PRESENTACION: EN BOLSA DE 1 A 50 KG
	RENGLON
	DESCRIPCION
	U.M.
	CANTIDAD

	21
	VERDURAS Y HORTALIZAS – VARIEDAD REPOLLO BLANCO – ESTADO NATURAL – PRESENTACION GRANEL.
	KG
	300


CARACTERISTICAS:

a.
REPOLLO COLORADO: ESTADO NATURAL.

b.
PRESENTACION: A GRANEL
	RENGLON
	DESCRIPCION
	U.M.
	CANTIDAD

	22
	VERDURAS Y HORTALIZAS – VARIEDAD MORRON VERDE – ESTADO NATURAL – PRESENTACION GRANEL.
	KG
	400


CARACTERISTICAS:

a.
PIMIENTO MORRÓN: TIPO COMERCIAL VERDE O CUATRO CASCOS COLOR ROJO.

b.   TAMAÑO: MEDIANO 80 -150 GRS APROXIMADAMENTE 

c.    ESTADO: NATURAL.

d .   PRESENTACION: A GRANEL. 
NORMAS GENERALES PARA TODOS LOS RENGLONES:
1. CALIDAD
1.1. Los productos deben ajustarse a las normas establecidas en el Código Alimentario Argentino (C.A.A.): Artículos 155 al 183 – Capítulo III (“de los productos alimenticios”) y Artículos 819 al 981 – Capítulo XI (“alimentos vegetales”) del Código Alimentario Argentino (C.A.A.)

1.2. Los productos procederán de establecimientos autorizados por la autoridad competente.

1.3. Las hortalizas y frutas deberán presentarse frescas, sanas, limpias, libres de tierra, insectos y cualquier otra sustancia extraña. (Referencia Artículos 822, 823 y 881 – Capítulo XI del C.A.A. y Resoluciones SENASA Nº 297/83, Nº 554/83 y Nº 145/83).
1.4. Las tolerancias de grados de selección son las determinadas en el C.A.A.

1.5. Cuando por razones justificadas no haya en el mercado alguna calidad solicitada, el organismo receptor podrá aceptar la provisión de otra, que a su solo juicio considere igual o superior

1.6. A tal efecto el proveedor deberá solicitar la autorización al organismo receptor con la debida anticipación.

1.7. No se aceptarán cajones/cajas/bolsas que hayan sido rellenados con productos de procedencia y grado de selección diferente a lo solicitado, ni con mercadería denominada de descarte (referencia Artículo 883 – Capítulo XI del C.A.A. y Resoluciones SENASA Nº 297/83, Nº 554/83 y Nº 145/83).     

1.8. El incumplimiento de lo mencionado en el párrafo anterior por parte del proveedor, motivará la no recepción de la mercadería y/o la aplicación de multas por incumplimiento de acuerdo con lo reglamentado en el Artículo 29 del Decreto 1.023/2001.

1.9. HORTALIZAS FRESCAS EN PARTICULAR: Sólo se aceptarán hortalizas que sean detalladas en el Capítulo XI (“alimentos vegetales”) del C.A.A. Deberán cumplir con las definiciones y requisitos que el Código estipule.

 1.10. FRUTAS FRESCAS EN PARTICULAR: Sólo se aceptarán frutas que sean detalladas en el Capítulo XI (“alimentos vegetales”) del C.A.A. Deberán cumplir con las definiciones y requisitos que el Código estipule.

1.11. TAMAÑO DEL PRODUCTO: será mediano para todos los casos, según lo estipula el  C.A.A. para cada tipo de fruta

1.12. GRADO DE MADUREZ: El requerido indefectiblemente será el grado de madurez comercial correspondiente al fruto cosechado antes de su madurez fisiológica, para preservarse en cámaras frigoríficas o someterse a largos transportes (referencia Artículo 880 – Capítulo XI del C.A.A.).

1.13. GRADO DE SELECCIÓN: se aceptará solamente grado elegido (o etiqueta verde), según lo estipulado en el Artículo 883 – Capítulo XI del C.A.A. y Resolución SENASA Nº 554/83.

2. PRESENTACIÓN DEL PRODUCTO:

  Las verduras y frutas deberán estar convenientemente separadas, identificadas e higiénicamente  presentadas.

3. ALTERNATIVA: 


Cuando por razones debidamente justificadas no haya en plaza alguna de las variedades adjudicadas en la licitación, deberá ser reemplazada por otra similar de igual calidad o superior con costo a cargo del proveedor , previa comunicación con antelación suficiente al destino, indicando el lapso por el cual se solicita y en previsión de inestabilidad de la plaza provocada por factores climáticos y de mercado, que graviten efectivamente sobre la normal provisión del producto adquirido, y la variedad / procedencia indicadas.


Preferentemente, la firma podrá en el momento oportuno y con causa fehacientemente justificada, solicitar reconsideración del compromiso contraído, informando el tubérculo de distinta variedad / procedencia con el grado de antelación debido que entregará en sustitución del que se adjudicó, indicando el tiempo que durará tal emergencia. La aceptación por la Armada de un producto distinto al cotizado no incrementará – en ningún caso – el precio por el cual se adjudicó el suministro.

4. ENVASES:
4.1. La cotización debe hacerse por cantidades netas y libres de envases y de gastos de embalaje.

4.2. Todos los envases y equipamientos destinados a entrar en contacto con productos alimenticios deben cumplir con las exigencias establecidas en los Artículos 184 a 219 tris  - Capítulo IV “utensilios, envases, envolturas, aparatos y accesorios” del C.A.A.

En caso que el envase no se encuentre específicamente detallado en el pliego, se entregarán en: cajones, cajas de cartón corrugado o bolsas según corresponda a tenor del C.A.A. de hasta 25 Kg.

Los envases deberán garantizar la preservación de las formas y características propias del producto, como así también su inviolabilidad.

No deben superar los límites máximos establecidos de migración total  y específica de componentes indeseables, tóxicos y contaminantes (referencia artículo 184, anexo I del C.A.A.)

Todos los envases y los productos solicitados serán provistos en sus embalajes originales, sin uso y sin retorno, presentando rótulos de identificación que indiquen nombre o denominación comercial, domicilio y número de habilitación del establecimiento elaborador extendido por la autoridad competente, fecha de envasado y vencimiento, además de la temperatura de conservación según lo estipula el apartado 6.6. del Anexo “reglamento técnico MERCOSUR para rotulación de alimentos envasados”, Capítulo V del C.A.A.

Los productos deberán estar convenientemente separados, rotulados e higiénicamente presentados.

        
El embalaje deberá ser identificado con un rótulo de 20 cm. de largo por 10 cm. de alto que deberá contener la siguiente información:

PROVEEDOR




         NRO. DE ORDEN DE COMPRA

FECHA DE VENCIMIENTO DEL LOTE 

NOMBRE DEL PRODUCTO

CANTIDAD DE ENVASES (INDICANDO PESO, VOLUMEN, ETC.)

Todos los productos deben cumplir con lo requerido en el Capítulo V del Código Alimentario Argentino referente a las normas para la rotulación y publicidad de los alimentos.
5. TRANSPORTE:                      

En los casos que corresponda se dará cumplimiento al Artículo 157 (transporte de alimentos perecederos) del C.A.A.

En el caso que la entrega de los productos esté a cargo del proveedor, éste deberá contar con personal propio para realizar la descarga en el lugar de entrega convenido. Además, las cantidades explicitadas serán despachadas por camiones de propiedad o fletados por el proveedor. Dicho flete será por cuenta y riesgo del proveedor.

6. DOCUMENTACIÓN:

El proveedor entregará la mercadería conjuntamente con el remito original y dos copias. 

7. COORDINACIONES:

Las entregas de los víveres deberán efectuarse, indefectiblemente a requerimiento del Departamento Abastecimientos de la Base Naval Zárate.












NICOLAS RICARDO VELOSO


CAPITAN DE CORBETA CONTADOR


   JEFE


            








