ANEXO II

ESPECÍFICACIONES TÉCNICAS
Renglón Nº 1: HUEVOS DE GALLINA COLOR BLANCO; TAMAÑO MEDIANO (CALIDAD B – GRADO 2). 

1. CARACTERÍSTICAS DEL PRODUCTO:

	R
	ONC
	DENOMINACION
	U.M.
	CANTIDAD

	1
	ONC 2-1-1-00483-0033
	N.N.E. 8910-29-606-0315 HUEVO FRESCO COLOR BLANCO; TAMAÑO MEDIANO (CALIDAD B - GRADO 2) -  (SEGÚN ESPECIFICACIONES TECNICAS)
	UN
	    11.850,00 


1.1. CALIDAD:

Todos los productos encuadrados en esta clasificación deben ajustarse a las normas establecidas en el Código Alimentario Argentino (C.A.A.), Artículos 155 al 183  - Capítulo III (“alimentos cárneos y afines”).
Las fábricas y comercios de alimentos, deben cumplir con los requerimientos especificados en el Capítulo II (“condiciones generales de las fábricas y comercios de alimentos”) del C.A.A.

En el caso de tratarse de productos perecederos, estarán sujetos a condiciones especiales de conservación, almacenamiento y transporte, a fin de preservar la cadena de frío, según  lo estipula en el Artículo 157 del C.A.A.
Todos los productos deben cumplir con lo requerido en el Capítulo V del C.A.A. referente a las normas para la rotulación y publicidad de los alimentos. Deberán expresar en forma clara, legible y en lugar visible de su rótulo la fecha de elaboración / envasado y vencimiento de éstos.
No se aceptarán aquellos huevos que presenten algunas de las imperfecciones citadas en el Artículo 496 del C.A.A.

Se deberán cumplimentar los grados de selección requeridos en los pliegos para cada una de las variedades.

Las tolerancias de grados de selección son las determinadas por el C.A.A.
1.2. HUEVOS
Deben ser Calidad B Grado 2. (Capítulo 22 Condición 22.2.4 / 22.2.8 Reglamento de Inspección de Productos, Subproductos y derivados de Origen Animal Decreto 4238/68). 
Deberán ajustarse a lo establecido en el artículo 492 del C.A.A.

El grado de selección: Grado “B”

Peso mínimo: 55 g (Referencia Artículo 492, inciso 2 del C.A.A.)

Temperatura del producto refrigerado: Deberá ajustarse a lo establecido en el artículo 492  y 499 del C.A.A.
Fecha de elaboración y/o envasado: siete (7) días como máximo previo a la fecha de entrega.
Huevo con cáscara, fresco, de calidad "B"

Se entiende por huevo fresco de calidad "B", al que reúne por unidad las siguientes condiciones comprobadas macroscópicamente y al ovoscopio o por otros medios físicos.

Cáscara: Naturalmente limpia, con su correspondiente cutícula, o lavado de acuerdo a lo estipulado en el presente Capítulo, sana, fuerte y de forma prácticamente normal. A la luz de Wood deberá presentar fluorecencia roja o rojiza.

Cámara de aire: de hasta OCHO (8) milímetros de profundidad, fija y sana.

Yema: ligeramente visible, de contorno ligeramente visible, céntrica puede ser algo móvil, y de color uniforme.
Clara o albúmina: traslúcida, consistencia firme, aspecto homogéneo.

Cicatrícula o germen: ligeramente visible, sin sangre.

Clasificación por peso: “Mediano” o grado 2

Tolerancia de categorías: Cuando se trate de partidas de huevos frescos, se acepta en cada categoría sanitaria UN (1) huevo por docena de la categoría inmediata inferior. Se permitirá como tolerancia por peso, UN (1) huevo de grado inmediato inferior por docena siempre que el peso mínimo de esta última no sea inferior al mínimo por docena de su grado.
1.3. PRESENTACIÓN DEL PRODUCTO:

Deberá ser en maple por 30 unidades Tamaño Mediano, en cajas de cartón para facilitar su transporte.
1.1. ENVASE:

La cotización debe hacerse por cantidades netas y libres de envases y de gastos de embalaje.

Todos los envases y equipamientos destinados a entrar en contacto con productos alimenticios deben cumplir con las exigencias establecidas en los Artículos 184 a 219 tris  - Capítulo IV “utensilios, envases, envolturas, aparatos y accesorios” del C.A.A.

En caso que el envase no se encuentre específicamente detallado en el pliego, se entregarán en: cajones, cajas de cartón corrugado o bolsas según corresponda a tenor del C.A.A. de hasta 25 Kg.

Los envases deberán garantizar la preservación de las formas y características propias del producto, como así también su inviolabilidad.

No deben superar los límites máximos establecidos de migración total  y específica de componentes indeseables, tóxicos y contaminantes (referencia artículo 184, anexo I del C.A.A.)

Todos los envases y los productos solicitados serán provistos en sus embalajes originales, sin uso y sin retorno, presentando rótulos de identificación que indiquen nombre o denominación comercial, domicilio y número de habilitación del establecimiento elaborador extendido por la autoridad competente, fecha de envasado y vencimiento, además de la temperatura de conservación según lo estipula el apartado 6.6. del Anexo “reglamento técnico MERCOSUR para rotulación de alimentos envasados”, Capítulo V del C.A.A.

Los productos deberán estar convenientemente separados, rotulados e higiénicamente presentados.

El embalaje deberá ser identificado con un rótulo de 20 cm. de largo por 10 cm. de alto que deberá contener la siguiente información:

PROVEEDOR




NRO. DE ORDEN DE COMPRA

FECHA DE VENCIMIENTO DEL LOTE
NOMBRE DEL PRODUCTO

CANTIDAD DE ENVASES (INDICANDO PESO, VOLUMEN, ETC.)

Todos los productos deben cumplir con lo requerido en el Capítulo V del CÓDIGO ALIMENTARIO ARGENTINO referente a las normas para la rotulación y publicidad de los alimentos.

2. TRANSPORTE
La entrega de los productos estará a cargo del proveedor, el que deberá contar con personal propio para realizar la descarga en el lugar de entrega convenido. Además, las cantidades explicitadas serán despachadas por camiones de propiedad o fletadas por el proveedor. Dicho flete será por su cuenta y cargo.
En todos los casos, el vehículo de transporte deberá contar con termógrafos de control y registro de temperaturas, con el fin de verificar la correcta cadena de frío desde su origen al destino final (Referencia Artículos 157 y 162 del C.A.A.).

En todos los casos se dará cumplimiento al Artículo 259 (movilidad en perfectas condiciones de higiene y seguridad) del C.A.A.

Los vehículos de transporte deberán estar autorizados por la autoridad competente.

DANILO IVAN AMAYA


CAPITÁN DE CORBETA CONTADOR
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