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     ARMADA ARGENTINA


Nº
    S/Nº.-

Letra:
    S/L.-


ANEXO II

CLÁUSULAS PARTICULARES 

ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. OFERTAS:
Quienes no cumplan con las especificaciones técnicas que se detallan, serán desestimadas sin reclamo alguno.
2. Descripción Técnica del Renglón:

Renglón Nº 1:
AJO: – Estado: natural – Presentación del Producto: En BOLSA  de PESO 1 a 5 KGS.

Renglón nº 2:   Tamaño: MEDIANO 1 “A” EN HOJA - Estado: natural –Cotización: por KILOGRAMO.
Renglón Nº 3:
DISCOS P/EMPANADAS (ENV.12 UN) - TOLERANCIA: respecto a la unidad de medida (pieza x cm.), deberá ser más / menos 10%. Presentación del Producto: en paquetes conteniendo doce (12) piezas, separado por aislante (no contaminante) para su rápida y práctica separación. Cotización: Paquete por 12 unidades.

Renglón Nº 4:
LIMON:  Tamaño: mediano  – Estado: natural – Presentación del Producto: en cajón de 20 a 30 KGS.

Renglón Nº 5:
MANZANAS: Tamaño: mediano - TOLERANCIA: al peso por unidad  180 a 250 GRS. – Estado: natural – Presentación del Producto: en cajón de 20 a 30 KGS

Renglón Nº 6 Y 15:
MEDIALUNAS DE MANTECA – Tolerancias: de 45 a 50 Grs. por unidad. - Presentación del Producto: caja / bandeja x docena (12 unidades). - Cotización: por unidad.
Renglón Nº 7: 
NARANJA: Tipo Comercial Valencia late o de Ombligo, Tamaño mediano, Calibre 7, Diámetro Ecuatorial 6,7-7,6 cm. -Tamaño: mediano  - Estado: natural - Presentación del Producto: cajón de 18 a 20 KG.

Renglón Nº 8:
PLANCHA P/PASCUALINA MEDIDAS 50 CM por 70 CM -Tolerancia: respecto a la unidad de medida (pieza x cm.), deberá ser más / menos 10%. Presentación del Producto: en dos (02) piezas, separado por aislante (no contaminante) para su rápida y práctica separación. Cotización: por paquete.

Renglón Nº 9:
QUESO BLANCO INDIVIDUAL X 20 GRS - Vencimiento: no podrá ser inferior a ciento veinte (120) días, contados desde la fecha de entrega del producto. Presentación del Producto: ENVASE INDIVIDUAL HASTA 20 GRS Cotización: por Unidad.

Renglón Nº 10: QUESO BLANCO - Vencimiento: no podrá ser inferior a ciento veinte (120) días, contados desde la fecha de entrega del producto. Presentación del Producto: Bolsa x 2,500 kg a 3,00 Kg. Cotización: por KILOGRAMO
Renglón nº 11:
REMOLACHA: Estado: natural – Presentación del Producto: En Cajón  de PESO 15 a 20 KG.   
Renglón Nº 12: REPOLLO BCO.: Tamaño: mediano  1-2,5 Kg. – Estado: natural – Presentación del Producto: en bolsa de 10 a 20 KG.
Renglón Nº 13:
YOGURT ENTERO CON CEREAL X 200 ML - Vencimiento: no podrá ser inferior a ciento veinte (120) días, contados desde la fecha de entrega del producto. Presentación del Producto: pote por 200 Ml. Cotización: por Unidad.

Renglón Nº 14 y 16:
PAN DE TRIGO TIPO FELIPE - NNE  8920-29-707-6396 – características: Las harinas para la panificación deberán responder en un todo al CODIGO ALIMENTARIO ARGENTINO en lo establecido para la calidad “000” y el producto terminado se presentara en dos piezas de seis secciones cada una por kilogramo con un volumen especifico de 3.100-3.500 c.c. /kg. (Volumen específico = v/p = volumen final /peso final = 3,0/3,5 c.c. /grs.). El producto entregado no podrá superar las 6 horas de horneado. - Presentación de los Productos / Envase: Para el pan provisto a granel se aceptara la presentación en bolsa tamaño 100 x 60 cm. de 90 micrones de espesor, como envase primario, contenidas en canastos plásticos o de otro material, como envase secundario, a fin de protegerlo de la humedad, polvillo, etc., para el pan provisto en forma individual, se requerirá la presentación en bolsa de polietileno de 20 micrones de espesor, conteniendo 1 Kg. - Producción: La producción del mismo deberá realizarse en establecimientos habilitados para tal fin (elaboradores de los productos cotizados) y deberán tener registrado el domicilio de elaboración dentro de la Ciudad de Ushuaia o Río Grande. Deberán presentar las constancias correspondientes). - Tolerancias: No se aceptan tolerancias - Cotización: por KILOGRAMOS.
3. Aspectos Complementarios:

3.1
Se exhorta indicar marca en todos los renglones de los productos cotizados.
3.2 
Todos los productos alimenticios deberán ajustarse a las normas establecidas en  el Código Alimentario Argentino (C.A.A.) en todas sus etapas (producción – conservación – manipuleo – traslado, etc..). 
3.3 Cuando por razones justificadas no haya en el mercado alguna calidad solicitada, el organismo receptor podrá aceptar la provisión de otra, que a su solo juicio considere igual o superior.
3.4 A tal efecto el proveedor deberá solicitar la autorización al organismo receptor con la debida anticipación.
3.5 FECHAS VENCIMIENTO: estarán colocadas en lugar visible, no podrá ser inferior a ciento veinte (120) días, contados desde la fecha de entrega del producto.
3.6 Para los renglones Nº 6 y 14: A efectos de asegurar que el producto sea de elaboración del día, las ofertas presentadas, deberán provenir de plantas con domicilio de elaboración dentro de la Ciudad de Ushuaia. Deberán presentar las constancias correspondientes.
3.7 Para los renglones Nº 15 y 16: A efectos de asegurar que el producto sea de elaboración del día, las ofertas presentadas, deberán provenir de plantas con domicilio de elaboración dentro de la Ciudad de Rio Grande. Deberán presentar las constancias correspondientes.
 USHUAIA, 6 de enero de 2017.-











