ANEXO II

ESPECÍFICACIONES TÉCNICAS

1. CARACTERÍSTICAS DE LOS PRODUCTOS:

RENGLÓN 1: Aceituna negra descarozada, presentación frasco 360 grs. aproximadamente.
RENGLÓN 2: Morrón en lata, presentación x 380 grs. aproximadamente
RENGLÓN 3: Hongos champiñón, enteros, en conserva presentación lata por 425 gr.
RENGLÓN 4: Palmitos enteros en conserva presentación lata por 800 gr. aproximadamente.
RENGLÓN 5: Azúcar impalpable blanca, en bolsa de 1 kg.
RENGLÓN 6: Edulcorante, presentación en sobres individuales. Caja por 200 sobres aproximadamente.
RENGLÓN 7: Chocolate para baño de repostería presentación tableta por 150 grs. aproximadamente.
RENGLÓN 8: Levadura seca instantánea presentación sobre por 200 grs. aproximadamente.
RENGLÓN 9: Harina de trigo refinada “0000” para todos los usos presentación envase 1 kg.
RENGLÓN 10: Café en grano, molido, presentación 500 grs a 1 kg. aproximadamente.
RENGLÓN 11: Langostinos pelados, congelados, presentación bolsa por 500 gr. aproximadamente.
RENGLÓN 12: Camarones pelados, congelados, presentación bolsa por 500 gr. aproximadamente.
RENGLÓN 13: Pata de cerdo con hueso  de aproximadamente 15 kg. 
RENGLÓN 14: Pernil de cerdo tipo jamón crudo de 5 kg aproximadamente 
RENGLÓN 15: Lechón entero de aproximadamente 12 kg.
RENGLÓN 16: Lomo entero, enfriado, presentación al peso, sellado al vacío.
RENGLÓN 17: Cordero patagónico, limpio, enfriado, presentación al peso.
RENGLÓN 18: Jamón cocido al natural, primeras marcas, presentación horma por 5 kg.
RENGLÓN 19: Jamón crudo estacionado, sin hueso, presentación al peso
RENGLÓN 20: Vino tinto presentación botella de vidrio de 750 ml similar calidad marca “TRUMPETER”.
RENGLÓN 21: Vino blanco presentación botella de vidrio de 750 ml similar calidad marca “TRUMPETER”.
RENGLÓN 22: Gaseosa sabor cola, presentación envase plástico por 2.25 lts. primeras marcas.
RENGLÓN 23: Gaseosa sabor lima limón, presentación envase plástico por 2.25 lts. primeras marcas.
RENGLÓN 24: Agua mineral con gas presentación envase plástico botella de 1.5 a 2 lts.
RENGLÓN 25: Champagne extra brut presentación botella de vidrio por 750 ml. Calidad similar a “NORTON COSECHA ESPECIAL”
2. CALIDAD:

Todos los productos ofertados deberán ser acompañados de la marca comercial ofrecida, a los efectos de una mejor evaluación de los mismos. 

Todos los productos encuadrados en esta clasificación deben ajustarse a las normas establecidas en el Código Alimentario Argentino (C.A.A.), Artículos 155 al 183  - Capítulo III (“Alimentos cárneos y afines”).
Las fábricas y comercios de alimentos, deben cumplir con los requerimientos especificados en el Capítulo II (“condiciones generales de las fábricas y comercios de alimentos”) del C.A.A.

En el caso de tratarse de productos perecederos, estarán sujetos a condiciones especiales de conservación, almacenamiento y transporte, a fin de preservar la cadena de frío, según  lo estipula en el Artículo 157 del C.A.A.
Todos los productos deben cumplir con lo requerido en el Capítulo V del C.A.A. referente a las normas para la rotulación y publicidad de los alimentos. Deberán expresar en forma clara, legible y en lugar visible de su rótulo la fecha de elaboración / envasado y vencimiento de éstos.
Las tolerancias de grados de selección son las determinadas por el C.A.A.
La Comisión Evaluadora del Destino podrá solicitar, de considerarlo necesario, toda la documentación que avale lo expresado en el presente punto.
3.  PRESENTACIÓN DEL PRODUCTO:

Todos los envases de aderezos, bebidas y especias solicitadas serán provistos en sus embalajes originales, con fecha de envasado y vencimiento. 

La temperatura de conservación será según lo estipula el apartado 6.6 del Anexo “Reglamento técnico Mercosur para rotulación de alimentos envasados”, Capítulo V del CODIGO ALIMENTARIO ARGENTINO (C.A.A).

Los envases deberán garantizar la preservación de las formas y características propias del producto, como así también su inviolabilidad.
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