ANEXO II

ESPECIFICACIONES TECNICAS
1. Descripción por Renglón:

Renglón Nº 1:
BANANA ESTADO NATURAL – Presentación del Producto: Caja por 15 / 20 kg -   Cotización: por KILOGRAMO.

Renglón Nº 2:
MANZANA: Tamaño: mediano - Tolerancia: al peso por unidad  180 a 250 GR. – Estado: natural – Presentación del Producto: en cajón de 20 a 30 KG. – Cotización: Por KILOGRAMO.
Renglón Nº 3:
NARANJA: Tipo Comercial Valencia late o de Ombligo, tamaño mediano, Calibre 7, Diámetro Ecuatorial 6,7-7,6 cm. - Tamaño: Mediano  - Estado: natural - Presentación del Producto: En cajón de 18 a 20 KG. – Cotización: Por KILOGRAMO.
Renglón Nº 4:
PAPA: Variedad: KENNEBEC, SPUNTA o BALLENERA - Calidad: 2da. - Tamaño: mediano cepillada y Capítulo XI, Art. 880 del Código Alimentario Argentino, - Presentación del Producto: Bolsa de 25 a 30 KG. - Tolerancias: En relación al peso por envase será más / menos un 10%. – Variaciones: la firma adjudicada, podrá en el momento oportuno y con causa fehacientemente justificada, solicitar reconsideración del compromiso contraído, informando el tubérculo de distinta variedad / procedencia con el grado de antelación debido que entregará en sustitución del que se adjudico, indicando el tiempo que durará tal emergencia. La aceptación por la contratante de un producto distinto al cotizado no incrementará – en ningún caso – el precio por el cual se adjudicó el suministro. – Cotización: Por KILOGRAMO.
Renglón Nº 5:
PIMIENTO MORRON VERDE –  Tipo Comercial Morrón o cuatro cascos color rojo - Tamaño: mediano 80-150 GR Aprox. – Estado: natural – Presentación del Producto: En Cajón de PESO 10 a 15 KG. Cotización: Por KILOGRAMO
Renglón Nº 6:
REMOLACHA - Estado: natural – Presentación del Producto: En Cajón  de PESO 15 a 20 KG. – Cotización: por KILOGRAMO.
Renglón Nº 7:
ZANAHORIA – Estado: natural - Presentación del Producto: bolsa de 18 A 20 KG. – Cotización: Por KILOGRAMO.
Renglón Nº 8: 
TOMATE. Variedad Redondo. Será sano, fresco, limpio, seca, maduro, firme y bien formado. Libre de insectos vivos, podredumbres, decoloraciones, manchas, rajaduras, florones, costillados, olor y sabor extraños, sobremadurez, inmadurez (verdes), la separación del fruto de la planta deberá estar neta y cicatrizada. Tamaño mediano. Diámetro ecuatorial 60 mm y 75 mm. Selección grado Nº 2. Presentación del producto: Cajón por 20 kg. Cotización: Por Kilogramo.
2. Características particulares:
2.1
Todos los productos alimenticios deberán ajustarse a las normas establecidas en el Código Alimentario Argentino (C.A.A.) en todas sus etapas (producción – conservación – manipuleo – traslado, etc.). 

2.2 No se aceptarán cajones/cajas/bolsas que hayan sido rellenados con productos de procedencia y grado de selección diferente a lo solicitado, ni con mercadería denominada de descarte (referencia Artículo 883 – Capítulo XI del C.A.A. y Resoluciones SENASA Nº 297/83, Nº 554/83 y Nº 145/83). El incumplimiento de lo mencionado en el párrafo anterior por parte del proveedor,   motivará la no recepción de la mercadería.
2.3 Todos los productos deberán indefectiblemente presentarse en sus envases originales, y expresar en forma clara, legible y en lugar visible de su rótulo la fecha de elaboración o envasado y periodo de validez o vencimiento.
2.4 Las cantidades a proveer se solicitarán durante el período de vigencia del contrato, o hasta agotar la orden de compra. La entrega de los alimentos será en función de las necesidades que determine el Jefe de Departamento Suministros de la INTENDENCIA NAVAL USHUAIA con una frecuencia semanal.
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