
ANEXO II
ESPECIFICACIONES TÉCNICAS
· Los artículos deben ser nuevos y sin uso, no se aceptarán tolerancias.
· Recorrido general y reparación de cámara frigorífica y cámara de víveres +5° y Cámara de carne -12°
	Nº RENGLÓN
	DESCRIPCIÓN
	UNIDAD DE MEDIDA
	CANTIDAD
MÁXIMA

	1
	Desarmar sistema de condensación y reparar condensador pinchado fuera de servicio, trasladar a taller y reparar. Hacer prueba hidráulica a 15 bares de presión. Trasladar a la unidad e instalar. 
 Recorrido de presostatos, termostatos, manómetros y válvulas expansoras de control de alta y baja de las dos cámaras, en el caso de no admitir reparación prever el recambio por nuevos y de marca reconocida. 

Cambio de las llaves de servicio de los dos compresores que se encuentran en mal estado.
Cambio de los tacos anti vibratorios y agarre de los compresores que se encuentran degradados y desgastados. 

Recambio de iluminación interna de las cámaras. 

Observación Nº1.
Desmontar todo lo deteriorado, recambio de todos los repuestos fuera de servicio por los nuevos ya mencionados. 

Armar, chequear y poner en marcha. 

Prueba de estanqueidad de todo el circuito. 

Presurizar a 15 bares de presión con nitrógeno. 

Todo el circuito 24hs. 

Cargar con gas a su presión normal de trabajo.
Observación Nº 2: Todos aquellos elementos / instrumentos reemplazados deberán ser de marcas reconocidas en el rubro y provistas por el oferente, de igual manera el gas refrigerante para completar el circuito. 
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