ANEXO II
VÍVERES PARA EVENTO PROTOCOLAR  POR CAMBIO DE COMANDO DE LA DIVISIÓN PATRULLADO MARÍTIMO Y UNIDADES DEPENDIENTES
	N° RENG
	DESCRIPCIÓN
	U. M.
	CANT.

	1
	(PARA 100 COMENSALES)
VIVERES 
- EMPANDAS DE COPETÍN (POLLO,  CARNE Y JAMÓN Y QUESO)
-CANAPÉS VARIADOS.
- SÁNDWICHES DE MIGA: (JAMÓN Y QUESO PAN NEGRO Y BLANCO; PRIMAVERA; HUEVO, ACEITUNA Y QUESO; JAMÓN CRUDO Y QUESO PAN NEGRO Y BLANCO)
-FOSFORITOS DE JAMÓN Y QUESO 
- PETIT SACRAMENTOS VARIOS: (PAVITA Y TOMATE, JAMÓN CRUDO Y QUESO DE CERDO.)

PLATO FUERTE

- PERNIL DE TERNERA Y DE CERDO FILETEADO A LA VISTA CON SALSAS VARIADAS ACOMPAÑADO DE PANECILLOS  PARA PREPARAR SÁNDWICHS.

- BRUSQUETITAS VARIADAS: (JAMÓN SERRANO  Y TOMATITO CHERRY, JAMÓN COCIDO NATURAL Y OLIVA, MEDITERRÁNEA CON MUZZARELA, TOMATE, JAMÓN CRUDO Y ALBAHACA).

POSTRE
- MESA DULCE: 
· CATARATA DE CHOCOLATE CON PINCHOS DE FRUTAS FRESCAS.

· TARTAS VARIAS (FRUTILLA, LEMON PIE, NARANJA, DULCE DE LECHE Y COCO, KIWI, DURAZNO).

· TORTAS VARIAS (SELVA NEGRA, MILOJA, BIZCOCHUELO DE LIMÓN RELLENA CON CREMA Y DURAZNO)

· ENSALADA DE FRUTAS.

· FRUTILLA CON CREMA.
BEBIDAS

- GASEOSA DE PRIMERA CALIDAD SABORES COLA Y LIMA LIMON.

- AGUA MINERAL.

-AGUA SABORIZADA SABORES NARANJA, MANZANA Y PERA.

EL SERVICIO INCLUYE VAJILLA, MANTELERÍA (LOS COLORES PUEDEN SER BORDO, AZUL, BLANCO Y NEGRO) CON CAMINO EN CADA MESA RECTANGULAR  Y CENTROS DE MESAS CON FLORES NATURALES (3).
	CU
	1


OBSERVACIONES GENERALES: EL SERVICIO DEBERÁ PRESENTARSE CON PRODUCTOS FRESCOS A LA FECHA DE ENTREGA.






