“2017 – AÑO DE LAS ENERGÍAS RENOVABLES”

ANEXO II
ESPECIFICACIONES TÉCNICAS

RENGLÓN Nº 1: 
399-08595-0001 – SERV. DE ALOJAMIENTO; DESCRIPCIÓN SERVICIO DE ALOJAMIENTO. 
· Cantidad de Habitaciones: cinco (5) habitaciones dobles.
· Estadía: dos (2) noches (ingreso jueves 15/03/18, egreso sábado 17/03/18)

· Características de las habitaciones: 
· Deberán ser de nivel superior a ejecutivo, con una superficie igual o superior a 55 m2.
· La habitación en sí debe estar separada del living/estar y contar con su propio baño completo.

· El living/estar debe contar con su propio toilette.

RENGLÓN Nº 2: 
399-08595-0001 – SERV. DE ALOJAMIENTO; DESCRIPCIÓN SERVICIO DE ALOJAMIENTO. 
· Cantidad de Habitaciones: cinco (5) habitaciones individuales.

· Estadía: dos (2) noches (ingreso jueves 15/03/18, egreso sábado 17/03/18)
· Características de las habitaciones: deberán ser contempladas dentro del nivel standard, con una superficie igual o superior a 35 m2.
RENGLÓN Nº 3: 
399-08595-0001 – SERV. DE ALOJAMIENTO; DESCRIPCIÓN SERVICIO DE ALOJAMIENTO. 
· Cantidad de Habitaciones: tres (6) habitaciones dobles.

· Estadía: cinco (5) noches (ingreso lunes 12/03/18, egreso sábado 17/03/18)

· Características de las habitaciones: deberán ser contempladas dentro del nivel standard, con una superficie igual o superior a 35 m2.

RENGLÓN Nº 4: 
399-08595-0001 – SERV. DE ALOJAMIENTO; DESCRIPCIÓN SERVICIO DE ALOJAMIENTO. 


· Cantidad de Habitaciones: tres (3) habitaciones individuales.

· Estadía: cinco (5) noches (ingreso lunes 12/03/18, egreso sábado 17/03/18)
· Características de las habitaciones: deberán ser contempladas dentro del nivel standard, con una superficie igual o superior a 35 m2.

1. ESPECIFICACIONES TÉCNICAS DEL ALOJAMIENTO

a.
Tipo de Alojamiento: Hotel. 

b.
Las facilidades en las habitaciones deberán ser, como mínimo, las siguientes: baño privado, aire acondicionado o calefacción de acuerdo a la temperatura reinante, servicio telefónico con discado directo nacional e internacional, acceso a Internet, televisión por cable, frigobar y cambio diario de ropa de cama y toallas. 

c.
Las habitaciones deberán tener, preferentemente, la disponibilidad de cajas de seguridad en habitaciones. Caso contrario debe existir la opción de un servicio de este tipo en la recepción del hotel.

d.
El servicio deberá contemplar un desayuno tipo buffet (jugo, café, leche, pan tostado, facturas, mermelada, manteca, dulce de leche y frutas como mínimo) para todo el personal alojado, en horario a convenir con el CONTRATANTE, de acuerdo a los horarios de trabajo de los huéspedes. Este servicio deberá estar expresamente detallado en las ofertas. 

RENGLÓN Nº 5: 
399-03161-0001 – SERVICIO DE COMIDA; SERVICIO DE COMIDA. 


· Tipo de servicio: Cena 

· Menú: cada oferente podrá ofertar hasta cuatro (4) tipos de menú, formalizando -de corresponder- ofertas alternativas respecto a este Renglón en cada caso.

El mismo debe estar compuesto por entrada, plato principal y postre. Variedad de bebidas: agua mineral, jugos de frutas, vino y gaseosas (regulares y dietéticas).
La ARMADA, a su único criterio, podrá optar por una o más opciones de las presentadas por los oferentes.
· Comensales: quince (15)

· Cantidad: una (1) noche - 16 de marzo de 2018
RENGLÓN Nº 6: 
399-03161-0001 – SERVICIO DE COMIDA; SERVICIO DE COMIDA. 
· Tipo de servicio: Cena 

· Menú: cada oferente podrá ofertar hasta cuatro (4) tipos de menú, formalizando -de corresponder- ofertas alternativas respecto a este Renglón en cada caso.

El mismo debe estar compuesto por entrada, plato principal y postre. Variedad de bebidas: agua mineral, jugos de frutas, vino y gaseosas (regulares y dietéticas).

La ARMADA, a su único criterio, podrá optar por una o más opciones de las presentadas por los oferentes

· Comensales: quince (15)
· Cantidad: cuatro (4) noches a designar entre el lunes 12/03/18 y viernes 16/03/18 inclusive 
RENGLÓN Nº 7: 
399-03161-0001 – SERVICIO DE COMIDA; SERVICIO DE COMIDA. 
· Tipo de servicio: Almuerzo
· Menú: cada oferente podrá ofertar hasta cuatro (4) tipos de menú, formalizando -de corresponder- ofertas alternativas respecto a este Renglón en cada caso.

El mismo debe estar compuesto por entrada, plato principal y postre. Variedad de bebidas: agua mineral, jugos de frutas, vino y gaseosas (regulares y dietéticas).

La ARMADA, a su único criterio, podrá optar por una o más opciones de las presentadas por los oferentes

· Comensales: quince (15)

· Cantidad: un (1) día - 15 de marzo de 2018
RENGLÓN Nº 8: 
399-03161-0001 – SERVICIO DE COMIDA; SERVICIO DE COMIDA. 
· Tipo de servicio: Almuerzo

· Menú: cada oferente podrá ofertar hasta cuatro (4) tipos de menú, formalizando -de corresponder- ofertas alternativas respecto a este Renglón en cada caso.

El mismo debe estar compuesto por entrada, plato principal y postre. Variedad de bebidas: agua mineral, jugos de frutas, vino y gaseosas (regulares y dietéticas).

La ARMADA, a su único criterio, podrá optar por una o más opciones de las presentadas por los oferentes

· Comensales: siete (7)

· Cantidad: cuatro (4) días a designar entre el lunes 12/03/18 y viernes 16/03/18 inclusive
2. OTRAS CONSIDERACIONES

a.
Tanto los servicios de alojamiento, como los de comida deberán ser provistos por un hotel, que reúna las condiciones establecidas por el Gobierno de la Ciudad de Buenos Aires Subsecretaria de Turismo-Mediante ordenanza Nº 36136 (Reglamentación de alojamientos Turísticos). 

b.
Teniendo en cuenta que la Ceremonia de Transferencia del cargo de CAMAS y la correspondiente Reunión de COLCO son de carácter internacional y los invitados son Señores Oficiales Superiores integrantes de las Armadas de Brasil, Paraguay y Uruguay, el hotel no podrá tener una calificación menor a 4 estrellas, lo cual debe ser comprobado mediante certificación otorgada por autoridad competente.
c.
Por razones de distancia, tiempos y transporte en el área, el hotel deberá estar ubicado en un radio no superior a los 5 km de distancia de la ubicación del amarradero habitual de la Fragata A.R.A. “Presidente Sarmiento” sito en calle Av. Alicia Moreau de Justo 900 - Ciudad Autónoma de Buenos Aires.
d.
El ADJUDICATARIO deberá dar estricto cumplimiento a las disposiciones legales vigentes referentes a la explotación comercial y a las relaciones laborales emergentes, como asimismo a las de seguridad y salubridad. Queda establecida la responsabilidad propia y exclusiva del ADJUDICATARIO respecto de las personas que afecte al servicio, las que actuarán inexcusablemente sin relación de dependencia con el Estado.
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