ANEXO II
ESPECIFICACIONES TÉCNICAS
SERVICIO DE CATERING PARA UN TOTAL DE QUINIENTAS (500) PERSONAS.

     Código de Catálogo: 399-03161-0001.
RENGLÓN Nº 1: 
1) RECEPCIÓN
· Bocaditos fríos y calientes y buffet de recepción. (Indicar variedad y cantidad de cada variedad)

· Masas Finas y Secas. (Indicar variedad y cantidad de cada variedad).

2) BEBIDAS:

a) Para todo el evento:

Botellas de Vino Tinto, calidad similar vinos “LATITUD 33” (Indicar cantidad)

Botellas de Vino Blanco, calidad similar vinos “LATITUD 33” (Indicar cantidad)

Champagne corrido para todo el evento, calidad similar Chandon Extra Brut (Indicar cantidad).

Litros de Gaseosa (línea Coca Cola). (Indicar cantidad)

Litros de Jugos. (Indicar Cantidad)

Litros de Agua mineral con gas y sin gas. (Indicar cantidad)

3) PERSONAL:

Mestre, personal idóneo en recepción y vino de honor.

Personal de mozos, preferible 1 cada 20 personas.

Personal auxiliar/ayudante, preferible 1 cada treinta personas.

4) VARIOS:

Vajilla.
Manteles de Brocato o similar con camino en otro color.

Servilletas con logo  ARMADA ARGENTINA en color azul.

Cristalería (vasos, copas, jarras, todo en vidrio).

Mesas para diez personas. Cantidad a determinar de acuerdo al evento.

Sillas no plegables deben estar vestidas. Cantidad a determinar de acuerdo al evento.

Centros de mesa con flores naturales.

Guardarropas y servicio de atención.

Hielo en bolsas de 5 Kilos.

Otras consideraciones que deben ser contempladas en la oferta base:

Los pagos serán parciales, cada 150 cubiertos.

NOTA: La ARMADA ARGENTINA – DIRECCIÓN GENERAL DEL PERSONAL Y BIENESTAR DE LA ARMADA – Departamento Económico Financiero dispondrá 72 horas con anterioridad a la fecha, hora, lugar y cantidad de personas que asistirán para cada evento, hasta llegar a la totalidad de comensales de QUINIENTAS (500) personas.

Dichos servicios podrán ser solicitados a partir del día siguiente de recepcionada la Orden de Compra.
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